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PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

| desde 1920]
FrthSVillar

e 0= S CONDE DE SIRUELA JOVEN
BODEGAS FRUTOS VILLAR
Tipo Maridaje
Tintos Jévenes Carnes rojas y asados.

Denominacion de Origen
Ribera del Duero

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja

Cédigo
3130
Produccién

CONDE aE SIRUEM 350.000 botellas.

Términos

Carretera Burgos-Portugal,
Km.113,70, Cigales (Valladolid)

TEMPRANILLO Variedad
100% tinta del pais.
RIBERA DEL DUERO Elaboracion

DINOMINACION DE ORIGEN
FRODWECT OF SFAIN

Tinto joven.
Grado alcohélico
Entre 14 % Vol. Y 14,5 % Vol.

Notas de Cata

Fase visual: vino de color rojo
violeta, vivo intenso, limpio, se
pueden apreciar en el ribete de
la copa colores lilas y azulados.
Fase olfativa: en nariz es limpio,
franco e intenso, con aromas
persistentes a fruta madura y
notas de vainilla.

Fase gustativa: en boca es
ligero, carnoso y aterciopelado.
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925
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FrthSVillar

CONDE DE SIRUELA ROBLE

BODEGAS FRUTOS VILLAR

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo

3131: 3/4 1.

3129: 1,5 1. Magnum
Produccion
350.000 bhotellas.
Términos

Carretera Burgos-Portugal,
Km.113,70, Cigales (Valladolid)

Variedad
100% tinta del pais.
Elaboracion

3-4 meses en barrica de roble
francés (40%) y
roble americano (60%).

Grado alcohdlico
Entre 14 % Vol. Y 14,5 % Vol.

Notas de Cata

Fase visual: vino de color rojo
violeta, vivo intenso, limpio, se
pueden apreciar en el ribete de
la copa colores lilas y azulados.
Fase olfativa: en nariz es limpio,
franco e intenso, con aromas

persistentes a fruta madura y
notas de vainilla.

Fase gustativa: en boca es
ligero, carnoso yaterciopelado.
Muy equilibrado. Su paso en
boca es largo y suave con
elegantes tonos de crianza.

Maridaje
Carnes rojas y asados.
Premios

Mondial Bruxelles — Bélgica:
Medalla de Plata “Conde Siruela
Barrica 2005".
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PRODUCTOS

INDE £ SRS
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| desde 1920]
FrthsVillar

CONDE DE SIRUELA CRIANZA

BODEGAS FRUTOS VILLAR

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
Ribera del Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

3132

Produccion
100.000 botellas.
Términos

Carretera Burgos-Portugal,
Km.113,70, Cigales (Valladolid)

Variedad
100% tinta del pais.
Elaboracion

13 meses en barrica de roble
francés (40%) y roble americano
(60%).

Grado alcohélico
Entre 14 % Vol. Y 14,5 % Vol.
Notas de Cata

Fase visual: vino de color rojo
picota con reflejos rojo rubi
intenso. Limpio y brillante.

Fase olfativa: en nariz es muy
complejo con aromas a coco,
vainilla, tofee, tonos balsémicos
y especiados con un fondo que
nos recuerda a frutos rojos

maduros.

Fase gustativa: en boca es
armonico, largo y sabroso,
dejando una sensacion
persistente y agradable en el
paladar.

Maridaje
Carnes rojas y asadas.
Premios

WINE ENTHUSIAST
(Septiembre de 2011).

CONDE de SIRUELA CRIANZA
2007 — 86 puntos.

CONDE SIRUELA CRIANZA
2006-88 puntos.

WINE ENTHUSIAST (Junio
2008).

CONDE SIRUELA CRIANZA
2004 — 85 puntos.

GREGORIO DIEZ
Pagina 5



PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

( ERIA DESDE 1925

[ desde 1920]
FrutosVillar

BEODEGAS

MURUVE JOVEN

BODEGAS FRUTOS VILLAR

Tipo

Tintos Jévenes
Denominacion de Origen
D. O. Toro

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

3140

Términos

Carretera Burgos-Portugal,
Km.113,70, Cigales (Valladolid)

Variedad

100% tinta de toro.
Elaboracion

Tinto joven.

Grado alcohdlico
14,5 % Vol.

Notas de Cata

Fase visual: limpio, brillante, rojo
guinda, vivo e intenso en capa
fina. Matices azulados y
violaceos.Fase olfativa: en nariz
destacan los aromas intensos a
fruta negra y madura propios de
bayas silvestres (mora,
zarzamora).

Fase gustativa: muy
estructurado, amplio y frutoso,
en retronasal es persistente,
dejando una sensacion tanica
agradable.

GREGORIO DIEZ
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Maridaje
Carnes y asados.
Premios

Mezquita 2007 — Espafa:
Medalla de Bronce “Muruve
Joven 2006”.Arribes2007 —
Espafia: Medalla de Plata
“Muruve Joven 2006”.

Rey de Copas 2007 — Espafia:
Medalla de Oro “Muruve Joven
2006";

U.E.C. 2007 — Espafia: 100
Mejores vinos “Muruve Joven
2006".

WINE SPECTATOR (Octubre
2011) MURUVE JOVEN 2009 —
86 puntos.
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(GREGORIO DIEZ
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MURUVE ROBLE

BODEGAS FRUTOS VILLAR

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
Toro

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

3141

Términos

Carretera Burgos-Portugal,
Km.113,70, Cigales (Valladolid)

Variedad
100% tinta de toro.
Elaboracion

3- 4 meses en barrica de roble
francés (40%) y roble americano
(60%)

Grado alcohdlico
14,5 % Vol.

Notas de Cata

Fase visual: limpio, brillante, rojo
guinda, vivo e intenso en capa
fina, matices azulados y
violaceos. Se pueden apreciar
en el ribete de la copa colores
lilas y azulados.Fase olfativa: en
nariz destacan los aromas
intensos a fruta verde y madura
propios de las bayas silvestres
(mora, zarzamora) y notas de
vainilla.

GREGORIO DIEZ
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Fase gustativa: muy
estructurado, amplio y frutoso,
en retronasal es persistente,
dejando una sensacion tanica
agradable. Suave con elegantes
tonos de crianza.

Maridaje
Carnes y asados.
Premios

- Decanter 2010 — Reino Unido:
“Muruve Roble 2008” — 4
estrellas.

- IWSC 2011 — Reino Unido:
Medalla de Bronce “Muruve
Roble 2008".

- Challenge International du Vin
2007 - Francia: Medalla de
Bronce “Muruve Roble 2005".
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MURUVE CRIANZA

BODEGAS FRUTOS VILLAR
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Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Toro

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja
Caddigo

3142: 3/4

3224: Magnum 1,5 I.
Términos

Carretera Burgos-Portugal,
Km.113,70, Cigales (Valladolid)

Variedad
100% tinta de toro.
Elaboracion

14 meses en barrica de roble
francés (60%) y en barrica de
roble americano (40%).

Grado alcohdlico
14,5 % Vol.
Notas de Cata

Vino de color rojo rubi con
reflejos rojo teja intenso, limpio y
brillante.Fase olfativa: En nariz
destacan los aromas balsamicos
y especiados (vainilla, tofee,
chocolate, café y torrefactos).
Aparecen toques a tinta china y
cueros, todo ello con un fondo
gue nos recuerda a frutos rojos

maduros y regaliz. En boca es
redondo, carnoso y sabroso,
tiene una retronasal muy
persistente en la que vuelven a
salir todos los aromas que se
han citado en la fase olfativa.

Maridaje
Carnes rojas y asados.
Premios

Decanter 2012 — Reino Unido:
Medalla de Oro “Muruve Crianza
2009.Mundus Vini 2010 —
Alemania: Medalla de Oro
“Muruve Crianza 2007".
Decanter 2010 — Reino Unido:
Muruve Crianza 2007"—
estrellas.

IWSC 2011 — Reino Unido:
Medalla de Bronce “Muruve
Crianza 2008".

Challenge International du Vin
2010 — Francia: Medalla de Plata
“Muruve Crianza 2007.

IWSC 2010-Reino Unido:
Medalla de Bronce “Muruve
Crianza 2007".

Challenge International du Vin
2009 - Francia: Medalla de Plata
“Muruve Crianza 2006".

Mundus Vini 2009 - Alemania:
Medalla de Plata “Muruve
Crianza 2006".

IWSC 2009 - Reino Unido:
Medalla de Bronce “Muruve
Crianza 2006”.

Mundus Vini 2008 — Alemania:
Medalla de Oro “Muruve Crianza
2005".

Vinalies 2008 - Francia: Medalla
de Plata “Muruve Crianza 2004”.
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FrutosVillar

BODEGAS

CALDERONA ROSADO

BODEGAS FRUTOS VILLAR

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Cigales

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

3182

Términos

Carretera Burgos-Portugal,
Km.113,70, Cigales (Valladolid)

Variedad

100% tempranillo.
Elaboracion

Vinificacion de rosados jovenes.
Grado alcohdlico

13,5%

Notas de Cata

Fase visual: vino de color rosa
fresa. Limpio y brillante.

Fase olfativa: Muy afrutado, con
aromas a frutas rojas (fresa,
frambuesa, grosella) y frutas
blancas.

Fase gustativa: fresco, frutoso,
equilibrado y muy sabroso. En
via retronasal es muy persistente
(frutas rojas).

Maridaje

Pasta, pescados, mariscos y

GREGORIO DIEZ
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comidas ligeras en general.
Premios

OCU 2012 — Espafia: Mejor vino
rosado de Espafa “Calderona
Rosado Nuevo 2011". 84 pts.
International Wine Challenge
2012 —-Commended a
“Calderona Rosado 2011”

Guia Vino & Gastronomia —
Espafia: 300 Mejores vinos de
Espafa “Calderona Rosado
2007".

Mondial Bruxelles — Bélgica:
Medalla de Plata “Calderona
Rosado 2006".

INTERNATIONA WINE CELLAR
(USA - Stephen Tanzer):
Calderona Rosado Nuevo 2006
— 90 puntos.




PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

[ _
Frths_Villar BOUQUET

MURUVE ELITE

BODEGAS FRUTOS VILLAR

matices violaceos, cubierto y

Tipo brillante
Tintos de Autor / Seleccién Aroma toques cremosos del
Especial roble, maderas finas y fondo
. » . frutal a moras y frutos negros en
Denominacion de Origen general, Elegante en la armonia
conseguida entre la madera y la
D. O. Toro fruta.
Formatos Boca carnoso, potente y
) estructurado, exalta las notas a
3/41. -1 Ud. por caja fruta madura suavizadas por la
Cédigo crianza en finas maqleras del
& roble. Calido y aterciopelado.
3144 Temperatura de servicio: 16 — 18
P oC
Términos

Carretera Burgos-Portugal,
Km.113,70, Cigales (Valladolid)

Variedad
100% Tinta de Toro
Elaboracion

Tradicional en depdsitos de
acero inoxidable de 30.000 Kg
de capacidad con uva
despalillada 100% con 3
remontados diarios de 30
minutos cada uno con
fermentacion controlada a
temperatura de 28 a 30 °C
durante 20 dias. Descubado
posterior, dejandose decantar
hasta el llenado de las barricas.

TORG ';‘_
IAOMINACION DE DII¢:|$ I

Grado alcohdlico
13,5% Vol.
Notas de Cata

Ficha de cata:
Color cereza intenso con

GREGORIO DIEZ
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PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

WOE 0 SiRve
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RIBERA DEL DUERO

MHGMINACION DE GRIGEN

FPREOBUET OF SPAIN

'
1 ] [ desde 1920]
Fruﬂ_t__qs{\_ViIlar

CONDE DE SIRUELA RESERVA

BODEGAS FRUTOS VILLAR

Tipo
Tintos Reserva

Denominacion de Origen

Ribera del Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

SLES

Términos

Carretera Burgos-Portugal,
Km.113,70, Cigales (Valladolid)

Variedad
100% Tempranillo (Tinto Fino)
Elaboracion

Tradicional en depositos de
acero inoxidable, con uva 100%
despalillada, 3 6 4 remontados
diarios. Temperatura de
fermentacion controlada a 25-30
°C durante 20-25 dias. Posterior
descubado dejando reposar
antes del llenado de barricas.
De 18 a 24 meses segun
evolucion con trasiegos cada 3 6
6 meses.

Minimo 12 meses antes de su
salida al mercado. Tumbadas en
jaulones metalicos en nave
subterranea donde no se
superan los 16 °C de
temperatura.

Grado alcohdlico

GREGORIO DIEZ
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13% - 13,5% Vol.
Notas de Cata

Color Rojo cereza, limpio y
brillante, bien cubierto.

Aroma Limpio y franco en nariz,
muy complejo con tonos
balsamicos y recuerdos a
vainilla.

Boca Muy bien constituido,
suave pero con poderio en
sabores, largo y amplio en
retronasal. Es persistente con
elegantes matices de crianza y
tonos frutales, potente y fino.

Maridaje

Recomendado Carnes rojas y
asados.




PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ
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CUATRO
RAYAS

CUATRO RAYAS VERDEJO

BODEGAS CUATRO RAYAS

Tipo

Blancos
Denominacion de Origen
D. O. Rueda
Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

3178

Produccion

3 millones de botellas.
Términos

Camino de la Fuentecilla, s/n, La
Seca (Valladolid)

Variedad
Verdejo 100%
Elaboracion

Fermentacion en depdsito de
acero inoxidable. Con removido
de lias durante un minimo de 3
meses. Temperatura de
fermentacién: 15°C. Duraciéon de
la fermentacion 21 dias.
Maceracion en frio: 12 horas
6°C.

Grado alcohdlico
12,5 % vol.
Notas de Cata

Elaborado con uvas
seleccionadas de la variedad
verdejo provenientes de la

GREGORIO DIEZ
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delicada conjuncion de distintas
fincas y pagos situadas en la
D.O Rueda. Ofrece a la vista un
bonito color amarillo alimonado
palido, verdoso,limpio y brillante.
En nariz es potente, con notas
de fruta fresca, manzana verde,
heno, y ecos amielados. Paladar
fresco equilibrado y goloso,
redondo muy frutal, con caracter
y un delicado final en boca a
hinojo muy caracteristico que
reafirma la personalidad de los
verdejos de los que procede.

Maridaje

Pescado y marisco fresco,
pastas y arroces, quUesOos y
carnes blancas.

Premios

0 puntos Guia Pefiin 2013.87
puntos Robert Parker, 2011.
Medalla de palta Decanter 2010.
Medalla Mundial de vinos de
Bruselas 2009.

Medalla de plata internacional
Wine Challege UK 2009.
Medalla de plata en Decanter
World Wine Awards.
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VINEDOS CENTENAR
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CUATRO
RAYAS

PRODUCTOS

BOUQUET

VINEDOS CENTENARIOS VERDE]JO

BODEGAS CUATRO RAYAS

Tipo

Blancos
Denominacion de Origen
Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3187

Produccion

40.000 botellas.
Términos

Camino de la fuentecilla, s/n La
Seca (Valladolid)

Variedad
100% verdejo.

Elaboracion

Fermentacion en depdsito de
acero inoxidable.

Con removido de lias durante un
minimo de 4 meses.
Temperatura de fermentacion:
15°C.

Duracioén de la fermentacion 21
dias.

Maceracion en frio: 24 horas
6°C.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Vino blanco de alta gama

elaborado con uvas
seleccionadas de la variedad
verdejo procedentes de vifiedos
en vaso centenarios. Color
amarillo limon brillante con
reflejos verdosos. En nariz es
limpio, potente y fresco, muy
varietal: aromas a fruta de hueso
(melocotdn) y vegetales frescos
con un fondo de hinojo. Sabroso,
envolvente y untuoso, con un
toque de fruta blanca y vegetales
muy equilibrado.

Maridaje
Pescados y carnes a la brasa.
Premios

92 puntos Guia Pefiin 2013.

89 puntos Parker, 2011.
Bacchus de plata, 2010 (OlV,
Madrid).

Medalla de plata International
Wine & spirits competition (uk)
2010.

Medalla de Bronce International
Wine Challenge (UK) 2010.
Medalla de bronce International
Wine Challenge (UK) 2010.
Medalla de bronce Decanter
2010.

88 puntos Wine spectator, 2010.

GREGORIO DIEZ
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CUATRO
RAYAS

BOUQUET

EN RAMA 61 DORADO

BODEGAS CUATRO RAYAS

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

esta zona es que pierden el velo
durante las estaciones de otofio
e invierno lo que produce una
lenta oxidacion que le aporta
personalidad propia. De la bota a
la botella sin clarificar ni filtrar.

Grado alcohdlico

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja 17% vol.

Cadigo Notas de Cata

3200 Amarillo dorado / Limpio /

Produccion

Produccion limitada de 1.100
botellas

Términos

Camino de la Fuentecilla, s/n, La
Seca (Valladolid)

Variedad
Palomino Fino y Verdejo a mitad
Elaboracion

‘61 ' Dorado en Rama se elabora
mediante el método tradicional
mas noble, criado en botas, con
1/6 de su capacidad vacia para
favorecer la formacion de su velo
de levaduras indigenas. Una
Unica saca anual.
Posteriormente se repone con
vino madurado durante un afo
en deposito de hormigdn,
aportando los nutrientes
necesarios para la conservacion
del velo.

La caracteristica diferencial de
los vinos de crianza bioldgica de

GREGORIO DIEZ
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Brillante
Frutos secos / Uva pasificada
Notas tostadas

Premios

Berliner Wine Trophy Summer
2023, ORO.

Mundus Vini Summer 2023,
GRAN ORO + Best of Show
(Fortified Wine).

SMVC 2023, Oro.

Guia Vinos y Aceites SeVi 2023,
94 puntos.

Mundus Vini Spring 2024, ORO.
Berliner Wine Trophy, Winter
2024 Oro.

Tim Atikin & Beth Willard,
Especial Rueda 2024 (Top 100),
92 puntos.




PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

CUATRO BOUQUET

RAYAS
RUEDA 1935

BODEGAS CUATRO RAYAS

i Nota de cata gustativa: Aromas
PO frutales, Hierbas aromaticas y

Blancos
Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Ligeramente dulce
Maridaje

Platos picantes, Caldo de

pescado y Todo tipo de mariscos
Formatos

I 3/4 1. - 2 Uds. por caja

Cédigo
# 3157

CUATRO RAYAS Variedad
1035 100 % Verdejo

Elaboracion

Cuatro Rayas 1935 es un vino

RUEDA blancq eIaborado con uvas
N Verdejo provenientes de una
seleccién de vifias viejas. El
mosto fermenta en depdsitos de
acero inoxidable con sus
levaduras autéctonas y bajo
temperatura controlada que no
supera los 15°C. Este vino
ofrece una cara auténtica de la
variedad verdejo, elaborado bajo
la Denominacion de Origen
Rueda.

VERDEJO
VINAS VIEJAS

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Nota de cata visual: Muy intenso,
Muy brillante y Tonos verdosos
Nota de cata olfativa: Lima, Fruta
amarilla, Moscatel y
Aroméaticamente perfecto

GREGORIO DIEZ
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

Cuatre Rayas

*LONGVERDEJO -

CUATRO
RAYAS

BOUQUET

CUATRO RAYAS LONGVERDE]JO

BODEGAS CUATRO RAYAS

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

Aldeanueva del Codonal
(Segovia) -de tierra de pinar mas
arenosa- en los que predomina
la acidez y el nervio en boca, la
fruta fresca y la mineralidad en
nariz. Esas caracteristicas
fusionan a la perfeccion con la
fruta mas golosa y el hinojo de
los vifiedos de La Seca y
Serrada (Valladolid) -de canto

2 1 rodado- que aportan el volumen
Codigo y la densidad en boca que
3198 marcan las zonas.

Produccion

Un coupage Unico de 13.268
botellas

Términos

Camino de la Fuentecilla, s/n, La
Seca (Valladolid)

Variedad
100% Verdejo
Elaboracion

El primer vino con categoria
Gran Vino de Rueda de la
bodega cooperativa en llegar al
mercado con edad del vifiedo
superior a 30 afios, rendimientos
inferiores a 6.500 kg/ha y una
transformacion de kilos a litros
del 65%.

Es un vino muy complejo y
equilibrado, elaborado a partir de
un coupage que refleja los
terrufios de donde proviene.
Para su elaboracion se ha
empleado uva Verdejo de
vifiedos viejos localizados en

Grado alcohélico
13% vol.
Notas de Cata

Dominan los aromas a fruta
fresca y golosa, con un marcado
toque mineral y de hinojo.

Vino muy complejo y equilibrado
gue destacan por su buen
volumen, densidad, acidez y
nervio.

Maridaje

Arroces, pastas, pescados y
carnes blancas

GREGORIO DIEZ
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GREGORIO DIEZ
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CUATRO
RAYAS

61 DORADO VERDEJO Y PALOMINO

BODEGAS CUATRO RAYAS

BOUQUET

roble americano. El vino estara

Tipo en esta fase, llamada de
Blancos sobretablas, uno o dos afios,
. » . momento en el que se realizara
Denominacion de Origen una segunda clasificacion. Si el
vino es de aroma suave, pero
Rueda
punzante, con sabor seco pero
Formatos sutil, y con dejo a almendra, se
) elegira para fino, pasando a
3/41. -1 Ud. por caja continuacion al sistema de
) Cédigo envejecimiento por el sistema de
e L soleras y criaderas.
e PR 3173 -
Solera Grado alcohdlico
B Términos > .
Su graduacion alcoholica es de
Camino de la Fuentecilla, s/n, La alrededor de 15 grados.
Seca (Valladolid
B ( ) Notas de Cata
Variedad .
155 Val =5l Su color es oro palido, sabor es
Las variedades de uva que se Seco y es muy aromatico

utilizan para la elaboracion de

este vino son la Palomino y la Maridaje
Pedro Ximenez. Es ideal como aperitivo y para

— Elaboracion acompafar jamén, mariscos y
“VERBEIQ Y PALL : 3 otras tapas. Se debe beber muy
Hasta la obtencion del mosto, frio.
T P (asi se denomina al vino joven
Sy e s recién fermentado) es un
S R b proceso analogo al de la
e Pt 4l obtencioén de cualquier vino
3 ] blanco.
RUBDA Denominaciin e Origen Una vez obtenido este vino, que

normalmente tiene un contenido
alcohdlico en torno a los 10.5°, si
se cumplen unas condiciones
minimas de finura, y después de
separar las lias o sedimentos
formados en el depésito de
fermentacion, el vino se
encabeza (se le afiade alcohol
vinico) a 15-15.5°. El vino
encabezado pasa a botas de

GREGORIO DIEZ
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOS 1925

LERIA DESDI

PRODUCTOS

?

CUATRO
RAYAS

RAYAS
BODEGAS CUATRO RAYAS

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 6 Uds. por caja

40

CUATRO RAYAS

CUARENTA
VENDIMIAS

Caodigo
3190: 3/4
3223: Magnum 1,5 I.

Términos

Camino de la Fuentecilla, s/n, La
g Seca (Valladolid)

Variedad
Variedad uva: 100% Verdejo

Elaboracion

Verdejos de vaso de mas de 40
afos. Fermentacion en deposito
de acero inoxidable previa
maceracion en prensa 5 horas a
10°. Batonnage durante cinco
meses sobre sus lias finas en
deposito. Temperatura de
fermentacion: 15°C. Duracion de
la fermentacion 21 dias.
Contiene sulfitos.

Notas de Cata

Color amarilla palido alimonado
contodos verdosos.
Nariz: intenso y limpio con un

CUARENTA VENDIMIAS CUATRO

fuerte aroma a los verdejos
tradicionales,

hinojo, bosque bajo y fondo de
manantial. Muy bien armonizado.
Boca: es graso y largo con
mucha estructura y gran
persistencia. Resulta

muy meloso a la entrada.

Maridaje

Arroces, pastas, pescados y
carnes blancas. Por su
estructura podria aguantar
perfectamente un buen estofado
de carne.

GREGORIO DIEZ
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

IA DESDE 1925

*—

CUATRO
RAYAS

CANTARRANAS VERDE]JO

BODEGAS CUATRO RAYAS

potente igualmente abundan

Tipo recuerdos a fruta tropical y té
‘o Blancos verde.
A Denominacién de Origen Maridaje
D. O. Rueda Pescado, marisco y ensaladas
templadas
Formatos
. 3/4 1. - 12 Uds. por caja
* -
- : Caddigo
 # 3163
b Términos

Camino de la Fuentecilla, s/n, La
Seca (Valladolid)

Variedad
100% Verdejo

Elaboracion

D.O. RuedaElaborado a partir de
una seleccion de verdejos
provenientes de la zona de
Valladolid, con suelo cascajoso.
Vendimia nocturna mecanizada.
Fermentacion en depdsito de
acero inoxidable. Temperatura
de fermentacion: 15°C. Duracién
de la fermentacién 21 dias.
Maceracion en frio: 4 horas 6°C.

CANlarTaas

RUED

el THL P

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Color amarillo brillante, claro y
palido, al olfato es intenso con
aromas a citricos y fruta tropical.
En boca predomina fresco y

GREGORIO DIEZ
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

\ DESDE 1925

CUATRO
RAYAS

BOUQUET

AMADOR DIEZ VERDEJO

BODEGAS CUATRO RAYAS

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Caddigo

3191: 3/4 afiada "2015"
3209: 3/4 afiada "2018"

Términos

Camino de la Fuentecilla, s/n, La
Seca (Valladolid)

Variedad
100% Verdejo
Elaboracion

Vino tan grande como el hombre
que figura en su etiqueta:
Amador Diez De Iscar, el que
fuera presidente de la bodega
durante 21 afios. ‘Amador Diez’,
la marca que figura en la
singular etiqueta confeccionada
con madera, procede de uvas de
los vifiedos mas viejos de Cuatro
Rayas, en concreto de una
seleccion realizada en parte de
las mejores 10 hectareas
prefiloxéricas con méas de 100
afos situadas en Aldeanueva del
Codonal (Segovia). Se trata del
producto mas artesanal y
exclusivo de la Denominacion de
Origen Rueda y por tanto de la
bodega fundada en 1935.

GREGORIO DIEZ
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Vendimiadas a mano y
seleccionadas con esmerado
cuidado, la botella es ya una
realidad tras pasar un periodo de
fermentacion en barricas nuevas
de 600 litros de roble francés,
con batonnage durante ocho
meses. Cabe destacar su
elaboracion con levaduras
autoctonas propias de la
bodega, algo Unico y al margen
de las elaboraciones mas
comerciales y conocidas por los
consumidores de los vinos de
Rueda.

Notas de Cata

Color amarillo limén con reflejos
verdosos, limpio brillante y
trasparente. Nariz intensa y
compleja, muy elegante y
perfecta armonia entre la carga
frutal de la variedad y el aporte
de su estancia en barrica de
roble. Recuerdos de frutos secos
gue acompafian a aromas de
fruta de hueso, dulces y
maduras sobre un fondo de
madera limpia. En boca tiene un
paso facil, con untuosidad y
volumen. Van apareciendo en
retronasal los aromas
detectados en nariz, con un
postgusto muy prolongado.

Maridaje

Aperitivos, pescados y en
especial mariscos. También
carnes asadas y productos de
sabor intenso como quesos, foie
y jamén.




PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

CUATRO BOUQUET

RAYAS
PISUERGA VERDEJO

BODEGAS CUATRO RAYAS

Tipo Grado alcohdlico
Blancos 13,5% vol.
Denominacion de Origen Premios

Vino de la Tierra de Castilla y James Suckling, 91 puntos.
Leodn

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

3202

Produccion

2.643 botellas producidas.
Términos

Camino de la Fuentecilla, s/n, La
Seca (Valladolid)

Variedad

Verdejo

Elaboracion

Mesa de seleccion vibrante y
prensa con sistema de
inertizacion, de baja capacidad y
sin bombeo, para adaptarse a la
vinificacion individualizada por
pagos, con el fin de conservar la
Optima calidad de las uvas de
nuestros pagos intacta hasta la
botella. Fermentacién en
depositos de acero inoxidable y
crianza en depdsito de hormigén
ovoide. Levaduras autéctonas.
Crianza sobre sus lias finas de
18 meses, con batonnage diario,
en depésito de hormigén.

GREGORIO DIEZ
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PRODUCTOS

GRFGOR[O DIEZ

.Il.l I'EL III;."]'\]‘II 1925
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CUATRO
RAYAS

PISUERGA TINTO

BODEGAS CUATRO RAYAS

Tipo Grado alcohdlico
Tintos Jévenes 14% vol.
Denominacion de Origen Notas de Cata

Vino de la Tierra de Castilla y
Leon

Formatos
3/4 1. - 6 Uds. por caja

En la primera afiada de este
vino, nos encontramos con una
intensidad aromatica muy alta,
de caracter frutal, frutos rojos
acidos principalmente aunque
también aparecen aromas

Caddigo florales y de fruta negra, en

3199 segunda capa aparecen aromas
especiados, regaliz negro y

Produccidn ligeros aromas a toffee de su

2.651 botellas.
Términos

Vino de la Tierra de Castilla'y
Ledn

Variedad
Tempranillo y Verdejo
Elaboracion

En la primera afiada de este
vino, nos encontramos con una
intensidad aromética muy alta,
de caracter frutal, frutos rojos
acidos principalmente aunque
también aparecen aromas
florales y de fruta negra, en
segunda capa aparecen aromas
especiados, regaliz negro y
ligeros aromas a toffee de su
paso por barrica. La boca es
sedosa, concentrada y con unos
taninos dulces bien pulidos. Vino
de corte moderno y altamente
gastronémico.

paso por barrica. La boca es
sedosa, concentrada y con unos
taninos dulces bien pulidos.

Maridaje

Vino de corte moderno y
altamente gastronémico.

GREGORIO DIEZ
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PRODUCTOS

GRFGOR[O DIEZ

Il.l I'EL III;I"]'\]‘II 1925

VINOS peE <S> FAMILIA
GARCIA CARRION

VINA ARNAIZ ROBLE

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Tipo
Tintos Roble

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo
2582: 3/4
2583: Magnum 1,5 I.

Términos

La Bodega y vifiedos Vifia Arndiz
se ubican en el término
municipal de Haza.

Variedad

Tempranillo 95%, Merlot y
Cabernet Sauvignon 5%

Elaboracion

Durante la poda se seleccionan
las parcelas cuyo fruto va a
formar parte Durante la poda se
seleccionan las parcelas cuyo
fruto va a formar parte del
coupage de este vino, se fija la
fecha de la vendimia cuando las
uvas han alcanzado el grado
Optimo de maduracién en cada
parcela, y se procede a la
recoleccion manual de la uva.
Una vez que llegan los racimos a
la bodega, se despalillan y
directamente pasan a la
maceracion en depdsito, la cual
se alarga hasta alcanzar el

equilibrio deseado en la
composicién del vino. Se
procede al descube por
gravedad sin actuacion
mecanica y el vino obtenido,
después de un primer trasiego,
realiza la fermentacion
malolactica. La crianza de este
Roble Vifia Arnaiz se lleva a
cabo en barricas de roble
francés durante 6 meses.

Grado alcohdlico
13,5% vol.

Notas de Cata

Bonito y brillante color cereza,
con ribete morado. Alta
expresion de fruta varietal,
acompafnada de toques
especiados. Expresivo, fresco y
delicioso; largo retrogusto de
fruta roja con un ligero tostado.

Maridaje

Vifia Arnaiz Roble es perfecto
como vino de aperitivo, para
acompafar embutidos,
chuletillas de cordero y carnes a
la brasa.

GREGORIO DIEZ
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PRODUCTOS

GRFGOR[O DIEZ

Il.l I'EL III;I"]'\]‘II 1925

VINDG TINTO
ROUGE - ROTWEIN

VINOS peE <S> FAMILIA
GARCIA CARRION

CASTILLO DE LAGOMAR TINTO

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Tipo

Tintos Jovenes
Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja

Notas de Cata

Castillo Lagomar Tinto presenta
un color rojo intenso. En nariz,
ofrece aromas a frutas rojas
frescas. En boca es equilibrado,
ligero y fresco, con una acidez

Caddigo agradable y un final suave que lo
2578 hace facil de beber.
Variedad Maridaje

Vino de mesa
Elaboracion

Castillo Lagomar Tinto es un
vino tinto producido en la regién
de La Mancha, Espafia, por la
bodega Castillo Lagomar, que
forma parte del grupo J. Garcia
Carrién, una de las empresas
vinicolas més reconocidas de

CASTIELE®R Espafia. Este vino se elabora
a m— principalmente con la variedad

Marzemino, cultivada en vifiedos
seleccionados de la region. Las
uvas se cosechan en el
momento 6ptimo de maduracion
y Se someten a un proceso de
vinificacién en depositos de
acero inoxidable a temperatura
controlada, preservando asi los
aromas frescos y el caracter
frutal de la uva. El resultado es
un vino joven, accesible y
pensado para el consumo diario,
destacando por su frescura y
equilibrio.

Grado alcohélico
11% vol.

Ideal para acompanfar aperitivos,
tapas, platos ligeros, carnes
blancas y comidas cotidianas. Es
un vino versatil que funciona
bien tanto solo como en la mesa.

GREGORIO DIEZ
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PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

O ERIA DESDE 1925

VING ROSADO

HE WA ROAE « BRDSEWEES

VINOS peE <@ FAMILIA
CARRION

CASTILLO DE LAGOMAR ROSADO

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Tipo Grado alcohdlico
Rosados Jévenes 10,50% vol.
Formatos Notas de Cata

3/4 1. - 12 Uds. por caja

De color rosado brillante, limpio
y atractivo. En nariz destaca por

Cadigo sus aromas frescos a frutas

2579 rojas, como fresas y frambuesas,
junto a sutiles notas florales. En

Variedad boca es ligero, refrescante y

Vino de mesa
Elaboracion

Castillo Lagomar Rosado es un
vino rosado producido en la
regiéon de La Mancha, Espafia,
por la bodega Castillo Lagomar,
que forma parte del reconocido
grupo J. Garcia Carrion, una de
las mayores y mas prestigiosas
empresas vinicolas de Espafia.
Este vino se elabora a partir de
uvas tintas seleccionadas,
cosechadas en su punto 6ptimo
de maduracién para garantizar
frescura y expresividad.

La vinificacién comienza con una
maceracion corta, permitiendo
extraer el color y los aromas
frutales caracteristicos.
Posteriormente, la fermentacion
tiene lugar en depésitos de
acero inoxidable a temperatura
controlada, lo que preserva la
frescura y la intensidad
aromatica del vino. El resultado
es un rosado joven, vibrante y
facil de beber, ideal para el dia a
dia.

GREGORIO DIEZ
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equilibrado, con una acidez viva
gue realza su caracter afrutado,
dejando un final agradable y
suave.

Maridaje

Perfecto para acompaniar
aperitivos, ensaladas frescas,
mariscos, pescados a la plancha
y platos ligeros de pasta o
arroces mediterraneos. Su
frescura también lo convierte en
un gran aliado para tapas
veraniegas.




PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

\ DESDE 1925

0 FAMILIA
GARCIA CARRION

SIMON

Tipo

Tintos Jovenes
Formatos

27,50 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

2576

Variedad

Tempranillo

Elaboracion

Bebida carbonatada, elaborada
con vino tinto. Comodidad y
practicidad: Otra ventaja del tinto
de verano de Don Simén es su
comodidad y practicidad. Viene
en formato de botella lista para
beber, lo que lo convierte en una
opcién comoda y facil de llevar a
cualquier lugar. Ademas, su
precio asequible lo hace
accesible para todos los
bolsillos.

Notas de Cata

Frescura y sabor: El tinto de
verano de Don Simén se elabora
con ingredientes naturales de
alta calidad, lo que garantiza su
frescura y sabor delicioso. Es
una bebida refrescante perfecta
para disfrutar durante los meses
calurosos de verano.

Producido en Espafia, este vino
se caracteriza por su sabor

TINTO DE VERANO CLASIC DON

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

intenso y afrutado, con cuerpo y
un agradable equilibrio entre
acidez y taninos.

Desprende una burbuja fina,
bien integrada. La nariz es
fresca y afrutada, con aromas
caracteristicos de los frutos
citricos. En boca es refrescante,
dulce y equilibrado. Sin azlcar
afnadido. Contiene Unicamente
los azlcares del mosto.

Maridaje

Versatilidad: Ademés de su
sabor sorprendentemente
refrescante, el tinto de verano de
Don Simén es muy versétil.
Puede ser disfrutado solo o
como base para preparar
cocteles y combinados. Es una
excelente opcion para animar
cualquier reunion o celebracion.
Perfecto para maridar con
carnes, quesos y platos de
sabores intensos.
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PRODUCTOS

GRE(_OR[O DIEZ

L'I"l IOSTEL III DESDE 1925

VINOS peE <S> FAMILIA
GARCIA CARRION

TINTO DE VERANO 0.0 DON SIMON
BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Tipo

Tintos Jovenes
Formatos

27,50 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

2577

\il MON Variedad

tintode 3
verano

Tempranillo.
Elaboracion

Tinto de verano Don Simén, una
bebida carbonatada elaborada
con vino tinto.

Disfruta esta version clasica, sin
alcohol.

Notas de Cata

Su color es de intensidad media,
rojo brillante con reflejos
azulados. Desprende una
burbuja fina, bien integrada. La
nariz es fresca y afrutada, con
aromas vinicos sobre los que se
imponen los citricos y la canela.
En boca es refrescante, dulce y
equilibrado.

Maridaje

Tomar bien frio con hielo.
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PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

Li'l"*ll.-l..l I'EL III..I"]'\]‘II ]"'"-

VINOS pE <> FAMILIA
CARRIOMN

MAYOR DE CASTILLA JOVEN

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

caracteristico de su tipicidad

Tipo varietal

Tintos Jovenes Maridaje

Denominacion de Origen Embutidos ibéricos, todo tipo de
Vino de la Tierra de Castilla'y SRS [BEITEES  [IE0E O
Lebn pasta

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo
2587

MHYOR B CASHLU' Variedad

100% Tempranillo

VIND DE LA TIERRA Elaboracion

DE CASTILLA Y LEON . . .
i Es un vino tinto joven de

bodegas J.Garcia Carrion. Este
tinto, con D.O. Tierras de Castilla
Ledn, se elabora con uvas
seleccionadas de la variedad
autoctona Tempranillo,
recolectadas en su punto 6ptimo
de maduracion. Se caracteriza
por su color morado intenso, su
aroma sugestivo y su sabor
armonioso y equilibrado.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Vista: color morado intenso con
irisaciones azuladas

Nariz: sugestiva con matices a
frutos rojos

Boca: armonioso, equilibrado y
con un tanino dulce
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PRODUCTOS

GRFGOR[O DIEZ

.Il.l I'EL III;."]'\]‘II 1925

&> FAMILIA
CARRBRIOMN

BOUQUET

VINA ARNAIZ RESERVA

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

proceso de crianza en barrica.

Tipo La crianza se lleva a cabo en

Tintos Reserva barricas nuevas de roble francés
y americano durante 18 meses,

Denominacion de Origen en el transcurso de los cuales se

realizan dos trasiegos que

D. O. Ribera de Duero . .
ayudan a oxigenar el vino.

Formatos Después de este periodo el vino
_ permanece en botella otros 18
3/41.- 6 Uds. por caja meses para completar su
Cédigo periodo de crianza.
2568 Grado alcohdlico
Variedad 14%vol.
Notas de Cata

Tempranillo 85%, Cabernet
Sauvignon 10% y Merlot 5% Color granate bien cubierto.

Aromas intensos y complejos,
con incienso sobre un fondo de

HIBERA
ML IM Illﬁ

Elaboracion

La elaboracidon de este vino frutos negros, ciruelas, vainilla 'y
comienza en el mes de enero cereza. Pleno de sabores, con
con la poda de las vifias de mas elegantes taninos que aportan
edad, momento en el cual se estructura y persistencia. Fondo
ajusta el especiado y notas de vainilla en
namero de yemas 6ptimo para el el retrogusto.

equilibrio de la planta. Tras c .

meses de cuidados en el campo, Maridaje

y llegado el grado de Vifia Arnaiz Reserva acompafia
maduracion adecuado, se realiza perfectamente con quesos

la vendimia por la noche con el curados, carne a la brasa, guisos
fin de que la uva llegue a la de caza y con un buen jamén
bodega a baja temperatura y sin ibérico.

maceraciones no deseadas. La
fermentacion alcohdlicay la
maceracion a contacto con las
pieles se desarrollan durante 25
dias, consiguiendo con ello el
maximo potencial

de las uvas. Posteriormente,
concluida la fermentacion
malolactica, el vino es trasegado
dos veces y finalmente pasa al
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GREGORIO DIEZ

Li'l"*ll.-l..l I'EL III..I"]'\]‘II ]"'"-

BODEGA A ERMITA

TINTA DEL PAIS

RIBER& pEL DUERO

AW OE O EHIEN

VINOS pE <> FAMILIA
GARCIA CABRBRION

BODEGA LA ERMITA

BOUQUET

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2569

Términos

Ubicada en la prestigiosa Ribera
del Duero.

Elaboracion

Seleccionado de vifiedos de
Tinta del Pais a 900 m de altitud
sobre el nivel del mar orientados
ligeramente al oeste,
suavemente ondulados y sobre
suelos francos con alto
contenido en carbonatos.
Expuestos a un amplio salto
térmico entre el dia y la noche
que permiten al fruto madurar y
engrosar su hollejo dando un
vino profundo y con alta
influencia del terroir.

Vendimia a mediados de octubre
con bajas temperaturas, se
despalilla 'y sin romper la uva se
encuba en depdsitos de acero
inoxidable donde se hace una
maceracion prefermentativa a
baja temperatura durante 5 dias.
Durante la fermentacion se
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hacen delestages hasta
completar 2 tercios de la misma,
cuando acaba la fermentacion se
hace una post maceracion
mojando el sombrero
periédicamente. Malolactica en
barrica de roble americano y
francés con posterior crianza en
las mismas barricas hasta
completar 24 meses. Crianza en
botella hasta su salida al
mercado. Sin clarificar.

Notas de Cata

Este vino no solo se caracteriza
por su aroma intenso y su sabor
robusto, sino también por su
capacidad de envejecimiento, lo
que lo convierte en una opcion
preferida para los amantes del
vino que buscan experiencias
sensoriales Unicas.

Maridaje

Se pueden combinar con una
amplia gama de platos, desde
carnes rojas hasta quesos
curados, realzando asi la
experiencia gastronomica
completa.




PRODUCTOS

GRFGOR[O DIEZ

Il.l I'EL III;I"]'\]‘II 1925

VINOS peE <S> FAMILIA
GARCIA CARRION

BOUQUET

VINA ARNAIZ CRIANZA

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2584

Variedad

Cabernet Sauvignon
Merlot
Tempranillo

Elaboracion

Durante la poda se seleccionan
las parcelas cuyo fruto va a
formar parte del coupage de este
vino. Después del esmerado
trato que reciben las cepas a lo
largo del afo, se fija la fecha de
la vendimia cuando las uvas han
alcanzado el grado 6ptimo de
maduracién en cada parcela, y
se procede a la recoleccion
manual de la uva. Una vez que
llegan los racimos a la bodega,
se despalillan y pasan a la
maceracion en depdsito, la cual
se alarga hasta alcanzar el
equilibrio deseado en la
composicién del vino. Se
procede al descube por
gravedad sin actuacion
mecénica y el vino obtenido,
después de un primer trasiego,
realiza la fermentacion
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malolactica. La crianza de este
vino se lleva a cabo en barricas
nuevas de roble francés y
americano durante 14 meses, en
el transcurso de los cuales se
realizan tres trasiegos que
ayudan a oxigenar el vino.
Después de este periodo, el vino
permanecera en botella durante
un afo para completar su
periodo de crianza.

Grado alcohdlico
14% vol.

Notas de Cata

Atractivo color rojo picota de alta
intensidad, muy buena capay
con bello ribete violaceo con
sugerentes aromas de
frutosidad, con recuerdos de
frutos silvestres, rojos y negros,
con un fondo de vainilla, con
notas dulces, provenientes de su
buena madera. Maduro en boca,
pleno de matices con un paso de
boca intenso. Su retronasal
muestra la riqueza de unos
taninos maduros que dejan un
postgusto elegante y largo.

Maridaje

Para acompanar carnes nobles,
guesos y productos de caza
menor.




PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

\ DESDE 1925

> FAMILIA
ARRBRIOMN

YINOS pE

VERDEJO ALIJARES

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3054

Variedad

Verdejo
Elaboracion

Mayor de Castilla Verdejo es un
vino de Rueda limpio y
descomplicado, con un gran
mimo en su proceso de
elaboracion.

Su vendimia se realiza
integramente por la noche,
cuando las uvas han alcanzado
un momento 6ptimo de madurez.
Solo asi se garantiza que la uva
entre a baja temperatura para
evitar la oxidacion y preservar
sus aromas.

El prensado es suave para lograr
transferir al mosto todos los
componentes aromaticos del
fruto posibles. Tras la
clarificacion y limpieza del
mosto, se fermenta a
continuacion en depdésitos de
acero inoxidable, manteniendo la
temperatura estable.

Grado alcohdlico
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13% vol.
Notas de Cata

Mayor de Castilla Verdejo es un
Rueda fresco y atrevido, cargado
de aromas frutales tropicales con
fondos herbaceos. Garcia
Carrién nos ofrece con este vino
un verdejo de Rueda sabroso y
refrescante, con alta persistencia
y retrogusto afrutado.

Maridaje

Ideal para aperitivo o0 como
acompafamiento de platos
ligeros del mar y de la huerta
mediterranea. Te
recomendamos comprar el vino
Mayor de Castilla Verdejo como
una opcion perfecta para el
aperitivo o para maridar con
arroces, pescados a la brasa y
marisco




PRODUCTOS

Olﬂ.lo D][/

VINOS pE <> FAMILIA
GARCIA CARRION

VINA ARNAIZ VERDEJO

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

fresco, citrico, con frutas

Tipo tropicales y matices anisados.
Blancos
. » . Joven, lozano, opulento. Graso
Denominacion de Origen en boca, con acidez vibrante y
D. 0. Rueda agradable. Persistente y de trago
largo.
Formatos Maridaje

€5 (@B [ I Perfecto con comidas ligeras,

Cédigo pescados, mariscos, anchoas,
sushi o para acompafar el

2581 aperitivo.

Términos

La Bodega y vifiedos Vifia Arnaiz
se ubican en el término
municipal de Haza.

Variedad
Verdejo 100%
Elaboracion

Rueda se eleva entre 700 y 870
metros sobre el nivel del mar,
con tierras llanas pero altas, que
soportan inviernos frios y muy
largos y veranos calurosos y
secos. Suelos arcillo-arenosa de
color rojo, gris e irisada con
cantos y arenas. Rueda consta
un clima propiamente
continental.

Grado alcohdlico
13%vol.
Notas de Cata

De aspecto brillante y nitido,
color amarillo pajizo con tonos
verdosos. Intenso en nariz,
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CON | 15T .IIZZI'-. DESDE 1925

O

CARRAMIMBRE

CARRAMIMBRE VERDEJO

BODEGAS CARRAMIMBRE

Tipo

Blanco Joven
Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja

fruta de hueso (melocoton),
vegetales frescos y un fondo de
hinojo muy tipico de los
verdejos.

Boca: en boca es explosivo,
afrutado y untuoso con un final
muy afrutado, largo y sedoso.

Maridaje

Recomendados para pescados,

Cadigo guisos poco condimentados,

carnes blancas, pasta y como
3021: 6 bot. Temperatura de consumo: 8 °C
Términos e

BA_RRAHIHBRE

RUEDA

Rl Ly e

Q

C

Carretera N-122, Km. 311,
Pefafiel (Valladolid)

Variedad
100% Verdejo.
Elaboracion

Elaborado con uva 100%
Verdejo. La vendimia se realiza
por la noche para introducir la
uva fresca en la bodega y evitar
posibles oxidaciones
prematuras. El mosto macera
entre 15 y 20 horas y mas tarde
se selecciona el vino de los
mostos yema y flor.

Grado alcohdlico
13,50 % vol.
Notas de Cata

Color: amarillo palido verdoso,
limpio y brillante.
Nariz: en nariz es potente e

intenso, muy varietal, aromas de
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

O

CARRAMIMBRE

CARRAMIMBRE ROBLE

BODEGAS CARRAMIMBRE

una temperatura de entre 25y

Tipo 28°C. Mas tarde realiza la

Tintos Roble fermentacion malolactica y
finalmente el vino permanece

Denominacion de Origen entre 4 y 6 meses en barrica de

D. O. Ribera de Duero roble americano.

Grado alcohdlico

Formatos
0,
3/81. - 24 Uds. por caja 14,50 % vol.
3/4 1. - 12 Uds. por caja Notas de Cata

1,51. -1 Ud. por caja _ )
Color: rojo cereza picota con

Caddigo tonos muy viol4aceos.
3029: 3/8 Nariz: potente, con tonos de
, fruta roja madura (moras,
CARRAMIMBRE 3020: 3/4
zarzamoras, frambuesas, etc.).
fLE

[ cbzes Lo nEgLr Mezclados con ligeros toques

Produccidn especiados, muy sutiles y muy
}IRA DEL DUERO | sugestivos.
S ] 410.000 botellas. Boca: en boca es un vino bien
Términos armado, equilibrado y sabroso.
Se aprecian los taninos de su
Carretera N-122, Km. 311, media crianza. Con buena
Pefafiel (Valladolid) persistencia. Y en el posgusto se
Variedad vuelven a apreciar las frutas
arieda rojas con mucha fuerza.
0, 1 0 . .
95% _Tempramllo, 5% Cabernet Maridaje
Sauvignon.
., Tapas, paella, carnes ligeras y
Elaboracion guesos semicurados.
3 meses en barricas de Roble Temperatura de consumo de 16
Americano. Cals“C.

Elaborado con 95% de uva Tinta
del Pais o Tinto Fino y 5% de
Cabernet Sauvignon. A finales 89 puntos Guia Pefin 2013.
de Septiembre la uva es

despalillada y llevada a

depositos de acero inoxidable

donde el mosto realiza una

primera fermentacién alcohdlica

gue dura entre 15y 21 dias a
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Premios




GREGORIO DIEZ

PRODUCTOS

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

CARRAMIMBRE

CRIANTA

RIBERA DEL DUERD

Blmdmimor s 08

(ST

O

CARRAMIMBREC

BOUQUET

CARRAMIMBRE CRIANZA

BODEGAS CARRAMIMBRE

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

1/2 I. - 12 Uds. por caja
3/4 1. -1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

Caddigo
3022: 3/4

3027: 1/2
3023: Magnum 1,5 I.

Produccién
60.000 botellas.
Términos

Carretera N-122, Km. 311,
Penafiel (Valladolid)

Variedad

90% Tempranillo, 5% Cabernet
Sauvignon

Elaboracion

Crianza de 12 meses en barricas
de roble francés y americano.
Elaborado con 95% de uva Tinta
del Pais o Tinto Fino y 5% de
Cabernet Sauvignon procedente
de vifiedos de baja produccion.
A principios de Octubre la uva es
despalillada y llevada a
depositos de acero inoxidable
donde realiza primeramente la
fermentacion alcohdlica y

seguidamente la malolactica. El
Vino envejece entre 12y 14
meses en barricas de roble
francés y americano.

Grado alcohdlico
14,5 % vol.
Notas de Cata

Color: rojo cereza picota con
tonos guindas, en capa fina
predominan los violaceos.
Nariz: aromas muy intensos de
especias (canela, menta,
hierbabuena) con toques de
vainilla. mezclados auln con
tonos de fruta madura, limpio y
complejo.

Boca: la entrada en boca es
fuerte, donde se notan los
taninos para posteriormente
dejar un buen paso en boca.
Amplio, equilibrado. En
retronasal vuelven a aparecer
esas notas especiadas y de fruta
roja. Mucha persistencia.

Maridaje

Guisos de caza, carnes asadas,
embutidos ibéricos y quesos
curados. Temperatura de
consumo de 16 °C a 18 °C.

Premios
91 puntos Guia Pefin 2013.
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

O

CARRAMIMBRE

BOUQUET

’}\
000

ALTAMIMBRE

FIBERA DEL DUERO

ALTAMIMBRE

BODEGAS CARRAMIMBRE

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
Ribera del Duero

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

3028

Produccion

Edicion limitada de aprox. 4.000
botellas al afio.

Términos

Carretera N-122, Km. 311,
Pefafiel (Valladolid)

Variedad

100% Tempranillo de vifiedos
viejos de muy baja produccién.

Elaboracion

24 meses en barricas de roble
francés nuevo.
Elaborado con las uvas mas
antiguas de las vifias de la
vendimia que han visto pasar
mas de 60 afios y que reflejan
en su fruto toda la madurez
adquirida. Su creacion nace de
las uvas que entraron muy
enteras en la fermentacion y
cuyo mosto macer6 25 dias con
un control de temperatura. Tras
Su paso por barricas nuevas, se
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realizé una crianza de 24 meses
en roble francés nuevo.

Grado alcohdlico
13,50 % vol.

Notas de Cata

Color: rojo picota, con mucha
intensidad y con muy buena
capa.

Nariz: de entrada en nariz es un
vino muy intenso, con una gran
complejidad de aromas. Segun
se va abriendo el vino de notas
de unas uvas sobremaduras,
pasas, muy bien ligado a los
tono especiados de la madera,
caramelos, torrefactos, tostados,
café...

Boca: en boca tiene una entrada
potente, con cuerpo, equilibrado
con taninos muy bien unidos,
con gran persistencia y en
retronasal vuelven a aparecer
los tonos tostados, torrefactos,
caramelos y esos tonos de uvas
pasas.

Maridaje

Asados, carnes rojas, cazay
platos especiados.
Temperatura de consumo de 16
°C a 18 °C.

Premios

Altamimbre 2008 90 puntos en
Guia Pefiin




PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

Velclueero

BODEGCAS Y VINEDODS

BOUQUET

ALBILLO GARCIA VIADERO

BODEGAS VALDUERO

corpulencia con unaligera

Tipo acidez.

Blanco Joven Maridaje

Denominacion de Origen Compaiiia ideal de pescados,
D. O. Ribera de Duero verduras a la plancha y

ensaladas mediterraneas.
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

3414

Términos

Gumiel de Mercado, Gumiel de
Izan, Quintana del Pidio.

Variedad
100% Albillo.

Elaboracion

: Recogida de uva manual en el
~ARCIA vifiedo de produccién limitada de

) 10 hectéreas. En la noche, se
7. =, enfria la uva a 4 °C antes de
i I"J / \ estrujar y encubar para su

maceracion previa al
Blanco de Albillo prensado.La fermentacion, a una
temperatura controlada maxima
de 19°C, dota a este vino de su
potente carga aromatica.

Notas de Cata

De color pajizo muy claro,
debido a la resistencia a
procesos oxidativos. Aroma
frutal con fondo de pifia y
pomelo, originales y propios de
la variedad Albillo. Equilibrado
en boca, compensa la
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

10 LERIA DESDE 1925

Velclueero

BODEGAS ¥ VINEDOS B O U Q U E T

VALDUERO 2 MADERAS CRIANZA

BODEGAS VALDUERO
. dando paso a «Valduero 2
Tipo MADERAS».
Tintos Crianza Nuestro Valduero Crianza
siempre ha sido conocido por
Denominacion de Origen todos como ‘mucho mas que un

crianza’. Por ello, hemos optado

Ribera del Duero . ] _
por referirnos a él como el ‘mas

Formatos joven de nuestros reservas’.
_ Siempre estara criado en dos

3/81. -1 Ud. por caja tipos de barricas durante al
1/21.-18 Uds. por caja menos 15 meses y otros 12 en
3/41. - 1 Ud. por caja botella.
1,51. -1 Ud. por caja .
3 1. -1 Ud. por caja Grado alcohdlico
51.-1 Ud. por caja .
15 1. - 1 Ud. por caja SOV
Codigo Notas de Cata
3400 3/4 | Granate intenso, vivo, de capa

: alta. Con aromas frutales,
3412:1,51. . .

) balsamico y espaciado con
3417:5 1. .

i detalles de comino, clavo y nuez
3404: 1/2 1. .

) moscada, bien estructurado.
3402: 3/8 I. .

: Amable y con nervio en boca.
£ 13 Mas que un crianza
3401: 3 1. g :

Maridaje

Produccion

SO0 sl Ideal junto a carne de buey,
revueltos, morcilla de Burgos,

Términos embutidos ibéricos y quesos

i i semicurados.
Zonas mas altas de Ribera del

Duero (Espafia). Gumiel de Premios

slerzaeley Curie ol ze VALDUERO CRIANZA 09: 92
Quintana del Pidio.
puntos Parker.

Variedad VALDUERO CRIANZA 07: 90
. . . points Robert Parker's The Wine
100% Tinto Fino Uva tempranillo Advocate 2010.

VALDUERO CRIANZA 06: 89
points Robert Parker’'s The Wine
Nueva imagen de nuestro Advocate 2008

antiguo ‘Valduero Crianza’,
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Elaboracion
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Velclueero

BODEGCAS Y VINEDODS

BOUQUET

VALDUERO UNA CEPA

BODEGAS VALDUERO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen

Ribera del Duero
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja
31.-1 Ud. por caja
51.-1 Ud. por caja
15 1. - 1 Ud. por caja

Caddigo
3408: 3/4 1.
3413: Magnum 1,5 I.

3418:5 1.
3399: botella 15 I.

Produccién
35.000 botellas total produccién.
Términos

Gumiel de Mercado, Gumiel de
Izan, Quintana del Pidio.

Variedad
100% tinto fino.

Elaboracion

La uva vendimiada fermenta
durante 9 dias entre 23 °C y 28
°C y se macera durante 10 dias.
La vifia que da este vino esta
cultivada en vaso, sin riesgo, sin
abonado quimico, poda estricta
en invierno, poda en verde en
junio, equilibrio en el cultivo y

vendimia a mano. Rendimiento
tres veces inferior al de las vifias
de cultivo en espaldera, uva de
calidad 3 veces superior.
Resultado: cada planta.

Grado alcohélico
14% vol.
Notas de Cata

Se trata de un vino rojo picota de
capa muy alta; a copa quieta
podemos notar una complejidad
e intensidad extraordinarias. Una
vez que movemos el vino por las
paredes de la copa, los aromas
a fruta y madera se ensamblan y
comienzan a aparecer recuerdos
a frutas rojas maduras, cuero,
tostados, vainilla. En boca es un
vino bien estructurado y
equilibrado, la integracion
alcohol acidez es excelente y se
aprecia un retrogusto diferente a
la gama de Valduero clasica.

Premios

VALDUERO UNA CEPA 2009:
92 points Robert Parker’'s The
Wine Advocate 2011- SILVER
MEDAL. International Wine
Challenge, London 2011 -
SILVER MEDAL. Decanter,
London 2011.

VALDUERO UNA CEPA 2007:
91 points Robert Parker’s The
Wine Advocate 2010.
VALDUERO UNA CEPA 2005: 4
Star Award, Decanter 2008.
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RESERVA
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R

T

CTEEY

Velclueero

BODEGCAS Y VINEDODS

BOUQUET

VALDUERO 2 COTAS RESERVA

BODEGAS VALDUERO

Tipo Grado alcohdlico
Tintos Reserva 14% vol.
Denominacion de Origen Notas de Cata

Ribera del Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja
151. - 1 Ud. por caja

Caddigo
3406: 3/4

3419: Magnum 1,5 I.
3398: botella 15 I.

Produccion

150.000 botellas produccion
total.

Términos

Gumiel de Mercado, Gumiel de
Izan, Quintana del Pidio.

Variedad
100% tinto fino.
Elaboracion

Para la elaboracion del Valduero
2 Cotas — Tierra Alta -Reserva
vendimiamos la uva a mano, en
cajas de 14 Kg., como exige la
tradicion.

Después de 30 meses en
barricas de roble de diferentes
origenes, se inicia la crianza de
18 meses en botella, que
otorgan un temperamento propio
a nuestro reserva.

Nos conquista su color intenso
granate, vivo y de capa alta. Con
aromas que recuerdan al café, al
tabaco y a madera. En boca es
contundente y carnoso y nos
ofrece serios y potentes taninos.
Fiel Reflejo del terreno y nuestro
vifiedo.

Maridaje

Su sabor lo hace afin a pescado
a la piedra, la caza, al famoso
lechazo y a los quesos curados.

Premios

VALDUERO RESERVA 07: 92
Parker gold medal en Bruselas.
VALDUERO RESERVA 06: 92
points, Robert Parker’'s The Wine
Advocate 2010.

VALDUERO RESERVA 05: 93
points, Robert Parker’s The Wine
Advocate 2010.

SILVER MEDAL. International
Wine Challenge, London 2009.
SILVER MEDAL. Decanter,
London 2009.

GOLD MEDAL. Premios Zarcillo
2009.

VALDUERO RESERVA 04: 91
points, Robert Parker’s The Wine
Advocate

VALDUERO RESERVA 01:
GOLD MEDAL VinoChallenge,
Atlanta, Georgia, USA, 2007.
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Velclueero

BODEGCAS Y VINEDODS

BOUQUET

VALDUERO 2 RACIMOS GRAN

RESERVA
BODEGAS VALDUERO

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Cédigo

3407

Produccion

Seleccion de dos Unicos racimos
por cada planta. Cepas
seleccionadas

Produccion limitada a 10.000
botellas por afiada

1.500 kg/Ha

procedente de nuestras viias
mas viejas con mas de 70 afos.
Una crianza de 48 meses en
barricas de roble de 6 origenes,
sumada al silencio y la calma de
nuestra cueva con cuidados
naturales de humedad y
temperatura constantes, acaban
de trazar la singularidad de este
Gran Reserva.

Grado alcohdlico
13,5% vol.
Notas de Cata

Imponente rojo granate. Su
aroma nos obsequia con
ahumados, pan de higos, toffee
y cuero. En boca es intenso y se
expande a medida que lo
degustamos.

Taninos todavia vivos a pesar de
la edad y retrogusto intenso y

HAN RESERVAL

Términos

Ctra. de Aranda s/n en Gumiel
del Mercado (CP 09440).
Burgos, Castilla y Ledn. Espafia

Variedad

Variedad 100% Tempranillo
(Tinto Fino)

Elaboracion

Este vino sélo se elabora en
afiadas excepcionales y con muy
limitada produccién que nunca
supera las 10.000 botellas.
Sorprendente profusion de
aromas y sabores por su
minuciosa seleccion de la uva,

persistente. Es excepcional
como llega a la mente a través
de los sentidos.

Maridaje

Chuleton, carnes de caza,
pescado a la piedra, postres.
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Velclueero

BODEGCAS Y VINEDODS

VALDUERO 6 ANOS
BODEGAS VALDUERO

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

BOUQUET

origenes, se desarrolla en la
quietud de nuestra cueva con
trasiegos artesanales a 12°C y
con un 85% de humedad.
Termina con otros 36 meses de
Crianza en botella. Envejecido
durante 36 meses en barricas de
roble americano, francés,
hangaro y rumano, en la quietud
de una cueva a 30 metros de
profundidad. Posteriormente

Codigo Dotella La edad d 103 vifledos
3410: 3/4 son mas de 40 afos.
RO Produccién Grado alcohdlico
a/ Densidad de la Plantacion: 2.600 14°
¢ W ' plantas/Ha. Notas de Cata

Rendimiento: 2000 kg/ha.de

HESERVA PREMILUM g 0
parcelas seleccionadas. Un vino de alta capa. De color
« o1 oxlaaa SRR Términos granate intenso. Con marcados
o aromas de toffee y recuerdos de
I Ribera del Duero. Gumiel de madera de cedro. Complejo en
Mpmtirc Mercado. iocal,_ es un vino compltleto.
T . mplio, carnoso y envolvente.
8 Variedad Que se abre en boca con un
15248 Tinto Fino retro.gusto mlvlljy .
: : persistente.Memorable por su
DEL DUERD y : .
by Elaboracion elegancia y potencia.
FED WINE

Una cuidadosa seleccion de uva,
procedente exclusivamente de
viflas con mas de 30 afos,
otorga a este vino una
extraordinaria concentracion en
aromas y taninos. El proceso de
una vendimia artesanal y
laboriosa en cajas, nos permite
brindarle la uva en perfecto
estado y con todos sus aromas.
La Crianza, durante 36 meses
en barricas de roble de 4
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Vista: granate intenso de capa
alta.

Nariz: toffee y madera de cedro.
Boca: es complejo, amplio,
carnoso y envolvente,
pesistente, elegante y potente.

Maridaje

La temperatura idénea de
servicio oscila entre los 18°y
19°. El compariero perfecto para
carnes de caza, corderoy
guesos curados.
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Velclueero

BODEGCAS Y VINEDODS

BOUQUET

VALDUERO RESERVA ROSADO

BODEGAS VALDUERO

Tipo

Rosados Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

3411

Produccion

Produccion: 4000 botellas
Términos

Ctra. de Aranda s/n en Gumiel
del Mercado (CP 09440).
Burgos, Castilla y Le6n. Espafia

Variedad

Variedad/es: 55% Tempranillo
45% Albillo

Elaboracion

Elaboracion y crianza: vendimia
a mano. Pasa por 2 tipos de
barrica de distintos origenes
durante 18 meses y hasta los 36
en botella para salir con la
denominacion de Reserva. Edad
del vifiedo: 20 afos cepas de
Albillo. 25-30 afios cepas de
Tempranillo. Historico de
afiadas: Primera afiada 2014
lanzada al mercado en 2018.

Grado alcohdlico

Grado alcohdlico: 13%

Notas de Cata

Nota de cata: Color salmén claro
con nariz compleja y marcadas
notas a frutos rojos y frambuesa,
vainilla y tostados. En boca tiene
una marcada acidez gracias a la
variedad Albillo. Posee gran
complejidad y frescura con notas
a fresa, frambuesas, frutos rojos,
notas propias de la oxidacion
como mazapéan. Gran
persistencia.

Maridaje

Gran versatilidad: carnes y
pescados, arroces y mariscos,
embutidos, guisos etc.
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Velclueero

BODEGCAS Y VINEDODS

12

AROS

Jadchero

GRAN RESERVA

VALDUERO 12 ANOS
BODEGAS VALDUERO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

3416

Términos

Ribera del Duero. Gumiel de
Mercado.

Variedad

Variedad 100% Tempranillo
(Tinto Fino)

Elaboracion

En 1999 elegimos las mejores
uvas de los mejores vifiedos.
Vendimiamos a conciencia y con
carifio, de manera totalmente
artesana. Un envejecimiento
paciente en las mejores maderas
del mundo durante 4 afios en las
mejores maderas del mundo. Un
tranquilo y largo descanso en
botella de mas de 8 afios. 4 afios
en Barrica, 8 afios en Botella.
Solo se elabora en afiadas
excepcionales con una
produccion limitada y numerada.
Un vino de coleccionista.
Fermentacion alcohdlica y
malol&ctica en barrica de roble
francés de 500L. Desgranado a

BOUQUET

mano. Levaduras autoctonas
gue aportan el caracter y la
personalidad del terroir 48
meses en barricas de Roble de 6
origenes distintos.

Grado alcohélico
14% vol.
Notas de Cata

Un grandisimo vino. Elegante.
De color rojo granate con
evolucioén hacia tonos teja. En
nariz es limpio. Franco. Con
aromas ligeramente mentolados,
de cuero y tabaco de diferentes
origenes y con suaves perfumes
de cedro. Su entrada en boca es
sedosa, con acidez presente y
perfectamente integrada con los
taninos. Con un recorrido
armonico, las sensaciones de
retrogusto son duraderas y
plenas en recuerdos de los
aromas descubiertos.

Maridaje

Carnes rojas asadas, Quesos
curados, Setas, Trufas

Premios
Parker 1999 91
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Velclueero

BODEGCAS Y VINEDODS

BOUQUET

VALDUERO UNA CEPA PREMIUM

BODEGAS VALDUERO

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

3429

Produccion

Solo se elabora en afiadas
excepcionales con una
produccion muy limitada.

Términos

Gumiel de Mercado, Gumiel de
Izan, Quintana del Pidio.

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

Seleccién de racimos uno a uno
en el vifiedo. Procedente de
vifiedo en vaso.

Valduero Una Cepa Premium es
la demostracion de la vida eterna
gue puede alcanzar la uva
tempranillo procedente de
vifiedo en vaso. Con
producciones bajisimas, de
apenas 1000kg por Ha. Su
elaboracion es 100% manual y
artesana: con despalillado y
prensado de forma manual en
barricas de roble de 500 litros.

Un vino Gnico: nunca jamas
tocado por una maquina. Larga y
paciente crianza en barricas de
diferentes origenes durante tres
afnos.

Vendimia manual, seleccionando
los racimos uno por uno cuando
llegan a

bodega. Es la demostracion de
la eterna vida que puede tener la
uva

tempranillo procedente de un
vifiedo en vaso.

Grado alcohélico
14,5% vol.
Notas de Cata

Color granate intenso, con una
capa muy alta, que indica la
grandeza de este vino. Notas a
fruta negra, zarzamora y
compota de fruta. Un vino
elegante, con estructura, que ya
en nariz se percibe que su paso
en boca va a ser grandioso. Un
grande de la Ribera del Duero,
logra un equilibrio asombroso
con su tacto aterciopelado y su
potencia, reflejo del tiempo en
botella.

Maridaje

Ideal para acompafar con
carnes rojas, pescado azul,
qgueso curado y embutidos.
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FELIX SOLIS BOUQUET

pulpo PULPO GODELLO

BODEGAS FELIX SOLIS AVANTIS

En nariz es intenso y expresivo,

Tipo con notas florales, citricas y de
Blancos fruta de hueso (melocoton y
albaricoque) y un sutil fondo
Denominacion de Origen mineral.
D. O Monterrei En boca es equilibrado y
envolvente, con una entrada
Formatos sedosa que da paso a una
) acidez vibrante que aporta
3/41. - 6 Uds. por caja frescura y longitud.
Cédigo El final es persistente y
complejo, con notas minerales y
3009 citricas que reaparecen en el
Términos retrog.just.o.
Autovia Madrid-Andalucia, Km. Maridaje
199, Valdepefias (Ciudad Real) Gracias a su frescura y
. equilibrio, es un vino versétil,
Variedad ideal par acompaiiar mariscos,
Godello pescados, arroces, carnes
blancas o platos asiaticos, asi
Elaboracion como sélo para ocasiones

Pulpo Godello se elabora a partir SEpemElas:

de uvas vendimiadas a mano en
cepas de mas de 25 afios y
orientadas de norte a sur, lo que
favorece una exposicion optima
al sol. La fermentacion se realiza
en depositos de acero inoxidable
a temperatura controlada, lo que
preserva los aromas y
caracteristicas varietales de
estos vinos.

GODELLO

r 13% vol.
Notas de Cata
Es un vino brillante y limpio de

color amarillo pajizo con reflejos
verdosos.

Grado alcohdlico

GREGORIO DIEZ

Péagina 47



GRFGOR[O DIEZ

PRODUCTOS

Il.l I'EL III;I"]'\]‘II 1925

CONDA DO

"ORIZA

ROBLE

O MEEES DE ENVEJECIMIENTO
MiNIMO EN BARRICAS NUEVAS
BE HOBLE AMERICANG

e

\_.

RIBER A ver DUERD

Dluuuntuuin bE aRisE

FELIX SOLIS

CONDADO DE ORIZA ROBLE

BODEGAS FELIX SOLIS AVANTIS

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo
3012: 3/4
3011: 1,5 1. Magnum

Términos

Autovia Madrid-Andalucia, Km.
199, Valdepenas (Ciudad Real)

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

Las uvas son cuidadosamente
seleccionadas para después
pasar por un periodo de
maceracion en frio de 2 dias. La
fermentacion ocurre a
temperatura controlada entre 23
y 25°C para asegurar la
extraccion de la maxima
expresion varietal. Finalmente el
vino se cria durante 6 meses en

barrica de roble americano antes

de embotellarse y permanecer
en botella 6 meses.

Grado alcohdlico
13,5% vol.

Notas de Cata

Potente color carmin brillantes
con reflejos purpuras. Aromas a
fruta madura como cerezas,
ciruelas, especias dulces, regaliz
y granos de café tostados. En
boca el vino es fresco y sabroso
con taninos y acidez bien
integrados. Un final afrutado muy
agradable con notas especiadas.

Maridaje

Un compafero perfecto de
chuletas de cordero,
empanadas, quesos curados y
semi curados como queso
manchego o Gouda y datiles con
bacon.

Premios

ORO
2024 Mundus Vini: Condado de
Oriza Roble 2022
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FELIX SOLIS

CONDADO DE ORIZA CRIANZA

BODEGAS FELIX SOLIS AVANTIS

especias, especialmente clavo y

Tipo canela junto con aromas

Tintos Crianza delicados a chocolate y frutos
negros maduros. En boca, se

Denominacion de Origen reproducen estas notas, siendo

Ribera del Duero un yino sabroso y af_rutado con
taninos maduros y bien

Formatos integrados, cuerpo medio y un

_ final especiado, prolongado y
3/4 1. - 6 Uds. por caja aterciopelado.
Caodigo Maridaje

CONDA DO

" 3013 Perfecto con cordero con datiles
Términos y canela, venado, ternera con
patatas y remolacha.
CRIANZA Autovia Madrid-Andalucia, Km.

199, Valdepefias (Ciudad Real) Premios
. ORO
Variedad 2024 Mundus Vini: Condado de
100% Tempranillo Oriza Crianza 2021 *BEST OF
.. SHOW Ribera del Duero in
Elaboracion Retail Markets**

Las uvas son cuidadosamente

seleccionadas antes de pasar

por un periodo de maceracion de

2 dias. La fermentacioén ocurre a
: E P temperatura controlada entre 25
RIBERA ver DUE F‘” y 28°C para seguir la extraccion

e de la maxima expresion varietal.

Finalmente el vino se cria
durante 14 meses en barrica
nueva de roble americano antes
de embotellarse y permanecer
en botella 9 meses.

Grado alcohdlico
14% vol.
Notas de Cata

Color rojo rubi brillante con
aromas intensos a tostados y
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FELIX SOLIS

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

Cédigo
3175: 3/4
3188: 1,5 Magnum

Términos

Autovia Madrid-Andalucia, Km.
199, Valdepefias (Ciudad Real)

Variedad
100% Verdejo

ANALI\/IA

RDEJO Fermentacion en depdsitos de
acero inoxidable y temperatura

Elaboracion

S N
[ l' I' CCAC controlada entre 14 y 16 grados.
/ Grado alcohdlico
RUEDA 13 % vol.
DEMOMIFACION DE DRSEN
Notas de Cata

Amarillo pélido con sutiles
toques dorados. Presenta un
elegante perfume de citricos y
frutas tropicales como
mandarinas, pifia y pomelos

reflejan fielmente los aromas,
con una acidez equilibrada y un
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ANALIVIA VERDEJO

BODEGAS FELIX SOLIS AVANTIS

junto con flores blancas y toques
herbaceos. En boca los sabores

postgusto fresco y duradero.
Maridaje

Perfecto con comida asiatica
como la tailandesa y japonesa;
pescados al vapor o al horno,
esparragos plancha o verduras
con jamén y queso.

Premios

84 puntos Analivia Verdejo 2009.
Buen vino, valido para el
consumo diario. Con buena
relacion calidad precio. Wine
Enthusiast Magazine Abril 2010.
Bronce 2014 Decanter World
Wine

Awards: Analivia Verdejo 2013
» Recomendado International
Wine Challenge:

Analivia Verdejo 2013

* Plata 2014 International Wine
Guide:

Analivia Verdejo 2013

* Plata 2013 Mundus Vini:
Analivia Verdejo

2012

* Bronce 2013 Internacional
Wine & Spirit

Competition Analivia 2012
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FELIX SOLIS

PAGO DE FUENTECOJO

BODEGAS FELIX SOLIS AVANTIS

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

tengan una optima
concentracién para elaborarse
con sumo cuidado a temperatura
controlada de 23 °C para extraer
durante una larga maceracién
todo lo bueno de la uva 'y
conservar toda su fruta. Después
pasa a barricas de roble
americano y francés durante 14
meses. El vino madura en
botella un minimo de seis meses

Cadigo
& para alcanzar la redondez y el
P - 3014 equilibrio que tiene este vino.
—r— Términos Grado alcohdlico
e Autovia Madrid-Andalucia, Km. 14% vol.
——— 199, Valdepefias (Ciudad Real)
i — ) Notas de Cata
e Variedad . _
B Un vino elegante que al abrigo
= Tempranillo del monte que le protege tiene

PAGO DE
FUENTECOJO

TEMPRAMNILLO
y B WS

Elaboracion

Existia una fuente situada en el
hondo de un valle ubicado en la
cercania de Olmedillo de Roa
(Burgos), donde los nogales y
almendros dan las notas
especiadas y las zarzamoras y
cerezos las notas afrutadas.
Quizas nuestros abuelos sabian
que esa zona era singular, que
su terreno y clima daban algo
peculiar. Por eso, alli plantaron
las cepas que hoy nos sirven

para hacer nuestro vino Pago de

Fuentecojo.

Pago de Fuentecojo se elabora
con uvas maduradas en ese
término de Olmedillo. Esos
vifiedos de mas de 35 afos
producen una uva pequefia, de
racimo suelto que hacen que
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unos toques minerales
especiales; y una crianza
mirando hacia su lugar de
nacimiento que le hace
estructurado y potente.

Maridaje

Marida con aquellos platos
castellanos y de caza que los
caminantes tomaban al abrigo
de la fuente Fuentecojo.
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FELIX SOLIS

EL PILLO

BODEGAS FELIX SOLIS AVANTIS

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
D. O. Toro

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3010

Variedad

Tempranillo (Tinta de Toro)
Elaboracion

Uvas especialmente
seleccionadas para sacar el
maximo partido a la corta crianza
en barrica nueva americana. El
vino pasa por una maceracion
en frio y una fermentacion a
controlada a 24-26°C. La
posterior fermentacion
malolactica le aporta el maximo
potencial aromatico con notas de
vainilla y fruta. El vino reposa
durante 3 meses en barricas de
roble americano.

Grado alcohdlico
14,5% vol.
Notas de Cata

Color cereza granate. Destaca
por sus aromas a fruta roja
madura y un paso de boca
sabroso, potente y expresivo en
el que vuelve a aparecer la fruta

junto a notas a torrefacto.
Maridaje

Carnes rojas, asados castellanos
y quesos curados entre otros
muchos platos.

Premios

ORO

2024 Mundus Vini: El Pillo Roble
2023

2024 VINESPANA: El Pillo Roble
2022

2024 Berliner Wein Trophy: El
Pillo Roble 2023

2024 Concurso Internacional de
Vinos de Espafia (CINVE): El
Pillo Roble 2022

2024 Challenge International du
Vin: El Pillo Roble 2022
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CESAR
PRINCIPE

LUNA ROSADO

BODEGAS CESAR PRINCIPE

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Cigales

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

3186

Términos

Carretera de Fuensaldana a
Mucientes, Km. 1, Fuensaldafna
(Valladolid)

Variedad

80% Tempranillo, 20% Albillo,
Garnacha y Verdejo

Elaboracion

Los racimos fueron despalillados
completamente a la entrada en
la bodega; tras una maceracion
en frio de un par de dias, el
mosto-pasta paso a fermentar en
depositos de acero inoxidable,
vigilandose que la temperatura
no rebasara los 28-30°.
Completada la primera
fermentacion en 7-8 dias, los
hollejos continuaron en contacto
con el vino hasta completar tres
semanas de maceracion. Parte
del vino realiz6 la fermentacion
malolactica en barricas y el resto
en depésitos. Tras ella, el vino
pasoé a las barricas de crianza,
roble francés (80 %) y
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americano, renovadas en un 50
% cada afo, en las que
permanecié durante 14 meses,
sin que se efectuara ningun
trasiego. Finalmente, tras un
filtrado por placas pero sin tratar
por frio, el vino se embotell6 en
mayo de 2006.

Grado alcohélico
13% Vol.
Notas de Cata

Fase visual: Color granada con
ribete aframbuesado.

Fase olfativa: en nariz aromas a
frutos rojos, flores y toques
vegetales frescos.

Fase gustativa: en boca es vivo,
redondo y sabroso, muy frutal
con toques citricos.

Maridaje

Carnes blancas y embutidos,
incluso pescados azules,
ensaladas con queso, pastas
etc.
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BOUQUET

BURRO LOCO FRIZZANTE ECO DOLCE
CONCEJO BODEGAS

Tipo

Mosto parcialmente fermentado
Denominacion de Origen
Vinos de La Tierra de Castilla
Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

2661

Términos

Ctra. Valoria Km 3,6, Valoria La
Buena (Valladolid)

Variedad

Vino dulce de aguja.

Elaboracion

Su vino mas desenfadado.
Grado alcohdlico
11,5% vol.

Maridaje

Puedes tomarlo en cualquier
ocasion de aperitivo, de postre
disfrutando de su aromay su

‘ e fina burbuja.
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PRODUCTOS

BOUQUET

CONCEJO ROSADO AGED

CONCEJO BODEGAS

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Cigales

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Caddigo

2590

Términos

Ctra. Valoria Km 3,6
47200 Valoria La Buena
(Valladolid)

Elaboracion

CONCEJO Rosado fermentado
en barrica se elabora emulando
la forma tradicional de
elaboracién del CLARETE. Las
uvas, Tempranillo y Garnacha,
maceran de 12 a 16 horas en
deposito, después pasamos el
mosto con sus lias finas a
barricas de roble AMERICANO Y
FRANCES nuevas con un
tostado muy ligero. En estas
barricas se lleva a cabo la
fermentacién. Tras fermentar, el
vino seguira en crianza sobre
sus lias, con un battonage cada
dos dias, durante 3-4 meses

Notas de Cata

Color rosa cereza con matices
vivos de rosa fresa. Limpio,
brillante y bien presentado.

De intensidad aromatica alta,
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donde destacan unas fuertes
notas de fruta roja fresca (fresa,
frambuesa, cereza), y alguna
nota tropical (macedonia de
frutas), aportandole elegancia.
Aparecen discretos aromas
florales (violetas y rosas), y para
ampliarle complejidad aparece
su fermentacion en roble con
tonos de vainilla, coco, caramelo
(regaliz rojo), crema tostada,
para acabar con un final mineral.
Boca golosa, muy glicérica y rica
en matices. Buena estructura y
redondez con una acidez y un
alcohol muy equilibrado y un
final con un agradable toque
amargo que le da al vino mucha
largura. Retronasal muy intenso,
donde la fruta roja combina
perfectamente con las notas de
madera, aportandole
complejidad y elegancia.
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PRODUCTOS

BOUQUET

CONCEJO CRISTALES DE YESO 2019

CONCEJO BODEGAS

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Cigales

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo
2591: 3/4
2589: Magnum 1,5 I.

Términos

Ctra. Valoria Km 3,6
47200 Valoria La Buena
(Valladolid)

Elaboracion

De 18 a 24 meses de barrica
VINO DE PARAJE. Sinfonia de
fruta, mineralidad y elegancia.
Desde 1998, elaboramos este
vino que trata de adaptarse a lo
mejor de cada afnada
conservando siempre las notas
del terrufio. Una vez elaborado
el vino en pequefios depositos
de acero con remontados y
bazuqueos manuales, se cria de
18 meses a 2 afios en barricas
nuevas de roble americano y
francés, hasta que decidimos
gue ha alcanzado su plenitud.
La personalidad del vino viene
marcada por la singularidad de
suelo, con terreno con 35% de
caliza y un subsuelo de cristales
de yeso que aporta un toque

mineral, terroso y mucha
elegancia.

Premios

Concejo fue elegido entre los
tres mejores vinos de Espafia en
cata ciega en la Nariz de oro,
nuestro mejor premio es tener
clientes que cada dia descubren
su personalidad y caracter.
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+CONCHO
CONCEJO BODEGAS

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Cigales

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2588: 3/4

2593: El Milagro Cepa + 100
afios

Términos

Ctra. Valoria Km 3,6
47200 Valoria La Buena
(Valladolid)

Elaboracion

La Vifa es algo inédito, una
superviviente que ha aguantado
estoicamente los vaivenes del
tiempo. Cepas de méas de 100
afos crecen a una altitud de 800
metros, mayoritariamente de
Tempranillo, CON algunas cepas
de Garnacha, Bobal y Albillo. El
suelo es calizo con canto rodado
y al pie de una montafa,
espectadora de como hace 120
afos todas las laderas se
cubrian de vifias. Esta parcela
de 1,55 Ha, con registro viticola
de 1956, constituye un
verdadero MILAGRO que llegé a
nuestras manos después de
muchas generaciones.
Manteniendo nuestra filosofia de

BOUQUET

recuperacion de estas joyas
vinicolas, una vez trabajada por
nuestro equipo técnico, nos
decidimos a elaborar +
CONCEJO.

+ CONCEJO es un vino de
Parcela donde hemos querido
llegar al extremo. Elaborado de
manera integral en barricas de
500 litros, comenzamos con una
vendimia manual en cajas, que
iran directas a la camara de frio
para pasar alli 48 horas a 5
grados. Posteriormente, los
racimos se despalillan sin
estrujar y pasan a las barricas
abiertas, encubando la uva
entera con hielo seco a — 77 °C,
de forma que alargamos esa
maceracion prefermentativa
hasta casi 5 dias después de la
vendimia.

Seguidamente, pasamos a pisar
la uva como se ha hecho, de
manera ancestral, desde hace
generaciones sin abandonar la
barrica. A continuacion, se
realizan 3 bastoneos manuales
diarios. Malo lactica en Barrica,
con crianza de 20 meses en
barrica de 500 litros, dan como
resultado un vino dnico.
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CONCEJO GRAN RESERVA 1999

CONCEJO BODEGAS

Tipo

Tintos Reserva
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2592

Términos

Ctra. Valoria Km 3,6
47200 Valoria La Buena
(Valladolid)

Elaboracion

Nuestro primer GRAN
RESERVA Vendimia manual,
mas de 24 meses en barricas
roble francés.

En 1999 nacio el Euro, Michael
Jordan dejo la NBA, en Espafa
murieron Vela Zanetti y Rafael
Alberti, debut de las hermanas
Williams en el tenis, China lanza
Su primera nave espacial.
Mientras todo esto sucedia,
nuestro Tinto de Guarda pasaba
24 meses en barricas nuevas de
roble francés y esperaba
pacientemente durante mas de
20 afos para contar su historia.

Notas de Cata

Color &mbar. Limpio y brillante,
aromas de frutas sobremaduras
con notas balsamicas. Suave y
goloso paso suave y final con
notas especiadas, sorprende la
acidez y lo vivo que esté en
boca.
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CARREDUENAS ROSADO

CONCEJO BODEGAS

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Cigales

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

3206

Términos

Ctra. Valoria Km 3,6, Valoria La
Buena (Valladolid)

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

Carreduefas es un vino de
Cigales rosado Unico. Elaborado
con el mosto lagrima macerado
unas 8 horas y fermentado por
debajo de 14°, es un vino serio y
moderno,

Grado alcohdlico
14% Vol.
Notas de Cata

Color muy vivo, picota medio con
ribete violaceo, limpio y muy
brillante.

Franco, limpio e intenso. Nitidos
frutales de zarzamora, cereza
manzana verde, platano y
albaricoque, con elegantes
florales de la gama de la violeta

GREGORIO DIEZ

y ligeros anisados.

Fresco. Destaca un bien medido
cuerpo, en perfecto equilibrio
con una punta de acidez que

da una excelente sensacion de
viveza. Tonos florales,
nuevamente de violetas, de
frutas

rojas maduras y de manzana
verde. Final elegante y de un
agradable frescor, con retrogusto
de fruta madura. Se recomienda
una temperatura de consumo de
10° C.

Maridaje

Ideal para acompafiar pescados,
guesos poco curados y
embutidos ligeros.

Premios

Carreduefas 2010, elegido
mejor rosado de la
denominacion de origen Cigales
en los premios calidad de
Cigales del 29 de Mayo de 2011.
Carreduefas 2010, entre los 30
mejores rosados del mundo.
Medalla de oro en el Mondial du
roses de Francia. 30 medallas
de oro entre mas de mil vinos
presentados. Cannes — Francia
— Mayo de 2011 .
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CHATEAU CRISTI CHARDONNAY

GRUPO MEDDIS

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
Moldavia
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2866

Términos

Moldavia

Variedad

100% Chardonnay
Elaboracion

Uno de los vinos mas refinados
de Chateau Cristi, el
Chardonnay Barrel Fermented,
paso por un proceso de
fermentacion y envejecimiento
en barricas de roble durante
cuatro meses.

Grado alcohdlico
149% vol.
Notas de Cata

Aromas a flores, melocotén y
melén despuntan en nariz. El
vino es intenso, con refinados
aromas de flores, melocoton,
meldn y con una rica estructura
gustativa, en la que podemos
distinguir notas de manzanas

maduras, frutas exoticas y
vainilla.

Maridaje

Versatil para beber tanto solo
como durante la comida. Se
asocia idealmente con platos
elaborados a base de carnes
blancas, o incluso de ternera,
pero con bajo contenido en
grasas y, especialmente, con
salsas a base de nata o
mantequilla.

Forma un armonioso par con
qgueso derretido, frutas blancas y
amarillas, aceitunas, pistachos,
nueces y dulces.
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DIEMERSDAL PINOTAGE RESERVA

GRUPO MEDDIS

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
Sudéafrica
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2867

Términos
Sudafrica
Variedad

100% Pinotage
Elaboracion

Este vino se elabora en la region
costera de Durbanville, un area
conocida por su clima fresco que
ofrece las condiciones ideales
para la viticultura. La influencia
de las brisas maritimas permite
gue las uvas retengan su 6ptima
acidez, un aspecto crucial para
la creacion de un vino
gastronémico y equilibrado.

La bodega Diemersdal, con su
sélida reputacion, destaca por
una cuidadosa seleccion de uvas
y practicas de elaboracion
meticulosas. Sus vifiedos, que
superan los 25 afios de
antigiiedad, se cultivan en
suelos rojos de hutton, lo que
aporta una complejidad adicional
al perfil del vino.

Notas de Cata

Aromas que predominan en
bayas y ciruelas,
complementados con notas
especiadas que emergen de la
crianza en barrica, garantizando
gue se mantenga el caracter de
la fruta.

En cuanto a la boca, este vino se
caracteriza por ser robusto y
equilibrado, con una complejidad
gue se desarrolla a medida que
lo degustas. El final es largo y
persistente, dejando una clara
impresién en el paladar.

Maridaje

Este equilibrio entre cuerpo y
acidez lo hace excepcionalmente
versatil en maridajes.
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ROBERT WEIL RIESLING KABINET

GRUPO MEDDIS

. Boca
Tipo Ligero pero seriamente
Blancos estructurado por una acidez

Denominacion de Origen
Alemania

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja

cristalina y un agarre mineral
sabroso que dan como resultado
una tension y una emocion
estimulantes. Final como un
cosquilleo en el paladar y un
punto acuoso de forma positiva,
como un arroyo de montana.

Codigo Maridaje

2868 Ideal para acompafiar platos
Términos picantes y salados.
Rheingau

Variedad

100% Riesling
Elaboracion

Este riesling es un clasico
kabinett (semidulce) que destaca
por su precision, sus aromas a
frutas blancas y flores con un
toque picante y una excepcional
capacidad de guarda. Sus
vifiedos de origen se despliegan
sobre laderas en pendiente de
hasta un 60% de desnivel, lo que
supone una complicacion extra
en su laboreo y vendimia.

Grado alcohdlico
9,5% vol.
Notas de Cata

Vista

Es brillante y claro.

Nariz

Muy aromatica y primaveral.
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CHAMBOLLE MUSIGNY BOURGONE

2021

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccién
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Borgoiia

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Caddigo

2943

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

Pinot Noir

Grado alcohélico
13,50% vol.

Notas de Cata

Chambolle-Musigny es un vino

tinto, a menudo considerado
como el vino mas fragil de la
Cote de Nuits; su intensidad y
delicadeza se expresan con
elegancia y sutileza. A la vista,
presenta un tono rubi brillante
con reflejos luminosos.

Con un mayor envejecimiento
tiende a las frutas maduras
condimentadas y a la ciruela

pasa, o a la trufa, la maleza y las

GREGORIO DIEZ
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notas animales. Su textura
delicada pero carnosa de
ninguna manera resta valor a su
estructura solida y duradera.
Muestra su lado mas dulce con
poca sensacion de acidez, sus
taninos permanecen suaves
como la seda.

Maridaje

Platos sabrosos y sofisticados
como la caza de pluma, el
cordero bien asado o un capon
de corral, ternera asada, quesos
preferiblemente suaves.
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BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

70 cl. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2957

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

Vino ecoldgico 100% Tinta del
Pais

Elaboracion

Vino tinto elaborado con uvas de
la variedad Tinto Fino, por la
bodega Bodegas Arzuaga
Navarro situada en la regién del
Campo de Pefafiel, en
Quintanilla del Onésimo
(Valladolid). Viticultura ecoldgica.
Laderas del Norte es un vino que
se sale un poco del estilo de
vinos que viene caracterizando a
esta bodega. Primero por ser un
vino ecolégico y segundo por
gue procede de un Unico vifiedo
en la zona mas occidental de la
DO, Finca Valdesardon,
obteniendo un vino més
moderno, con 12 meses de

crianza, respetando el terrufio y
con una elaboracion meticulosa.
Arzuaga en ecoldgico.

Grado alcohélico
13% vol.

Notas de Cata

Color rojo picota, limpio y
brillante, con matices violaceos.
De capa media-alta.

Gran diversidad aromatica,
donde destacan los frutos rojos,
como las frambuesas, grosellas
y fresas, acompafadas de
toques florales como la violeta.
Todos estos aromas primarios
se ensamblan con diversidad de
matices caramelizados y
balsamicos de su paso por
barrica.

Redonda y elegante, el paladar
es aterciopelado, untuoso y
atractivo. Estas sensaciones
cremosas, junto con la frescura
inicial, hacen que el vino perdure
en el tiempo. El vino en boca es
un —fiel recuerdo de una nariz
tan compleja.

Maridaje

Acompafiante ideal para carnes
rojas, carnes blancas, caza
mayor y de pluma, asadas o en
salsa. Pescados azules y quesos
suaves.
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BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen

Ribera del Duero

Formatos

3/8 1. - 12 Uds. por caja
3/4 1. -1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

Caddigo
2951: 3/4

2961:1,51.
2956: 3/8

Produccién
680.000 botellas de 75 cl.
Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

Tempranillo 94% y Cabernet
Sauvignon 6%

Elaboracion

A principios de octubre, llegados
al punto 6ptimo de maduracion,
los racimos fueron vendimiados
en cajas de 15 kg, después
pasaron por una mesa de
seleccién y fueron despalillados
hasta su encube en depdsitos de
acero inoxidable, donde después
de unos dias macerando en frio,
fermentaron a una temperatura

méaxima de 26°C.

Una crianza de 16 meses en
barricas, 70% roble francés y
30% roble americano, hace que
sea un vino elegante, fino y sutil.

Grado alcohélico
14,1% vol.
Notas de Cata

Visual: limpio y brillante, de color
rojo picota y matices violaceos.
Olfativa: potente nariz, de alta
diversidad aromética, con
predominio de frutas rojas
maduras, existiendo toques
especiados y notas balsamicas,
con un final torrefactado.
Gustativa: gran volumen en el
paso de boca. Aportando
sensaciones suaves y melosas
gue perduran en el tiempo
gracias a su gran amplitud y
longitud. El vino en boca es un
fiel recuerdo de una nariz tan
compleja. Estas connotaciones
dan elegancia y personalidad al
vino.

Maridaje

Acompafante ideal para carnes
rojas, carnes blancas, caza
mayor y de pluma, asadas o en
salsa. Pescados azules y quesos
suaves.

Premios

91 James Suckling (2020)
90 Guia Pefiin (2021)
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BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo
Tintos Reserva
Denominacion de Origen

Ribera del Duero

maceracion pre-fermentativa a
baja temperatura, y posterior
fermentacion alcohdlica a 28°C,
dando paso a la fermentacion
malolactica y crianza en barricas
nuevas de roble francés durante
26 meses.

Formatos Grado alcohdlico
3/4 1. - 1 Ud. por caja .
1,51.-1 Ud. por caja LSO WEL
Cédigo Notas de Cata
ERVA . Visual: limpio y brillante, de color
éggg ﬁ/{g num 1.5 | rojo rubi y matices amoratados.
-Viag o Olfativa: explosiva, rica en
TINTO Produccidén matices, con una paleta
aromatica muy completa donde
4 Z U G 1.085 Magnum. pequefios recuerdos a
Términos torrefact_os y ahumados. Un vino
muy serio, con aromas muy finos
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Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

Tinto Fino 95%, Cabernet
Sauvignon 4% y 1% Merlot.

Elaboracion

Toda la vendimia se realiza de
forma natural manual en cajas
de no més de 15 kg. En el punto
Optimo de madurez, que nos
marca la fecha idonea de
vendimia. Esta se realiza por
separado para cada una de las
mas de 20 parcelas diferentes

utilizadas para realizar este vino.

Tras las mesas de seleccion se
encubard para realizar una

evolucionando a lo largo de la
cata.

Gustativa: envolvente y
estructurado, con gran
untuosidad marcada por su
tanino dulce. Sensaciones
sedosas y postgusto prolongado.

Maridaje

Acompafiante ideal para
pescados azules y quesos
suaves. Carnes rojas, carnes
blancas, caza mayor y de pluma,
asadas o en salsa.

Premios

93 Guia Peiiin (2021)
92 James Suckling (2020)
92 Andreas Larsson (2020)
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ARZUAGA RESERVA ESPECIAL

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen

Ribera del Duero
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

Caddigo
2953: 3/4
2963: Magnum 1,5 I.

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad
Tinto Fino 95% y Albillo 5%
Elaboracion

Vendimia manual, cuidadosa
seleccién de racimos y
encubado sin despalillar ni
utilizacién de bomba.
Fermentacion alcohdlica en
cubas de madera y fermentacion
malolactica en barricas de roble
nuevo francés. Envejecimiento
de 24 meses en barrica.
Fermentado 100% con raspon.

Grado alcohdlico
14,5% vol.
Notas de Cata

Olfativa: explosiva, rica en
matices, con una paleta
aromatica muy completa donde
destacan frutas negras con
pequefios recuerdos a maderas
nobles. Un vino muy serio, con
aromas muy finos y complejos
gue van evolucionando.
Gustativa: boca fresca, con un
gran equilibrio gustativo y
olfativo. Se trata de un vino
robusto y con nervio pero a lo
largo que atraviesa el paladar se
convierte en untuoso, sedoso y
agradable.

Persistente.

Maridaje

Para complementar la elegancia
de este vino recomendamos su
acompafamiento con lechazo
asado o en pincho, braseado
sobre encina y sarmiento. Para
un maridaje de contrastes
pruebe a dejar un poco para el
final y disfrutarlo con un postre
de chocolate negro.

Premios

93 Guia Pefiin (2020)
93 Andreas Larsson (2020)
93 Tim Atkin (2020)
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AMAYA ARZUAGA COLECCION

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
Ribera del Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

la fermentacion alcohdlica. 17
dias después de al entrada de
uva se descubd y el vino se
introdujo en 16 barricas nuevas
de robles francés de diferentes
bosques, para lograr la
complejidad aromatica que le
caracteriza.

Crianza 19 meses en barricas
nuevas de roble francés.

Grado alcohdlico

Cadigo
14,1% vol.
2960
» Notas de Cata
Produccion

3.980 botellas bordelesas
Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

Tempranillo 95% y Albillo Mayor
5%

Elaboracion

Tras un seguimiento minucioso
durante los 20 dias anteriores a
la fecha de recoleccion, y
encontrando el momento en el
gue o la uva alcanzo el éptimo
grado de madurez, fue
vendimiada a mano y llevada a
la bodega en cajas de no méas de
15 kg, donde los racimos se
seleccionaron para encubarlos
con su propio raspon y
procediendo diariamente a un
ligero pisado antes del inicio de
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Visual: limpio, brillante, con capa
alta, de color rojo picota con
matices violaceos.

Olfativa: gran complejidad
aromatica, en un primer
momento se fusionan los aromas
de heno y hierba recién cortado,
procedentes de la fermentacion
de la vendimia entera, junto con
aromas de tofe procedentes de
la estancia en barrica, segun va
pasando el tiempo, nos
encontramos con ligeros
tostados y caramelizados que se
van ensamblando con la fruta
negra, estando también
presentes los pétalos secos de
rosa.

Gustativa: untuoso,
aterciopelado y sabroso. Con un
paso elegante y una gran
persistencia. En retronasal
volvemos a recordar la gran
complejidad aromatica que
percibiamos en la fase olfativa.
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ARZUAGA GRAN RESERVA

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo
Tintos Reserva

Denominacion de Origen

Ribera del Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

Cadigo
2954: 3/4
2964: Magnum 1,5 I.

Produccion

2.350 botellas bordalesas y 80
botellas magnum

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

Tinto Fino 91%, Merlot 5% y 4%
Cabernet Sauvignon.

Elaboracion

En cajas de un maximo de 10 kg
cada una. Tras la mesa de
seleccion y el despalillado se
encuba en depdésitos de madera
donde realizara la fermentacion
alcohdlica; una vez finalizada
dicha fermentacion y la
maceracion correspondiente,
pasara a barricas francesas
nuevas para realizar la
fermentacion malolactica. No se

realizaron trasiegos hasta 9
meses después de acabar la
malolactica. En total permanece
en barrica 60 meses, realizando
Unicamente otros dos trasiegos
mas.

Grado alcohdlico
14,6% vol.

Notas de Cata

Visual: intensidad media, limpio
y brillante, presentando un color
rojo rubi.

Olfativa: gran complejidad
aromatica, fruto de su larga
crianza. Ensamblandose
perfectamente en un primer
momento los toques de fruta
madura y compotada, con los
tonos de regaliz y tabaco.
Posteriormente se van uniendo
tonos balsamicos que
incrementan esa complejidad
aromatica comentada.
Gustativa: elevada carnosidad,
con un punto de acidez, que le
da una frescura inusual
tratandose de un vino tan
longevo. Féacil paso de boca, por
el equilibrio existente entre todos
sus sabores, dejando en
retronasal esas sensaciones
balsamicas que aparecian en
nariz.

Maridaje

Puede acompairiar a carnes
rojas, asadas o en salsas o
platos de caza. Con quesos
curados o bastante grasos se
pontencia su sabor.
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GRAN ARZUAGA

BOUQUET

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
Ribera del Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2955

Produccion

1.900 botellas
Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

Tempranillo 80%, Cabernet
Sauvignon 15% y Albillo 5%

Elaboracion

Tras realizar la vendimia manual,

cada variedad por separado, en
cajas de no mas de 10 kg, y
pasar por la mesa de seleccion,
se encuba conjuntamente el
tempranillo y el albillo en
barricas francesas y por

separado el cabernet-sauvignon.

Tras 4 dias de maceracion en
frio a 14°C, comenzo la
fermentacion alcohdlica,
llegando a alcanzar los 29°C. 20
dias antes de introducir el vino
en barricas donde se realizo la

GREGORIO DIEZ

Péagina 70

fermentacion malolactica y
posterior envejecimiento bajo las
lias finas. Durante 21 meses sin
realizar ningn movimiento se
produjo la crianza en las barricas
de granos muy finos.

Grado alcohdlico
14,5% vol.

Notas de Cata

Visual: rojo cereza con ribetes
violaceos.

Olfativa: gran complejidad
aromatica. Predominando en
primer lugar los aromas
primarios de fruta roja, como la
zarzamora, toques herbaceos y
florales, que van dando paso a
los aromas terciarios, donde
destacan los balsamicos y
especiados.

Gustativa: vino cremoso y
sedoso. Con una entrada fresca
en boca que rapidamente se
vuelve carnoso y untuoso en su
paso en boca.

En retronasal volvemos a tener
una enorme complejidad
aromatica, recordando todo
aquello que nos mostraba en la
fase olfativa.

Maridaje

Recomendamos su
acompafamiento con carnes
rojas asadas o en salsa, caza de
pelo y pluma. Conviene dejar
gue el vino se oxigene.
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ROSAE ARZUAGA

BOUQUET

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2966

Produccion

29.000 botellas
Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad
Tempranillo 100%
Elaboracion

Arzuaga Rosae es un
monovarietal de Tempranillo
procedente de vifias de méas de
25 afios de edad plantadas en

una unica finca, Finca La Planta.

Una gran finca de 1.400
hectéreas en la que conviven
con el vifiedo flora y fauna
locales como pinos y encinas
junto a jabalies y ciervos.

La vendimia de forma manual,
transportando la uva en
pequefias cajas de 15 kg. que
aseguran un perfecto estado de
los racimos a su llegada a

bodega.

La fermentacion temperatura no
superior a 12°C, se decanta por
frio y se embotella conservando
en todo momento la frescura y
viveza.

Grado alcohdlico
13,4% vol.

Notas de Cata

Visual: vino limpio y brillante,
rosa palo de baja intensidad y
menisco con irisaciones
cobrizas.

Nariz: intensidad aromética alta
donde destacan notas de frutos
rojos, predominando las cerezas
y fresas. Toques tropicales y
notas florales.

Boca: entrada amplia, fresca y
amable. Sensacion sabrosa, que
perdura en boca hasta retronasal
donde denotan las cerezas
compotadas.

Maridaje

Crema de verduras, arroces,
mariscos, pescados fritos y en
salsas, charcuteria, carnes
blancas y aves asadas asi como
platos de sushi o sashimi.

Premios
91 Guia Peidn (2021)
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BOUQUET

FAN DE ORO CHARDONNAY

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Blancos

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cadigo

2965

Produccion

9.049 botellas

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad
Chardonnay 100%
Elaboracion

Vendimiado a mano en su punto
Optimo de maduracién en cajas
de 15 kgs. Los racimos pasan
por una mesa de seleccion y
posteriormente son prensados
de forma muy ligera y lenta,
manteniendo la uva fresca.
Decantacion natural de una
noche y encubado directo a

barricas nuevas de roble francés
con una estancia de 9 meses. La

fermentacion malolactica se
realiza en tinas entre 300 a 500
litros de roble nuevo con ligero
batonage al final de la
fermentacion. Un solo trasiego
para preservar su elegancia.

Grado alcohdlico
13,3% vol.
Notas de Cata

Visual: limpio y brillante, amarillo
pajizo con ribetes dorados.
Olfativa: intensidad aromatica
alta. Recuerdos de flores y frutas
blancas, miel, higos y compota
de manzana, combinados con
aromas a pan tostado y frutos
secos. Compleja y muy fresca a
su vez.

Gustativa: tras un ataque
punzante debido a la frescura
gue marca su excelente acidez,
Nnos encontramos con
sensaciones melosas y untuosas
gue aportan cierta carnosidad.
En retronasal destacan matices
florales dando paso a recuerdos
ahumados y de gran expresion
frutal y enorme personalidad de
terroir.

Maridaje

Mariscos y pescados en salsa,
guesos curados, carnes blancas,
cremas de verdura.
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LA PLANTA ROBLE

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo
Tintos Roble

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo
2950: 3/4
2959: Magnum 1,5 I.

Produccion

1.600.000 botellas de 3/4 'y
15.000 magnums

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad
Tempranillo 100%
Elaboracion

La uva vendimiada siempre a
mano, recogida bajo unos
parametros muy particulares de
madurez. Una vez en bodega, se
seleccionan los racimos, se
despalillan y se encuban para
llevar a cabo durante tres dias
una maceracion prefermentativa
en frio en depdsitos de acero
inoxidable, antes de realizar
durante otros 7 dias la
fermentacion alcohdlica a 22°C.

Una vez cabadas las
fermentaciones se procedera a
realizar la crianza durante 6
meses en barricas de roble
francés y americano.

Grado alcohélico
14,1% vol.
Notas de Cata

Visual: limpio y brillante, de alta
intensidad y de color rojo cereza
con ribete cardenalicio.

Olfativa: intensidad aroméatica
alta, con gran variedad de frutos,
donde destacas los aromas de
frutos rojos y predominan la
fresa acida y las cerezas, junto a
éstas las notas de monte bajo y
resinas, toques minerales y
aromas a torrefacto propios de
su estancia en barrica.
Gustativa: equilibrio y armonia
entre todos los componentes
gustativos, nos encontramos
ante un vino estructurado,
carnoso, y que siempre asombra
por su suavidad y frescura,
propio de nuestro vino La Planta.

Maridaje

Pescados fritos y en salsa,
embutido, carnes blancas, aves
asadas, arroces de mary
montafia, quesos suaves 0 poco
curados.

Premios

Oro/Gold Premios Baco (2019)
90 Guia Pefiin (2021)
91 James Suckling (2020)
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DOMAINE HAMELIN CHABLIS

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

cocinados.

Tipo

Blancos

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cadigo

2970

Variedad

100% Chardonnay
Elaboracion

Este Chablis se cosecha en un
terroir vecino en el crus principal.
Tiene las mismas caracteristicas
de finura y bouquet que los
premiers crus, pero en menor

i medida.
; - Grado alcohdlico
= m .—-\ 12,5% vol.
1'r;;-;‘.:'bj‘ : | Notasde Cata

De un bonito color amarillo
(_ 3 l A B LIS palido, Vau-Ligneau ler Cru
PN ofrece una nariz sutil,
delicadamente afrutada y
- mineral. En boca esta
//”M.“ J impregnado de una clara
‘,{,ﬂ,% mineralidad y es sedoso y

afrutado, muy aireado.

Maridaje

Se puede beber a cualquier hora
del dia y se disfrutara como
aperitivo o durante un almuerzo.
Marida perfectamente con
embutidos y numerosos platos
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BOUQUET

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Protegida Vino de Pago
Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo

2967: 3/4

2969: Magnum 1,5 I.
Produccién

120.000 botellas bordelesas de
75 cl.

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad
PAGO Cencibel 100%
Elaboracion

FLORENTINO

Grado alcohdlico
14,3% vol.
Notas de Cata

Maridaje
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BOUQUET

LES MURELLES CHARDONNAY

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Borgona

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2946

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad
Chardonnay
Elaboracion

Las uvas proceden de los
vifiedos del Domaine Roux
situados en los alrededores de la
pequefia ciudad de Saint-Aubin,
en Borgofia. La uva se despalilla
tras la vendimia y fermenta en
depositos de acero a
temperatura baja y controlada.
La mitad del vino fue envejecido
durante 6 meses en barricas de
roble francés de 225 litros, de las
cuales el 10 por ciento son
nuevas, el 20 por ciento tienen
un afio y el 70 por ciento tienen
dos afios.

Grado alcohdlico
12,5 % vol.

Notas de Cata

Color: dorado

Nariz: exuberante y generosa,
combina notas melosas, frutas
blancas maduras y avellanas
frescas.

Boca: Un ataque tonico precede
a un paso por boca célido, rico y
concentrado que hace eco de las
notas casi demasiado maduras
gue se perciben en el olfato.

Un vino con caracter al que una
breve guarda deberia aportar
armonia.

Maridaje

Pasta, Pescado azul (salmén,
atun, etc.), Marisco, Quesos
tiernos y tiernos, Carnes
alinadas
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BOUQUET

PAGO MOTA CHARDONNAY

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
Vino de la Tierra de Castilla y
Leodn

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cadigo

2971

Produccion

32.350 botellas de 75 cl.

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad
Chardonnay 100%.
Elaboracion

Vendimiado a mano en su punto
Optimo de maduracién en cajas
de 15 Kg. Los racimos pasan por
una mesa de seleccion y
posteriormente son prensados
de forma muy ligera y lenta,
manteniendo la uva fresca.
Decantacion natural de una
noche y encubado directo a
barricas nuevas de roble francés
con una estancia de 6 meses. La
fermentacion alcohdlica se
realiza en este roble nuevo con
ligero batonage al final de la
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fermentacion. Un solo trasiego
para preservar la elegancia del
vino.

Grado alcohélico
13,3% vol.
Notas de Cata

VISUAL Vino limpio y brillante,
con color amarillo pajizo y
reflejos dorados.

OLFATIVA Nariz limpia e
intensa, con gran expresividad,
las primeras connotaciones nos
recuerdan aromas de caracter
tropical tropical, como la pifia y
el platano, acompanados de
citricos y fruta blanca. A medida
gue se va abriendo, aparecen
los aromas terciarios de su breve
paso por barrica, destacando los
toques ahumados y los propios
de las levaduras.

GUSTATIVA Intensos sabores
frutales, y equilibrada acidez,
hacen que el paso de boca de
este vino sea fresco, suave y
untuoso. Con un nal largo y
persistente, donde vuelven a
aparecer los toques de frutos
secos Y frutas tropicales

Maridaje

El maridaje mas indicado son
mariscos y pescados en salsa,
guesos curados, carnes blancas,
cremas de verdura.
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BOUQUET

HAUTES-COTES DE BEAUNE

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Borgoiia

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2947

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad
100% Pinot noir

Notas de Cata

Una nariz afrutada que evoca la
guinda y la frambuesa y que
evoluciona hacia la grosella, el
regaliz e incluso los aromas de
sotobosque con el tiempo. En
boca es igual de agradable y
crujiente. Tinto ligero y sabor y
aroma afrutado.

Maridaje

Aperitivo, Embutido, Carne roja,
Carne blanca, Aves de corral,
Champifién, Barbacoa
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BOUQUET

MEURSAULT LE PRE DE MANCHE

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Borgona

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2948

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Elaboracion

Edad media de las vifias: 50
anos.

e I

| -
i Grado alcohélico
il 13,2% vol.

|

: Notas de Cata

Su poder aromatico y su

excepcional equilibrio a base de

redondez y acidez lo convierten

en uno de los grandes sefiores

de Borgofia. En la boca este vino
blanco es un poderoso potente

15 A 1m beurable 44 bamenr

doNTHEL 15 D GUHAIRET.PORCHERET . con una agradable frescura.

Franvs Yins e T2 onegogne

Meursault

| Snpellagion feursaull Gonirdli

«LE PRE DE MANCHE»

— ——  Maridaje

Este vino suele ir bien con
pescados grasos, marisco o
gueso suave.
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BOUQUET

COTES DU RHONE
BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Tipo Maridaje

Tintos Crianza Aperitivo, Pasta, Carnes rojas
Denominacion de Origen

D. O. AOC Cotes du Rhéne

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja

Cédigo

2944

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

50% Syrah, 40% Garnacha
Tinta, 10% Mourvedre

Elaboracion

Se vinifica de forma tradicional:
e despalillando, estrujando y

v fermentando a baja temperatura.

AT O T "WIE La maceracioén con los hollejos
Cf}] ]Lf‘) ]}I RHO\ ]:‘ se prolonga hasta después éle la
dnmwiction (iiten Iy Rne Comtrite fermentacién. Finalmente el vino

tiene una crianza de 18 meses

en barricas de roble.

Grado alcohdlico
13,50% vol.
Notas de Cata

Es un tinto elegante, fino, que
equilibra taninos, acidez y fruta.
Un vino carnoso, con aromas de
fruta negra y especias.
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®

terraselecta

S-NAIA
GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3059

Términos

Camino San Martin 47491 La
Seca -Valladolid-

Variedad
100% Sauvignon Blanc
Elaboracion

S-Naia es un vino elaborado
100% con la variedad Sauvingon
Blanc en la D. O. Rueda. Es
refrescante y exético, pero sin
perder la sutileza y la elegancia
del perfil mas balsamico y herbal
de esta variedad.

Grado alcohdlico
13% vol.

Notas de Cata

Color amarillo verdoso.
Presenta una nariz aromatica
con notas de hierba recién
cortada y sutiles frutas
tropicales. Es una nariz muy
fresca que muestra la variedad
Sauvignon dentro de un perfil
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BOUQUET

elegante.
Muy refrescante y con gran
mineralidad.

Maridaje

Es un vino ideal para combinar
con pescados, tartar de corvina
o cocina Nikkei y asiatica.
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- terraselecta BOUQUET
0SSA
'YRAH

VENTA LA OSSA SYRAH

GRUPO TERRASELECTA

Tipo Grado alcohdlico
Tintos Crianza 14% vol.
Denominacion de Origen Notas de Cata

Vinos de La Tierra de Castilla
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3076

Produccion

15.000 botellas

Términos

Finca La Solana en tierras de La
Mancha.

Ctra. CM 412, km. 100- 13248
Alhambra (Ciudad Real)

Variedad
Tempranillo
Elaboracion

Venta la Ossa es complejidad y
madurez. Elaborado con uva
tempranillo cultivada en vifiedos
viejos y situados a una altura
inusual en la zona de La
Mancha, el Venta la Ossa es un
vino complejo y
sabroso...Potente y de largo
recuerdo en boca, invita a seguir
bebiendo. Un gran representante
de la I.G.P. Vinos de la Tierra de
Castilla.

Crianza 12 meses en roble
francés

Fruta roja y negra bien madura
con notas que nos recuerdan a
bajo bosque; jara, romero y
tomillo, todo bien ensamblado
con un toque del roble. En boca
es potente, sabroso, largo e
invita a seguir bebiendo.

Maridaje

Ideal para degustar con carnes
rojas, guisos tradicionales,
asados. Perfecto como aperitivo
acompafando a quesos
manchegos curados y
semicurados.
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TORRE DE GOLBAN CRIANZA

GRUPO TERRASELECTA

i embotellamiento se efectla sin
IPo una previa fase de

Tintos Crianza estabilizacion.

Denominacion de Origen Grado alcohdlico

D. O. Ribera de Duero 14,5% vol.

Formatos Notas de Cata

3/4 1. - 6 Uds. por caja Maridaje

Cadigo Carnes blancas, asados de

3062 cordero o cabrito en particular,

) mollejas y setas, arroces
Variedad particularmente aquellos que

contengan carne como paellas
de conejo, morcilla de arroz y
Elaboracidon cualquier plato condimentado
con trufa negra.

100% Tinto fino

La uva de Torre de Golban
Crianza procede de vifias viejas
de entre 60 y 80 afios de edad
situadas a una altitud de 900
metros. Los suelos son
franco-arenosos y el clima es de
tipo continental, con influencias
mediterraneas.

Tras los correspondientes
procesos de cosechay
transporte hasta las
instalaciones, la uva de Torre de
Golban Crianza se despalilla a
través de un ligero estrujado. Se
procede posteriormente a
realizar una fermentacion en
depositos de acero inoxidable y
a temperatura controlada.

Torre de Golban Crianza
envejece durante minimo un afio
en barricas de roble francés
usadas -éstas representan el
70% del total- y de primer uso
-se trata del 30% restante-. El

GREGORIO DIEZ
Péagina 83




PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

®

terraselecta

OBALO SAN ROQUE ROBLE

GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
D. O. Ca. Rioja

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Cédigo

2712

Términos

Bodegas Obalo
Variedad

100% Tempranillo

Elaboracion

Elaborado a partir de uvas de
Tempranillo, en vifiedos que
alcanzan los 700 metros,
buscando la expresién mas
fresca de la variedad. Su
caracter frutal y desenfadado se
complementa con un breve paso
de 6-8 meses en barricas de
roble francés.

Grado alcohdlico
13,5% vol.
Notas de Cata

Atractivo color rojo cereza
picota, muy brillante, de capa
media.

Destacan en su variedad
aromatica las frutas rojas como
cerezas y fresas silvestres,

propias del tempranillo, con
posterior presencia de la fruta
negra como la ciruela. Un ligero
toque especiado remata al final.
Entrada suave y paso de boca
aterciopelado en todo su
recorrido. Buena acidez propia
de una afada fresca y un final
balsamico que redondea este
seductor vino joven.

Maridaje

Carnes blancas y pescados
grasos. Arroces y pastas.
Quesos cremosos y foie.
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BOUQUET

LA CELESTINA VENDIMIA SELECCIONA

GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3048

Produccion

Produccion media anual::
100.000 botellas

Términos

Bodega Atalayas de Golban se
encuentra ubicada junto a la
bodega de Dominio de Atauta,
en San Esteban de Gormaz,
provincia de Soria.

Variedad
100% Tinta Fina
Elaboracion

Crianza de 18 meses en barrica
y 18 meses en botella

Celestina vendimia seleccionada
es nuestra vision de como
deberia de ser un Reserva de
ribera del Duero siguiendo
nuestra filosofia de hacer un
“coupage” entre uvas de
sorianas que aportan frescura y
notas balsamicas, y uvas de la
ribera del Duero burgalesa que
aportan estructura, untuosidad y

aromas de fruta mas madura.
Este vino es un homenaje a los
grandes vinos de Reserva que
cimentaron el prestigio de la D.O
Ribera del Duero.

Grado alcohélico
15% vol.
Notas de Cata

Ligeramente timido tras la larga
crianza en botella, necesita un
momento para empezar a
mostrar la intensidad y
profundidad de su aroma.
Complejo, notas de fruta negra
madura, con especias dulces y
hiervas aromaticas de monte
bajo. En la boca es serio,
poderoso, con un gran volumen
y una frescura que le aporta
equilibrio y que le permitira
envejecer lentamente durante
muchos afos.

Maridaje

Carnes blancas, asados de
cordero o cabrito en particular,
mollejas y setas, arroces
particularmente aquellos que
contengan carne como paellas
de conejo, morcilla de arroz y
cualquier plato condimentado
con trufa negra.
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BOUQUET

LA MALA DOMINIO DE ATAUTA

GRUPO TERRASELECTA

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3036

Produccion

Produccion media anual::
100.000 botellas

Términos

Carretera Morcuera, s/n, Atauta
(Soria)

Variedad
100% Tinto Fino

Elaboracion

18 meses en barrica 100% roble
(50%nuevo 50% usado).
Barricas de distintos tamafios de
roble francés procedente de
distintas tonelerias.

La Mala es uno de los tres vinos
de pago que se elaboran en
Bodegas Dominio de Atauta.
Muestra la personalidad de un
pago ubicado en el Valle de
Atauta con una profundidad de
tan solo 0,7 m hasta la roca
calcarea. Debido a esta escasa
profundidad los rendimientos de
cada cepa son extremadamente

bajos. Este factor, junto a las
caracteristicas especiales del
suelo, proporcionan uno de los
vinos mas interesantes de la
bodega. La parcela,
precisamente, toma su nombre
de la baja produccién de sus
cepas, por lo que antiguamente
se la consideraba poco rentable
y se la llamaba ‘La Mala'.

Grado alcohdlico
14% vol.
Notas de Cata

Color cereza picota. Vino
perfumado, con gran diversidad
de aromas con plantas
aromaticas, lavanda, romero,
manzanilla combinada con frutos
del bosque rojos y negros
maduros Y ligeras notas de café
y especias. Paso de boca de
nuevo perfumado y suave, todo
ello acompafiado por una textura
de tanino fino granuloso. Buena
acidez y equilibrio.

Maridaje

Carnes blancas, asados de
cordero o cabrito en particular,
mollejas y setas, arroces
particularmente aquellos que
contengan carne como paellas
de conejo, morcilla de arroz y
platos aromatizados de trufa
negra.
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BOUQUET

LLANOS ALMENDRO DOMINIO

ATAUTA
GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3037

Produccion

Produccion media anual:
100.000 botellas

Términos

Carretera Morcuera, s/n, Atauta
(Soria)

Variedad
100% Tinto Fino
Elaboracion

18 meses en barrica 100% roble
francés. Barricas de distintos
tamafos de roble francés
procedente de distintas
tonelerias.

Llanos del Almendro es uno de
los vinos de pago que se
elaboran en Bodegas Dominio
de Atauta. Se elabora con las
uvas procedentes de una
pequefa parcela ubicada en el
Valle de Atauta cuya
caracteristica principal es el

suelo arenoso con cantos
rodados en superficie. La
pobreza de este suelo arenoso,
junto con la mayor temperatura
gue acumulan estos suelos
gracias al canto rodado, hace
gue las uvas maduren de una
forma mas lenta proporcionando
una mayor complejidad de
aromas y sabores.

Grado alcohdlico
15% vol.

Notas de Cata

Color cereza picota. Vino
potente e increiblemente
complejo. Mezcla de aromas y
sabores de frutos del bosque,
rojos y negros, maduros,
combinados con notas
balsamicas de regaliz negro y
notas de almendras amargas. En
boca es largo y desarrolla
amplitud, generando un manto
de taninos muy finos granulosos.

Maridaje

Carnes blancas, asados de
cordero o cabrito en particular,
mollejas y setas, arroces,
particularmente aquellos que
contengan carne como paellas
de conejo, morcilla de arroz y
cualquier plato condimentado
con trufa negra.
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WALDECGA VALDEGATILES DOMINIO DE ATAUTA

GRUPO TERRASELECTA

. Valdegatiles un vino con una
Tipo gran estructura y potencia, sin
Tintos Crianza perder la elegancia

. » . caracteristicas de la zona.
Denominacion de Origen

D. O. Ribera de Duero

Grado alcohdlico

c 14,5% vol.
ormatos Notas de Cata
3/4 1. - 6 Uds. por caja ) )

o Color cereza picota. Potencia e
Codlgo intensidad aromatica, notas de
3035 frutos rojos y negros maduros

con toques tabaco y cuero. Paso
Produccidn de boca intenso, con peso en el
» _ centro de boca, dominado por
Produccion media anual: taninos granulosos y recuerdo
100.000 botellas de frutos del bosque maduros.
Términos Equilibrado y largo.
Carretera Morcuera, s/n, Atauta Maridaje
(Soria) Carnes rojas, caza, guisos con
Variedad setas, queso curado, embutidos,
setas, morcilla de arroz y trufa
100% Tinto Fino negra.
Elaboracion

WALDEGATILES

18 meses en barrica 100% roble
Risens oy Dusno francés. Barricas de distintos
T tamarios de roble francés
procedente de distintas
tonelerias.
¢ aas « toanaen sommes o st Valdegatiles es uno de los vinos
de pago que se elaboran en
Bodegas Dominio de Atauta.
Presenta todo el potencial de un
pago cuyo suelo es el mas
profundo (1,6 metros hasta la
roca calcarea) y es el pago mas
rico en arcilla. Tanto la
composicion del suelo, como su
profundidad, hacen de
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BOUQUET

FIELD BLEND TRADICION CLARETE

GRUPO TERRASELECTA

Tipo
Rosados Jovenes
Denominacion de Origen

D. O. Tierra del Vino de Zamora
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

Cédigo

3045

Términos

Madre de Dios s/n- 11401 Jerez
de la Frontera (Cadiz)

Variedad

Tempranillo, Dofia Blanca,
Garnacha Tintorera, Godello,
Albillo, Palomino, Verdejo

Elaboracion

Field Blend Tradicién es la
apuesta de Vifias del Cénit por
rescatar la elaboracion
centenaria de la Tierra del Vino
de Zamora, vendimiando todas
las uvas blancas y tintas de
manera conjunta y elaborando
un vino que transmite la
diversidad del vifiedo viejo de
esta zona. El coupage que
elaboraban y disfrutaban
nuestros antepasados.
Crianza: Barricas de roble
francés procedente de distintas
tonelerias.

Grado alcohdlico

14,5% vol.
Notas de Cata

Nariz muy compleja en la que
dominan aromas de frambuesas,
fruta blanca y hierba. Su boca es
eléctrica, fresca y de gran
complejidad. Un pequefio viaje a
un tiempo en el que se bebia
vino de otra forma.

Maridaje

Carnes blancas, verduras
gratinadas, embutidos, pasta,
arroces, setas, ahumados,
sopas, cremas, charcuteria,
aves, tortillas, pimientos...
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BOUQUET

LA ROZA DOMINIO DE ATAUTA

GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Tintos Crianza
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2769

Produccion

Produccion media anual:
100.000 botellas

Términos

Carretera Morcuera, s/n, Atauta
(Soria)

Variedad
100% Tinto Fino
Elaboracion

Crianza 18 meses se lleva a
cabo en barricas de segundo
afo de roble francés.

“La Roza” lleva la elegancia del
tinto fino a un escalén mas alto,
y tiene todo lo que desde
Dominio de Atauta buscamos en
nuestros vinos de terroir: una
calidad fuera de lo comin y una
personalidad Unica. En la nariz
podemos sentir que estamos en
medio de ese bosque de
encinas, rodeados de tomillo y
lavanda salvaje. En la boca
sentimos la tremenda elegancia
que esperamos de ese suelo
pobre y arenoso que nos tapiza
la boca de seda.

El paraje de "La Roza" es el fruto

de la recuperacion de 689 cepas
de 165 afnos repartidas en 3
parcelas dentro del paraje de La
Roza.

Grado alcohdlico
13,8% vol.
Notas de Cata

Color cereza picota. Sensacion
de perfume intenso y balsamico,
nos transporta al claro de
bosque de donde viene, tomillo
limonero y lavanda salvaje se
mezclan con los aromas frutales
de fruta roja madura. En la boca
se descubre como el “grand vin”
gue es, llevando la elegancia al
cénit, con una estructura sultil
pero que parece eterna en el
paladar.

Maridaje

Carnes rojas, caza, asados,
guisos, arroces, embutidos y
guesos curados.
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BOUQUET

SAN JUAN DOMINIO DE ATAUTA

GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Tintos Crianza
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3088

Produccion

Produccion media anual:
100.000 botellas

Términos

Carretera Morcuera, s/n, Atauta
(Soria)

Variedad
100% Tinto Fino
Elaboracion

20 meses en roble franceés.
Barricas de distintos tamafios de
roble francés procedente de
distintas tonelerias.

“San Juan” nace de la inquietud
de un equipo que no se
conforma con lo conocido y que
lleva su busqueda por producir
vinos de terroir a lo més alto.
Esta botella representa fielmente
la esencia de un pequefo paraje
con una personalidad Unica. San
Juan es perfume, mezcla de
fruta roja madura con toques de
monte y hierbas aromaticas. En
la boca es fino, sutil y delicado,
desarrollandose hasta
inundarnos con ese perfume que
parece no acabarse nunca.

Paraje "San Juan" es el fruto de
la recuperacion de 1.415 cepas
de 140 afos repartidas en 7
parcelas dentro del paraje de
San Juan.

Grado alcohélico
14% vol.
Notas de Cata

Color cereza picota. Aroma
profundo e intenso, perfumado.
Destaca su perfil mas balsamico
y fresco donde el tomillo
limonero y el romero acompafian
a la fruta roja madura.
Tremendamente elegante en la
boca, con taninos muy sutiles y
sedosos, gustoso con un final
franco de fruta roja muy largo.

Maridaje

La vendimia se realiz6 el 23 de
Octubre del 2013 posteriormente
se hizo una seleccion doble
(racimos y uvas) a la entrada de
la bodega seguido de una
vinificacién parcelaria con
levaduras autdctonas en
depositos abiertos de acero
inoxidable de 1000L mediante
bazuqueos. La fermentacion
maloldctica y crianza 20 meses
se lleva a cabo en barricas de
segundo afio de roble francés.
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PEDRO XIMENEZ 1730

GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Blancos
Denominacion de Origen
D. O. Jerez/Xéres/Sherry
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

3087

Produccion

1.000 botellas
Términos

Madre de Dios s/n- 11401 Jerez
de la Frontera (Cadiz)

Variedad
100% Pedro Ximenez

Elaboracion

La vendimia se realiza a finales
de agosto o principios de
septiembre dependiendo del
afo. Se tumban los racimos al
sol y se deja que la uva se
pasifique. Se extrae el zumo de
la uva pasa y se deja que inicie
levemente la fermentacion,
apagandose inmediatamente
mediante la adiccion de alcohol
vinico hasta un 15 % Vol. El
proceso de envejecimiento es
mediante crianza oxidativa por el
sistema jerezano de solera 'y
criaderas, en botas de roble
americano. Durante el largo

BOUQUET

periodo de envejecimiento, se
unen la extraccién de
compuestos aromaticos de la
madera, la oxidacion y la
concentracion de las sustancias
del vino, aun conservando las
notas de pasificacion.

Grado alcohdlico
17% vol.
Notas de Cata

Color caoba. Presenta en la
copa un lagrimeo muy acusado
debido a su gran densidad.
Presenta un aroma con
predominio del olor a uvas pasas
y cuenta ademas con, notas de
azucar tostado y café, asi como
ligeras notas de madera y
vainilla. En boca es dulce, sin
ser empalagoso, calido y
aterciopelado. Presenta un
exquisito sabor a pasas con
notas de café y madera, con un
postgusto ligeramente
amargoso. Gran persistencia en
boca.

Maridaje

Marida con quesos azules
(cabrales, gorgonzola, roquefort
) y postres como el helado de
vainilla, tarta de quesos con
frutos rojos. El chocolate negro
es el aliado perfecto.

Premios

ANUARIO EL PAIS
94 pts.
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CONTIESAS BLANCO

GRUPO TERRASELECTA

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen

D. O. Tierra del Vino de Zamora
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

Cédigo

3077

Produccion

200.000 botellas

Términos

Madre de Dios s/n- 11401 Jerez
de la Frontera (Cadiz)

Variedad

Tempranillo, Dofia Blanca,
Garnacha Tintorera, Godello,
Albillo, Palomino, Verdejo

Elaboracion

Field Blend Las Contiesas es la
apuesta de Vifias del Cénit por
rescatar la elaboracion
centenaria de la Tierra del Vino
de Zamora, vendimiando todas
las uvas blancas de manera
conjunta y elaborando un vino
que transmite la diversidad del
vifiedo viejo de esta zona. El
coupage que elaboraban y
disfrutaban nuestros
antepasados.

Crianza 3 meses en barrica de
roble francés

BOUQUET

Grado alcohdlico
13,5% vol.
Notas de Cata

Dofa Blanca es la variedad
principal en nuestras vifias y se
caracteriza por expresar de
forma muy honesta el territorio
donde se encuentra. Fruta
blanca, citricos y mineralidad
son los aromas que dominan y
derivan de ella como variedad
dominante del vifiedo. Pero tanto
en nariz como en boca se
expresa la gran variedad varietal
gue existe en el vifiedo viejo de
Tierra del Vino, sorprendiendo
su divertida complejidad.

Maridaje

Arroces, quesos de pasta dura
semicurados, foies y pescados al
horno y cocina asiética.
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BONALES TINTO

GRUPO TERRASELECTA

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen

D. O. Tierra del Vino de Zamora
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

Cédigo

3078

Términos

Madre de Dios s/n- 11401 Jerez
de la Frontera (Cadiz)

Variedad

Todas las de la vifia,
predominando el tempranillo

Elaboracion

Field Blend Bonales es la
apuesta de Vifias del Cénit por
rescatar la elaboracion
centenaria de la Tierra del Vino
de Zamora, vendimiando todas
las uvas blancas y tintas de
manera conjunta y elaborando
un vino que transmite la
diversidad del vifiedo viejo de
esta zona. Un tinto elaborado
con un 30% de uva blanca. El
coupage que elaboraban y
disfrutaban nuestros
antepasados.

Crianza 6 meses en roble
francés

Grado alcohdlico

BOUQUET

14,5% vol.
Notas de Cata

Vino que se expresa de forma
muy viva y fresca en nariz, con
aromas frutales, balsamicos,
florales mucha complejidad
derivada de su diversidad
varietal. En boca es voluminoso
y divertido al mismo tiempo, con
un reflejo muy fiel de su
expresién aromatica.

Maridaje

Carnes blancas y rojas, guisos,
legumbres, arroces tipo risotto,
gueso semicurado y curado tipo
manchego, zamorano, jamén
curado, salchichon, setas,
morcilla.
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BOUQUET

DOMINIO DE ATAUTA ALBILLO

MAYOR

GRUPO TERRASELECTA

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3039

Términos

Carretera Morcuera, s/n, Atauta
(Soria)

Variedad
Albillo Mayor
Elaboracion

Nace de una seleccién de cepas
sueltas entre los majuelos de
tinto de los Single Vineyards de
La Mala, Llanos del Almendro y
Valdegatiles.

La edad media del vifiedo son
140 afios y cuenta con una
crianza de 5 meses sobre lias en
barrica usada.

Dominio de Atauta Albillo Mayor
es una nueva forma de mostrar
las multiples personalidades que
es capaz de ofrecer el Valle de
Atauta es fresco y calizo. 5
meses sobre lias en barricas de
600L usadas

Notas de Cata

Floral, con notas de pera y frutas
de hueso sobre un fondo muy
mineral y balsdmico. Recuerdos
de tiza blanca sobre un fondo de
tomillo limonero y toques
anisados. En la boca es tenso,
sobre una gran acidez muy
envuelta por el trabajo con las
lias para obtener un gran centro
de boca graso y redondo donde
apenas se nota la barrica para
dejar protagonismo a la fruta 'y
potenciando la mineralidad del
fondo de roca caliza del Valle de
Atauta

Maridaje

Pescados y arroces maridan a la
perfeccion

Premios

93 puntos en la prestigiosa
publicaciéon de Robert Parker.
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terraselecta

K-NAIA SAUVIGNON

GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Blancos

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Cadigo

3194

Produccion

450.000 botellas 3/4

Términos

Camino San Martin 47491 La
Seca -Valladolid-

Variedad

Verdejo 85% y Sauvignon Blanc
15%

Elaboracion

Nace de la elaboracion de un
verdejo clasico y estructurado y
de un Sauvignon Blanc de perfil
elegante y muy tropical. La
combinacion de ambos dota al
vino resultante de un caracter
alegre y divertido sin
comprometer su tipicidad. La
fermentacion alcohdlica se
detiene mediante frio
conservando el vino azucar
residual y cierta cantidad de
carbonico que lo tornan mas
atractivo, seductor y "K-Naia".

Grado alcohdlico
13,4% vol.
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Notas de Cata

De color amarillo pajizo con
reflejos verdosos. Presenta una
fragante nariz con notas de fruta
blanca, sutiles citricos y notas
herbaceas y anisadas.
Aromatica fresca e intensa, que
combina los aromas de las
variedades Verdejo y Sauvignon
Blanc. Entrada sabrosa, lleno de
frescura y con un ligero amargor
final caracteristico de la verdejo.

Maridaje

Es un vino adecuado para
combinar con arroces, pescados,
quiche de verduras o setas. En
general con todo tipo de tapas o
aperitivos suaves.

Premios

89 puntos en Anuario El Pais
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NAIA VERDEJO 4 MESES EN LIAS

GRUPO TERRASELECTA
Tipo sus lias durante 4 meses.
Sl Grado alcohdlico
0
Denominacion de Origen L
3 @), Pk Notas de Cata
Color amarillo-pajizo con reflejos
Formatos verdosos, vivo y brillante.
3/4 1. - 6 Uds. por caja Intenso en nariz, con notas de
o fruta de hueso (melocoton,
Cédigo albaricoque) y sutiles recuerdos
3193 a hinojo, hierba de monte bajo y
tocador. En boca es potente y
Produccidn sabroso. Vino muy frutal, con
una frescura equilibrada y un
Términos reaparecen amplificados todos
estos matices.
Camino San Martin 47491 La S
Seca -Valladolid- Maridaje
Variedad Aperitivos, ensaladas y
pescados.

T Verdejo 100%

7R )

%-.__ if I Elaboracion
= “"’d".“ Naia es sin6nimo de apuesta por
el clasicismo y la elegancia de la
variedad Verdejo. Una zona
estratégica de vifiedos en La
Seca, una rigurosa seleccion de
clones y una vinificaciéon que
evoca las tradicionales
elaboraciones de Verdejo en la
zona, definen el estilo de Naia.
Complejo, elegante y muy
equilibrado.
Fermenta un 70% en depdsitos
de acero inoxidable y un 30% en
tinas de 10.000 I. de roble
francés y barricas de 500 y 600 I.
Naia permanece en contacto con
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Naiades

®

terraselecta

BOUQUET

NAIADES 7 MESES EN LIAS

GRUPO TERRASELECTA
. barrica. Durante la crianza se
Tipo realiza batonnage en las
Blancos barricas.
Formatos Grado alcohélico
3/41. - 6 Uds. por caja 14% vol.
Codigo Notas de Cata
3196 Color amarillo con reflejos

Produccion
13.000 botellas de 3/4

Términos

Camino San Martin 47491 La
Seca -Valladolid-

Variedad
Verdejo 100%
Elaboracion

Pequefas vifias de hasta 120
afnos repartidas en suelos
€ascajosos y arenosos con
afloraciones graniticas y
pizarrosas definen la identidad
de este vino. La tipicidad de

cada terroir se refleja en Naiades

elevando a la Verdejo a su
maxima expresion y en su
conjunto imprimen complejidad,
elegancia y un caracter mineral
distintivo.

La vendimia se realiza de forma
manual. La primera maceracién
se realiza con la uva entera en
camara de frio. Se hace una
seleccién en mesa para su
posterior maceracién de uva
despalillada en frio y posterior
prensado y fermentacion en

dorados. Elegante y sutil,
muestra aromas de fruta de
hueso entremezclados con notas
herbaceas y sutiles recuerdos
balsamicos. En boca, de
caracter fresco, denso, frutal y
de gran mineralidad. Muy buena
dimension.

Maridaje

Acompafiante ideal con una
lubina al horno o risotto de setas.
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DOMINIO DE ATAUTA

Finera peL Duero

DEROHIMECIGH DF ORIGEN

®

terraselecta

BOUQUET

DOMINIO DE ATAUTA

GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja

1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo

3042: 3/4 1.

3046: estuche Magnum afada
2020

3066: Magnum afiada 2020
3097: estuche Magnum 3 bot.

151
3049: 4 bot. 3/4 + 4 copas

Produccion
110.000 botellas
Términos

Carretera Morcuera, s/n, Atauta
(Soria)

Variedad
Tinto Fino 100%
Elaboracion

Seleccién de los mejores
vifledos de los 25 terroirs del
Valle de Atauta. Elaboracion por
terroirs en tinas de madera y
depdsitos de hormigon
seleccionando el material en
funcion de las caracteristicas de
las uvas de cada terroir.

Grado alcohdlico
15% vol.
Notas de Cata

Color cereza picota casi hegro
en profundidad. Intenso,
complejo y potente. Se pueden
encontrar los aromas tipicos de
la garriga, romero y lavanda
junto con frutos del bosque
negros maduros y notas
especiadas. Paso de boca
redondo y suave al mismo
tiempo, acompafado de taninos
finos granulosos bien integrados
y maduros. El paso de boca es
amplio y largo. Buena acidez y
equilibrio con un final muy
mineral.

Maridaje

Carnes blancas, asados de
cordero o cabrito en particular,
mollejas y setas, arroces
particularmente aquellos que
contengan carne como paellas
de conejo, morcilla de arroz y
cualquier plato condimentado
con trufa negra. El vino habla por
si s6lo, mostrando gran potencial
e intensidad, con un final de
boca largo y fresco.
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LA CELESTINA CRIANZA

GRUPO TERRASELECTA
. Mantiene el espiritu y el caracter
Tipo de la marca, elegante, sutil y
Tintos Crianza fresco. En nariz destaca su
intensidad y su franqueza: fruta
Denominacion de Origen roja fresca y negra mas madura,

con notas balsamicas que nos

Ribera del Duero .
transportan a un monte bajo con

Formatos tomillo, lavanda y romero. Fluido
_ y limpio en la boca vuelven los

3/41. - 6 Uds. por caja aromas de fruta fresca y una

1,51.-1 Ud. por caja madera perfectamente

Cédigo integrada.

3040: 3/4 . Maridaje

3043:1,51. Carnes blancas, asados de

cordero o cabrito en particular,
mollejas y setas, arroces
80.000 botellas de 3/4 particularmente aquellos que
contengan carne como paellas

Produccion

Términos de conejo, morcilla de arroz y
Atalayas de Golban en Ctra. cualquier plato condimentado
Morcuera, s/n 42345 Atauta con trufa negra.

-Soria- San Esteban de Gormaz Premios

Variedad Wine Advocate (R. Parker) 90
Tempranillo 100% puntos.

Elaboracion

La fermentacion se realiza en
depositos de acero inoxidable
con temperaturas controladas
entre 26-28°C para conservar el
potencial de la fruta.
Fermentacién malolactica en
deposito y envejecimiento
durante 14 meses en barrica.

Grado alcohdlico
14,5% vol.
Notas de Cata
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PARADA DE ATAUTA

GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen

Ribera del Duero
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

Caddigo
3041: 3/4
3055: Magnum 1,5 I.

3056: estuche madera Magnum
151

Produccion
57.288 botellas de 3/4
Términos

Carretera Morcuera, s/n, Atauta
-Soria-

Variedad
Tinto Fino 100%

Elaboracion

El vino se elabora a partir de una
seleccién de vifiedos muy viejos,
buscando vifias localizadas en
terrenos arenosos y con canto
rodado, proporcionando una
mejor maduracion y mayor
intensidad frutal. Vinificacion por
pueblos, se elabora en depdsitos
de hormigén y acero inoxidable.
La fermentacion malolactica se
lleva a cabo en tinas de madera

PRODUCTOS

BOUQUET

para luego criarse durante 14
meses en barricas de roble
francés.

Grado alcohélico
15% vol.

Notas de Cata

Vino color cereza picota con
reflejos violaceos. Intenso aroma
de fruta roja fresca con notas de
violetas, tomillo y romero. En la
boca destaca por su frescura y
sedosidad que acompafian una
buena concentracion de fruta
roja y negra madura envueltos
en taninos increiblemente
sedosos con un final de boca
mineral y fresco.

Maridaje

Carnes blancas y rojas, asados
de cordero o cabrito en
particular, guisos con setas,
arroces particularmente aquellos
gue contengan carne como
paellas de conejo, queso
semicurado y curado, todo tipo
de setas, morcilla de arroz y
trufa negra.
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CENIT TINTO

GRUPO TERRASELECTA

Tipo
Tintos Crianza

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3204

Produccion

9.772 botellas de 0,75l
Términos

Madre de Dios s/n- 11401 Jerez
de la Frontera (Cadiz)

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

Cenit esta elaborado a partir de
una seleccion de pagos de la
Zona cuyos suelos estan
compuestos por arena en
superficie y en profundidad.
Cenit es una seleccion de
vifledos prefiloxéricos de 120 a
150 afios de edad.

Vendimiado a mano en pequefia
cajas de 10 kg, comenzando el 3
de octubre nuestra primeras
parcelas y terminando su
vendimia el 10 de octubre. Lo
pasamos por una doble
seleccion primero de racimos,
después de su despalillado
seleccionamos uva a uva.
Posteriormente fermentamos
cada parcela de forma
independiente en nuestros
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pequefos lagares. Pas6 a
realizar su fermentacion
malolactica en barrica y fue
criado durante 16 meses en
barricas de roble francés con un
40% de madera usada.

Crianza 16 meses en barrica.
80% barrica nueva, 20 % usada

Grado alcohdlico
15,5% vol.
Notas de Cata

Aromas de fruta roja, hierbas
aromaticas, tomillo y romero,
mezclados con unas notas de
crianza muy sutil. En boca es
envolvente, potente, sabroso,
con gran volumen, pero con una
expresién muy agil en boca.
Final largo e intenso consuma la
sensacion de estar disfrutando
de un gran vino. Vino serio pero
al mismo tiempo “disfrutén”.

Maridaje

Carnes rojas, guisos, asados,
legumbres, arroces, risottos,
gueso semicurado y curado tipo
manchego, zamorano, jamén
curado, salchichon, setas o
morcilla.
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CENIT BLANCO TORO

GRUPO TERRASELECTA
Tipo Maridaje
Blancos Arroces, quesos de pasta dura
. i6nd . semicurados, foies y pescados al
Denominacion de Origen horno y cocina asiética.

D. O. Tierra del Vino de Zamora
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

Caddigo

3203

Produccion

2.950 botellas

Términos

Madre de Dios s/n- 11401 Jerez
de la Frontera (Cadiz)

Variedad

Dofa Blanca, Albillo, Godello,
Verdejo y Palomino

Elaboracion

4 meses en barrica de roble
francés de 225 litros.

Grado alcohdlico
13,5% vol.
Notas de Cata

Cenit blanco es un vino complejo
y sugerente en nariz, fruta y
flores blancas, sutil mineralidad
con marcados toques citricos.
Amable entrada en boca
envolvente, profundo y al mismo
tiempo muy fresco, ligero
amargor final.
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NORA ALBARINO

GRUPO TERRASELECTA

Tipo guesos de pasta tierna.
Premios

Blancos

D . i6n de Ori Guia de Vinos, Destilados y
enominacion ae Urigen Bodegas de Galicia Oro 2021

D. O. Rias Baixas
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3038

Términos

Vifiedos del espectacular Valle
del Tea, en el interior de
Pontevedra

Variedad
100% Albarifio
Elaboracion

Crianza de 4 meses sobre lias
en depdésito de acero inoxidable

Grado alcohdlico
13% vol.

Notas de Cata

Afrutado, con notas de peray
flores blancas con intensidad
aromatica alta. Se enfatizan los
aromas del albarifio y la
mineralidad del terruio. Es
estructurado, amplio y elegante.

Maridaje

Puede acompafiar todo tipo de
crustéaceos, ostras, navajas,
pescados, cocina japonesa y
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Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Monterrei

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3044

Produccion

65.000 botellas

PAZO DE
MONTERREY

Términos
Pazos del Rey
Variedad
100% Godello
Elaboracion

Pazos de Monterrey Godello es
un espectacular ejemplo de lo
gue puede dar de si la
combinacion climética y del
terroir del valle de Verin, en la
D.O. Monterrei. Obtenido a base
de una pormenorizada seleccion
de uvas de distintos vifiedos,
Pazos de Monterrei es un
Godello fresco, afrutado,
equilibrado y elegante. Sin
crianza.

Grado alcohdlico
13.5% vol.
Notas de Cata
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PAZO MONTERREY GODELLO

GRUPO TERRASELECTA

Este vino recoge la esencia de lo
mediterraneo y lo atlantico en el
valle de Verin. La seleccién de
vifiedos y de uva da lugar al
buen equilibrio entre maduracion
y acidez. El resultado es un vino
fresco, afrutado y elegante, que
expresa el terroir de la zona.

Maridaje

Marida con pescados blancos y
azules elaborados de multiples
formas,marisco,sushi.
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DOMINIO DE ATAUTA 2 FINCAS

GRUPO TERRASELECTA

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

3067

Términos

Carretera Morcuera, s/n, Atauta
(Soria)

Variedad
Tempranillo
Elaboracion

Dominio de Atauta Dos Fincas
es el resultado de perseguir algo
casi irrepetible: captar la
singularidad de dos terroir que
brillan con luz propia, dando a
cada edicion de este vino una
personalidad Unica.

Crianza 16 meses en barricas de
roble francés, 4 meses en tinas
de roble francés.

Grado alcohdlico
14,5 % vol.
Notas de Cata

Color cereza picota.
Intensidad y complejidad
aromatica, plantas aromaticas,
lavanda, romero, manzanilla

combinada con frutos del bosque
rojos y negros maduros, ligeras y
suaves notas ahumadas y
especiadas.

Paso de boca intenso y suave al
mismo tiempo, todo ello
acompafnado por una alta
concentracion de taninos finos
granulosos bien integrados y
maduros. Amplio paso de bocay
largo. Buena acidez y equilibrio.
El vino habla por si sélo,
mostrando gran potencial e
intensidad, con un final de boca
largo y fresco.

Maridaje

Carnes blancas, asados de
cordero o cabrito en particular,
mollejas y setas, arroces
particularmente aquellos que
contengan carne como paellas
de conejo, morcilla de arroz y
cualquier plato condimentado
con trufa negra.
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DIEZ SIGLOS BOUQUET
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DIEZ SIGLOS VERDE]JO

BODEGA DIEZ SIGLOS

alcohdlica se realiza en

Tipo depositos de acero inoxidable a
Blancos 12 grados para que los aromas
puedan desarrollar todo su
Denominacion de Origen potencial. Posteriormente. el
D. O. Rueda vino se r_n’antiene con sus lias en
suspensién para aumentar el
Formatos volumen en boca.
3/41. - 6 Uds. por caja Grado alcohdlico
Cadigo 13% vol.
3533 Notas de Cata
Términos Visual: Limpio brillante y
_ transparente. Color amarillo
DIEZ SI G LOS Carretera de Valladolid, km.24,5, verdoso con reflejos acerados.
Serrada (Valladolid) Nariz: Aroma potente a hierba
e et Variedad fresca. hinojo y anisados. De
v intensidad media y complejo.
100% Verdejo Boca: Resalta su gran volumen 'y
.. su perfecta expresion varietal.
Elaboracion Paso de boca agradable.
El verdejo Diez Siglos es el mas refrescante y amplio. Buen
famoso, y no sélo porque da equilibrio alcohol-acidez con
nombre a nuestra bodega, sino persistencia media-alta que se
también por su excelente recuerda con el tiempo.
calidad. Cuidadosamente Sorprende su final suave y
fermentado en depésitos de persistente.
acero ino_xida}ble y reposado en Maridaje
sus propias lias le hace ganar
cuerpo y una estructura perfecta. Diez Siglos Verdejo es un vino
Los vifiedos coronan las partes versatil que encaja
altas de zona norte de la O.O perfectamente con la dieta
Rueda, epicentro de la O.O. mediterranea, pescados,
Rueda. y a escasos kilbmetros mariscos, carnes blancas,
de Valladolid. arroces y pasta.

La vendimia de este vino se
realiza de forma manual, con
uvas en su punto justo de
madurez. La uva se somete a
una maceracion en frio durante
varias horas. La fermentacién
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DIEZ SIGLOS

EQICIOHN
LIMITAD A

MOMENTO DIEZ
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MOMENTO DIEZ SIGLOS

BODEGA DIEZ SIGLOS

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3534

Términos

Carretera de Valladolid, km.24,5,
Serrada (Valladolid)

Variedad
100% Verdejo
Elaboracion

Tras una maceracion de 12
horas y un sangrado sin presion,
el mosto fermenta a distintas
temperaturas para expresar toda
la riqgueza de la variedad
Verdejo.

Su crianza, en un 85% en acero
inoxidable junto con sus lias,
proporciona frescura,
complejidad aromatica y una
textura envolvente en boca; el
15% restante madura en
barricas nuevas de roble francés
durante 7 meses.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Color, amarillo pajizo intenso con
reflejos dorados, muy limpio y
brillante. La densidad en copa
deja notar una estructura
ligeramente mas pesada debido
tanto a la madurez de la uva
como a la crianza en madera.
Aroma, muy complejo y
expresivo. Afloran primero las
notas de fruta de hueso madura
(melocotdn, albaricoque) junto
con citricos confitados (cascara
de limén, pomelo) y recuerdos
de hierbas aromaticas (hinojo).
Tras airearlo, aparecen también
las notas de madera, muy sutiles
pero presentes: vainilla, coco,
panaderia, fruto seco (almendra)
y una ligera expresion de
madera tostada que proporciona
complejidad.

Sabor, de entrada amplia,
envolvente y con una acidez
muy equilibrada, que
proporciona frescura pero sin
dejar de expresar toda la riqueza
en boca.

Destaca la fruta madura, junto
con los matices de la madera
perfectamente integrada,
dandole una estructura mas
redonda, mas sedosa en el paso
de boca.

Final prolongado, complejo, con
un agradable retrogusto de
almendra, citricos y madera
ligeramente tostada.

Maridaje

Brunch, Quesos ligeros,
Ensaladas complejas.
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FINCA LA MOTA

BODEGA DIEZ SIGLOS

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3535

Términos

Carretera de Valladolid, km.24,5,
Serrada (Valladolid)

Variedad
100% Verdejo
Elaboracion

Elaborado con uvas en su punto
justo de madurez, procedentes
de vifiedos plantados en
terrenos de cascajos.
Fermentado a 14° durante 22
dias.

Este verdejo hace honor al
emblematico Castillo de la Mota
situado en Medina del Campo.
Este vino se obtiene a partir de
uvas Verdejo recogidas en su
momento ideal de madurez,
cultivadas en vifiedos asentados
sobre suelos de cantos rodados.
Su crianza sobre lias durante
tres meses le aporta
profundidad, untuosidad y una
elegante suavidad en boca.

BOUQUET

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Limpio, brillante, vivo color
amarillo acerado. Intenso en
nariz, con aromas a hierba
fresca y frutas tropicales. En
boca es sabroso, fresco,
equilibrado con gran volumen y
exquisita acidez. Paso de boca
agradable, refrescante y amplio.
Con citricos muy marcados y
amargor en el postgusto.

Maridaje

Aperitivos / Pescados / Arroces
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PRODUCTOS

ANIAGO

DIEZ SIGLOS
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4
ANIAGO ROBLE
BODEGA DIEZ SIGLOS

Tipo
Tintos Jévenes

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3532

Términos

Carretera de Valladolid, km.24,5,
Serrada (Valladolid)

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

El Diez Siglos Aniago
Tempranillo Ribera del Duero
Roble destaca por su cuidadosa
elaboracién a partir de las
mejores uvas Tempranillo de la
prestigiosa Denominacién de
Origen Ribera del Duero. Este
vino ha sido sometido a un
proceso de crianza en barricas
de roble, lo que le confiere notas
sutiles de vainilla, especias y un
cuerpo robusto. Su tono rojo
intenso y su aroma a frutos rojos
junto con matices de madera
crean una experiencia sensorial
Unica. Este vino no solo es
delicioso, sino que también es
ideal para maridar con carnes
rojas, quesos curados y platos
elaborados, lo que lo convierte

BOUQUET

en un regalo perfecto para
ocasiones especiales.

Grado alcohdlico
13,5% vol.

Notas de Cata

Vista

Rojo cereza, brillante y limpio.
Nariz

Notas de frutos rojos envueltas
en aromas de vainilla, pimiento
verde y endrinas.

Boca

Equilibrio perfecto entre fruta y
madera, muy elegante, vivo,
aterciopelado y de intensa
retronasal.
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(GREGORIO DIEZ

( ERIA DESDE 1925

BOUQUET

DIEZ SIGLOS

{ﬁﬂm‘%tvdn&l -
DIEZ SIGLOS VERDEJO ECOLOGICO

DIEZ SIGLOS

SDEJD ECOLOGICO
RUE DA

= wacstes B CHRE(N

BODEGA DIEZ SIGLOS

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3531

Términos

Carretera de Valladolid, km.24,5,
Serrada (Valladolid)

Variedad
100% Verdejo
Elaboracion

Ecoldgico y vegano al mismo
tiempo, fermentado en sus
propias lias durante 3 meses y
con un pequefio reposo en
botella, le hacer ser un vino
anico.

Ecoldgico y vegano al mismo
tiempo. Madurado con equilibrio,
calmay respeto por la
naturaleza y el medio ambiente.
Fermentado en sus propias lias
durante tres meses y con un
pequefio reposo en botella, le
convierten en un vino Unico.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata
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VISTA: Limpio y brillante. Color
amarillo palido con reflejos
verdosos.

NARIZ: Aroma potente a hierba
fresca, hinojo y anisados.
Complejo con una intensidad
media-alta. BOCA: Mucho
volumen en boca, con un toque
citrico lo que hace que tenga un
buen equilibrio. Final largo.

Maridaje

Un vino muy versatil, encaja a la
perfeccion con la gastronomia
mediterranea pescados,
mariscos, carnes blancas,
pastas y arroces.
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1925

PRODUCTOS

TR3ISMANDO.

BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS BRANCO

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Douro

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja

Un Duero Blanco limpio,
brillante, de color citrico, que
revela intensos aromas de fruta
blanca combinados con
delicadas notas mantecosas,
derivadas de su crianza en roble.
Aunque con cuerpo, su frescura
y viva acidez inducen a una
sensacion de sutileza,
finalizando con persistencia y

extensamente sabroso.

Caddigo
2737 Maridaje
Términos Con quesos cremosos,

pescados, pastas.
Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espafa)

Variedad

50% Viosinho y 50% Gouveio
(Godello).

CA RVAL_HAS

Elaboracion

La fermentacion se inicia en
depositos de acero inoxidable a
temperatura controlada. Una vez
alcanzado su punto maximo de
fermentacion, el 70% del mosto
se trasvasa a barricas de roble
francés para finalizar el proceso.
El vino permanece en barrica en
contacto con lias durante 8
meses con batonage, antes de
ser embotellado.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata
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PRODUCTOS

QUINTA DAS
CARVALHAS

Maneed and P
and curation of generar

TR3ISMANDO.

BOUQUET

QUINTA CARVALHAS TAWNY 80 ANOS

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
Vinho Do Porto
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2788

Produccion

Limitada a 695 botellas.
Términos

Port Wine

Variedad

Variedades de uva tradicionales
Esta exclusiva mezcla de 80
afios se compone de cuatro
vinos de Oporto (40% Tawny
Muy Viejo del siglo XIX; 30%
Colheita 1927; 25% Colheita
1955; 5% Colheita 1975)

Elaboracion

La primera edicion de Quinta das
Carvalhas Tawny 80 Afios es
una creacion unica, elaborada
con vinos de Oporto de finales
del siglo XIX y principios del XX,
limitada a 695 botellas.
Bautizada como Edicion
Impresionista, se inspira en la
analogia entre las caracteristicas
de este movimiento artistico y la

extraordinaria profundidad y
contraste que siglos de crianza
en barricas de roble han logrado
en el vino de Oporto. Un vino de
Oporto profundamente complejo,
generoso y concentrado, a la vez
gue notablemente equilibrado,
resultado de una mezcla
sumamente precisa.

Grado alcohélico
21% vol.
Notas de Cata

De un profundo color ambar con
reflejos verdosos, su aroma es
intenso y de una complejidad
extraordinaria, con notas de
frutos secos, naranja confitada,
especias, maderas exéticas y un
sutil toque de barniz. En boca,
es generoso y sedoso, con una
dulzura profunda perfectamente
equilibrada por una acidez
vibrante. A pesar de su gran
concentracion y un final largo y
persistente, este Oporto destaca
por su elegancia.

Maridaje

Un excelente acompafiamiento
para muchos postres. Marida a
la perfeccion con sabores a
higos, almendras y caramelo. Es
ideal para acompafar una creme
brilée o un plato de fresas
silvestres. También se puede
disfrutar solo, al final de una
comida, con frutos secos o fruta
deshidratada.
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TR3ISMANDO.

BOUQUET
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LAGAR PROVENTUS RESERV

ALVARINHO

BODEGA TR3SMANO

Tipo Notas de Cata

Blancos Un vino muy intenso de notas

Denominacion de Origen
D. O. Douro

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

citricas y de azahar que
contribuyen a la complejidad de
este vino. Muy fresco en boca,
acidez crujiente y una sabrosa
mineralidad.

Maridaje

Cédigo Arroz caldoso, bacalao o
LAGAR DE 2749 embutidos.
Produccion

PROVENTUS

120.000 botellas/afio

i ALVARINHO @  Términos
Lagar de Proventus S.L (Pago
DOC DOURD de las Bodegas s/n, 47314

Padilla de Duero, Valladolid,
Espafia)

Variedad
Alvarinho
Elaboracion

El Lagar de Proventus esta
elaborado 100% con uvas de la
variedad alvarinho de un vifiedo
con suelos pizarrozos, ubicado a
650 metros de altitud. Criado
durante 6 meses sobre sus lias
en acero inoxidable y un 20% en
barricas que le aporta
complejidad y textura al vino.

Grado alcohdlico
13,5 % vol.
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS 20 YEARS

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Douro

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2748

Produccion

Solo 3.600 botellas
Términos

Real Companhia Velha
Variedad

Touriga Nacional
Tinta Roriz
Touriga Franca

Elaboracion

Diseflado a partir del fruto de
cepas viejas de variedades
autoctonas, plantadas sobre las
laderas de Pinhdo, en la margen
izquierda del rio Duero, Quinta
das Carvalhas 20 Year Old
Tawny Porto es el resultado del
ensamblaje de oportos
seleccionados de distintas
cosechas, que fueron
fermentados en lagares
tradicionales, previo pisado de la
uva. El coupage final, sometido
durante 20 afios a una larga y

cuidadosa crianza en barricas de
roble, sorprende por su rica 'y
compleja paleta aromatica y un
paladar suave y fino. Aprecia
todas sus cualidades bebiéndolo
solo o0 en compaiiia de pasteles
de almendras, postres de
chocolate negro y quesos
azules. Exquisito.

Grado alcohélico
20% vol.
Notas de Cata

De color ambar con tonalidades
anaranjadas.

Nariz muy compleja e intensa en
las que se aprecian, en
equilibrio, aromas de frutos
secos y madera.

En boca muestra una gran
acidez. De final vivo y largo.

Maridaje

Se puede apreciar como
aperitivo o en cualquier otra
ocasion. Acompafiamiento ideal
de frutos secos, quesos.

Premios

. 92 puntos Revista de Vinhos;
. 18 puntos Vinho Grandes
Escolhas.
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TR3ISMANDO.

TR3SMANO ESTUCHE MADERA 6 BOT

BODEGA TR3SMANO

Tipo
Tintos Roble

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2759

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espafa)

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

Tr3smano es el proyecto de
Fernando Remirez de Ganuza
junto a Pedro Aibar en Ribera
del Duero. Resultado de fusion
de tres zonas (la Milla de Oro,
los Montes de Pesqueray
Olmedillo) con una seleccion
estricta de las uvas. La
elaboracién busca un equilibrio
de fruta, acidez y madera,
jugando con los tiempos de
crianza y el tipo de roble

(americano y francés) para tener

una crianza que se adapte

siempre a la calidad de la uva en

cada cosecha. Crianza de 16
meses en barricas nuevas, la
mayor parte de ellas de roble
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francés.

Grado alcohdlico
14.5% vol.

Notas de Cata

Vista: intenso, con tonos rojo
cereza.

Aroma: sorprende la
aromaticidad y frescura de los
tonos de flor azul sobre los de
fruta roja madura. El roble nuevo
afiade complejidad con notas
tostadas y ahumadas (cacao,
tofe, café) y especias (pimienta).
Boca: carnoso y fresco, con
complejidad y potencia pero fino
y elegante. La estructura ténica
es sedosa y esta en perfecto
equilibrio con la acidez y el
alcohol. La persistencia en boca
es muy prolongada. Vino de gran
caracter y de mucha elegancia.

Maridaje

Marida perfectamente con
aperitivos con jamon ibérico o
guesos curados. Con platos
principales con cordero, carne
de caza o carne roja. Con
postres de chocolate negro




PRODUCTOS
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[
Hi

TRISMANO.
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TR3SMANO
BODEGA TR3SMANO

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja
3 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2761: 3/4

2738: 3/4 afada 2016
2771: 3/4 afada 2018
2764: Magnum 1,5 I.
2767: 3/4 anada 2014
2741: 3/4 ahada 2019
2746: con collarin San Valentin

3/4
2773: 3 1.

Produccion

44.802 botellas y 2.000
magnums

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espana)

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

La elaboracién busca un
equilibrio de fruta, acidez y
madera, jugando con los tiempos

BOUQUET

de crianza y el tipo de roble
(americano y francés) para tener
una crianza que se adapte
siempre a la calidad de la uva en
cada cosecha. Crianza de 16
meses en barricas nuevas, la
mayor parte de ellas de roble
frances.

Grado alcohdlico
14.5% vol.
Notas de Cata

Vista: intenso, con tonos rojo
cereza.

Aroma: sorprende la
aromaticidad y frescura de los
tonos de flor azul sobre los de
fruta roja madura. El roble nuevo
afiade complejidad con notas
tostadas y ahumadas (cacao,
tofe, café) y especias.

Boca: carnoso y fresco, con
complejidad y potencia pero fino
y elegante. La estructura tanica
es sedosa y esta en perfecto
equilibrio con la acidez y el
alcohol. La persistencia en boca
es muy prolongada. Vino de gran
caracter y de mucha elegancia.

Maridaje

Marida perfectamente con
aperitivos con jamon ibérico o
guesos curados. Con platos
principales con cordero, carne
de caza o carne roja. Con
postres de chocolate negro.
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PRODUCTOS
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

PROVENTUS 12 MESES Y 14 MESES

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo
2762: proventus 14 meses 3/4
afiada "2020"

2770: proventus 14 meses 3/4
afiada "2016"

2575: proventus 12 meses 1,5 .

Magnum afada "2022"
2792: proventus 12 meses 3/4
afiada "2022"

Produccidn
46.100 botellas.
Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espafa)

Variedad
Elaboracion

Grado alcohdlico
14.5% vol.
Notas de Cata

Intensidad de color alta. Tono
rojo picota. En nariz presenta

unos intensos aromas de frutas
rojas con notas tostadas y
especias (pimienta). En boca, es
un vino sabroso y sedoso que en
el que se funden los toques
frescos de la fruta con los
tostados de una madera
impecable. Estructura y equilibrio
adecuados. Mostrando taninos
maduros y redondeados. Buena
acidez y persistente en boca.

Maridaje

Marida perfectamente con
Jamoén Ibérico y quesos curados.
Con platos principales con
cordero, caza o carne roja. Con
postres de chocolate negro.
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

TR3SMANO TM 20 MESES

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/41. - 1 Ud. por caja
Caddigo

2763

Produccion

Produccion exclusiva: 6050
botellas de 75 cl., 310 magnum
de 150cl y 120 de 3l.

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espafa)

Variedad

100% Tinta del Pais, procedente
dedos exclusivos vifiedos de
mas de 100 afios de antigiiedad.

Elaboracion

Un vino sublime. Una auténtica
obra de arte cuyo disfrute es un
verdadero lujo. Un Tinto
Magistral que se convierte en
una apuesta segura. Solo en
circunstancias especiales somos
capaces de elaborar este vino
gue surge de la seleccion dentro
de la seleccidn.

En afios excepcionales
vinificamos de manera separada
la uva de algunas de nuestras
vifias.

Su vino es envejecido en una
serie especial de barricas que
son catadas mes a mes por
Fernando y Pedro. Al final, solo
algunas de estas barricas
retienen la calidad suficiente
para ser ensambladas y el vino
embotellado. La permanencia
media del vino en barricas
supera los 24 meses. No
podemos garantizar ni la
cantidad de las botellas de cada
afo, ni en qué cosechas
finalmente el vino va a ver la luz.

Grado alcohdlico
14,5% vol.
Notas de Cata

Con una muy alta intensidad de
color en tonos purpura. En nariz
destaca una gran concentracion
y complejidad aromatica con
notas de fruta roja muy madura y
sutiles notas de tostados,
ahumados, té y café. En boca es
estructurado, complejo, sedoso y
de prolongada persistencia. Es
un vino para la sobremesa,
dejando que evolucione paciente
en su copa. Se recomienda abrir
y oxigenar 15 minutos antes de
Su consumo.

Maridaje

Marida perfectamente con queso
curado de oveja o postres de
chocolate negro.
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TR3ISMANDO.

2V CASA MADERO

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
México

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2747

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espafa)

Variedad
Blend

Elaboracion

Vino Blanco Chardonnay; Casa
Madero se cosecha en la
madrugada para aprovechar
temperaturas bajas y maximizar
la concentracion de aromas.
Después de despalillada la uva,
pasa por un enfriador de mosto
para bajar su temperatura a 8°C
antes del prensado, se fermenta
en tanques de acero inoxidable a
15°C para obtener un sabor
afrutado, joven y fresco.

Grado alcohdlico
13,8% vol.
Notas de Cata

PRODUCTOS

BOUQUET

Vista:

Amarillo paja claro con destellos
verdes limén, propios de su
juventud.

Nariz:

Intenso aroma de frutos
tropicales y flores.

Lichis, guayabas, almibar,
manzana, duraznos, melén y
flores de acacia, jazmin y
nardos.

Boca:

Muy elegante y refrescante.
Dominando los frutos tropicales,
mango, guayaba, pera, bananay
citricos, flores de jazmin, de
buena persistencia.

Maridaje

Acompafa perfecto paellas,
sushi, pozole verde, pipian,
ceviches, pescados, ensaladas
vegetales y de frutas, conejo,
sopa de lenteja, quesos
semi-maduros, postres como
pay de elote y tartaletas de
frutas.
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LAGAR DE
PROVENTUS

ALVARINHO 8

DOC DOURD

TR3ISMANDO.

BOUQUET

LAGAR DE PROVENTUS ALVARINHO

BODEGA TR3SMANO
Tipo Notas de Cata
Blancos Nariz: Su aroma presenta una

Denominacion de Origen
D. O. Douro

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2760

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espafa)

Variedad

Alvarinho
Elaboracion

Vifiedo: Siguiendo el curso del
rio Duero, llegamos a la meseta
de Alij6-Alto Douro, donde la
familia Silva Reis (Real
Companhia Velha EST. 1756)
planté sus vifiedos de Alvarinho
a 600 m sobre suelos de pizarra.
Vinificacién: Elaborado
parcialmente en barrica y con un
periodo de crianza sobre sus lias
de 6 meses hasta el
embotellado.

Realiza una crianza sobre sus
lias durante 6 meses.

Grado alcohdlico
14% vol.
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alta concentracion en tonos
citricos y flor de azahar.

Boca: En boca es fresco y
untuoso con muy buena acidez.
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BOUQUET

TR3SMANO ALBILLO MAYOR

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2765

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espana)

Variedad
Albillo Mayor
Elaboracion

Tr3smano Blanco Albillo Mayor
2019 es un vino blanco
fermentado en batrrica,
elaborado por la bodega de
Tresmano (Lagar de Proventus)
bajo la Denominacién de Origen
de Ribera del Duero.

Este vino es un monovarietal

compuesto en su totalidad por la

variedad de uva Albillo,
procedente de vifiedos

centenarios situados en la mejor

zona de la Ribera del Duero a
unos 850 metros de altitud.
Tr3smano Blanco Albillo Mayor
ha sido fermentado y criado en

barricas de roble francés nuevas

durante 6 meses.

Grado alcohdlico
15% vol.
Notas de Cata

Vista: color amarillo pajizo con
tonos verdosos.

Nariz: fresco en nariz con
recuerdos de fruta tropical.
También reconocibles los
aromas de pan y tostados.
Boca: el vino es elegante,
maduro, equilibrado, con notas
de melocoton y fruta de hueso.
Boca: untuoso y sedoso en la
boca.

Maridaje

Maridaje: perfecto para
mariscos, pescados azules y
carnes blancas. Es ideal como
aperitivo y acompafia muy bien
platos de pescado y ceviches.
Servicio: temperatura de servicio
recomendada entre 9y 12°C.
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TR3ISMANDO.

%RYALHAS

BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS WHITE

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Douro

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2745

Produccion
15.000 botellas
Variedad

Viosinho y Gouveio
Elaboracion

El afo nos proporciond la
frescura y la expresién aromética
deseadas para el lanzamiento de
un nuevo blanco del Duero. La
presencia de Viosinho le
proporciono al vino la estructura,
Su caracter generoso, ya que es
una uva conocida por su buena
capacidad para interactuar con
el roble, mientras que Gouveio le
brindé al vino la frescura, la
mineralidad, la eleganciay la
acidez. Con este ensamblaje
logramos el equilibrio perfecto
para un magnifico blanco del
Duero.

Grado alcohdlico
13% vol.

Notas de Cata

Presenta un color limpio,
brillante y citrico y aromas
intensos pero delicados de frutas
combinadas con vainilla,
derivados de su crianza en
barrica. Aunque de gran cuerpo,
su frescura y acidez vivaz
inducen una sensacion de
sutileza, terminando con
persistencia y extensamente
sabroso. El Carvalhas Branco
(Blanco) tiene mucho potencial
para envejecer en botella,
ademas de revelarse muy
gastronémico.

Maridaje

Bacalao

Salmén
Camembert
Cerdo

Brie

Queso San Jorge
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS 10 YEARS

BODEGA TR3SMANO

Tipo
Tintos Reserva

Denominacion de Origen
Vinho Do Porto

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2742

Variedad

Coupage de diferentes vinos de
distintas cosechas.

Elaboracion

Quinta das Carvalhas 10 Year
Old Tawny Porto es uno de los
mejores oportos producidos por
Real Companhia Velha en su
finca mas espectacular: Quinta
das Carvalhas, propiedad de
1759 y 120 hectareas de vifiedo,
ubicada en la margen izquierda
del rio Duero, en el bello pueblo
de Pinhao.

El término inglés tawny designa
a los oportos que, como este
Quinta das Carvalhas 10 Year
Old, son el resultado de un
minucioso coupage de diferentes
vinos de distintas cosechas,
disefiados a partir de uvas
autoctonas, seleccionados y
envejecidos pacientemente en
barricas de roble de la mas alta
calidad, en este caso, durante al
menos 10 afos.

Grado alcohdlico
20% vol.
Notas de Cata

El largo envejecimiento le aportd
gran rigueza aromatica y un
paladar complejo y concentrado.
A la vista exhibe un hermoso
color rojizo con tonos dorados.
Nariz de aromas a fruta madura
integrados con matices de roble,
miel y especias.

Dominan en boca notas de
caramelo y tofe.

Maridaje

Acompafante ideal de postres
de chocolate y quesos blandos y
suaves.
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TR3SMANDO.

BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS 30 YEARS

BODEGA TR3SMANO

Tipo Maridaje

Tintos Reserva Con tarta de melaza, creme

D . i6n de Ori brldlée o postres a base de
enominacion de Urigen nueces, como praliné de

Vinho Do Porto avellanas.

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2743

Elaboracion

En Quinta das Carvalhas, un
terroir clasico para la produccion
de Oporto, aliado a Vifias Viejas
de carisma Unico, son
responsables de este Oporto de
30 afos de gran complejidad
aromatica y nobleza. Un ejemplo
perfecto de nuestra experiencia
desarrollada a lo largo de los
afios en el dominio del arte de

mezclar Oportos viejos.
30 TAWNY Grado alcohélico
PORTO

MATTRER 1N WODE 20% vol.
Notas de Cata

Un vino de color Tawny clasico,
con matices dorados, que revela
una nariz hermosa y compleja
con delicados matices de pasas
secas, citricos confitados y
regaliz maduro, combinados con
notas de crianza de roble
exotico. En boca, su rigueza se
muestra a través de su
intensidad, que perdura en un
final muy suave.
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS TOURIGA

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Douro

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

13% vol.
Notas de Cata

Una gran Touriga Nacional, que
muestra frescura, juventud y
nobleza a través de un intenso
bouquet de finisimas notas de
bergamota y frutos rojos
combinados con fuertes matices
florales de violeta. Un vino

Cédigo poderosamente estructurado y
de gran concentracion, pero

2753 excepcionalmente elegante, que

Términos revela taninos redondos y firmes

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espana)

Variedad
100% Touriga Nacional.
Elaboracion

Este Touriga Nacional tiene la
potencia y la estructura de un

y una explosion de sabores a
bayas silvestres. Finaliza
persistentemente con una acidez
muy viva que asegura mucho
caracter varietal y la originalidad
de la region.

Maridaje

Paleta De Cerdo Asado, jabali,
parmesano, chocolate negro

gran Duero, revelandose como
un gran vino mas de esta finca.
Una vez vendimiada a mano, la
uva es pisada en lagares de
acero inoxidable seguido de su
fermentacion en depdésitos de
acero inoxidable de pequefio
tamafio a temperatura
controlada. Luego el vino
envejece durante 12 meses en
barricas de roble francés,
parcialmente (30%) en roble
nuevo.

CARVALHAS

B, "«:'l||v|wa.|_mw".l,l,l;u i

WIRO

Grado alcohdlico
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TR3SMANDO.

&

QUINTA DAS

CARVALHAS

RESERVA
RUBY PORTO

FRCOUCT OF FORTUGAL
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BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS RESERV

RUBY
BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
Vinho Do Porto

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2754

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espana)

Variedad

Vino Generoso. Touriga
Nacional, Touriga Franca, Tinta
Roriz y Tinta Carvalha

Elaboracion

Para el Reserva Ruby, la
fermentacion se realiza en
depositos de acero inoxidable
hasta su interrupcion mediante la
adicion de brandy.
Posteriormente, el vino envejece
en tinas de roble durante un
periodo de 2 afios

Grado alcohdlico
20% vol.
Notas de Cata

Color rubi profundo, revela
aromas afrutados de bayas
silvestres maduras y cerezas.
Sus taninos suaves y un alegre y
persistente estallido de fruta
madura resaltan su frescura y
complejidad.

Maridaje

Gorgonzola, chocolate negro,
stilton, caramelo



PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

TR3ISMANDO.

3V CASA MADERO
BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
México

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2755

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espana)

Variedad

Uva Cabernet Sauvignon, Merlot
y Tempranillo

Elaboracion

Casa Madero 3V es un vino tinto
que se elabora con 3 variedades
de uva. Es un vino con 12 meses
de afiejamiento en barricas de
roble francés y roble americano.
Por la combinacion de sus uvas
es un vino de alto maridaje con
la comida mexicana. Es un vino
con buen cuerpo, balanceado y
con una excelente relacion
calidad-precio.

Grado alcohdlico
13,7% vol.
Notas de Cata

BOUQUET

En fase visual es un vino
Brillante y Limpio color
Ruby-Granate

En fase olfativa es un vino Floral
(rosas), Vainillay Tenue

En fase gustativa es un vino
Fresco, Alegre, Noble y Tanico
delicado

Maridaje

Ideal para acompafar con
carpaccio de res,tostadas de
atun,carnitas de cerdo y quesos
maduros.
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

CASA MADERO VARIETALES MALBEC

BODEGA TR3SMANO
Tipo Notas de Cata
Tintos Roble VISTA: Rojo rubi intenso con

. sl - matices violeta.
Denominacion de Origen NARIZ: Con aromas de
México frambuesas, grosellas,

arandanos y cerezas negras, asi

Formatos como vainilla y moka. BOCA:

3/41. - 1 Ud. por caja Fino y elegante. D_|st|ngU|do,
corpulento y aterciopelado, con
Cédigo aromas de café tostado, cuero,

ciruelas y especias.
2756 y esp

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espafa)

Variedad
100% Malbec

Elaboracion

12 meses barricas de roble
3 Sl W) francés y americano de tostado
CASA MADERO medio. ,

BELDE 1547 Expresa todo el caracter y el
potencial de la variedad malbec
y atesora, a su vez, el balance
perfecto entre la fruta y los
matices propios de su crianza en
roble. Elaborado a 1500 m de
altitud sobre el nivel del mar en
el Valle de Parras (Coahuila,
México), un terrufio que goza de
una gran amplitud térmica ideal
para la maduracion de las uvas.

MALBEC

VaLil bl PaRBAL W ERDD

Grado alcohdlico
13,90% vol.
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

CASA MADERO VARIETALES SHIRAZ
BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos Jévenes
Denominacion de Origen
México

Caddigo

2757

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espana)

Variedad
Uva Shiraz/Syrah
Elaboracion

Crianza en Roble americano
Grado alcohélico

13,90 % vol.

Notas de Cata

Aromas intensos de frutas rojas
maduras, chocolate, maderas
finas, nueces tostadas y
especias como clavo y vainilla.
Gusto muy agradable, confirma
sus aromas frutales y
especiados con un final
persistente.

Maridaje

Enmoladas rellenas de pato,
asado de bodas, conejo en
adobo y tampiquefia.
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TR3SMANDO.

BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS TAWNY

W

QUINTA DAS

CARVALHAS

RESERVA
TAWNY PORTO

FRODUCT OF PORTUGAL
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RSVA
BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
Vinho Do Porto

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Cédigo

2750

Produccion
50.000 botellas
Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espafia)

Variedad

Touriga Nacional
Touria Franca
Tinta Roriz

Tinta Barroca

Elaboracion

Directamente del corazon del
valle del Douro portugués, de
una de las propiedades mas
iconicas de la region, llega
Quinta das Carvalhas Reserva
Tawny Porto, un aterciopelado
oporto envejecido 7 afios en
barricas de roble.

Grado alcohdlico
20% vol.
Notas de Cata

Luce a la vista un elegante color
marron rojizo con reflejos
dorados.

Nariz rica en aromas entre los
gue dominan notas de uva,
frutos secos (nueces), miel,
chocolate y sutiles matices de
caramelo, especias y madera.
En boca resulta afrutado
(conjugando frutas secas y
mermelada de frutos rojos) y
licoroso. De textura
aterciopelada y suave.

Maridaje

Perfecto para degustar junto a
guesos de pasta blanda,
chocolate y frutos secos, en
especial, nueces.
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TR3SMANDO.

QUIN

CARV

AS

HAS

BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS LVB 2018

BODEGA TR3SMANO

Tipo
Tintos Reserva

Denominacion de Origen
Vinho Do Porto

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2752

Produccion
53.300 botellas
Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espana)

Variedad

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz y Tinta
Carvalha de vifiedos viejos.

Elaboracion

Los oportos tardios
embotellados son oportos de
excelente calidad, provenientes
de una sola cosecha indicada en
la etiqueta. Embotellado entre el
cuarto y sexto afio después de la
cosecha, LBV Ports, a diferencia
de Vintage Ports, se beneficia de
una considerable crianza en
tinas de roble, lo que
proporciona un sabor mas
suave, ideal para el consumo en

joven. Quinta das Carvalhas LBV
se produce a partir de parcelas
seleccionadas de vifias viejas,
plantadas en la propiedad
durante casi un siglo.

Grado alcohélico
20% vol.
Notas de Cata

De color profundo y oscuro.
Olfativamente destaca por sus
aromas a frutos rojos y negros
(cerezas maduras) y especias
combinados con matices
florales, de chocolate negro y
madera.

En boca resulta afrutado, denso,
con cuerpo, aunque también
muy fino, con taninos redondos y
una solida estructura. Final
elegante, largo y persistente.

Maridaje

En cuanto a los maridajes que
se pudieran hacer son con
postres o pastas de té e
inclusive solo.
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

QUINTA DAS CARVALHAS

DECANTADOR
BODEGA TR3SMANO

. mejores oportos producidos por
Tipo Real Companhia Velha en su

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
Vinho Do Porto

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja

finca mas espectacular: Quinta
das Carvalhas, propiedad de
1759 y 120 hectareas de vifiedo,
ubicada en la margen izquierda
del rio Duero, en el bello pueblo
de Pinh&o.

Grado alcohélico

Cédigo 20% vol.
... 2751 Notas de Cata
CARVALR AS
PPl Términos A la vista exhibe un hermoso

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espana)

Variedad

Variedades tradicionales de uva
del Duero de Vifiedos Viejos

Elaboracion

El Oporto 10 Afios de Quinta das
Carvalhas es uno de los mas
bellos vinos de la gama de
Oportos producidos en Quinta
das Carvalhas. La designacion
de 10 Afios es el resultado de un
lote de Oportos rigurosamente
seleccionados y envejecidos en
las mejores barricas de roble,
presentando un carécter y una
edad promedio correspondiente
a la designacion de 10 afios.
Quinta das Carvalhas 10 Year
Old Tawny Porto es uno de los

color rojizo con tonos dorados.
Nariz de aromas a fruta madura
integrados con matices de roble,
miel y especias.

Dominan en boca notas de
caramelo y tofe.

Maridaje

Creme brdlée, queso suave,
pastel Tatin
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

TR3SMANO VINEDOS HISTORICOS

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2790

Términos

Padilla de Duero (Valladolid)
Variedad

Tinta Fina
Elaboracion

Tresmano es el proyecto de
Fernando Remirez de Ganuza
junto a Pedro Aibar en Ribera
del Duero. Es el resultado de la
fusion de tres zonas (la Milla de
Oro, los Montes de Pesquera y
Olmedillo) con una seleccién
estricta de las uvas que no deja
lugar a dudas sobre los origenes
del proyecto: la viiia. La
elaboracién busca un equilibrio
de fruta, acidez y madera,
jugando con los tiempos de
crianza y el tipo de roble
(americano y francés) para tener
una crianza que se adapte
siempre a la calidad de la uva en
cada cosecha.

Grado alcohdlico

14,5 % vol.
Notas de Cata

Vista: Color rojo picota, reflejos
morados tirando a granate

Nariz: Aromas de fruta negra
silvestre, especiados tipo canela,
clavo, tostados, flores como la
lavanda, mentolados tipo
eucalipto, intensidad media.
Boca: En boca tiene una entrada
algo licorosa, potente, seco,
acidez media, alcohol presente
ligeramente calido, tanino algo
secante, con cuerpo, sabores
especiados, fruta negra, floral,
con toques ligeros de tostados y
mentolados.

Maridaje

Guisos de carne, carnes rojas,
guesos curados
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TR3ISMANDO.

BOUQUET

TR3SMANO ESTUCHE MADERA

BODEGA TR3SMANO

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Caddigo

2772

Produccion

44.802 botellas y 2.000
magnums

Términos

Lagar de Proventus S.L (Pago
de las Bodegas s/n, 47314
Padilla de Duero, Valladolid,
Espafia)

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

Tr3smano es el proyecto de
Fernando Remirez de Ganuza
junto a Pedro Aibar en Ribera
del Duero. Resultado de fusion
de tres zonas (la Milla de Oro,
los Montes de Pesquera y
Olmedillo) con una seleccién
estricta de las uvas. La
elaboracion busca un equilibrio
de fruta, acidez y madera,
jugando con los tiempos de
crianza y el tipo de roble
(americano y francés) para tener
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una crianza que se adapte
siempre a la calidad de la uva en
cada cosecha. Crianza de 16
meses en barricas nuevas, la
mayor parte de ellas de roble
francés.

Grado alcohdlico
14.5% vol.

Notas de Cata

Vista: intenso, con tonos rojo
cereza.

Aroma: sorprende la
aromaticidad y frescura de los
tonos de flor azul sobre los de
fruta roja madura. El roble nuevo
aflade complejidad con notas
tostadas y ahumadas (cacao,
tofe, café) y especias (pimienta).
Boca: carnoso y fresco, con
complejidad y potencia pero fino
y elegante. La estructura tanica
es sedosa y esta en perfecto
equilibrio con la acidez y el
alcohol. La persistencia en boca
es muy prolongada. Vino de gran
caracter y de mucha elegancia.

Maridaje

Marida perfectamente con
aperitivos con jamon ibérico o
guesos curados. Con platos
principales con cordero, carne
de caza o carne roja. Con
postres de chocolate negro.




GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

PRODUCTOS

EQDIGAS

V;gan Zon ?

BOUQUET

912 ALTITUD 12 MESES

BODEGAS VEGANZONES

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2531: 3/4

2533: Magnum 1,5 I.

Términos

Rosario 4, Fompedraza. 47311 -
Valladolid, a 8 km de Pefiafiel,
en la Ribera del Duero.

Variedad
95% Tempranillo y 5% Merlot.
Elaboracion

Vifiedos calizos. Vendimia
manual. Seleccién de racimo.12
meses en barrica francesa. 30
dias de maceracion.

Vifiedos calizo-arcillosos.
Vifiedos situados al sur de la
Ribera, con un clima
extraordinario de grandes
oscilaciones térmicas diarias,
sequias prolongadas y terrufo
arcillo-calizo poco profundo, alli
se crian las uvas que dan lugar a
este vino, nacido en tierras altas.
Vendimia manual, seleccion de
racimo.

Las vifias que se encuentran en
el paramo calizo de Fompedraza
estan situadas a 912 metros de

altitud sobre el nivel del mar,
siendo una de las zonas de la
Ribera que cuenta con unas
caracteristicas climatologicas
diferentes al vifiedo del valle. De
aqui proceden los vinos mas
emblematicos de la bodega: los
“912 de altitud”.

12 meses minimo en barrica
francesa y 30 dias de
maceracion

Grado alcohdlico
14,5% vol.

Notas de Cata

Capa media alta, color rojo
guinda. Lagrima bien definida,
limpio y brillante.

Aromas varietales con recuerdos
a frutas rojas y moras bien
maduras. Piedra caliza humeda
gue desaparecera pronto para
dar paso al cedro, tabaco,
pasteleria, horno de pan,
tostados muy finos.

Entrada sutil, glicérica,
sensaciones lacticas y marcada
acidez.

Mora negra y tofes.

Maridaje

Tiempo de apertura: 25 min.
Temperatura: 17° C.
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EQDIGAS

ngan Zon ?

BOUQUET

912 DE ALTITUD 9 MESES ROBLE

BODEGAS VEGANZONES

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo
2530: 3/4

2532: Magnum 1,5 |. afiada
"2021"y "2022"

Términos

Rosario 4, Fompedraza. 47311 -
Valladolid, a 8 km de Pefiafiel,
en la Ribera del Duero.

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

Vifedos arcillo-calizos. Vendimia
manual. Seleccién de racimo.
Roble 9 meses en barrica
americana. 25 dias de
maceracion.

Vino tinto elaborado con la
variedad de uva tempranillo que
crece en nuestros vifiedos de
suelos arcillo-calizos a 912
metros de altitud aportando unas
caracteristicas Unicas que nos
permite obtener un vino fresco,
afrutado, goloso en boca y de
largo recuerdo. Crianza durante
9 meses en barricas de roble
americano tras una vendimia
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manual y seleccién de racimos
en bodega.

Grado alcohdlico
14% vol.

Notas de Cata

Rojo purpura. Intensidad media.
matices muy vivos. Muy limpio y
brillante.

Predominio de frutas rojas, fresa,
frambuesas.., después aparecen
los recuerdos a tostados,
vainilla, coco, lacticos, canela...
Entrada untuosa, su acidez nos
aporta un vino vivo y fresco,
cerezas y mora negra,
pastelerias.

Vainilla y chocolate.

Maridaje

Tiempo de apertura: 15 min;
Temperatura: 16° C.
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V;gan zon ?

912 AL CUADRADO
BODEGAS VEGANZONES

Tipo

Tintos Jévenes
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2535

Términos

Rosario 4, Fompedraza. 47311 -
Valladolid, a 8 km de Pefiafiel,
en la Ribera del Duero.

Variedad
100% Tempranillo.
Elaboracion

Vifiedos plantados en la década
de 1920 a pie franco.. Vendimia
manual, seleccién de racimo.
14 meses en barrica bordelesa
nueva, 85% de origen frances,
con 36 meses de secado.
Vendimia manual con seleccién
de racimo.

Grado alcohdlico
15% vol.
Notas de Cata

Rojo intenso de tono rubi, capa
muy alta, tono vivos y brillantes,
muy limpio, se intuye un vino con
gran volumen.

Tras unos minutos en copa

BOUQUET

comienza a expresar toda su
complejidad, al principio se
encuentra una fruta roja y negra
bien madura, frambuesa y
arandanos, mas tarde
encontramos tostados finos,
cedro, incluso vainilla y coco.
Franco.

Entrada suave y aterciopelada,
acidez chispeante. Muy potente,
persistente y equilibrado.

Maridaje

Se recomienda con todo tipo de
carnes rojas, cordero y guisos de
cuchara.
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VEADEJO BODRE Lias
ol ol ol ol

BODEGAS

Vigan Zoneg

BOUQUET

912 VERDEJO SOBRE LIAS

BODEGAS VEGANZONES

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2534

Términos

Rosario 4, Fompedraza. 47311 -
Valladolid, a 8 km de Pefiafiel,
en la Ribera del Duero.

Variedad

100% Verdejo.
Elaboracion
Vifiedo cascajoso.
Grado alcohdlico
13% vol.

Notas de Cata

Color amarillo pajizo intenso, con

matices verdes.

Brillante y transparente.

Buena intensidad, el caracter
varietal se expresa en su
maxima potencia, muy complejo
apreciando en toda su
longevidad matices de fruta
blanca fresca, fruta de hueso y
tonos citricos, se aprecian tonos
herbaceos (hinojo), final
balsamico y anisado. Se aprecia
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notablemente su crianza sobre
lias aportando complejidad y
finura a la fase olfativa. Graso,
glicérico y muy bien
estructurado. Sabroso,
aromatico y fresco con buena
entrada en boca. Final muy
complejo y muy elegante. Larga
permanencia en boca.

Maridaje

Pescados azules, mariscos
como mejillones, almejas.
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VERDE]O

&

CASAMARO VENDIMIA

SELECCIONADA

BODEGA GARCIAREVALO

. glicérico, dejando pasar,
Tipo después, sensaciones
Blancos fructuosas, frescas, citricas y

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

chispeantes.

Vino hiper-refrescante y muy
suave.

Enfrielo y déjese seducir por la

Formatos suavidad de este vino complejo

3/41. - 12 Uds. por caja Maridaje

Cédigo Aperitivos, mariscos,
pescados-semigrasos, carnes

2565 blancas, quesos no curados,

Términos arroces, pasta, vegetales.

Finca Casamaro, en el término
de Matapozuelos (Valladolid)

Variedad
95% Verdejo y 5% Viura
Elaboracion

Maceracion de la uva en frio
durante 8h y una posterior
fermentacion a 14°C, para una
perfecta conservacion de los
aromas frutales y varietales.

Grado alcohélico
13% vol.
Notas de Cata

Nariz limpia y sensual, exhibe
aromas tropicales a pifia para
después dejar paso a profundos
toques de fruta, hierba recién

cortada y un sutil toque de hinojo

propio de la variedad verdejo.
El ataque en boca es suave,

GREGORIO DIEZ
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FINCA TRESOLMOS VERDEJO ECO

BODEGA GARCIAREVALO
. Recuerdos a citricos. En boca
Tipo suave y meloso, con gran
Blancos carnosidad que nos envuelve la
boca gratamente y nos llena de
Denominacion de Origen frescura, paso de boca vivo,
D. O. Rueda nervioso y con un peculiar final
C de boca amargoso cargado del
1 Formatos caracter unico del que es
) poseedora la verdejo.
3/41. - 6 Uds. por caja Persistencia muy prolongada.
FING A Box 15 1. - 1 Ud. por caja Vino noble y pleno de caracter
2y gue hara las delicias de los
TRE SO LMO S Codigo paladares mas exigentes.
VERDEJO CLASSIC 2537: 3/4 (6 bot.) L.
2528: Box 15 |. Maridaje
Términos Aperitivos, mar_iscos,
pescados-semigrasos, carnes
Plaza de San Juan, 4 blancas, quesos no curados,
Matapozuelos (Valladolid) arroces, pasta, vegetales.
. Pruébelo con pescados de fuerte
Variedad sabor como el bonito o el
100% Verdejo Ecolégico salmon, o atrévase a hacerlo con
quesos finos no muy fuertes.
Elaboracion Temperatura de servicio: entre
} UEDA 8°y 10° C.

EMOMINACIEN OF DBIGEN Vino Blanco D.O. Rueda.
Variedad: Verdejo. Uvas
provenientes de suelos
arenosos, y utilizando para su
elaboracion el sistema de
criomaceracién. Amarillo pajizo
con reflejos verdaceos y disco
muy brillante.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Aromas nobles, muy limpios y
definidos: pera, pifia y pétalos de
rosa que dejan paso al clasico
matiz anisado e hinojo fresco.
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FINCA TRESOLMOS VERDEJO LIAS ECO

BODEGA GARCIAREVALO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Box 15 I. - 1 Ud. por caja

Notas de Cata

Este vino blanco verdejo 100%
se distingue por unos reflejos
pajizos verdosos tipicos del
verdejo. En nariz destaca su
gran complejidad desplegando
intensas notas varietales
aderezadas por matices de
panaderia caracteristicos de los
vinos en los que se trabajan las

Cadigo lias. En boca denota juventud
demostrando su amplitud para
2538: 3/4 mejorar. Carnoso, sabroso con
2528: Box 15 I. un final mineral muy agradable y
Términos distintivo. Vino complejo,

Plaza de San Juan, 4
Matapozuelos (Valladolid)

Variedad
100% Verdejo Ecolégico
Elaboracion

Vino Blanco D.O. Rueda.
Siguiendo los antiguos patrones
de elaboracion, el vino
permaneces con sus lias de
fermentacion hasta pasado el
invierno, efectuando batonnages
periédicos.

Tras la fermentacién, realizamos
un batonnage diario de las lias
finas del vino. Normalmente esta
crianza, en deposito de acero
inoxidable, dura de 3 a 5 meses.
Con ello aportamos

volumen y grasa en boca.

Grado alcohdlico

13% vol.

corpulento ideal para acompafar
platos tradicionales, parrilladas,
guisos y carnes blancas.

Maridaje

Aperitivos, mariscos, pescados,
carnes rojas y blancas, quesos
curados, asados y guisos
tradicionales.
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HARENNA VERDEJO
BODEGA GARCIAREVALO

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2539

Términos

Plaza de San Juan, 4
Matapozuelos (Valladolid)

Variedad
Verdejo 100%
Elaboracion

Harenna es una edicion limitada,
un vino seleccionado de nuestro
propio vifiedo situado en la
localidad de Matapozuelos, entre
los rios Adaja y Eresma, a 730
metros de altitud. La mayoria de
las cepas de Verdejo
seleccionadas estan datadas de
hace méas de 150 afios.

El terrufio es arenoso, lo que
hace que las cepas tengan que
buscar sus recursos de agua en
lo profundo del terreno, mucho
mas que otras zonas de Rueda.
Harenna es un vino con cuerpo,
bien estructurado en el que los
aromas minerales y los citricos
amargos prevalecen. La
interaccion del microclima de
nuestra zona y del suelo
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BOUQUET

arenoso, ejerce una gran
influencia en el balance entre la
acidez y el alcohol, obteniendo
asi un perfecto equilibrio en la
maduracion.

El resultado final es un vino con
estilo, en el que la enéloga
Reyes Martinez-Sagarra, admite
gue "ha estado trabajando sin
prisa, poquito a poco",
vinificando por separado las
distintas parcelas en depdsitos
de acero inoxidable y utilizando
levaduras nativas.

Grado alcohdlico
13% vol.

Notas de Cata

Vino blanco, limpio y brillante.
Visualmente de color
amarillo-pajizo con reflejos
verdosos. De intensidad media.
En nariz posee una gama de
aromas bastante complejos y
estructurados. Encontramos
aromas especiados Yy lefiosos.
Destaca el fondo mineral que
aporta un matiz muy elegante.
Vino balsamico, con recuerdos
de resina y citricos como la
cascara de naranja.

En boca tiene una entrada
redonda. Con una acidez y
amargor equilibrados que alarga
la persistencia en boca. Glicérico
y untuoso. En la retronasal los
tipicos anisados.
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BOUQUET

HARENNA CRIADO EN BARRICA

BODEGA GARCIAREVALO
i Elegante y sutil, muestra aromas
IPO de frutas de hueso, especias
Blancos dulces, citricos amargos junto
. » . con notas de frutos secos. En
Denominacion de Origen boca es intenso, voluminoso,
D. O. Rueda fr_utal y cremoso. Muy buena
dimensién que llena la boca.
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2540

Términos

Plaza de San Juan, 4,
Matapozuelos (Valladolid)

Variedad
100% Verdejo
Elaboracion

Vino procedente de nuestras
parcelas prefiloxéricas en
Matapozuelos. Vendimia
manual, fermentacién en
inoxidable con levadura propia
seleccionada. Una vez acabada
la fermentacion, se trasiega a
barricas francesas de 300 litros
para hacer la crianza de lias
finas. Hemos realizado
b battonages semanales durante

H A RENNA un afio. Después el vino se

_ embotella y pasa a hacer la
crianza en botella en nuestra
bodega subterranea.

Notas de Cata

El vino tiene un color amarillo
pajizo con reflejos dorados.
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BARRO

BODEGA GARCIAREVALO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2541

Términos

Plaza de San Juan, 4
Matapozuelos (Valladolid)

Variedad

100% uva verdejo de cepas
viejas.

Elaboracion

Vino procedente de nuestras
parcelas prefiloxéricas en
Matapozuelos. Vendimia
manual, fermentacion en tinaja
de barro con levadura propia
seleccionada. Una vez acabada
la fermentacion procedemos a
realizar battonages periodicos.
Después el vino se embotella 'y
pasa a hacer la crianza en
botella en nuestra bodega
subterranea.

Notas de Cata

El vino tiene un color amarillo
pajizo. Especial, diferente.
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HARENNA FERMENTADO TINAJA

PRODUCTOS

BOUQUET

Marcadas notas de grafito y
piedra, que es lo que le
diferencia de otros vinos,
complejo ya que encontramos
también aromas tipicos de la
variedad, como manzana verde
y lichi. En boca es intenso y
voluminoso. Estructurado. Vivo,
con recorrido.
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BOUQUET

DIEGO RIVERA VERDEJO

BODEGA SERVILIO ARRANZ

Tipo

Blancos
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Caddigo

3538

Produccion

4.500 Kg./ha
Términos

Calle Onésimo Redondo, 39
47315 Pesquera de Duero
Valladolid

Variedad
100% Verdejo
Elaboracion

Antes del amanecer y que el
rocio abrace nuestras uvas, se
recoge el fruto en cajas de 12
Kilos, hacemos dos mesas de
seleccion, una en el vifiedo,
siendo metodicos y
seleccionando la uva que
solamente, cogeremos en un

grado y estructura idéneos, y la
segunda en mesas de seleccion

antes de ser despalillado en la
bodega.

Grado alcohdlico
13% vol.

Notas de Cata

El vino Diego Rivera Verdejo es
limpio, brillante, cristalino y
atesora un color amarillo pajizo
acompasado con ribetes
verdosos. En nariz, tiene una
intensidad media alta, fruta de la
pasion, pifia, manzana golden,
pera de agua, fruta de huesos
como melocotdn, albaricoque,
ciruela blanca. Aromas florales
de azahar, hinojo y heno recién
cortado, caracteristica tipica de
la uva verdejo, manzanilla y
anises.

Maridaje

Mariscos cocidos, gambas,
cigalas y carabineros plancha,
pescados a la parrilla y en salsa,
arroz negro y de verduritas.
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SERVILIO CRIANZA

BODEGA SERVILIO ARRANZ

Aspecto limpio y brillante,

Tipo destaca su color rojo cereza, con

Tintos Crianza débiles matices violaceos.
Buena intensidad aromatica y

Denominacion de Origen aunque en un principio florecen

aromas terciarios complejos, a

D. O. Ribera de Duero . :
mediada que el vino se abre,

Formatos surgen sensaciones nuevas y
_ aparecen suaves especiados y
3/41. -6 Uds. por caja recuerdos de aromas primarios

de frutos del bosque, de bayas
maduras, dando lugar a un
3661 ensamblaje variedad-madera,
gue va en el lento proceso de

Cédigo

Variedad reduccién en botella.

100% Tempranillo Buen cuerpo, siendo a la vez
suave al paladar y con cierta

Elaboracion sensacion de frescura. Sabores

intensos, se vuelven a apreciar
los frutos negros de fa variedad
mezclados con ciertas notas de
torrefactos y platano, ambos

Despalillado, estrujado parcial y
o encubado en depdsitos
TEMPRARLLLE SN tronco-conicos de acero

X inoxidable de 13000 L. La

T2 o s et on baems - . cedidos por la barrica. En
% i ooy s fermentacion alcohdlica

Arrte Lo 4 general destaca su buena
T — e transcurre a una temperatura estructura y equilibrio
e controlada de 27-28 °C mediante q ’

EIIE c_amisas, una vez finalizada, el Maridaje
) vino macera con las partes _ _
sélidas durante Carnes rojas, asados y guisos.

aproximadamente 20 dias hasta
su descube y prensado. La
fermentacion malolactica tiene
lugar en depdsitos de acero
inoxidable. A continuacion, se
realiza la crianza en barricas de
roble americano durante 14
meses.

Grado alcohdlico
13,5% vol.
Notas de Cata
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SERVILI®

——BODEGAS—
SERVILIO VENDIMIA SELECCIONADA

BODEGA SERVILIO ARRANZ

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3662

Variedad

93 % Tempranillo y 7% Cabernet
Sauvignon

Elaboracion

Vendimia cuidadosamente
seleccionada de vifiedos de
entre 50 y 80 afios. Régimen de
cultivo organico. Tras una 22
seleccion a la entrada en
bodega, despalillado y estrujado
parcial de de la vendimia, se
encuba en un depdsito de 7000
L. Maceracién prefermentativa
en frio durante 4-5 dias a 7-9 °C.
Temperatura de fermentacion
26-28 °C segun densidad. La
pasta permanece en depdsito en
un total de 30 a 35 dias de
maceracion. Fermentacion
malolactica en barrica. Crianza
durante 14 meses en barricas
nuevas de roble francés (60%),
roble americano (30%) y roble
del caucaso (10%)

Grado alcohdlico

14,5% vol.
Notas de Cata

Aspecto Limpio y brillante,
denota un color rojo cereza con
matices violaceos

Aparecen en equilibrio los
aromas de frutas y ros de la
elaboracion y crianza. Se
perciben aromas de frutos rojos
maduros (fresa, cereza),
ciruelas, higos, avellanas y
nueces , todos ellos bien
ensamblados con aromas
torrefactos, toffe, caramelo y
especiados (pimienta, clavo)
Armonia y suavidad en el
paladar hasta el final de boca.
Estructura en equilibrio, con
taninos finos y dulces. En la
retro-nasal afloran los aromas de
frutos rojos, albaricoques secos,
chocolate, trufa y caramelo.
Sabroso y con una buena
persistencia.

Maridaje

Carnes rojas , caza, cordero
lechal asado, guisos castellanos
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DIEGO RIVERA ]OVEN

BODEGA SERVILIO ARRANZ

Tipo

Tintos Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Cédigo

3660

Variedad

100% Tempranillo.
Maridaje

Todo tipo de carnes, arroces y
pasta
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Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Cédigo

3663

Variedad

Tempranillo 100%
Elaboracion

Mesa de seleccion, despalillado,
estrujado parcial y encubado en
un depdsito de acero inoxidable
de 3.000 litros. La fermentacién
alcohdlica transcurre a baja

camisas. Una vez finalizada. La
fermentacion malolactica tiene
lugar en depdsito de acero
inoxidable. A continuacion, se
realiza la crianza en barricas de
roble francés y americano
durante 14 meses. Tras 18
meses en botella en tierra, el
vino se sumergio en la ria de
Arousa colgado de una batea a
15 metros de profundidad
durante 8 meses.

Grado alcohdlico
14% vol.
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AMOR IMPOSIBLE

BODEGA SERVILIO ARRANZ

temperatura controlada mediante

PRODUCTOS

BOUQUET

Notas de Cata

De aspecto limpio y brillante,
destaca su color burdeos, con
matices cardenaicios.

Empieza con aromas frescos, de
fruta roja acomparfada por
especias como el clavo y
pimienta. una fuerte presencia
de regaliz negro y compota de
fruta negra. Al final aparecen los
tostados, torrefactos y café.

El vino alcanza la éptima
armonia entre frescura, viveza y
volumen. Llena con energia la
parte alta del paladar y con
aromas compotados bajo la
lengua

Maridaje

Carnes rojas, caza, cordero
lechal asado, guisos y especial
para postres
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SERVILIO ROBLE

BODEGA SERVILIO ARRANZ

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Cédigo

3537

Produccion

5.000 Kg/ha.
Términos

Calle Onésimo Redondo, 39
47315 Pesquera de Duero
Valladolid

Variedad
Tempranillo 100%
Elaboracion

Estrujado parcial de la uva, una
vez despalillada. Maceracion

pre-fermentativa en frio, durante

78 dias. La temperatura de
fermentacion es controlada y la
maceracion transcurre en
aproximadamente 15 dias. Al
termino de la fermentacion
malo-lactica, el vino evoluciona

€en una corta crianza de 5 meses

en barricas de roble francés y

americano. Por ultimo, el vino se

somete a una clarificacion y
filtracion, como operaciones
previas a su envasado.

Grado alcohdlico
14%.

Notas de Cata

De aspecto limpio y brillante,
color rojo picota intenso con
irisaciones purpureas.

Se percibe una complejidad
aromatica profunda, aromas de
frutos negros del bosque, de
frutos rojos, ademas de finas
notas florales; junto a los aromas
lacteos de la fermentacion,
vainilla, aromas especiados y
tostados, quedando
perfectamente ensamblados.
Sabroso y agradable al paladar
con buena estructura tanica, se
mantienen los aromas en el paso
de la boca y se percibe la
armonia entre la fruta y la
madera, para culminar con un
final elegante.

Maridaje

Todo tipo de carnes, arroces y
pasta.

Premios

* Embajador en el buque “Juan
Sebastian El Cano” 102 travesia
alrededor del mundo.

» Medalla de Bronce el ROBLE
2006 para vinos comercializados
en Alemania, Suecia y Austria.

» Guia de los vinos del mundo en
Castilla y Ledn 2007 Servilio
Roble 05 “90 puntos”.
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l DONA PAULA LOS CARDOS MALBEC
BODEGA CVNE
Tipo Notas de Cata
Tintos de Autor / Seleccion Color rojo violaceo intenso.
Especial Notas de frutos rojos; aroma
. i6nd . dulce, especiado, intenso, con
Denominacion de Origen togues de aromas florales como
Argentina violetas. En boca es suave,
aterciopelado y fresco, de muy
Formatos buen balance.

3/4 1. -1 Ud. por caja
o

DONA PAUL A Cédigo
2652
Mé’ Términos
i Barrio de la estacion, s/n

26200 Haro, La Rioja
Espana

MALBE Variedad
Malbec 100%

Elaboracion

La cosecha se hace de
mediados a fines de marzo. Las
uvas son despalilladas con
rotura suave de granos. Se lleva
a cabo una maceracion
pre-fermentativa en frio para
preservar los aromas primarios.
Luego se realiza un enfriado del
mosto y la fermentacion
tradicional. La maceracion
post-fermentativa dura entre 10 y
15 dias. La fermentacion
malolactica se lleva a cabo luego
de la maceracion.

Grado alcohdlico
13,50% vol.
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BODEGA CVNE

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Valle Central

Formatos
3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2653
Consultar stock.
Bajo pedido.

— J ]

E Términos
Recerva Especial

CARMENERE - CABERMET FRAN
CABERMET SAUVIGNON

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad
85% Carménére, 15% Syrah
Elaboracion

La vendimia se realizé a finales
de abril y principios de mayo.
Tras el despalillado y estrujado,
se inici6 la fermentacién
alcohdlica a temperaturas de
entre 25 a 28 °C. Una vez
finalizada, los vinos se
trasegaron y se prensaron los
hollejos.

anos.
Grado alcohdlico
139% vol.

Potencial de envejecimiento de 5

BOUQUET

120 SANTA RITA CARMENERE RESERVA

Notas de Cata

En nariz destacan las frutas
rojas y negras y especias que
recuerdan a la pimienta. En boca
la sedosidad de sus taninos y
profundidad lo convierten en un
vino féacil de beber.

Maridaje

Cordero, quesos maduros,
pastas a la bolognesa, pollo y
guisos.
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BOUQUET

TEIRA X

BODEGA CVNE
Ti suave y se prensa en una
IPO prensa neumatica semicerrada.
Blancos El mosto dirigido a la elaboracion
de este vino nunca sobrepasa
Denominacion de Origen los 0.2 bar de presion. Contiene
D. O. Ribeiro STz
Formatos Grado alcohdlico
0,
3/4 1. - 6 Uds. por caja £40 HOVElL
Cédigo Notas de Cata
A la vista

B Teira X presenta un atractivo
Términos color amarillo palido.

_ » En nariz
Barrio de la estacion, s/n Encontramos notas de flores
26200 Haro, La Rioja blancas.
Espafa En boca
Variedad Es _elegante, con b_uena acidez y

RIEEIED oy el final es largo y vivaz.
Densmiasciia da tiins B Treixadura 55%, Alvilla 15%, Maridai
' ITEIRA . Albarifio 15%, Loureira 15%. aridaje

BLACE VAL DO AWIA

Este plurivarietal es ideal para
acompanfiar aperitivos, arroces
Fermentacion alcoholica y caldosos, pescado blanco a la
malolactica en inox. Suelos parrilla, bacalao o marisco.
graniticos (sabrego) de la finca

Mifoteira. Elaborado con cepas

seleccionadas de treixadura de

35 afos de edad junto con las

variedades alvilla, albarifio y

loureira, plantadas todas ellas en

nuestra finca Mifoteira.

Vendimia realizada a mano

incluyendo una seleccién de

racimos sobre la misma cepa.

Transporte de la uva a la bodega

(5 minutos) a granel en tractores

con cargas de menos de 1500

kg para mantener la integridad

de la uva. A la entrada de

bodega se realiza un estrujado

e Elaboracion

MANUELT . FOEMIGE
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BOUQUET

VIBERTI BAROLO BUON PADRE

BODEGA CVNE

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
D. O. Barolo
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2631

Términos

Viberti

Variedad

Uvas: 100% Nebbiolo
Elaboracion

Etiqueta histérica de la familia
Viberti, representa la esencia de
Barolo en su expresion mas
clasica y tradicional. Nacida en
1923 por el Cavalier Antonio
Viberti, hoy esta etiqueta
después de casi un siglo, es el
resultado del habil ensamblaje
de 8 crus diferentes, incluso
entre los municipios de Barolo,
Monforte dAlba y Verduno.
Vinificacién: Aclareo en el vifiedo
y seleccidén durante la vendimia.
Recogida en cajas de 20Kg.
Tras el despalillado-estrujado, se
realiza la maceracion y
fermentacion alcohdlica sobre
los hollejos durante 18-20 dias,
en parte en rotovinificadoras de
sombrero sumergido y en parte
en vinificadoras de sombrero

emergido.

Crianza: Durante 36-40 meses
en tinas conicas de roble de 50
hl de capacidad media. La cuvée
Buon Padre es el resultado de
un cuidadoso ensamblaje de
vinos obtenidos de diferentes
crus/vifiedos. Cada cru individual
se cosecha, vinifica y envejece
individualmente. Al final de la
misma crianza se crea el
coupage final. Unas semanas
después se realiza el
embotellado que no requiere
ningun tipo de filtracién. Una
posible crianza de 3/6 meses en
botella antes de salir al mercado.

Grado alcohdlico
14% vol.
Notas de Cata

El estilo se caracteriza por una
acidez fresca que proviene de
los vifiedos mas altos, aromas
muy tradicionales y una
estructura imponente, pero con
taninos suaves y elegantes. La
voluntad de la empresa es evitar
la percepcion de taninos
astringentes, gracias a la
utilizacion de fermentaciones
controladas y maceraciones no
demasiado prolongadas.

Maridaje

Maridajes: caza, carnes rojas,
guesos y embutidos

GREGORIO DIEZ
Péagina 155



PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

Li'l"*ll.-l..l I'EL III..I"]'\]‘II ]"'"-

5608

ASUA RESERVA
BODEGCA CVNE

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
D. O. Ca. Rioja

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2634

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad
100% Tempranillo
Elaboracion

Vendimia manual y fermentacién
alcohdlica con levaduras
autoctonas en depésitos de
hormigon y tinas de madera de
pequefa capacidad. Alternamos
distintos tipos de remontado
durante la fermentacion, un
primer remontado con oxigeno
para la multiplicacion de las
levaduras y a partir de ahi
delestages y bazuqueos hasta
obtener el color, los taninos y la
estructura deseada. El vino hace
la malolactica en hormigén y de
ahi a barricas de roble francés
donde permanece durante toda
Su crianza.

Una vez embotellado pasa a los
“calados”, donde a la

BOUQUET

temperatura y humedad
adecuada, reposa el tiempo
necesario hasta su salida al
mercado.

Grado alcohdlico
14% vol.
Notas de Cata

Color granate oscuro intenso,
con capa alta de color.
Interesante complejidad
aroméatica donde se entrelazan
los aromas varietales como las
frutas del bosque, y el regaliz
con los procedentes de la
crianza en barrica, café tostado,
hoja de puro, cacao.

Es un vino estructurado en su
entrada en boca y suave en su
paso por el paladar con una
larga persistencia dejandonos
una retronasal compleja, que
nos muestra la personalidad de
un gran vino.

Maridaje

Perfecto acompafiante para todo
tipo de carnes, cocidos y
pescados en salsa.
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BOUQUET

ADEMAN VALDEARANDA

BODEGA CVNE

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Toro

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2686

Términos

Camino Los Llanos Km 0,4.
49800.
Toro, Zamora. Espafia

Variedad
Tinta de Toro
Elaboracion

Vifiedos en vaso de entre 50 y
60 afos. Vendimia manual en
cajas de plastico y seleccion en
bodega. Pre-fermentaciéon y
maceracion en frio durante 48
horas para posteriormente
proceder a una fermentacion
lenta y cuidada por debajo de los
22°C durante 18 dias. Crianza
durante 12 meses
aproximadamente en barricas de
roble frances.

Grado alcohdlico
15% vol.
Notas de Cata

Color rojo guinda y algun tono

violaceo, muy amplio y complejo
combinando fruta madura y
algun fruto rojo con los aromas
tostados de las barricas y las
notas de especiados tipicas de
la barrica francesa. En boca es
amplio, sedoso con un punto de
acidez. Tiene una excelente
persistencia donde se conjuga el
equilibrio aromatico y gustativo
con un final largo y goloso.

Maridaje

Su boca larga y golosa hace que
maride perfectamente con
carnes a la brasa, lechazo asado
e incluso quesos bien curados.

Premios

93 puntos Decanter

91 puntos Guia Pefiin
Medalla de Oro Mundus Vini
Medalla de Plata Concours
Mondial Bruxelles

Medalla de Plata TEXSOM
International Wine Awards
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LA VAL TREIXADURA

BODEGA CVNE

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen

D. O. Rias Baixas
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Caddigo

2688

Variedad

100% Treixadura
Elaboracion

Uva cosechada en cajas de 20
kg, despalillado y prensado
suave, desfangado del mosto y
posterior fermentacion con
levaduras autéctonas con
temperatura controlada de 16 °C
durante 30 dias.

La Val Treixadura proviene de
vifiedos en la finca Porto, con
suelos de aluvion y canto
rodado, cultivados en
emparrado. Se elabora mediante
vendimia manual, prensado
suave y fermentacién
espontanea, seguido de una
crianza de tres meses con lias
finas. Es un vino aromético, con
notas florales y de huerta, y
presenta una estructura media
con frescura chispeante.

Grado alcohdlico
12,5% vol.

GREGORIO DIEZ
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Notas de Cata

Color: Amarillo alimonado con
destellos verdosos, limpio y muy
brillante. Nariz: Delicada y
elegante, flores y fruta blanca
sobre un fondo de hierbas
atlanticas, franco y de buena
intensidad Boca: Fresco y frutal,
de buen equilibro y extracto, con
notas balsamicas que perduran
en un largo y fresco final.

Premios

James Suckling
90Puntos
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LA ESCUSA
BODEGA CVNE

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen
D. O. Madrid

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2713

Variedad

100% Garnacha
Elaboracion

La Escusa Gredos es un vino
tinto monovarietal de Garnacha,
procedente de vifiedos
centenarios en la Sierra de
Gredos, Madrid.

Elaborado por Carlos Sanchez,
este vino realiza una crianza de
un afio sobre lias finas, con un
50% del vino en barricas de
roble francés, aportandole
complejidad y versatilidad.

Tras la vendimia manual, la uva
se macera en frio durante 3 dias
con un 30% de fruto entero y el
resto despalillado. A
continuacion, se produce una
fermentacion alcohdlica
espontanea a temperatura
controlada durante un mes, y
después de la fermentacion
malolactica se lleva a cabo una
crianza del vino con sus lias
durante un afio en barricas de
roble franceés.

BOUQUET

Grado alcohdlico
14,5% vol.
Notas de Cata

Fase Visual: Color rojo cereza
brillante.

Fase Olfativa: Aromas de fruta
roja fresca, notas minerales y
toques herbaceos.

Fase Gustativa: Fresco y
equilibrado, con taninos suaves
y una acidez vibrante.

Maridaje

Es ideal para acompafar carnes
rojas, guisos y quesos curados.
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BOUQUET

IOSEP GRAL
HTICULTQ)
i 1 JOSEP GRAU PEDRABONA
BODEGA CVNE
i mineral y cedro. Se mezclan
{20 otros aromas de plantas
Tintos Crianza silvestres y toques balsamicos
. » . gue lo hacen muy mediterraneo.
Denominacion de Origen Es un vino bien definido, muy
D. O. Q. Priorat expresivo y con una acidez
T vibrante, muy refrescante y de
Formatos largo final.
3/4 1. - 6 Uds. por caja Maridaje
Cédigo Embutidos, Quesos curados,
Caza
2715

Produccién
5.500 botellas (0,75 cl.)
Variedad

50% Carifiena, 50% Garnacha
Tinta

Elaboracion

Fermenta en foudres tronco
conicos de roble austriaco
Stockinger de 2.500 litros de
capacidad. Y su crianza, en
parte la realiza en este mismo

LY R-A BOeNA foudre, y en parte en botas de
300 litros de roble francés de
segundo afo, durante a lo largo
de unos 14 meses.

FALLS Grado alcohdlico
PRIOEAT 14,50% vol.
Notas de Cata

Nos ofrece una gran paleta de
matices de frutos rojos, de
bosque y otros especiados.
Cereza picota, moras, hojas
secas, sotobosque, tierra,
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l DONA PAULA MALBEC

BODEGA CVNE
Tipo Notas de Cata
Tintos de Autor / Seleccion Color rojo violaceo intenso.
Especial Notas de frutos rojos, aroma

. i6nd . dulce, especiado, intenso, con
Denominacion de Origen toques de hierbas como
Argentina provenzal. En boca es suave,

aterciopelado y fresco, de muy

Formatos buen balance.

3/4 1. -1 Ud. por caja

(o 21
DONA PAUL A Cédigo
2652
Mé’ Términos
e Argentina / Mendoza / Lujan de
Cuyo
Variedad

MALRES

100% Malbec
Elaboracion

La cosecha se hace de
mediados a fines de marzo. Las
uvas son despalilladas con
rotura suave de granos. Se lleva
a cabo una maceracion
prefermentativa en frio para
preservar aromas primarios.
Luego se realiza un enfriado del
mosto y la fermentacion
tradicional. La maceracion
post-fermentativa dura entre 10 y
15 dias. La fermentacion
malolactica se lleva a cabo luego
de la maceracion.

Grado alcohdlico
13.9 % Alc. Vol
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LA MUJER CABALLO NARANJA

BODEGA CVNE

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Valencia

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2673

Términos
Fil-Loxera y Cia
Variedad

Valenci 64%, Moscatel Romano
7% Airén 17%, otras blancas
12%.

Elaboracion

Es un original vino naranja que
desafia las convenciones. Nace
de microparcelas ubicadas en la
Sierra de 'Ombria, que se
hallaban en estado de abandono
hasta su recuperacion por parte
de la bodega Fil.loxera & Cia.
Alli, la combinacion de un clima
mediterraneo y un terrufio
compuesto por suelos
pedregosos franco-arenosos,
crearon las condiciones
perfectas para el cultivo de las
uvas que originan La Mujer
Caballo Toronja.

Su elaboracién es un homenaje
a las técnicas ancestrales de
vinificacion. Las uvas de las
variedades valenci y moscatel
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romano que integran su coupage
Se maceran con sus pieles
durante un largo periodo,
permitiendo que el mosto
extraiga no solo el color, sino
también un gran abanico de
aromas y tanicidad. Esta técnica
resulta en un vino sabroso, de
color ambar intenso, con una
estructura Unica que desafia las
categorias tradicionales de
blanco y tinto.

Grado alcohdlico
14,5% vol.
Notas de Cata

Color dorado, denso en copa.
Nariz: Floral y perfumada, con
aromas a fruta blanca y amarilla
madura, que se mezclan con los
aromas procedentes de la
crianza con lias, tostados
ligeros, mermelada y aromas
gue aporta la crianza en roble
frances.

Boca: Entrada con cuerpo y
volumen. Envuelve la bocay
deja una sensacion etérea en el
centro de la boca. El paso de
boca es fresco y ligero, el vino
es sabroso y permanece en
boca. Complejo con final
especiado, hierbas de monte y
frutas maduras. Vino
mediterraneo, maduro y pleno,
muy gastronémico.

Premios

2020 94 PK
2018 93 PK
2017 92 PK
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TANTAKA BLANCO
BODEGA CVNE

Tipo

Blancos
Denominacion de Origen
Txacoli de Alava
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3403

Variedad

100% Ondarrabi Zuri
Elaboracion

Tantaka Blanco es un txakoli de
Alava con 5 meses de crianza
sobre lias.

Grado alcohdlico
12,5% vol.
Notas de Cata

Destaca por su volumen en
boca, frescor balsamico y notas
frutales y citricas. Su equilibrio
en boca combina una suave
acidez con un sutil amargor.

Maridaje

Es versatil y gastronémico, ideal
para acompafar pescados,
arroces y carnes.
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CUNE ROBLE TINTO

BODEGA CVNE

i con los matices mas especiados
Ipo gue le aporta su crianza en

Tintos Roble barrica.

Denominacion de Origen Maridaje

D. O. Ribera de Duero Con cocidos, guisos, y todo tipo

de carnes, incluida la caza.
Formatos

1/2 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

2684

Variedad

100% tinta del pais (tempranillo)
Elaboracion

Las uvas para nuestro Cune
Ribera proceden de nuestros
vifiedos situados a 800 m de
altitud en suelos arcillo-calcareos
en la localidad burgalesa de
Villalba de Duero.
. — El clima es continental con
R rigurosos inviernos y veranos
céalidos de noches frias.
Las uvas fermentan en depésitos
de acero inoxidable a
temperatura controlada y el vino
realiza su crianza durante 5
meses en barrica de roble
americano y francés.

Grado alcohdlico
14% vol.
Notas de Cata

Cune es un vino de color rojo
cereza con aromas intensos de
fruta roja y un buen equilibrio
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BELA GRAN VINO DE RUEDA

BODEGA CVNE

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2689

Variedad

100% Verdejo
Elaboracion

Las uvas destinadas a Bela Gran
Vino de Rueda proceden de
vifledos exclusivos de mas de 30
afios con una produccion inferior
a 6,500 kg/ha.

El método de elaboracion
requiere una selecciéon en campo
mediante vendimia manual que
se realiza durante el dia en
cajones que son llevados a una
camara frigorifica para su
refrigeracion. Posteriormente la
uva se procesa también
manualmente mediante una
mesa de seleccién, mientras se
dirige a la prensa de pequefio
volumen de Ultima generacion.

El mosto es extraido y
transferido a depdsitos de acero
inoxidable donde realizaré la
fermentacion alcohdlica y
posterior crianza sobre lias.

Grado alcohdlico

13,5% vol.
Notas de Cata

Color: Amarillo verdoso

Nariz: Alta intensidad aromatica
donde destaca el mango,
albaricoque, ralladura de
pomelo, pifia, algo de hinojo y
notas de hierba recién cortada.
Boca: Su entrada es suave y
envolvente, es un vino con buen
volumen y estructura ademas de
un punto de acidez final que nos
da una retronasal larga y
afrutada.

Maridaje

Carnes blancas, pescados,
mariscos, patés y naturalmente
como aperitivo.

Premios
90 Guia Peifiin
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BOUQUET

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Jerez/Xéres/Sherry
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2640

CRUZVIEJA Variedad

Pedro Ximénez

P@:XHM Elaboracién
El Pedro Ximénez en Rama Cruz
Vieja es un Jerez dulce natural
elaborado con uvas pasas Pedro
j Ximénez, envejecido 4 afios en
bota jerezana envinada de
oloroso.

B, BODNGAS FAUSTING GOMEALEE 51
t% S Grado alcohdlico

VINGE [Bf JEREZ SUFERICE

15% vol.
Notas de Cata

De color ébano con ribetes
yodados, ofrece aromas
tostados a frutas pasificadas y
un sabor dulce y elegante.

Maridaje

Ideal para acompafar quesos
azules, foie y helados.
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BOUQUET

VAL DO GALIR GODELLO

BODEGA CVNE

i sedosa, con buena estructura 'y
IPO amplia debido al trabajo sobre

Blancos lias.

Denominacion de Origen Maridaje

D. O. Valdeorras Mar?daje ideal con pescados,

mariscos, verduras, carnes

Formatos blancas y guisos.

3/4 1. - 6 Uds. por caja

Cédigo

2594

Términos

Blanco

Variedad

Godello: 100%
Elaboracion

Vendimia manual en cajas de 15
kgs. Maceracioén de las uvas en
cajas en nevera frigorifica previa
a la fermentacién. Prensando
directo con bajas presiones y
descartando el vino obtenido en
el prensado. Crianza de 3 meses
sobre lias en depésitos de acero
inoxidable, foudre y barricas de
roble francés de 500 litros.

Grado alcohdlico
14% vol.
Notas de Cata

Color amarillo verdoso brillante.
En nariz es delicado, atlantico y
mineral con recuerdos florales,
monte bajo y citricos.

Boca vibrante, persistente,
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BOUQUET

DOMINIO DE PUNCTUM VIOGNER
BODEGA CVNE

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. La Mancha

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

DOMINIO DE Codigo
PUNCTUM 2714
¥ Variedad
111 [
tﬁg Chardonnay y Sauvignon Blanc.
e Elaboracién
93‘*'-'?"4'-"'* Blanco joven. Vino de la Tierra
e de Castilla, ecoldgico y
Biodynamic v« biodinamico.

“ Grado alcohdlico
b 13% vol.
A0 DE M
HIODTNAMIC § WINETARDS Notas de Cata

Vino blanco afrutado, con un
elegante aroma citrico y notas
de flores blancas.

Acidez fresca y equilibrado pero
sin demasiada persistencia.

Maridaje

De textura sedosa, es ideal para
acompanar la comida del
sudeste asiatico para equilibrar
las especias y los aromas. Un
maridaje perfecto para todo tipo
de pescados.
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BOUQUET

BEBERAS DE LA COPA DE TU HERMANA
BODEGA CVNE

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. La Mancha

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3669

Variedad

Blanco

Elaboracion

Beberas De La Copa De Tu
Hermana es un vino elaborado
con respeto al medio ambiente,
usando vifias en vaso sobre

de tu heie suelos arcillo-calcareos. Tras
una fermentacién espontanea
con levaduras silvestres y una
crianza de 8 meses en acero,
roble francés y acacia, el vino se
embotella sin filtrar, ofreciendo
un perfil natural y complejo.

Grado alcohdlico
14,5% vol.
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N g la golosidad de la garnachay la
< st amcatatint LR Aol otk 11 v fuerza y estructura del graciano.
BOT N Para producir este rosado
acogido a la D.O. Ca. Rioja, la
J.:Lu?.i:m vendimia se realiza de forma
Frshateliado e lo propieded manual, y tras el sangrado de las

VINEDDS DEL CONTING, 5 A I
| LAGERNA- LAGUARDIAESPARA |

CONTINO ROSADO

BOUQUET

BODEGA CVNE
i cuidado proceso de vinificacion

IPO es un fantastico vino rosado
Rosados Jévenes pleno de frescura y muy
D . 51 de Ori afrutado.

enominacion de Origen

g Notas de Cata
D. O. Ca. Rioja _
Con un bonito color rosa

Formatos frambuesa intenso, Contino

3/4 1. - 6 Uds. por caja

Rosado se caracteriza por una
nariz fresca y fina. Los aromas

Cadigo dominantes a frutas rojas dejan
paso y combinan a la perfecciéon

2672 con notas citricas y florales.

Variedad En boca encontramos una

25% graciano
50% garnacha
25% mazuelo

vibrante acidez y un intenso post
gusto que alarga el recuerdo de
los aromas primarios.

- Premios
Elaboracion 92ptsR.PARKER - WINE
Elaborado en Rioja por una de ADVOCATE
las bodegas mas prestigiosas 91ptsTIM ATKIN
del panorama nacional a partir 91ptsDECANTER

de las variedades tradicionales
riojanas: mazuelo, graciano y
garnacha. Un ensamblaje
equilibrado donde cada variedad
aporta destacables cualidades y
un excelente resultado final, con

uvas, por separado, a barricas
de 500 litros, se inicia la
fermentacion alcohdlica y las
variedades se ensamblan para
permanecer 9 meses realizando
conjuntamente su crianza en
barrica. El resultado de este
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AUREA MINERVA
BODEGA CVNE

N

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen

D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

Caddigo

2676

Produccion

1.500 botellas

Variedad

100% tinta del pais (tempranillo)

Elaboracion

* Con Aurea Minerva, queremos
* transmitir el terreno y clima del
- pueblo Pefaranda, y de un
» vifledo especifico del mismo. No

busca la perfeccion, ni la
exaltacion de una idea de lo que

-
t (zf(‘f mﬂi" la Ribera del Duero es o pgede
ser; busca la caracterizacion
)] ( . mas precisa posible de un
y. : : ' -
If/t/,a? xﬁ/ J;’ffﬁ vifiedo que nos atrevemos a

clasificar, o denominar, como
Grande.

Nuestros vifiedos de Pefaranda
estan marcados por estar en una
elevada altitud, entre los
950-1000 metros. En concreto,
nuestro vifiedo “Las Casqueras”
de donde procede este vino, se
encuentra a 985 metros de
altitud a unos pocos metros del

QAN

PENA

BOUQUET

Punto Geodésico de Pefiaranda.
Es un vifiedo de mas de 50
afos, con plantacion en vaso y
un rendimiento de 2.500 kgs/Ha.
El suelo es principalmente
calcareo y arcillo arenoso.
Crianza de 12 meses en barricas
de roble francés de 1 vino de
390 litros.

Grado alcohélico
14%
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BOUQUET

REAL DE ASUA CARROMAZA

BODEGA CVNE
. temperatura de fermentacion
Tipo oscila entre los 28-29°C. Una
Tintos de Autor / Seleccién vez descubado, el vino hace la
Especial fermentacion malolactica en
barricas de roble francés
Denominacion de Origen nuevas. Tras la maloléctica, a

primeros de diciembre, el vino se

D. O. Ribera de Duero , . .
trasegd a barricas de un vino

Formatos Grado alcohdlico
3/4 1. - 1 Ud. por caja 14% vol.
Codigo Notas de Cata
A A la vista presenta un color
Produccidn cereza picota con notas
LAl NDE A1 azuladas.
LAL L; = MU VA 14.493 bot. En la fase aromatica se muestra
: elegante, intenso y muy
CARROMAZA Variedad complejo, con aromas a frutos
100% tempranillo del bosque (arandanos,
RIOJA ., rosellas), regaliz y notas
e et Elaboracion groceden)tes ge suyestancia en
= f - Vendimia manual, en pequefios roble francés como el clavo, los
r;;%mmw v oreela palots de 300 kgs que ahumados, torrefactos y toffes.
G Cf mantenemos en remolque En boca resulta elegante,
ol L 21t b Cisfoar refrigerado a 10°C hasta su equilibrado y bien constituido;
rapido traslado a bodega de la con taninos de gran calidad
que dista 5 kms escasos. La perfectamente integrados con la
seleccion de la uva es doble, untuosidad del vino. Recorrido
primero en el vifiedo y con buena presencia frutal y
nuevamente a su llegada a excelente acidez. Muy buena
bodega. Maceracion en frio de la persistencia final marcada por
uva entera que al dia siguiente notas especiadas
es semiestrujada y por gravedad Premios
llenamos una pequenfia tina de
madera de roble francés de 5 96ptsROBERT PARKER - WINE
afos. La levadura es autéctona, ADVOCATE
remontamos diariamente y tras 96ptsJAMES SUCKLING
la fermentacion alcohdlica el vino 96ptsDECANTER

sigue unos dias macerando en
caliente, la fecha de descube la
determinan las catas, la
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BOUQUET

LA MUJER CABALLO AZUL

BODEGA CVNE

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen
D. O. Valencia

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2668

Variedad

100% Moristel
Elaboracion

Es un fantéstico vino tinto 100%
moristel acogido a la D.O.
Valencia. Su magnifica calidad
esta sustentada tanto en su
terrufio de origen como en el
trabajo a pie de vifia: suelos
pedregosos, franco arenosos y
frescos, cultivados por la bodega
Fil.Loxera y Cia en la sierra de
I'Ombria (Alicante), siguiendo
una filosofia de respeto al medio
ambiente y con un trabajo de
minima intervencion, son la base
de este magnifico monovarietal.
Para la elaboracién de La Mujer
Caballo Azul se llevo a cabo la
vendimia manual de las uvas
junto a un despalillado parcial y
un suave estrujado. Ya en
bodega, se realizo la
fermentacion del mosto en una
tina de 750 litros y el vino
resultante permanecié durante 8
meses en barricas de roble

usadas para su afinamiento.
Grado alcohdlico

12% vol.

Notas de Cata

Color rojo cereza, con capa
media, glicérico y brillante.
Nariz fresca y profunda donde
aparecen aromas de pétalos de
flores y frutas rojas, junto con
notas cremosa y tostados muy
suaves.

En la entrada en boca es fresco
y ligero. Tanino suave e
integrado, pero maduro. Es un
vino fresco, apetecible y facil de
beber, con un final profundo,
especiado y mineral.

Maridaje

Este magnifico tinto valenciano,
fresco, apetecible, mineral y
mediterraneo, resultara el
acompanante ideal para todo
tipo de aperitivos, ensaladas y
elaboraciones con pasta.

Premios

93 puntos por el gurt Robert
Parker en la edicion 2019

GREGORIO DIEZ
Péagina 173



GREGORIO DIEZ

PRODUCTOS

Li'l"*ll.-l..l I'EL III..I"]'\]‘II ]"'"-

‘1
@

&
A

VESPRES NEGRE
BODEGA CVNE

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Montsant

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2716

Produccion

19.200 botellas (0,75 cl.) — 600
botellas Magnum (1,5 L.)

Variedad

60% Garnacha Tinta - 20%
Carifiena - 10% Otras

A variedades
F__ 1

IOSEP GRAL Elaboracion

Vespres Tinto, de la DO
Montsant, combina Garnacha
tinta, Carifiena y Syrah de
vifledos de 20 a 70 afios en
suelos arcillo-calcareos. Tras
una fermentacion en depdositos
de cemento, se cria durante 10
meses en foudres de roble
austriaco. Ofrece notas intensas
de frutos rojos y balsamicas, con
una textura sedosa, acidez
fresca y un final elegante y
duradero.

" E § EEEE

Grado alcohdlico
13,5%

BOUQUET

Notas de Cata

De caracter fresco y amable,
afrutado y dinamico.
Generoso en intensidad y en
aromas de fruta roja. Ligeros
toques de frutos de bosque y
balsamicos. De caracter muy
mediterraneo.

Su textura sedosa, de acidez
fresca y de elegante austeridad,
ofrecen un resultado muy
acogedor y seductor.

Premios

James Suckling
92Puntos

GREGORIO DIEZ
Péagina 174



PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

ﬁ' el %

BELA ROBLE 9 MESES

BODEGA CVNE

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo
2613: 3/4
2617: 1,5 1. Magnum

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad
100% Tempranillo

Elaboracion

Bela se produce a partir de uvas
vendimiadas a mano,
cuidadosamente seleccionadas
de nuestros propios vifiedos de
mas de 25 afios situados por
encima de los 800 m de altitud
en los términos de Villalba de
Duero.

El proceso de elaboracion del
vino es tradicional. Maceracion
en frio previa a la fermentacion
en depositos de acero inoxidable
seguida de una crianza de nueve
meses en barricas de roble
franceés.

El vino madura un minimo de
tres meses en botella hasta su

BOUQUET

salida al mercado.
Grado alcohdlico
14,2% vol.

Notas de Cata

Color cereza, de capa alta y
ribete purpura.

Notas florales y frutales
(grosellas, frambuesas). Finos
apuntes especiados de vainilla y
clavo.

Tanino sabroso, marcado, con
personalidad. Retronasal largo y
afrutado, con buena mineralidad.

Premios

90 Guia Gourmets
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VIREDOS DEL CONTING, 5. A
LASERMA - LAGUARDIA, ESPANA

BODEGA CVNE

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
D. O. Ca. Rioja

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2611:3/4

2645: Magnum 1,5 I.

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espana

Variedad

Garnacha, Graciano, Mazuelo,
Tempranillo

Elaboracion

La vendimia de los granos de
Contino Reserva se efectla
manualmente y se utilizan
pequefias cajas para transportar
los racimos hasta la bodega. Se
intenta de esta manera que los
granos no se rompan
prematuramente y pierdan sus
cualidades.

Contino Reserva reposa en
barricas de roble francés -60%- y
americano -40%- durante 24
meses. El envejecimiento se
completa con un afinamiento de
doce meses mas en botella.

CONTINO RESERVA

BOUQUET

Grado alcohdlico
14% vol.
Notas de Cata

Color rojo cereza madura con
ribete granate, bien cubierto de
capa.

Muy elegante y armonioso,
destacando aromas de frutas
rojas en perfecto estado de
maduracién junto con
agradables notas florales y
balsamicas que aportan al
conjunto mucha frescura. Todo
ello en perfecto equilibrio con
sutiles ecos especiados.

En boca resulta aterciopelado,
con una magnifica tanicidaz
madura y frutal, buena estructura
y una acidez equilibrada.
Persistente y sedoso final en un
tinto, ante todo, equilibrado y
muy elegante.

Maridaje

Carnes rojas, chocolate y
quesos fuertes.
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BODEGA CVNE

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
D. O. Ca. Rioja

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

ﬁ &y, \ Cédigo
. 2612: 3/4 afiada 2018

] 2627: 3/4 afadas 2012 y 2014
E R IAL 2680: 3/4 afada 2012
RESERVA 2681: 3/4 afiada 2016
2647: Magnum 1,5 I.
3094: lara Magnum 1 Imperial +
% 2 1 Contino
z Términos

st Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad

85% tempranillo, 15% graciano,
mazuelo y garnacha

Elaboracion

Mantenemaos el vino procedente
de los diferentes vifiedos
separadamente, cada finca
realiza la crianza en el tipo de
barrica que mas se adapta a sus
caracteristicas organolépticas y
es al terminar la crianza cuando
realizamos el assamblage final
antes de su clarificacion y
embotellado.

IMPERIAL RESERVA

BOUQUET

Grado alcohdlico
13,5% vol.
Notas de Cata

En la fase visual presenta un
bonito rojo picota con ribete del
mismo color, de capa alta.

En nariz se muestra muy
elegante y complejo, con un
buen ensamblaje de los aromas
afrutados propios de la mezcla
de variedades y las notas
procedentes de su estancia en
roble francés y americano.

La boca confirma la elegancia de
la nariz, resultando suave y
aterciopelado, con un magnifico
esqueleto, una acidez bien
balanceada y un tanino sedoso
pero marcado. Persistente y
largo final. Un vino que apunta
una excelente evolucion durante
los proximos afos.
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BOUQUET

CONTINO VINA DEL OLIVO

BODEGA CVNE

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
D. O. Ca. Rioja

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2614

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad

69% tempranillo
23% graciano
8% mazuelo

Elaboracion

Fermentan de manera
espontanea en tinas de roble
francés de 100 HI. a
temperaturas controladas de
28-30°C durante 10 dias, tras
otros 10 dias de maceracion. La
fermentacion malolactica tuvo
lugar durante 14 dias en barricas
nuevas de roble francés y
americano, donde permanece
durante 12 meses de crianza en
barrica. Periodo tras el cual pasa
a tina de madera por espacio de
4 meses, hasta su embotellado.

Grado alcohdlico

13,71% vol.
Notas de Cata

En nariz notas de fruta roja
madura, nobles maderas, y
recuerdos minerales.

Gran armonia en boca, en el
paladar se muestra potente, con
taninos redondos y

sedosos, que ponen de
manifiesto la extraordinaria
calidad de la parcela que pone
nombre a este vino.

Maridaje

Embutidos, Legumbres, Quesos
curados, Carnes rojas

Premios

97ptsGUIA DE VINOS
GOURMETS

95ptsR. PARKER - WINE
ADVOCATE

95ptsJAMES SUCKLING
95ptsTIM ATKIN
91ptsDECANTER
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ALBARINO LA VAL
BODEGA CVNE

b |

Tipo
Blancos
Denominacion de Origen

D. O. Rias Baixas
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2595: 3/4

Variedad

100% albarifio
Elaboracion

La Val Albarifio es un vino que
combina caracteristicas de tres
tipos de suelos de Rias Baixas,
destacando acidez, frutosidad y
mineralidad. La vendimia manual
y la fermentacion en acero
inoxidable permiten obtener un
vino con notas de frutas, hierbas
frescas y un fondo floral y salino.
Presenta una buena estructura
en boca, con frescura, equilibrio
y un final salino y levemente
amargoso.

Grado alcohdlico
12,5% vol.
Notas de Cata

Amarillo pajizo con reflejos
verdosos. En nariz limpio y
brillante con buena intensidad
aromatica donde destacan
aromas primarios de frutas

BOUQUET

(albaricoque, manzana, pifia),
notas de hierbas frescas (laurel,
hinojo) y citricos (pomelo) todo
sobre un fondo floral y salino. En
boca media estructura y largo
final con gran equilibrio y
frescura. Frutal en todo el
recorrido con notas citricas y
hierbas atlanticas. Final salino y
levemente amargoso
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MARUXA GODELLO
BODEGA CVNE

N

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Valdeorras

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2615

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad
100% Godello
Elaboracion

Vendimia manual en cajas de 15
kgs. Maceracion de las uvas en
cajas en nevera frigorifica y en
deposito 48 horas previas a la
fermentacion alcohdlica.
Despalillado y no estrujado de la
uva para favorecer los aromas
primarios. Fermentacion con
levadura autéctona. Crianza de 3
meses sobre sus lias en
deposito de inoxidable.

Grado alcohdlico
13,5% vol.
Notas de Cata

Color amarillo intenso con ribete
verdoso y brillante.

PRODUCTOS

BOUQUET

En nariz es intenso y varietal con
recuerdos de fruta blanca
madura, monte bajo y muy
mineral.

Boca plena con buen equilibrio,
sedoso, elegante, fresco,
persistente y muy

placentero.

Maridaje

Maridaje ideal con pescados,
mariscos y arroces caldosos.
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ARANO 15 MESES
BODEGA CVNE

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2616

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad
100% tinta del pais (Tempranillo)
Elaboracion

Uvas vendimiadas a mano en
cajas de 10 kg., elaboradas en
depositos de acero inoxidable
con maceracion prefermentativa
en frio durante 4 dias, para
realizar a continuacion la
fermentacién alcohdlica. Por
ultimo, se lleva a cabo la
fermentacion malolactica,
también en depdésitos de acero
inoxidable, para pasar después a
la crianza en barrica durante un
minimo de 15 meses en barricas
de roble francés.

Grado alcohdlico
149% vol.

PRODUCTOS

BOUQUET

Notas de Cata

Vino de capa alta, de aspecto
brillante y vivo, de color rojo
cereza con fondo violaceo.
Aromas intensos a fruta negra,
café y cacao puro, asi como
matices a flores blancas,
caracteristico del tempranillo de
la Ribera del Duero burgalesa.
Buen equilibrio de la madera y la
fruta debido a su larga crianza
en barrica aportando aromas
especiados, tostados y
balsamicos, respetando la fruta
caracteristica de la variedad. En
boca tiene un inicio fresco,
ademas se pueden apreciar
unos taninos sedosos que dan
lugar a redondez y estructura. El
final de boca es amplio, largo,
guedando un recuerdo intenso
de al fruta negra.

Maridaje

Un amplio abanico de platos
como cocidos, menestra,
arroces, pescados en salsa y
todo tipo de carnes.
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BOUQUET

MONOPOLE CLASICO BLANCO SECO

BODEGA CVNE

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Ca. Rioja

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2618

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad
Viura y otras
Elaboracion

Elaborado a partir de la mezcla
de variedades de uva que,
llegado su punto 6ptimo de
maduracién, son vendimiadas de
forma manual en cajas de 20 kg.
Se prensan suavemente y, al
igual que en los afios 70, el
mosto es llevado a depdsito de
hormigén para su desfangado.
La fermentacion alcohdlica se
realiza en depositos de acero
inoxidable y terminado este
proceso el vino ira junto con la
lia fina a completar su crianza a
barricas y botas usadas que han
contenido anteriormente dos,
tres y mas vinos, siendo de 300
y 500 | de capacidad.

Grado alcohdlico
13,3% vol.
Notas de Cata

Color amarillo pajizo con
tonalidades doradas. En nariz es
un vino interesante por su
complejidad, notamos no solo
las frutas como pera, manzana,
grosella blanca y las flores
blancas, sino que aparecen
aromas mas complejos de frutos
secos y especiados. En su paso
por el paladar nuestros sentidos
perciben suavidad, notas de
salinidad y un final de elegante
acidez que nos proporciona
frescor y una retronasal a flores
y frutos secos.

Premios

94 puntos Tim Atkin | 94 puntos
James Suckling | 91 puntos Guia
Pefin
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TXACOLI AMEZTOI
BODEGA CVNE
. aromatico y amplio.
Tipo o U
E— Maridaje
. i6nd . Es ideal para pescados de todo
Denominacion de Origen tipo y mariscos. Excelente con
D. O. Getariako Txakolina sushi, ostras y tempura de
pescado.
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2663

Términos

48300 Gernika-Lumo (Bizkaia)
Basque Country

Variedad
100% Hondarrabi Zuri
Elaboracion

Vino blanco elaborado
exclusivamente con uva
Hondarrabi Zuri. Adquiere un
equilibrado y ligero punto de
aguja en el proceso de
fermentacion.

Grado alcohdlico
10,5% vol.
Notas de Cata

Txakoli Ameztoi es de color
amarillo palido con reflejos
verdosos. Su tono brillante
muestra una fina y elegante
burbuja. En nariz es sofisticado y
fino, con recuerdos a manzanas
verdes y uvas frescas. Seco y
armonioso en boca, con final
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ATLANTIDA

ATLANTIDA BLANCO

BODEGA CVNE

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
Tierra de Cadiz

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2634

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad
100% Vijiriega blanca
Elaboracion

Vifiedo en suelo de albariza del
pago Afnina. Primer vino
monovarietal de vijiriega blanca
en Cédiz, variedad casi
desaparecida en la zona, y que
Cia. De vinos del Atlantico,
gracias al afan de recuperar
variedades olvidadas o clones
viejos de palomino, nos trae

como novedad. La uva sale de el

pago Afina de vifiedos propios,
con précticas en el vinedo de

forma orgéanica, sin tratamientos

guimicos ni sistémicos, y

practicando una viticultura no tan

habitual en el marco de Jerez.
La fermentacion se realiza en

barricas de roble con sus propias
levaduras, luego pasa a crianza
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BOUQUET

en demi muds durante doce
meses. Finaliza su elaboracion
con otros 5 meses en acero
inoxidable para su estabilizacion
y afinamiento. Otro sorprendente
trabajo del endlogo de Cia. De
Vinos del Atlantico, Alberto Orte.
Contiene sulfitos.

Grado alcohélico
13% vol.
Notas de Cata

En nariz es complejo, muy
perfumado y recuerda a la flor
del naranjo, a frutas con hueso,
tanto frescas como secas y a
limén meyer. En boca tiene
sabores minerales, salados y
frutales. Y deja un sabor final
mineral polvoriento con una
salinidad pronunciada por su
procedencia costera.

Maridaje

Marida muy bien con aves,
pescados y mariscos
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TXACOLI AMEZTOI KIRKILLA

BODEGA CVNE
. madura. En boca es persistente
Tipo y fresco, con un final equilibrado
Blancos y prolongado con notas citricas y
de manzana.
Denominacion de Origen L.
Maridaje

D. O. Getariako Txakolina _
Ideal para todo tipo de pescados

Formatos y mariscos. Excelente con sushi,
3/41. - 6 Uds. por caja ostras y tempura de pescado

Caddigo
2662

Términos

48300 Gernika-Lumo (Bizkaia)
Basque Country

Variedad
100% Hondarrabi Zuri

Elaboracion

Fermentacion en bocoy de roble
francés 600lt.

Vino blanco elaborado
exclusivamente con uva
Hondarrabi Zuri. Fermentado al
estilo tradicional en barricas de
roble francés de 600 litros.
Contundente y redondo en todas
My sus fases, destacando su

KIRK ll T A' ) mineralidad.
Notas de Cata

El Txakoli Ameztoi es elegante y
limpio. El color blanco de la uva
original se matiza con ligeros
tonos amarillos oscuros
procedentes de la fermentacion
y el reposo. Alta intensidad
aromatica con notas de fruta

i
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BOUQUET

NOCTILUCA MOSCATEL DE AXARQUIA

BODEGA CVNE

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
Tierra de Malaga

Formatos

1/2 I. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2608

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espana

Variedad
100% Moscatel de Alejandria

Elaboracion

Seleccionando la uva de la
parcela Vifia de Cela, con la
ayuda de las mulas, la vendimia
llega a bodega en perfectas
condiciones para su asoleo
durante 11 dias con vigilancia
constante al grado de
deshidratacion de cada racimo.
Tras el asoleo la uva llega a
bodega donde se deja una horas
en una camara de frio, tras ello
se prensa y le mosto pasa a
pequefios depdsitos de inox.
donde fermenta hasta el grado
deseado, cortandose dicha
fermentacion con frio
manteniéndose 3 meses hasta el
embotellado. El resultado es un

vino muy aromatico y varietal,
fresco, gran acidez y poco
grado, por lo que lo hace muy
facil de beber y nada
empalagoso. Contiene sulfitos.

Grado alcohélico
10,5% vol.
Notas de Cata

De color amarillo pajizo con
destellos dorados. En nariz,
inicialmente aromas de flores
blancas y frutas de hueso dando
paso a notas citricas y
minerales. En boca, intenso con
un gran equilibrio entre la
acidez y el dulzor.
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BELA ROSADO
BODEGA CVNE

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2620

Términos

Villalba de Duero, Burgos
Variedad

100% tinta del pais (tempranillo)
Elaboracion

Las uvas con las que se elaboré
este vino fueron las primeras en
entrar a la bodega para
preservar la fruta y la frescura.
El proceso de elaboracion del
vino es mediante sangrado,
posterior a una maceracion en
frio de 4 horas del mosto con las
pieles para obtener el color
deseado.

Fermentacion alcohdlica en
deposito de acero inoxidable
durante 15 dias a 14°C con
levaduras seleccionadas.

Grado alcohdlico
14% vol.
Notas de Cata

Brillante de color rosa cereza
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con ribete violaceo, de
intensidad media.

En nariz se define como un vino
limpio e intenso, floral y
balsamico. Destacan aromas a
frutas rojas como la cereza y
balsamicas como de monte bajo.
En boca es un vino sabroso,
redondo, con buena acidez y con
un posgusto largo.

Maridaje

Es un vino vegano que resulta
ideal para acompafiar buenos
momentos de tapeo, pero
también puede armonizar
perfectamente con cualquier tipo
de comida, desde los entrantes
hasta los postres.
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PAGOS
DE VALCERRA!

DINOMINACION DE ORIGEN

Y o

VINOS DE
LA LUZ

BOUQUET

PAGOS DE VALCERRACIN ROBLE 10 M

LA LUZ DEL DUERO

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo

2400: 3/4 1.

2401: 1,5 1. Magnum
Produccion
100.000 botellas

Términos

Ctra. de Mélida, km 3.5, 47300
-Penafiel- Valladolid

Variedad

100% Tempranillo (Tinta del
Pais)

Elaboracion

Maceracion en frio durante tres
dias, fermentacién alcohdlica a
temperatura controlada a 28
grados entre 7y 10 dias y
fermentacion malolactica en
deposito de acero inoxidable.

Crianza: 10 meses en barrica de

roble frances.
Grado alcohdlico
14,1% vol.

Notas de Cata

Limpio y brillante, de color rojo
cereza, con re ejos violaceos, de
capa media a intensa. En nariz
se

presenta elegante con notas de
frutas negras maduras, cedro,
especias y cacao. En boca,
cuerpo medio, buena untuosidad
y taninos muy amables y
redondos.

Maridaje

Ideal con alitas de pollo, tacos
de ternera, salchichas, bacon y
burritos

Premios

Medalla De Oro CWSA Best
Value China

Medalla de Plata Bacchus
Espafia

Medalla de Plata Concurso de
Vinos Casino de Madrid
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PAGOS
pEVALCERRACIN
1A SELEGRIONADA |

CRIANZA

RIGERA DEL DUERD

DESNCGMIMACION DE ORIGEM

PRODGUCTO DE ESPaRA - FRODUCT OF SPals

VINOS DE
LA LUZ

BOUQUET

PAGO DE VALCERRACIN CRIANZA

LA LUZ DEL DUERO

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2402

Produccion

40.000 botellas.
Términos

Ctra. de Mélida, km 3.5, 47300
-Penafiel- Valladolid

Variedad

100% Tempranillo (Tinta del
Pais)

Elaboracion

Maceracion en frio de tres dias,
fermentacion alcohdlica a
temperatura controlada a 28
grados entre

7 y 10 dias y maceracién post
fermentativa entre 7 y 10 dias.

Crianza: 16 meses en barrica de

roble francés
Grado alcohélico
14,5% vol.

Notas de Cata

Limpio y brillante, color rojo
cereza, de capa intensa.
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La nariz se presenta compleja 'y
equilibrada, se evidencian notas
de fruta negra madura, cuero,
tabaco, grafito y algunas notas
gue recuerdan las especias. De
cuerpo medio intenso, excelente
untuosidad, taninos muy
amables y acidez discreta.

En boca se encuentra muy
presente la fruta madura y se
destaca por su volumen y post
gusto largo y agradable.

Maridaje

Carne roja, ya sea a la plancha,
estofada o asada. Las verduras
asadas de sabor intenso o los
fiambres ahumados son otras
fantasticas opciones.

Premios

Medalla de Oro Berliner Wein
Trophy

Medalla de Plata Best of Spain
Wine Challenge Paises Bajos
91 puntos Guia Pefiin
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VINOS DE
LA LUZ

TINTO PENAFIEL
LA LUZ DEL DUERO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cadigo

2403

Produccion

El nimero de habitantes de

Penafiel en el afio de la cosecha.

Términos

Ctra. de Mélida, km 3.5, 47300
-Penafiel- Valladolid

Variedad

100% Tempranillo (Tinta del
Pais)

Elaboracion

Maceracion en frio de tres dias,
fermentacién alcohdlica a
temperatura controlada a 28
grados entre 7 y 10 dias y
maceracion post fermentativa
entre 7 y 10 dias. El 50% del
vino realiza fermentacion
malolactica en barrica.

Crianza: 18 meses en barrica de
roble nuevo francés.

Grado alcohdlico
14,5% vol.

PRODUCTOS

BOUQUET

Notas de Cata

Color rojo granate, de capa muy
oscura. Su crianza prolongada
aporta todo tipo de aromas
terciarios, una gama muy
compleja con descriptores como
el cuero, notas animales, carne
de caza, hojas de tabaco, grafito
y humo. También se encuentran
presentes aromas de fruta negra
y roja muy madura o confitada.
De cuerpo muy untuoso y
persistente, de gran densidad y
muy buen volumen de boca, es
un vino con taninos presentes
pero muy redondos.

Premios

Medalla de Oro Berliner Wein
Trophy

Medalla de Oro Concurso de
Vinos Casino de Madrid

Medalla de Plata Concours
Mondial de Bruxelles

Medalla de Plata Decanter World
Wine Awards

90 puntos Tim Atkin

90 puntos Guia Pefiin
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VINOS DE BOUQUET
LA LUZ

ALBARINO SENORIO DE RUBIOS

LA LUZ DEL DUERO

aspectos clave en la calidad de

Tipo este vino. Tras el despalillado y
Blancos prensado, las uvas son
sometidas a una fermentacion
Denominacion de Origen controlada a 16 °C, proceso que
D. O. Rias Baixas se exti_ende entre 15_ y 20 dias.
Posteriormente, el vino se
Formatos trasiega para separar las lias, lo
) gue contribuye a su complejidad
3/41. - 6 Uds. por caja y estructura. La crianza se lleva
Cédigo a 9qbo en depositos durante un
minimo de 5 a 6 meses, antes
2405 de su embotellado tras un
L. proceso de estabilizacion y
Terminos filtrado.

Ctra. de Mélida, km 3.5, 47300

-Pefiafiel- Valladolid Grado alcohdlico

0,
Variedad Lo vol
Es un vino Albarifio 100% Notas de Cata
elaborado con uvas de cepas A la vista presenta un color
| seleccionadas de nuestras amarillo pajizo con destellos
i, 4§ mejores parcelas de la subzona verdosos, es limpio y brillante.
de O Condado. En nariz tiene una intensidad
— .. alta, es muy fragante, frutal y
\::H '_j:f Elaboracion floral y fresco, recordando a la
d 4 LEARINO @ Sefiorio de Rubiés Albarifio 2023 frltllota de hueSOE(mbelocot<'>n y
L) -~ F—— ‘]i.; es un vino elaborado 100% con albaricoque). En boca es un vino
JENO 10 DE RU BIOS la variedad de Albarifio, lo que muy potente, limpio, sedoso y
j:’-:‘ o h garantiza una expresioén pura y glicérico con una acidez muy
Cters Pt @/ auténtica del varietal. La bodega, bien integrada. Tiene una buena
q__“‘ s Sefiorio de Rubiés, se ha estructura y untuosidad.
enf_ocado en seleccionar Ia_1§ Premios
mejores parcelas de sus viias,
las cuales se encuentran en la Gran Baco de Oro en el
subzona de O Condado. La Concurso Internacional de Vino
vendimia se realiza de manera Bacchus 2024

manual, asegurando que solo las
uvas de la mas alta calidad son
seleccionadas para la
elaboracion.

Vinificacién y crianza son dos
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VINOS DE BOUQUET
LA LUZ

GODELLO SENORIO DE RUBIOS

LA LUZ DEL DUERO

de filtrado y estabilizacion por

Tipo frio del vino.
S EES Grado alcohdlico
Denominacion de Origen 12.8% vol.
D. O. Rias Baixas Notas de Cata
Formatos Vista: Presenta un color amarillo
3/4 1. - 6 Uds. por caja limon brillante con destellos
o verdosos, un indicio de frescura
Cédigo y juventud. El aspecto visual es
2406 limpio, invitando a ser
degustado.
Produccidn Nariz: En la fase olfativa, este
vino se muestra fresco, vivo y
13.270 botellas numeradas fragante. Los aromas afrutados
Términos dominan, con notas de manzana
verde, frutas de hueso y citricos,
Ctra. de Mélida, km 3.5, 47300 acompafados de sutiles matices
-Penafiel- Valladolid florales. La intensidad aromatica
o 1 Variedad es notable, prometiendo una
[E] Yoy =k experiencia sensorial rica y
e s 100% Godello compleja.
R S Elab B Boca: El paladar ofrece una
. CToxN T apboracion untuosidad agradable, con una
i :\-:'-‘ _/ O . acidez ajustada y equilibrada.

( O Seleccion de las uvas de las
ODEL L mejores parcelas que la bodega

SE\TORJO DE RUBIOS posee en el Condado de Tea.

Esta caracteristicas permite que
el vino sea facil de beber y que
se ensamble perfectamente con

/' : Vendimia realizada de forma : :
f',,,“ /ngm P el alcohol. La persistencia en
o manual con el propdsito que las
YoMivacien vy o uvas lleguen en las mejores boca es un rasgo notable,
condiciones a la bodeaa ofreciendo recuerdos de
X928 ¥ wea 1)1 IMwmes ga. manzana que se dejan sentir

Despalillado y prensado de las
uvas. El mosto obtenido pasé a
deposito de acero inoxidable
donde se lleva a cabo la
fermentacion. Posteriormente el
vino se trasego6 para separarlo
de las lias.

Embotellado, se llevo a cabo una
vez completados los procesos

tras la degustacion, creando un
final elegante y sutil.

e s W iilia = o N W - it = "=

GREGORIO DIEZ

Péagina 192



PRODUCTOS

uuc.omo DIEZ

IIZZI'-. DESDE 1925

VINOS DE
LA LUZ

BOUQUET

ALBARINO MANUEL D AMARO

LA LUZ DEL DUERO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rias Baixas

De nariz intensa, con notas que
recuerdan a frutas de hueso, a
flores blancas, de complejos y
delicados matices.

En boca es fresco, potente y
sedoso, con buena estructura 'y

de sensaciones duraderas.
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Entrantes, arroces, ensaladas,
Caddigo mariscos, pescados, embutidos
y quesos curados.

Maridaje

2408
Términos

Ctra. de Mélida, km 3.5, 47300
-Penafiel- Valladolid

Variedad
Albarifio 100%
Elaboracion

Vino Albarifio 100% elaborado
con uvas seleccionadas de
nuestras mejores parcelas. Es
un vino con el que queremos
rendir homenaje a todos los
viticultores personificados en la
figura de Manuel d”Amaro.
Gracias al trabajo de todos ellos
y al mimo y cuidado con el que
llevan afios cuidando las cepas
podemos elaborar este vino tan
expresivo, frutal y Unico.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

A la vista presenta un color
amarillo pajizo, brillante y limpio.
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TARANIS

I
RIAS BAIXAS

Pl G R

AR

VINOS DE
LA LUZ

ALBARINO TARANIS

LA LUZ DEL DUERO

Tipo
Blancos
Denominacion de Origen

D. O. Rias Baixas
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2409

Términos

Ctra. de Mélida, km 3.5, 47300
-Penafiel- Valladolid

Variedad
100% Albarifio

Elaboracion

Cada botella de “TARANIS” es el
resultado de una meticulosa
elaboracion artesanal. Desde la
recoleccion manual de las uvas
hasta su fermentacion en
depositos de acero inoxidable a
temperatura controlada, cada
paso se ejecuta con precision y
dedicacion para preservar la
purezay la calidad del vino

Grado alcohdlico
12,5% vol.
Notas de Cata

Fase visual: Podemos apreciar
su brillantez y un bonito color
amarillo pajizo con algunos
destellos verdosos.

GREGORIO DIEZ

Péagina 194

BOUQUET

Fase olfativa: en nariz tiene una
intensidad alta, es muy frutal y
floral, fresco y limpio, recordando
a la fruta de hueso (melocotén y
albaricoque).

Fase gustativa: En boca es un
vino limpio, sedoso y glicérico,
pero también muy potente con
una acidez muy bien integrada.
Tiene buena estructura y
untuosidad.

Maridaje

Con aperitivos, sushi, platos de
pasta, pescados, arroces, carnes
blancas y mariscos
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MARQUES DELATRIO

BOUQUET

VALDERIVERO CRIANZA

GRUPO MARQUES DEL ATRIO

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

14% vol.
Notas de Cata

Visual : Color cereza intenso,
borde granate.

Nariz : Aroma intenso a fruta
confitada, especias dulces
perfectamente integradas con
una madera de calidad que lo
hace elegante.

Cédigo Gusto : Muy sabroso en boca,
potente y fructoso con taninos

2602 maduros.

Términos

Nava de Roa 09318 -Burgos
Variedad

100% Tempranillo
Elaboracion

La uva es recolectada a mano
después de un seguimiento
exhaustivo durante el ciclo de
maduracién. Tras una primera
seleccion en el vifiedo, pasa por
una seleccion en bodega antes
de realizar la fermentacion en
depositos de acero inoxidable
con remontados y dos controles
diarios de densidad y
temperatura. Posteriormente ha

tenido una equilibrada crianza de

12 meses en barrica de roble
francés y americano.
ENVEJECIMIENTO:

14 meses en barrica

70% roble francés

30% roble americano

Grado alcohdlico

Maridaje

Maridaje : Recomendado para
todo tipo de carnes y asados.
Especialmente para carnes a la
brasa y estofados. También es
excelente con quesos curados.
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PRODUCTOS

BOUQUET

CONDE DEL PAZO GODELLO

GRUPO MARQUES DEL ATRIO

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2694

Términos

Nava de Roa 09318 -Burgos
Variedad

100% Godello
Elaboracion

Marqués del Atrio elabora este
blanco en Bierzo con la uva
estrella de la zona: la Godello.
Mucha fruta, con apuntes
frescos, florales y una
mineralidad deliciosa. Ademas,
si escaneas la etiqueta con la
camara de tu teléfono movil te
llevaras una sorpresa.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Presenta un color dorado con
reflejos verdes. Muy brillante y
limpio.

En nariz salen multitud de

aromas frescos, destacando sus

aromas florales, notas

especiadas, de fésforo y ciertos
recuerdos tostados.

En boca es un vino amplio,
graso, afrutado, con una gran
acidez, largo y muy persistente.

Maridaje

Ideal tanto como aperitivo como
para acompafiar pescados a la
parrilla o a la plancha, mariscos,
platos de carne blanca como
pollo o pavo, arroces y quesos
frescos y cremosos.
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Protos

FrR PRIMERO

PROTOS ROBLE

PROTOS

BOUQUET

Tipo Grado alcohdlico
Tintos Roble 14% vol.
Denominacion de Origen Notas de Cata

D. O. Ribera de Duero COLOR

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Cédigo

2500: 3/4

2501: Magnum 1,5 I.

Términos

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Penafiel (Valladolid,
Espana)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafia)

Variedad
Tinta del pais 100%
Elaboracion

Vifiedos

Coupage de diferentes parcelas
para lograr una expresién de
nuestros terrufios en los vinos.
Vifiedos de unos 25 afos.
Crianza

6 meses en barricas de roble
francés y americano.

6 meses en botella.
Caracteristicas

Vendimia manual en cajas de 20
kg. Mesa de seleccion.
Maceracion con hollejos de 15
dias a 24 °C.

Rojo cereza con ribete purpura.
NARIZ

Franca e intensa, donde
destacan aromas de fruta roja 'y
negra acompafiada con notas
especiadas y ligeros tostados.
BOCA

Tiene buena estructura, frutal,
fresco, con paso goloso,
equilibrado y con taninos suaves
muy agradables.

Maridaje

Arroces y pasta, pollo y aves,
ternera, setas, embutidos,
carnes a la brasa, cordero,
cerdo, quesos semi curados.
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Protos

FrR PRIMERO

PROTOS CRIANZA
PROTOS

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

BOUQUET

barricas nuevas de roble
Francés, 34% barricas
Americanas y Francesas de un
afo, 33% barricas Americanas y
Francesas de dos afnos.

Grado alcohélico

Formatos 14,5% vol.
3/4 1. - 6 Uds. por caja Notas de Cata
Cédigo COLOR

EST. 1927 _ Rojo picota con destellos
2503: 3/4 morados que indican juventud
2504: 3/8 d J '

Protos

CRIANZA

RIBERA DEL DUERO
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2505: Magnum 1,5 I.
Términos

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Peiafiel (Valladolid,
Espafa)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafia)

Variedad
Tinta del pais 100%
Elaboracion

Parcelas de edad media entre 30
y 35 afios. Rendimiento de 5,000
kg/ha.

Caracteristicas

Vendimia en cajas y seleccion
manual. Fermentacion alcohdlica
a baja temperatura (24-25 °C)
con levaduras autoctonas de
nuestros mejores vifiedos.
Fermentacion malolactica parcial
en barrica nueva de roble
francés y americano.

Crianza

12 meses en barrica. 33%

NARIZ

Alta intensidad aromatica, con
aroma de frutos maduros bien
ensamblados con la madera que
aporta aromas de especias
dulces y agradables tostados.
BOCA

Es un vino envolvente, sabroso,
equilibrado, con finura y grata
madurez. Final de boca con
recuerdos de fruta madura.

Maridaje

Vegetales y carnes asadas,
carpaccio, fabada, chorizo y
jamon ibérico.
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Protos

R PRIMERO

PROTOS 27
PROTOS

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2506: 3/4

2507: Magnum 1,5 I.

Términos

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Peiafiel (Valladolid,
Espafa)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafia)

Variedad
Tinta del Pais 100%
Elaboracion

Vifledos antiguos de la provincia
de Burgos. Mayores de 50 afos.
Rendimiento de 2,500kg/ha.
Altura de 850 mts s.n.m.
Caracteristicas

Vendimia manual en pequefas
cajas de 20 kg. Maceracion
prefermentativa en frio.
Fermentacion alcohdlica a 25°C
en depositos de acero inoxidable
de 12.000 kg con levaduras
seleccionadas de nuestros
propios vifiedos. Maceracion de
unos 20 dias, con varios
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BOUQUET

remontados diarios.

Crianza

16 meses en barricas nuevas de
roble francés donde realiz6 en
primer lugar la fermentacién
malolactica y posteriormente la
crianza. 12 meses en botella.

Grado alcohdlico
14,5 % vol.

Notas de Cata

COLOR

Intenso color rojo picota, con
ribetes violaceos resultando un
vino muy vivo y brillante.
NARIZ

Elegante, con fruta roja y negra
madura y un toque fresco y
original, que junto con especias
dulces y finos tostados, hacen
gue sea un vino muy expresivo y
de gran personalidad.

BOCA

Vino muy equilibrado y facil de
beber, con taninos redondos y
un final largo y muy agradable.

Maridaje

Carnes asadas, cordero, cerdo
ternera. Guisos y estofados,
piezas de caza mayor, quesos
curado
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SER PRIMERO

PRODUCTOS

BOUQUET

PROTOS CUVEE VERDEJO ECOLOGICO

PROTOS

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Caddigo

2521

Términos

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Pefafiel (Valladolid,
Espafa)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafa)

Variedad
Verdejo 100%
Elaboracion

Vifiedos

Procedente de vifiedos jovenes
cultivados desde su plantacion
de forma ecolégica y acreditado
por los organismos competentes,
en suelos cascajosos tipicos de
la zona.

Caracteristicas

Vendimia nocturna; maceracion
pelicular durante 4 horas a 10
°C. Prensado en atmdsfera
inerte y desfangado estatico a 10
°C. Fermentacion controlada a
13,5 °C utilizando para ello
levaduras eleccionadas por la
bodega en nuestros propios
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vifiedos. El coupage final se
compone de vino criado sobre
lias finas unos 2 meses en acero
inoxidable, en huevos de
hormigén y en fudres de madera.
Crianza

2 meses sobre lias finas.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

COLOR

Amarillo pajizo con matices
verdosos caracteristicos de la
variedad. Limpio y brillante.
NARIZ

Intesidad media-alta, con
matices algo mas tropicales que
en el Verdejo tradicional.
Destacan los citricos, junto a la
manzana y los herbéceos tipicos
del Verdejo que componen la
base de su aroma.

BOCA

Vino con buena acidez que le da
la frescura, seco, con la
redondez y estructura que aporta
la crianza de dos meses sobre
lias finas. Tiene un matiz mineral
gue aporta complejidad. Fondo
ligeramente amargo, persistente
y con buena retronasal, en la
gue vuelven a salir la manzanay
los herbéceos.

Maridaje

Pescados blancos, atun, pasta,
comida asiatica, pollo, quesos
frescos o azules.
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Protos

FrR PRIMERO

BOUQUET

PROTOS 5° ANO RESERVA

PROTOS

Tipo
Tintos Reserva

Denominacion de Origen

de un afo, 20% barricas
Americanas de un afo. 24
meses en botella.

Grado alcohélico

D. O. Ribera de Duero 15% vol.
Formatos Notas de Cata
COLOR

3/4 1. - 1 Ud. por caja

Color rojo cereza oscuro, con

Cédigo destellos granates.

2509 NARIZ .
Intensa, fruta negra, regaliz,

Términos ligeros tostados, vainillas,

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Pefafiel (Valladolid,
Espafa)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafa)

Elaboracion

Vifiedos muy viejos situados en
laderas con orientacion Sur.
Mayores de 50 afos.
Rendimiento de 2,500 kg/ha.
Caracteristicas

Vendimia manual. Fermentacion
en depositos de acero
inoxidable, con control de
temperatura entre los 26°/28°C.
Maceracion durante 21 dias, con
varios remontados diarios.
Crianza

18 meses en barricas
Americanas y Francesas. 50%
barricas nuevas de roble

francés, 30% barricas Francesas
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especiados, tonos minerales y
balsamicos.

BOCA

Buena acidez, con gran
equilibrio fruta madera y un final
persistente y arménico.

Maridaje
Variedad
RESER“E ) ) Carnes rojas, platos con trufa,
5° Afio Tinta del Pais 100% carnes y pescados ahumados,

platos con salsas cremosas,
guesos curados.
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Protos

FrR PRIMERO

BOUQUET

PROTOS GRAN RESERVA

PROTOS

Tipo

Tintos Reserva
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2511: 3/4

2510: Magnum 1,5 I.

Términos

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Penafiel (Valladolid,
Espana)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafia)

Variedad
Tinta del Pais 100%
Elaboracion

Vifiedos

Pequefias parcelas de viiiedos
muy viejos (0,3 ha de media).
Mayores de 60 afios.
Rendimiento de 1,500 kg/ha.
Caracteristicas

(20%), en su mayoria nuevas. 36
meses en botella.

Grado alcohdlico
14,5 % vol.

Notas de Cata

COLOR

Rojo cereza oscuro e intenso,
con ribete granate.

NARIZ

Expresivo y complejo. Los
aromas terciarios evocan una
amplia gama de matices que nos
recuerdan a fruta compotada,
cacao, tabacos, notas minerales,
tostados y ligeros ahumados.
BOCA

Taninos muy redondos y largo
postgusto, con gran potencial de
guarda. Este vino nos obsequia
un final largo y sedoso,
caracteristico del estilo de gran
reserva de bodegas Protos.

Maridaje

Carnes asadas, cordero, cerdo o
ternera. Guisos y estofados,
piezas de caza mayor, quesos
curados.

Vendimia manual. Fermentacion
en depdositos de acero inoxidable
con control de temperatura,
entre los 26° y 28°C. Maceracion
durante 3-4 semanas, con varios
remontados diarios.

Crianza

24 meses en barricas de roble
francés (80%) y americano
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Protos

FrR PRIMERO

BOUQUET

PROTOS FINCA GRAJO VIEJO

PROTOS

Tipo
Tintos Reserva

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2508: 3/4

2512: Magnum 1,5 I.

Términos

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Penafiel (Valladolid,
Espana)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafia)

Variedad
Tinta del Pais 100%
Elaboracion

Vinedos

Vifiedo Unico con cepas muy
antiguas. Plantado hace 70
anos. Rendimiento de
1,500kg/ha. Altura de 815mts
s.n.m.

Caracteristicas

Vendimia manual. Fermentacion
alcohdlica y maceracion en
barricas nuevas de roble francés
de 500 litros, controlando la
fermentacion a 26-28 °C.
Maceraciones largas de 3-4
semanas. Del descube pasé a
barrica bordelesa nueva de roble

francés de tres tonelerias
diferentes, donde se realiz6 la
fermentacion malolactica.
Crianza

18 meses en barricas
Francesas. 12 meses en botella.

Grado alcohdlico
15% vol.

Notas de Cata

COLOR

Profundo color rojo cereza con
matices violaceos.

NARIZ

Vino elegante, con un buen
abanico aromatico y una gran
complejidad, donde una
exclusiva madera de roble
francés se ensambla
perfectamente con una fruta
negra de excelente maduracion.
BOCA

Sabroso, amplio, potente, pero
con un tanino fino y elegante,
muy expresivo, con el nervio que
le da la acidez de estas vifias
cultivadas en terrenos muy
pobres. Final largo, agradable y
persistente donde sobresale el
toque tostado. Va a tener una
larga vida por su estructura y
buen equilibrio tanino
noble-acidez.

Maridaje

Cerdo asado, carnes rojas,
chorizos, fois gras, quesos muy
maduros.
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Protos

FrR PRIMERO

BOUQUET

PROTOS ECO 9 MESES

PROTOS

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2502

Términos

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Pefafiel (Valladolid,
Espafa)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafa)

Variedad
Tinta del pais 100%
Elaboracion

Vinedos

100% proveniente de vifiedos
enmarcados en la certificacion
en agricultura ecoldgica. La
disposicion del vifiedo es en
ladera, con orientacion
Norte-Sur. Terreno
franco-arcilloso, con cierto
caracter alcalino. Altitud:
800-840 m. Rendimientos: 4.500
kg/hectarea.

Crianza

9 meses en barricas nuevas y de
un afio de roble francés.
Caracteristicas

Fermentacion y maceracion en

pequefos depdsitos de acero
inoxidable a una temperatura en
torno a los 26° C

Grado alcohélico
14,5 % vol.

Notas de Cata

COLOR

Rojo rubi con matices purpura.
NARIZ

Delicados aromas de frutas
negras bien ensamblados con
los tostados de la madera y con
un toque de especias dulces.
BOCA

Bien estructurado. Vino sabroso,
equilibrado, con taninos suaves
muy agradables y con un final
muy largo afrutado con toques
tostados.

Maridaje

Asados, embutidos, vegetales en
tempura, pavo, estofados
ligeros, quesos jovenes..
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Protos

SER PRIMERO

PROTOS VERDEJO
PROTOS

Tipo
Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

2520

Términos

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Pefafiel (Valladolid,
Espafa)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafa)

Variedad
Verdejo 100%
Elaboracion

Vinedos

Plantados hace mas de 15 afos.
Secano con suelos cascajosos.
Altura entre 700 y 800m s.n.m.
Rendimientos de 7,500kg/ha.
Caracteristicas

Vendimia mecanica nocturna.
Maceracion durante 4/5 horas a
10°C. Prensado en atmosfera
inerte y desfangado estético a
10°C. Fermentacion controlada a
13,5°C. Crianza sobre lias de
aprox. 3 meses (se decide por
cata deposito a deposito).

GREGORIO DIEZ

Péagina 205

BOUQUET

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

COLOR

Color amarillo pajizo con matices
verdosos que indican juventud.
Muy limpio y brillante.

NARIZ

Aroma de intensidad media-alta
y complejo. Destacan los
tropicales frescos como la pifia 'y
aromas citricos, junto a fruta
blanca (manzana), y los
herbéceos (boj e hinojo), tipicos
de la variedad Verdejo.

BOCA

Vino seco, con una entrada que
sorprende por unir la frescura y
acidez natural moderada y
equilibrada con la redondez,
cuerpo y estructura que aporta la
crianza sobre lias finas.
Ligeramente amargo,
caracteristico del Verdejo y con
una larga persistencia que deja
un grato recuerdo del vino en la
boca.

Maridaje

Pescados blancos, atun, sushi,
arroces con mariscos, paella,
pasta, comida asiatica, pollo,
guesos frescos o azules.
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AIRE DE PROTOS
PROTOS

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Cigales

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

BOUQUET

rapidamente para la elaboracién
de este vino palido con poco
color. Proteccion maxima frente
a la oxidacion de los aromas.
Desfangado estatico a 8 °C y
fermentacion en acero
inoxidable, a unos 15 °C.
Posterior crianza con agitacion
regular de lias durante 2-3
meses.

Codigo Grado alcohdlico
2522 13% vol.
Términos Notas de Cata

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Pefafiel (Valladolid,
Espafa)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafa)

Variedad

Aspecto brillante y limpio. Color
rosa palido muy bonito, recuerda
al color amaranto, incluso se
aprecian matices fucsia claro.
Intensidad media con notable
complejidad. Conjunto delicado y
sugerente, con presencia de

‘:__1 B N __j fruta blanca, melocoton, flores
dll*ﬂ Tempranillo 60%, Garnacha blancas y algo de frutos rojos
10%, Albillo 10%, Verdejo 5%, con matices tropicales.
o Viura 5%, Sauvignon blanc 5% y Fresco y sedoso, su elegante
rotos Syrah 5%. acidez se equilibra con un
., complejo recuerdo frutal, y cierta
m ) ) Elaboracion untuosidad debido a la crianza

De la Denominacién de Origen
Cigales con edades entre 10 y
80 afos. La mayoria son vifiedos
de entre 10 y 20 afos de
viticultores préximos a la zona.
Vendimia recogida
mayoritariamente durante la
noche. Recepcion rapida de la
uva para evitar al maximo su
maceracion con los hollejos. A
su llegada, se procesa en
atmosfera inerte y en frio,
obteniendo el mosto yema

sobre lias. Muy agradable de
beber.

Maridaje

Perfecto para combinar con
comidas ligeras como ensaladas
y gazpacho, platos asiaticos
(sushi, dim sum, rollos
vietnamitas) comidas arabes
(cuscus, mezze humus), también
excelente con atun, anchoas,
langostinos, risotto y pasta
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Protos

SER PRIMERO

PROTOS CLARETE
PROTOS

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Cigales

BOUQUET

atmosfera inerte. Desfangado
estatico a 8 °C y fermentacion en
acero inoxidable, a unos 14 °C.
Posterior crianza con agitacion
regular de lias durante 2 meses.

Grado alcohélico

Formatos 13,5% vol.
3/4 1. - 6 Uds. por caja Notas de Cata
Caddigo COLOR

Aspecto limpio y brillante. Color
2526 :

rosa grosella con matices
Términos violaceos en capa fina.

C/Bodegas Protos, 24-28.
E-47300 Pefafiel (Valladolid,
Espafa)

Ctr. CL-610, Medina-La Seca,
km 32,5 47491 La Seca
(Valladolid, Espafa)

Variedad

Tempranillo 95%, Syrah, Merlot
y vifias viejas mezcladas.

Elaboracion

Vifiedos

De la Denominacion de Origen
Cigales con edades entre 10 y
40 afios. La mayoria son vifiedos
de entre 10 y 20 afios de
viticultores proximos a la zona.
Caracteristicas

Vendimia mayoritariamente
mecanica durante la noche.
Recepcion rapida de la uva en
atmosfera inerte para evitar
oxidaciones prematuras,
maceracion de la uva en frio 4
horas antes de su prensado, que
se realiza siempre bajo
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NARIZ

Alta intensidad aromatica. Vino
fragante, dominado por los
aromas de fruta roja fresca
(fresas, frambuesas), no exenta
de complejidad.

BOCA

Tiene un gran equilibrio, una
entrada muy fresca con un final
frutal y persistente que nos deja
recuerdos de frutos rojos. Es un
vino goloso con mucha
intensidad de sabor, muy directo
y facil de disfrutar.

Maridaje

Pescados azules, arroces
orientales (Biryani, Yangzhou,
Hokkien), curris, carnes blancas,
quesos suaves.
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LST. 1927

Protos

FrR PRIMERO

PROTOS CARROA

PROTOS

i vez el volumen de la fruta
IPO aportando una textura sedosa.

Tintos Crianza Maridaje
Denominacion de Origen Embutidos, Legumbres, Quesos
D. O. Ribera de Duero curados, Carnes rojas, Caza

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2513

Variedad
Tinta del Pais 100%

C ARROA Elaboracion

Elaboracion: Vendimia manual
Fermentacion malolactica y
posterior crianza de 16 meses
de en barricas de roble francés.
El vino pasa 8 meses mas en
tinas de roble francés de 12.500
litros

Toque final en huevos de
hormigon.

Grado alcohdlico
15% vol.
Notas de Cata

Color rojo picota. Vino elegante,
complejo y sugerente.

Destacan aromas de fruta negra
y roja de excelente maduracion.
Complejidad aromatica con
sutiles notas de vainilla, coco,
especias, cedro y finos tostados.
Aterciopelado y sabroso en
boca, conserva frescuray a su
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$0DEGAS

SEMBRO

FAMILIA
OSBORNE-OSBORNE

SEMBRO 4 MESES
BODEGAS SEMBRO

Tipo

Tintos Roble
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3060: 3/4
Produccion

4.500 kgs / ha
Términos

Carretera Renedo, Km. 39
Pesquera de Duero (Valladolid)

Variedad

Uvas Tempranillo / Tinto Fino
100% Tinto Fino (Tempranillo)

Elaboracion

Proveniente de una seleccion de
uvas Tempranillo / Tinto Fino de
unas parcelas de vifiedos que
tenemos en la parte alta de la
Finca. Tras su elaboracion por
separado tuvo una crianza en
barrica francesa de 4 meses.

En depdsito de acero inoxidable.
Crianza 4 meses en barrica de
300 litros. Tipo barrica Roble
francés. Grano fino y tostado
medio.

Grado alcohdlico
14,5%

Notas de Cata

Color rojo picota oscuro y con
pequefio ribete violeta. En nariz
es intenso, muy frutal (
Arandanos ), con notas
balsamicas, mentolados y de
monte. También hay especiados
y algun matiz ahumado de la
propia crianza. Hay sensaciones
cremosas que la botella afinara
mas y un aroma claramente
mineral — calizo. En boca es rico,
con cuerpo y estructura,
frutalmente sapido y largo,
jugoso y llega hasta un
postgusto duradero y muy frutal.
Un vino que demuestra la fuerza
de la variedad Tinto Fino sobre
una pendiente caliza y
vendimiado en su mejor
momento de maduracion.
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%ODEUAS

SEMBRO

FAMILIA
OSBORNE-OSBORNE

BOUQUET

SEMBRO EDICION LIMITADA 12 MESES

BODEGAS SEMBRO

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3061

Produccion

es intenso, muy frutal
(ardndanos), con notas
balsamicas, mentolados y de
monte. También hay especiados
y algn matiz ahumado de la
propia crianza. hay sensaciones
cremosas que la botella afinara
MAas y un aroma claramente
mineral-calizo. En boca es rico,
con cuerpo y estructura,
frutalmente sapido y largo,
jugoso y llega hasta un
postgusto duradero y muy frutal.
Un vino que demuestra la fuerza

de la variedad Tinto Fino sobre
una pendiente caliza 'y
vendimiado en su mejor
momento de maduracion.

12.000 botellas Magnum
Términos

Carretera Renedo, Km. 39
Pesquera de Duero (Valladolid)

Variedad
100% Tinto Fino (Tempranillo)
Elaboracion

Este vino es una Edicién
Limitada de 12.000 botellas
proveniente de una seleccion de
uvas Tempranillo/Tinto Fino de
unas parcelas de vifiedos que
tenemos en la parte alta de la
Finca. Tras su elaboracién por
separado tuvo una crianza en
barrica francesa de 12 meses.

e ——

( 1 2) PARMIE

rEEmCH GAK CATE

Grado alcohdlico
14,5% vol.
Notas de Cata

Color rojo picota oscuro y con
pequefio ribete violeta. En nariz
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BOUQUET

EL CERRO OLOROSO ORIGEN

ARTEVINO Y VINEDO
. un equilibrio perfecto entre
Tipo acidez y dulzor. Las especias se
Tintos Jévenes tornan mas frias, recordando
ahora al clavo y la pimienta. Las
Denominacion de Origen maderas asoman en un final

tostado y sutilmente

D. O. Jerez/Xéres/Sherry acaramelado

Formatos Maridaje
£l o Bl (el e Atun rojo / Caza / Ossobuco
Caddigo
2977
MIEJUELA Variedad

Palomino Fino
Elaboracién
. Aqui nos adentramos en el

mundo de los vinos muy
profundos, de cosechas muy
maduras y de larguisimas
crianzas (mas de 20 afios) bajo
velo. Los volimenes finales
corresponden a poco mas de la
mitad del vino inicial, dando una
increible concentracion,
densidad, espesor e intensidad
fuera de lo comun.

Grado alcohdlico
21% vol.

Notas de Cata

En nariz es generoso y rico en
aromas frutales (higos, datiles y
orejones), de caramelo y cera de
abejas. Recuerdos de cuero,
almendras tostadas y especias
calidas como la vainilla o la
canela. En boca es intenso, con
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AMONTILLADO

i e

BOUQUET

AMONTILLADO ORIGEN

ARTEVINO Y VINEDO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Jerez/Xéres/Sherry
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2980

Variedad

Palomino Fino

Elaboracion

Elaborado a partir de tres
vifiedos, 30% Macharnudo 50%
Afina y 20% Callejuela
aproximadamente. La vendimia
se retrasa el maximo posible
para poder obtener la mayor
estructura con el fin que el vino
nunca pierda la personalidad y
fuerza durante el periodo de
crianza bioldgica. Este
amontillado sale de la solera de
la manzanilla pasada Blanquito
con una vejez media de doce
afos de crianza biolégica ya con
un contenido alcohdlico alto por
concentracién y le afladen un
poco de alcohol para parar
definitiva mente el desarrollo de
velo de flor pasando a una
crianza oxidativa en tres
criaderas.

Grado alcohdlico

18% vol.
Notas de Cata

Presenta un color topacio, una
nariz muy punzante
extremadamente seco, con
caracter y finura, sobresalen
notas muy salinas junto con
toques de caramelo, confitura de
naranja y amargor de avellanas,
con un postgusto intenso y casi
interminable.
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BN

CALLEJUELA!

fa. - wE

EDRO XIMENEZ
JERET - XERES - SHERR

=

BOUQUET

PEDRO XIMENEZ ORIGEN

ARTEVINO Y VINEDO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2981

Variedad

Pedro Ximénez
Elaboracion

Bodega Callejuela introdujo en
2015 la variedad Pedro Ximénez
en su cuidado vifiedo, plantado
en suelos de albariza de algunos
de los mejores pagos de Jerez y
Sanlicar de Barrameda. Con
sus frutos, la firma elabora
Callejuela Pedro Ximénez, un
vino generoso que muestra
todas las cualidades de este tipo
de creacion tradicional andaluza.
Envejecido 3 afios en soleras y
criaderas y de limitada
produccion anual.

Grado alcohdlico
15% vol.
Notas de Cata

Sin la intensidad y la
complejidad del Callejuela PX
del mismo nombre pero
embotellado en medio litro, este
PX de Callejuela, desde su
modestia, nos ofrece una rica
nariz de datiles, orejones y nuez

moscada, y es muy sedoso en
boca, incluso con un toque
picante de jengibre. Buena
acidez y postgusto muy largo y
con el inconfundible color caoba
de este tipo de vinos.
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ARTEVINO

BOUQUET

SOBAJANERA LA CHOZA
MACHARNUDO

ARTEVINO Y VINEDO

Tipo Notas de Cata

Nariz: notas de heno, arena de
dunas calidas y quizas mas
manzanilla que en algunas
manzanillas. Notas de aire
marino. Luego, ligeras notas de
almendras, pero también una
base de manzana madura y
dulce. Bastante pesado, pero
también bastante elegante.
Boca: mucho volumen y mucha
intensidad, mostrando de nuevo
2982 MAas peso que un vino blanco
Variedad clasico. La influencia de la flor es
bastante notable, acercandolo
Palomino Fino guizas mas a una
manzanilla/fino joven que a un
vino blanco (aunque es dificil
precisarlo en este continuo de

Tintos de Autor / Seleccién
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Jerez/Xéres/Sherry
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Caddigo

Elaboracion

P Sobajanera Macharnudo es el

o

GREGORIO DIEZ
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Gltimo lanzamiento de los
hermanos Blanco, maestros en
la elaboracion de vinos a partir
de las uvas de palomino fino que
cultivan en sus vifiedos de San
Lacar de Barrameda. Este vino
blanco procedente de Vifia La
choza, parcela ubicada en el
prestigioso Macharnudo bajo,

VIR LA CHOTA - )
CRERO BANTIAGD esta elaborado a partir de una
NEEHARNUBG 8430 Gnica bota en la que permanecié

O DE PASTO -

durante 24 meses para su
crianza bajo el velo flor, cuya
influencia dio como resultado un
vino sabroso, intenso y de gran
complejidad aromatica, con gran
volumen y elegancia en boca.
Produccion muy limitada.

“camino al jerez”). Buen
equilibrio entre notas minerales y
secas, elementos salados y
estos ecos redondos de fruta. Un
borde calcareo con hierbas muy
ligeras en el final.
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BOUQUET

SOBAJANERA MERCEDES ANINA

ARTEVINO Y VINEDO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2983

Produccioén

600 botellas
Variedad

Palomino Fino
Elaboracion

Sobajanera Afiina es el nuevo
lanzamiento de los hermanos
Blanco, expertos en la
elaboracion de vinos a partir de
los frutos de palomino fino que
CALLEJUELA cultivan en sus vifiedos de San
St —— Lucar de Barrameda. Este vino
blanco procedente de una Unica

’ s parcela, Pago Afiina, esta
;/{f}} (" elaborado a partir de una unica

bota en la que permanecié

durante 24 meses para su

crianza bajo el velo flor, sin
fortificar. El resultado es un vino
intenso, sabroso, con una gran
elegancia y volumen, del que
solo se han embotellado 600
botellas.

VIRA LAS MEACEDES

ARINA
E PASTO -

Grado alcohdlico
13,5% vol.
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BOUQUET

HACIENDA DONA FRANCISCA

ARTEVINO Y VINEDO

. crudeza sobre cualquier afiada
Tipo gue se haga en los vinos
Tintos de Autor / Seleccién tradicionales amparados por el
Especial Consejo. Aqui no toca, que son

. . vinos blancos.
Denominacion de Origen

D. O. Jerez/Xéres/Sherry

Grado alcohélico

. 11% vol.
ormatos
_ Notas de Cata
3/4 1. -1 Ud. por caja
o El resultado es un blanco seco
Caddigo de parcela, con cuerpo y
2984 levemente salino.
Produccion Maridaje
Limitada Guisos marineros, pescados,
== TR O BRCRLAY — i mariscos, quesos, embutidos,
! Variedad embutidos

Palomino Fino

HACIENDA oo

Este vino sale de 16 hectareas
DE DONA FRANCISCA ' del Pago Callejuela y que los
De Callusie: a 62 metros de alura hermanos Blanco vinifican en

botas viejas jerezanas.
Normalmente habran contenido

Manzanilla. Son botas de 500
. litros, en los que la fermentacion
CALLEJUELA se lleva a cabo sin control de

temperatura. Después dejan los
vinos descansar con vacio y
aparece la flor. Comienzan la
crianza a graduacion natural,
como por arte de levadura.
Después, es cuestion de tiempo.
Las botas no se tocan, se
guedan ahi, criando
pacientemente, con su flor
evitando la oxidacién. Todo este
tiempo se mantienen sin el yugo
del lacre, ese que cae con
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e WIS N PANFPIAS =

CHOZA

DE CALLEJUELA

ks a i metrea o

CALLEJUELA

ARTEVINO

LA CHOZA
ARTEVINO Y VINEDO

Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Jerez/Xéres/Sherry
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2986

Variedad

Palomino Fino
Elaboracion

Es un vino blanco seco de
parcela que elabora Bodega
Callejuela con uvas de Palomino
Fino del famoso Pago de
Macharnudo (Cadiz). Elaborado
fuera de D.O.

Una elaboracion muy interesante
en la que las uvas son
vendimiadas de forma tardia, lo
que les permite tener una mayor
concentracion, dandole
posteriormente una crianza
bioldgica en botas viejas de
manzanilla bajo velo de flor.
Crianza de 9 meses.

Grado alcohdlico
14.,4% vol.
Notas de Cata

Un amarillo pajizo dorado es el
color que nos deja en copa

BOUQUET

parada, con una muy buena
intensidad. Brillante y limpio.

Un vino con una nariz de
intensidad media, con toques
frutales, fruta blanca
principalmente, ligeramente
madura, algunos aportes
florales, toques de las levaduras
del velo de flor con presencia de
tostados suaves, ligeros aportes
a bolleria muy de fondo, algunos
aportes minerales-salinos,
toques ahumados. Complejo
Ataque en boca seco, que nos
anticipa un paso con bastante
cuerpo por todo el paladar.
Bastante fresco. Un toque salino
suave que le deja un recorrido
interesante por la boca. Acidez
ajustada que le permite dejarnos
una buena persistencia con un
final no demasiado largo.

Premios

Un vino blanco seco que, tras su
cata, se merece la calificacion de
Excelente, llegando a una
puntuacion de 92 puntos.
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BOX BASARDILLA TINTO
BODEGAS CARRILLO GARCIA

Tipo

Tintos Crianza
Formatos

Box 15 I. - 1 Ud. por caja
Caddigo

3149

Variedad

100% Tempranillo
Elaboracion

El Bag in Box BASARDILLA
Carrillo Garcia Tinto Crianza es
un envase formado basicamente
por una caja y una bolsa. La
bolsa esta formada por varias
laminas que protegen el
producto de la oxidacion y luz; y
una valvula de grifo o tapa que
facilita la dosificacién del mismo.
La bolsa del Bag in Box
CARRILLO GARCIA esta
protegida de la luz y posibles
dafos por una caja, que ademas
facilita su transporte. El Bag in
Box BASARDILLA Carrillo
Garcia Tinto Crianza esta
disponible en dos formatos, 5y
15 litros. Su principal ventaja es
gue una vez abierto, el envase
mantiene el producto fresco
durante un largo periodo, ya que
impide la entrada de aire en el
interior de la bolsa.

Grado alcohélico
13% vol.
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cAsA(PRroao

BODEGA ¥ VINEDOS

PRODUCTOS

BOUQUET

ALEXANDER VS THE HAM FACTORY

CASA ROJO BODEGAS

Tipo

Tintos Crianza
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2421

Términos

Ctra. de Pefafiel, Curiel del
Duero

Variedad
Tempranillo
Elaboracion

Desde las mejores vifias de
Aranda de Duero nace
Alexander VS The Ham Factory.
Los vifiedos de los que
provienen las uvas de Tinto Fino
seleccionadas en el afio 2013,
estan situados a 900 metros de
altitud. Esto marca la viticultura y
el estilo de este singular Ribera
del Duero.

20 meses en barrica de roble
americano y francés. Minimo 6
meses en botella.

Grado alcohdlico
14% vol.
Notas de Cata

Fase Visual

Vino de intenso color rojo vivo,
casi carmin, con intensos
matices violaceos.

Fase Olfativa

Nariz de intensidad alta,
marcada por las notas que han
aportado las barricas de
tostados junto a notas de cacao,
moca y torrefactos.

Fase Gustativa

Recuerdos de fruta negra
compotada.

Maridaje

Carnes rojas (buey, vaca)
asadas o a la parrilla, caza
mayor (ciervo, jabali, corzo) y
determinadas especies de caza
menor, como becada o paloma
torcaz. Guisos de carne. Salsas
complejas. Quesos curados.
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cAsA(PRroao

BODEGA ¥ VINEDOS

MINAMI ROJO
CASA ROJO BODEGAS

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen

Tierra de Murcia
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2428

Variedad

La Syrah y la Petit Verdot
Elaboracion

La Syrah ferment6 en un foudre
de roble francés Saury de
10.000 litros y la Petit Verdot en
2 barricas de roble Francés 500
litros a las que retiramos la tapa.
Posteriormente, realizaronn la
fermentacién malolactica en 6
barricas nuevas de roble francés
de 500 litros, donde se cri6
después por 12 meses, hasta
Navidad del afio 2022. Las
tonelerias de estas 6 barricas
fueron Adour, Demptos,
Rousseau y Saury.

Grado alcohdlico
15,5% vol.
Notas de Cata

Es un vino de alta concentracion
en todos sus aspectos. A la vista
muestra su elevada capa y un
profundo color parpura. La nariz

BOUQUET

es profunda y compleja,
predomina la fruta negra madura
e incluso compotada,
acompafado de notas
balsamicas y especiadas que
recuerdan a su lugar de origen.
En boca es donde desarrolla
todo su potencial, es un vino
corpulento, con presencia pero
con muy buena acidez que le da
equilibrio y hace que su paso por
boca sea amable y muy
persistente.
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BODEGA ¥ VINEDOS

BOUQUET

LA GABACHA SAUVIGNON

CASA ROJO BODEGAS

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

2415

Variedad

100% Sauvignon Blanc
Elaboracion

100% Sauvignon Blanc. Vifiedo
ecolégico de 10 hectareas
plantado en 1985 por Anibal
Asensio a una altitud de 800
metros en la cuenca del rio
Duero, entre las localidades de
Valdestillas y Serrada.
Produccion de 6.000 kilos por
hectarea.

Fermentacion a baja
temperatura para mantener

todos los aromas de la variedad.

Crianza sobre sus lias finas
durante 5 meses.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

A la vista presenta un color
amarillo pajizo, con matices
acerados y ribetes dorados,
limpio y transparente. En nariz
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encontramos una buena
intensidad de aromas,
apareciendo en un primer
momento notas de fruta de
hueso como el albaricoque y el
melocoton, acompafiados de
ligeros recuerdos citricos, y
detalles herbaceos propios del
varietal. En boca el vino es seco,
con buena acidez que nos
aporta frescura, elegante pero
nervioso. Un vino ideal para el
aperitivo que siempre marida de
maravilla con productos de mar.
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CASA ROJO

cAsA(PRroao

BODEGA ¥ VINEDOS

LA MALPAGADA
CASA ROJO BODEGAS

Tipo

Blancos
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2418

Variedad

Tinto Fino
Elaboracion

Vendimia manual en cajas de 14
kg, la uva pasa por una mesa de

seleccion antes de ser prensada.

De la prensa se obtendran
rendimientos muy limitados,
buscando la méxima calidad y la
minima oxidacion. Una parte del
mosto fermentara en depaositos
de acero inoxidable y la otra lo
hara en barricas de roble
francés. Al terminar la
fermentacion alcohdlica a una
temperatura muy baja, el vino
hara una crianza sobre sus lias
en barricas de roble francés de
225 litros durante al menos 9
meses. Posteriormente es
clarificado, levemente filtrado y
embotellado. Finalmente, hara
una crianza en botella de al
menos 12 meses antes de su
comercializacion.

Grado alcohdlico
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BOUQUET

13% vol.
Notas de Cata

Es un vino cremoso a simple
vista, con un elegante color
dorado, reflejo de su crianza en
barrica, con densidad y gran
volumen. En nariz posee un
bouquet complejo que se
conforma de aromas primarios
de fruta de hueso y flores
blancas, asi como aromas
fermentativos y de crianza, con
notas a frutos secos como la
almendra tostada y los aromas a
panaderia, brioche y miel. En
boca destaca su cremosidad, es
un vino gastronémico, con gran
volumen y untuosidad. Destaca
Su caracteristica acidez que
permitira su guarda en el tiempo.
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BODEGA ¥ VINEDOS B 0 U Q U E T

MACHOMAN

CASA ROJO BODEGAS

compota de fruta roja madura

Tipo envuelta en aromas de anisadas
Tintos Crianza y torrefactos. Especiado y
balsamico. En la Boca es
Denominacion de Origen estructurado, musculoso, largo y
D. O Jumilla mediterré_neo alavez que
fresco, mineral y elegante.
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja

CASA ROJD L
Hanpci F VitEsos C0d|g0
rli'::':.-l.l. Franuus 2426
I L Feanam
o wwrl  \ariedad
e
o 100% Monastrell
s I
4 [ oo
——— Elaboracion
“eririe . _
p 100% Monastrell acogida a la
o S Indicacion Geografica Protegida
g : imm TIERRA DE MURCIA. Los
) i 100.000 Kilos de Monastrell
o s i, gt . 7
. 184% Dea ey provienen de 45 hectareas de
MONASTRELL  Joim, 135 vifiedos de edades
—— comprendidas entre los 8 y los
[TEW:T, EL . I ~ .
T e 80 afios, 70% en propiedad y
CASA ROJO BODEGA Y uﬂ:“i}s 30% en arrendamiento, y todos
ellos en el entorno de nuestra
w1 MABH“IAN “'?"""' Bodega situada en el Valle de La
0 BETe ||;nn-ntwmnuulnl.ﬁ'_l Raja :
LA i o o P UL OB A Crianza media de 12 meses en
Five e 4 Tremsa ox Mexeli barricas de roble francés y

americano.

Grado alcohdlico
14,5% vol.

Notas de Cata

Vino de caracter afrutado, de
atractivo color rojo picota intenso
con ribetes purpuras. Notas de
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MURCIA

POLRARICE P

cAsA(PRroao

BODEGA ¥ VINEDOS

MINAMI AZUL
CASA ROJO BODEGAS

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen

Tierra de Murcia
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2427

Variedad

100% de uva Syrah
Elaboracion

La Syrah ferment6 en un foudre
de roble francés de la toneleria
Saury, realizando posteriormente
la fermentacion malolactica en 7
barricas nuevas de roble francés
de 500 litros, donde el vino
realizé una crianza oxidativa de
18 meses.

Grado alcohdlico
15% vol.
Notas de Cata

Es un vino de extraordinaria
concentracién en todos sus
matices. A la vista, despliega
una elevada capa y un profundo
color parpura que enamora. En
nariz, se revela profundo y
complejo, donde predominan las
frutas negras maduras, incluso
compotadas, junto a notas
balsamicas y especiadas que

BOUQUET

evocan su terrufio. En boca,
despliega todo su esplendor; es
un vino corpulento, con
presencia, pero con una acidez
pronunciada que otorga
equilibrio,

haciendo que su paso por boca
sea suave y largo.
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TwelJRAnGE
}1Ermaut

2 o R R

GODELLD
SOBRE LIAS
VALDEDRRAS
DEMDNINATIN [£ 1722
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BOUQUET

THE ORANGE REPUBLIC

CASA ROJO BODEGAS

Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Valdeorras

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caddigo

2416

Produccion

De este vino blanco elaboramos
unas 20.000 botellas al afo.

Variedad
Albarifio
Elaboracion

En Petin, Ourense, a orillas del
rio Sil, encontramos las parcelas
de vifiedos viejos perfectas para
elaborar uno de nuestros
grandes vinos blancos.

Este gran vino tiene un precioso
color dorado intenso, brillante
amarillo pajizo.

La nariz es muy intensa, con
aromas a frutas blancas como la
peray la nectarina y recuerdos
tropicales a chirimoya y papaya
madura, bien acomparfad de las
notas citricas y florales que

dejan paso a detalles de caracter

herbaceo.

En boca es grueso, largo,
untuoso, con un final prolongado
gue nos completa casi todos los
vértices gustativos.

Crianza de lias finas durante 4
meses, fermentando solo el
mosto yema para extraer la
mayor cantidad de aromas y
matices de la uva.

Grado alcohélico
13% vol.
Notas de Cata

A la vista es limpio, brillante y de
color amarillo pajizo con
marcadas notas olivaceas. En
nariz es elegante, de gran
intensidad, apreciandose aromas
varietales como manzana verde,
albaricoque y membrillo, y
aromas balsamicos como menta,
hierbabuena y eucalipto, que
aportan frescura. En boca tiene
una alta persistencia, frescura y
largo gusto retronasal.
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TINTAFINA

0.0. RIBERA DEL DUERD
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cAsA(PRroao

BODEGA ¥ VINEDOS

TINTAFINA
CASA ROJO BODEGAS

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cédigo

2420

Variedad

100% Tinto Fino
Elaboracion

100% Tinto Fino, proveniente de
las localidades de Villalvaro,
Sotillo de la Ribera, Moradillo,
Hontoria, Pefiafiel, Quintana del
Pidio, Anguix y Curiel de Duero.
Altitud media de 850 a 900
metros, todos en la provincia de
Burgos y Valladolid. La uva
procede de vifiedos viejos de
edades comprendidas entre los
35y los 100 afios.

En barrica de roble francés
durante 460 dias. El 15% del
ensamblaje final, realizé la
conversion malolactica, en roble
francés de primer afio.

Grado alcohdlico
15% vol.
Notas de Cata

A la vista, tiene un precioso color

rubi, con ribetes granates de

BOUQUET

capa alta. En nariz se muestra
muy expresivo, con intensos
aromas a moras silvestres y
picotas, con recuerdos a hierbas
aromaticas como el tomillo y la
salvia, envuelto en elegantes
aromas de cedro, cuero, clavo y
pan tostado, provenientes de su
crianza en barrica de roble
francés. En boca es carnoso,
potente, de buena estructura y
elegante tanino, siendo su final
largo, equilibrado y armonioso.
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BOX VINO FIEL TINTO

BODEGA THESAURUS (COMPANIA DE VINOS

MIGUEL MARTIN)

Tipo

Tintos Jovenes
Formatos

Box 15 I. - 1 Ud. por caja
Cadigo

3160

Variedad

Variedad uvas autoctonas
Notas de Cata
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BOX VINO FIEL ROSADO
BODEGA THESAURUS (COMPANIA DE VINOS

MIGUEL MARTIN)

Tipo
Rosados Jovenes
Formatos
- il (iR Box 15 I. - 1 Ud. por caja
“INOFIEY INOFI Codigo
VING DE LA TIERRA 3161

Ti;mm Variedad

“ Variedades autoctonas.
. Elaboracion

Notas de Cata

Nos encontramos ante un color
caoba intenso, con aromas a
uvas pasas, vainilla y madera.
En boca es aterciopelado, con
notas dulces de higos, pasas y
toques de caramelo.
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VINA GOY

BODEGA THESAURUS (COMPANIA DE VINOS

MIGUEL MARTIN)

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Cigales

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Caodigo

3235

Términos

Direccion: C/ Corro de Vaca, 5
Localidad: Cigales

CP: 47270

Provincia: Valladolid

Variedad

Vino rosado elaborado con uvas
tempranillo por método de
sangrado (introduciendo la uva
entera en el deposito y
extrayendo el mosto por
gravedad).

Elaboracion

Se realiza en deposito de acero
inoxidable, con levaduras
autoctonas de la zona a baja
temperatura.

Grado alcohdlico
12,5% vol.

Notas de Cata

En el vino encontramos color
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frambuesa vivo con potentes
aromas de fruta roja silvestre,
como frambuesa o grosella.
Fresco en boca,meloso y con un
excelente equilibrio.

Maridaje

Vino para acompafar aperitivos ,
ensaladas o queso fresco.
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BADEN NUMEN ROBLE 9 MESES

BODEGAS BADEN NUMEN

Tipo
Tintos Roble

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo
2558: 3/4
2562: Magnum 1,5 I.

Variedad
100% Tinto Fino

Elaboracion

Vendimia manual. Despalillado y
fermentacion en depdsitos de
acero inoxidable a temperaturas
controladas para preservar los
aromas frescos.

Crianza 6 meses en barrica de
roble francés 80% y 20% roble
americano

Notas de Cata

Color rojo picota con reflejos
violaceos que denotan su
juventud.

Aromas Primarios : Destacan
intensamente las frutas rojas
frescas, como frambuesas,
fresasy

cerezas

Aromas Secundarios : Los 6
meses en barrica de roble
francés y americano aportan
notas suaves

de cacaco, vainilla y caramelo
complementando la frescura
frutal.

Aromas Terciarios : La corta
crianza le aporta notas sutiles
especiadas.

En boca, el vino es ligero y
fresco, con una entrada que
destaca por su frescura.

Es de cuerpo medio-ligero con
taninos suaves y finos, lo que
hace que sea facil de beber.
Sabores Frutales: En boca se
confirman los sabores de fruta
roja fresca, como fresa,
frambuesa

y grosella.

Sabores de la Crianza: La
barrica aporta un delicado
equilibrio entre el toque
especiado del

roble francés y la dulzura de
vainilla y coco del roble
americano.

Final: El final es medio, con una
persistencia frutal y un
retrogusto fresco que deja una
sensacion

agradable y ligera en el paladar,
invitando a tomar otro sorbo.
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BOUQUET

BADEN NUMEN CRIANZA

BODEGAS BADEN NUMEN

Tipo
Tintos Crianza

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caddigo
2559: 3/4
2563: Magnum 1,5 I.

Variedad
92% Tinto Fino, 8% Cabernet

Elaboracion

Vendimia manual y seleccién
rigurosa. Vinificacion tradicional
respetando la naturaleza del
fruto.

Despalillado, maceracion larga a
24°C para extraer suavemente
los taninos. Clarificado con
claras de

huevos frescos.

Crianza 15 meses en barrica de
roble francés 85% y 15% roble
americano

Notas de Cata

Color rojo picota brillante.
Aromas Primarios : Aromatico,
fresco y vibrante. Se perciben
frutas rojas como frambuesas ,
complementadas por sutiles
notas de ciruelas. Las frutas
presentan un caracter fresco.
Aromas Secundarios : Los 15

meses en barrica de roble
francés y americano aportan un
caracter

notable a la nariz. Se perciben
aromas de torrefacto, cacao y
vainillas.

Aromas Terciarios : La crianza le
ha aportado un toque de café y
regaliz

En boca, es potente, con una
entrada suave y fresca. Se nota
su estructura sedosa.

Es de cuerpo medio-alto con
taninos suaves y finos, lo que
hace que sea facil de beber.
Sabores Frutales: Las frutas
predominan en boca, con
sabores de fresa madura y
grosella.

Sabores de la Crianza: La
barrica aporta un delicado
equilibrio entre el toque
especiado del

roble francés y la dulzura de
vainilla y regaliz del roble
americano, con toques de
torrefacto y

cacao.

Final: El final es largo, con un
retrogusto sutiimente especiado.
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Tipo

Tintos de Autor / Seleccion
Especial

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

Cadigo
2560: 3/4
2564: Magnum 1,5 I.

Variedad
88% Tinto Fino, 12% Cabernet
Elaboracion

Vendimia y selecciéon manual.
Vinificacion tradicional
respetando la naturaleza del
fruto.

Despalillado, fermentacion
alcohdlica en barrica de 500 |. ,
maceracion larga a 22°C y
fermentacion

malolactica en la misma barrica,
clarificado con claras de huevos
frescos.

Crianza 22 meses en barrica de
roble francés de 500 |

Notas de Cata

Color rojo cereza muy intenso
Aromas Primarios : Debido a la
cosecha tardia, se nota fruta
negra madura, como moras,
ciruelas, arandanos y cerezas
negras. Estas frutas estan en su
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BODEGAS BADEN NUMEN

PRODUCTOS

BOUQUET

punto mas dulce y expresivo, lo
que

sugiere notas confitadas o
compotadas.

Aromas Secundarios : Los 22
meses en barrica de roble
francés aportan un caracter
notable a la

nariz. Se perciben aromas de
torrefacto, cacao y especias
dulces.

Aromas Terciarios : La crianza
prolongada y la maduracion
aportan complejidad.

En boca, es potente, con una
entrada envolvente. Se nota su
estructura densa y sedosa,
debido a la madurez de las uvas
y a la crianza en barrica. El paso
en boca es amplio y persistente,
lleno de capas de sabor.

La madurez de las uvas aporta
sabores concentrados de frutas
negras muy maduras, como
ciruela pasa, higos y cereza
negra, que resaltan por su
dulzura natural.

La barrica francesa afiade
complejidad, con notas claras de
chocolate, café tostado y una
ligera sensacién de caramelo.
También se aprecian las
especias, como la nuez
moscada o el clavo, que
equilibran la riqueza frutal.

El final es largo y persistente,
con un retrogusto que destaca la
integracion de la fruta madura y
las notas de la madera. La
acidez esta bien equilibrada.
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Tipo

Blancos

Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2561

Variedad

100% Albillo Mayor
Elaboracion

Vendimia manual para preservar
la frescura de la uva.
Fermentacion en barricas de
roble francés de

500 litros. Envejecido sobres sus
lias finas durante 4 meses, con
battonage periddico para afiadir
complejidad y textura al vino.
Crianza 4 meses en barricas de
roble francés con sus lias finas,
lo que aporta cremosidad y
cuerpo.

Notas de Cata

Color amarillo pajizo, brillante y
limpio.

Aromas Primarios : Destacan
intensamente frutas tropicales
como la pifia y notas de
melocotén.

Aromas Secundarios : Los 4
meses en barrica de roble
francés aportan aromas de frutos
Secos.
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BADEN NUMEN ALBILLO MAYOR

BODEGAS BADEN NUMEN

Aromas Terciarios : Se intuye un
leve toque mineral y cremoso
por su paso por barrica y la
interaccion con las lias.

En boca, tiene una entrada
suave y redonda, con una
sensacién cremosoa y sedosa,
gracias al

trabajo sobre lias. La frescura de
la fruta y la acidez bien integrada
otorgan vivacidad.

Es de cuerpo medio, se
musestra untuoso en el paladar
debido al contacto prolongado
con las

lias, lo que aporta una textura
cremosa y ligeramente grasa sin
perder la frescura. La acidez
esta

bien equilibrada.

Sabores Frutales: En boca se
confirman los sabores de pifia y
melocotén

Sabores de la Crianza: La
crianza en role francés y el
contacto con lias le afiaden una
ligera

sensacion de mantequilla,
acompafada por sutiles toques
de almendra y un suave fondo
tostado,

gue aporta elegancia .

Final: El final es medio-largo,
con una persistencia que deja en
boca una sensacion de frescura

y
textura cremosa.
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MUCY ROSADO
BODEGAS MUCY

Tipo

Rosados Jovenes
Denominacion de Origen
D. O. Cigales

Formatos

3/4 1. - 12 Uds. por caja

rosado con color rosa fresa
suave, muy atractivo y brillante.
NARIZ: ES un vino muy
aromatico, aparecen notas de
fruta roja y blanca, aromas a
gominola de fresa, y notas a
hierba fresca.

BOCA: El carbonico delata su
juventud, y le hace refrescante
su caracteristico toque afrutado.

e beber. Muy buen equibrio enire
2435 el grado alcohdlico y acidez.
Términos

Mucientes

Variedad

75% tempranillo — 25% verdejo.
Elaboracion

La uva se recoge en septiembre.
Un rosado elaborado por el
tradicional método de sangrado.
El mosto permanece en contacto
con las partes sélidas de la uva
(hollejos) un corto periodo de
tiempo (10 horas), para pasar
después a deposito. Se fermenta
a una temperatura controlada de
15°C durante 16 dias. A
continuacion, se realizé un
trasiego para su posterior
clarificacion, estabilizacion y
embotellado.

Grado alcohdlico
13,5% vol.
Notas de Cata

COLOR: Nos encontramos un
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Bodegas

CARLOS VILLANUEVA GODELLO

BODEGAS VILLANUEVA
i brillante.
Ipo Aromas de intensidad media a
Blancos frutas de hueso, flores blancas y
L . anisados.
Denominacion de Origen Sabroso, fresco y estructurado,
D. O. Ribeiro con sensaciones de fruta blanca
C y una acidez perfectamente
Formatos integrada y muy agradable.
3/4 1. - 6 Uds. por caja Maridaje
Cédigo Ideal para acompafnar mariscos,
carnes blancas, pescados y
2720 gquesos suaves.
Términos

Bodegas Villanueva
Av. das Camelias, 13, Freijeiro,
36202 Vigo, Pontevedra

Variedad
Godello 100%
Elaboracion

Vendimia manual, despalillado
total y prensado a bajas
presiones. El proceso de
vinificacién se empieza con gran
inmediatez desde que se cortan
los racimos para conservar al
maximo la intensidad y frescura
de aromas. No se realiza
fermentacion malolactica.
Reposado de tres meses en
depodsito y un mes en botella
antes de su comercializacion.

Carlos Villanueva

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Intenso color amarillo pajizo

GREGORIO DIEZ
Péagina 235



PRODUCTOS

GRFGOR[O DIEZ

.Il.l I'EL III;."]'\]‘II 1925

€ BoDEGAS RAUDA

JOVEN

LUBETE

RIBERA DEL DU

W S

LUBETE JOVEN
BODEGAS RAUDA

Tipo

Tintos Jévenes
Denominacion de Origen
D. O. Ribera de Duero

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

2990

Términos

Roa

Variedad

Tempranillo
Elaboracion

El vino Lubete Joven se elabora
con uvas Tempranillo. Las vifias
crecen en parcelas propias de la
finca, ubicadas en la prestigiosa
region vinicola espafiola de
Ribera del Duero, entre Castilla y
Leon. Los vifiedos se encuentran
a una altitud aproximada de 850
metros sobre el nivel del mar,
donde se producen importantes
fluctuaciones de temperatura
entre el dia y la noche. El suelo
es predominantemente una
mezcla de arcilla, arena y
depositos calcéreos, con buen
drenaje natural.

Grado alcohdlico
149% vol.
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Notas de Cata

Color:

De un intenso color rojo cereza
con brillantes y vibrantes reflejos
purpuras alrededor del borde del
vaso.

Aroma:

Brillante y expresivo, repleto de
vibrantes matices de bayas
silvestres recién recolectadas,
moras maduras, arandanos,
fresas silvestres y sutiles toques
de regaliz.

Gusto:

Jugoso, facil de bebery
redondo, deleita con un
excelente equilibrio entre la viva
acidez de la fruta, los taninos
suaves y una ligera y agradable
acidez.

Regusto:

Refrescante, de final
medio-largo, con limpios toques
frutales y sutiles matices de
ciruelas oscuras.
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MAHOU SIN FILTRAR

GRUPO MAHOU

F Ensaladilla rusa, patatas bravas,
ormatos gazpachos o pescados a la

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por plancha

caja

Elaboracion

Una cerveza elaborada a partir
de la receta original y el sabor
unico de Mahou Cinco Estrellas,
ahora sin filtrar. Asi es la nueva
propuesta de la marca, una
cerveza que pone en valor una
actitud y toda una manera de
vivir: mostrarse de verdad y sin
ningun tipo de filtro.

Cadigo

0139

Grado alcohdlico
5,5% vol.

Tipo

Lager

Notas de Cata

Cerveza de color dorado,
aspecto velado y espuma
consistente.

Se aprecia una intensidad
aromatica bien equilibrada,
donde los aromas florales y
herbales del lipulo se
complementan con las
sensaciones a frutas blancas y
sabores de cereal.

En boca presenta una textura
sedosa, con cuerpo y amargor
moderado.

Maridaje
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MAHOU ALHAMBRA RESERVA 1925 NR
GRUPO MAHOU

Formatos

30 cl. - 24 Uds. por caja

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Cadigo

0439: 33 cls. NR

0432: 30 cls. RET.

Ano de lanzamiento
1997

Grado alcohdlico
6,4% Vol.

Tipo

Extra lager.

Notas de Cata

Espuma consistente, de textura
esponjosa. Color &mbar dorado
y aromas ligeramente tostados.
Con cuerpo, sabor redondo,
constante y agradable. Balance
amargo/dulce perfectamente
equilibrado, con notas que van
desde la naranja amarga hasta
un final ligeramente
caramelizado.

Maridaje

Brocheta de langostinos con
salsa Bisquet.
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( ERIA DESDE 1925

MAHOU ROSE
GRUPO MAHOU

Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Elaboracion

Cerveza lager Rosé 100% malta
aromatizada con un toque de
frutos rojos, lo que le aporta un
sabor sorprendente y muy
agradable; ademas de un extra
de frescor, perfecto para
aquellos que les gusta disfrutar
de sabores menos amargos.
Descubre esta innovadora
cerveza de color rosado.
Ingredientes: Agua, malta de
cebada, lupulo, agua
carbonatada, azucar liquido
integral de cafia, concentrado de
zanahoria, acidulante: &cido
lactico, acido citrico, E-330,
aroma a granada, extracto de
vainilla, sal, convervador:
sorbato potasico.

Caodigo

0149

Grado alcohdlico
4,8% vol.

Tipo

Lager

Notas de Cata

De aspecto brillante, color
cobrizo con reflejos rosaceos y
espuma consistente.

Destaca por su aroma fresco y
complejo a frutos rojos, con
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notas de fresa, frambuesa y
cereza.

En boca es ligera de amargor,
con dulzor y acidez bien
equilibrados. Su textura en
cuerpo suave y ligera, potencia
la sensacion refrescante.

Maridaje

Con frutos secos, quesos,
carnes blancas cocinadas con
frutas y postres
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CORONA

GRUPO MAHOU

PRSIy e -

Formatos

Caja 35,5 cl. - 24 Uds. por caja
Cédigo

0900: 35 cl.

Grado alcohélico

} 4,5% vol.

Tipo
Tipo Pilsner.
Notas de Cata

Color claro y transparente y
ligera en boca.

Ofrece el equilibrio perfecto
entre las cervezas europeas con
mucho cuerpo y las cervezas de
tipo Light.
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) \ DESD I

CORONA 0.0
GRUPO MAHOU

Formatos
Pack 35,5 cl. - 24 Uds. por caja
Elaboracion

Fabricada con ingredientes
totalmente naturales y libres de
alcohol, Corona Cero es la
opcion perfecta para romper la
rutina sin preocupaciones.

Su perfil ligero y equilibrado,
junto con su efecto refrescante,
hacen de esta cerveza una
eleccion facil de disfrutar en
cualquier momento.

Y aqui esta el truco: jsu sabor se
potencia al beberla directamente
de la botella y acompafiarla con
un gajo de lima!

Corona Cero te invita a deleitarte
con una experiencia sin igual,
donde la frescura y el placer se
combinan en cada sorbo.
Disfruta de su esencia, sin
perder ni una pizca del sabor
caracteristico de la familia
Corona.

Caodigo

0907

Grado alcohdlico
0 % vol.

Tipo

Cerveza 0.0

Notas de Cata

Presenta un brillo dorado
cautivante acompafado de una
espuma que perdura en el
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tiempo.

Su fragancia tiene matices de
amargor sutiles, perfectamente
equilibrados y con un efecto
refrescante que resalta.

Al probarlo, se percibe un
equilibrio armonioso en boca con
una leve nota de amargura y una
estructura corporea.

Su postgusto dulce se entrelaza
con una suave acidez, dejando
una sensacion de sequedad
agradable en el paladar.

Maridaje

Las sugerencias son variadas,
aunque su mejor compafia no
suele ser platos abundantes en
grasas.

Se sugiere acompanar con
auténticos platillos mexicanos
como tacos o fajitas, donde
encuentra su mejor armonia
culinaria.
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CORONA PACIFICO CLARA
GRUPO MAHOU

Formatos

Pack 35,5 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

0904

Ano de lanzamiento
1985

Grado alcohdlico
4,5 %

Tipo

Tipo Pilsner

Notas de Cata

Color dorado brillante, gran
cuerpo y frescura.

" CERWEZR. |

JACIFICD

LA CERVEZA DEL paciind

AR

GREGORIO DIEZ

Péagina 243




PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

®

* ok k kK
CORONA NEGRA MODELO

GRUPO MAHOU

Formatos

Caja 35,5 cl. - 24 Uds. por caja
Cédigo

0902

Ano de lanzamiento
1990

Grado alcohélico
5,4% vol.

Tipo

Munich

Notas de Cata

Brillante color ambar profundo y
blanca y abundante espuma.
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GRUPO MAHOU

Formatos
Pack 35,5 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

0903

Ano de lanzamiento

1990

Grado alcohdlico

4,5% vol.

Tipo

Pilsner

Notas de Cata

Llena de sabor y cuerpo, posee
un perfecto balance entre malta
y ltpulo.
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CORONA MODELO ESPECIAL

PRODUCTOS
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MAHOU LATA RADLER
GRUPO MAHOU

Formatos
Lata 1/3 I. - 24 Uds. por caja
Elaboracion

La nueva Mahou Cinco Estrellas
Radler combina el sabor de
Cinco Estrellas con zumo natural
de limén. Pensada para que
cada trago sea un momento
refrescante sin renunciar al
sabor de siempre. Una
experiencia tan diferente como
refrescante.

Entre sus principales
ingredientes se encuentran la
levadura, el agua, el lupulo y la
malta.

Cadigo

0514

Tipo

Radler

Notas de Cata

Todo el sabor cervecero y el
zumo natural de limon la
convierten en una cerveza con
una fragancia nitida e intensa en
la qgue dominan los aromas
citricos a lima limén y un
recuerdo a fruta tropical. Desde
el primer sorbo, nuestra radler
deja un amargo sutil y una
sensacion acida equilibrada, con
un cierto dulzor, que hace de ella
una cerveza refrescante.
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ERIA DESDE 1925

MAHOU RADLER
GRUPO MAHOU

Formatos

1/5 1. ret. - 30 Uds. por caja
1/3 1. ret. - 24 Uds. por caja
Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja

Elaboracion

Toda una Mahou Cinco Estrellas
con el mejor sabor cervecero y el
frescor de zumo natural de
limén.

Una Radler para tus
experiencias del dia a dia que te
permite refrescarte sin renunciar
al sabor cervecero.

Cadigo
0513: 1/5I. ret.

0512: 1/3 I. ret.
0501: Barril 30 I.

Notas de Cata

Fragancia muy nitida e intensa
con dominio de los aromas
citricos a lima/limén y un
recuerdo a fruta tropical.

En boca es muy ligera, con un
amargo sutil y una sensacion
acida, equilibrada con un cierto
dulzor. El resultado es una
cerveza refrescante.
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BOUQUET

MAHOU MAESTRA DUNKEL NEGRA

GRUPO MAHOU

Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Elaboracion

Después de un proceso de triple
templado por el que la coccion
de sus tres maltas oscuras se
realiza en varias fases y
recipientes. Asi, es como se
consigue un amargor suave y
ligero ahumado.

El sabor Unico de Maestra lo
confiere la destreza en la
combinacion de las variedades
de lUpulos incorporados en dos
momentos del proceso
cervecero.

La levadura es la encargada de
transformar durante la
fermentacion los azucares del
mosto en alcohol anhidrido
carbénico (Co2).

Cada levadura produce una
fermentacion diferente y por
tanto cervezas distintas.

La delicada manipulacion de la
cepa mantiene intacta su pureza
y aporta el inconfundible sabor a
Maestra Dunkel.

La identidad de Maestra esta
marcada por las caracteristicas
del agua, cuya composicion y
grado de mineralizacion son
perfectas para aportar su
caracteristica frescura y
suavidad.

Caddigo
0430: 1/3 I. cristal NR:
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Ano de lanzamiento
2018

Grado alcohdlico
6,1%

Tipo

Extra Lager Negra
Notas de Cata

Color muy oscuro con cuerpo
intenso.

En nariz se decanta hacia notas
tostadas, café y chocolate con
un ligero toque ahumado.

En boca es de cuerpo intenso
con amargor suave y
complementa con notas mas
complejas a frutas pasas, su
textura es sedosa.

Maridaje

Con carnes asadas o elaboradas
a la parrilla ya que sus sabores
caramelizados se mezclan a la
perfeccion en el paladar.
Acompafala también con
hamburguesas o costillas con
salsa de barbacoa para
incentivar su toque ahumado. Si
lo prefieres, puedes esperar al
postre y disfrutar de postres con
chocolate negro y fresas
acompanandolos con nuestra
extra lager negra.
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BOUQUET
¢4 HEC]
MAHOU ALHAMBRA ESPECIAL RET.

Granada;192;

GRUPO MAHOU

intensifican a cada trago.

Formatos Alhambra Especial tiene un
1/3 1. - 24 Uds. por caja amargor suave pero con

» sensacion de cuerpo y muy
Elaboracion equilibrada, y un sabor

excepcional para poder disfrutar

Cuidada e intensa, Alhambra .
en cualquier momento.

Especial sigue un proceso de
fermentacion lenta gracias al
cual se consiguen sus matices
Unicos, ligeros y afrutados
logrando un sabor tan especial
como su nombre.

Inspirada en recetas clasicas de
estilo checo asi como en el
monumento de La Alhambra,
nuestros maestros cerveceros
siguen un cuidado proceso de
elaboracion para obtener una

cerveza Lager ligera, equilibrada
ﬂlhambra y de amargor suave que se
traduce en un sabor Unico.

ES P EC AL Porgue solo dedicando el tiempo

necesario se consigue una
cerveza tan especial.

Cadigo

0442: botellin 1/3 retornable.
0440: barril 30 1.

Grado alcoholico
5,4%Vol

Tipo

Pale Lager

Notas de Cata

Descubre esta cerveza dorada,
brillante y con una espuma
cremosa y consistente.
Disfruta de las suaves notas
afrutadas y florales que se

GREGORIO DIEZ

Péagina 249



PRODUCTOS

(JRH.OMO Du/

IIII YESDE 19

BOUQUET

MAHOU ALHAMBRA RESERVA ROJA NR

GRUPO MAHOU

Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Caddigo

0476

Grado alcohdlico
7,2%Vol

Tipo

Bock
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PRODUCTOS

MAHOU LATA ALHAMBRA ESPECIAL

GRUPO MAHOU

Formatos
33 cl. - 24 Uds. por caja
Elaboracion

Elaborada con los més altos
estandares de calidad, se
presenta en un formato préctico
y versatil que nos permite
disfrutar de su exquisito sabor en
cualquier momento y lugar.

Esta cerveza se elabora
siguiendo métodos artesanales y
utilizando ingredientes de alta
calidad, como malta de cebada y
lGpulo, que le otorgan ese sabor
caracteristico y equilibrado.

Caddigo

0437

Grado alcohdlico
5,4% vol.

Tipo

Lager Pilsner
Notas de Cata

Alhambra Especial destaca por
su equilibrada combinacion de
ingredientes cuidadosamente
seleccionados, que resulta en un
aroma inconfundible y un sabor
Unico. Su suave amargor y su
refrescante textura la convierten
en la eleccién ideal para
acompafiar momentos
especiales o simplemente para
disfrutar en tu rutina diaria.
Apariencia: Presenta un color
dorado brillante y una espuma

GREGORIO DIEZ

cremosa y persistente.
Aroma: Desprende aromas a
malta, lGpulo y notas florales,
con un toque sutil de citricos.
Sabor: En boca es suave y
equilibrada, con un ligero
amargor y un final refrescante.

Maridaje

Se puede maridar con una gran
variedad de tapas espafolas,
como aceitunas, jamoén serrano,
croquetas o pulpo a la gallega.
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MAHOU LATA CORONA

GRUPO MAHOU

Formatos
33 cl. - 24 Uds. por caja
Elaboracion

Corona es de origen 100%
mexicano y es la cerveza mas
vendida en el mundo, ahora
presente en mas de 120 paises.

Caddigo
0908
Grado alcohdlico

4,6% vol.
CERVEZA Tipo
MAS L
FlNA ager
Notas de Cata

PRODUCIDA BAJO LICENCIA
CERVEGERIA MODELD, 3. DE RL.DECY }

331 © - Alc 4,5% Vol

Tiene un caracteristico color
dorado con espuma blanca,
acompafnados por un sabor
ligero y refrescante.

Si la observas, veras un color
dorado brillante, con una
espuma blanca y poco
persistente.

En tu nariz, destacaran aromas
sutiles a malta, cereales y un
toque herbal, con una ligera nota
dulce que le da una personalidad
suave.

En boca, percibiras un sabor
equilibrado y refrescante, con un
amargor leve que se mezcla con
matices dulces de maiz.

Un toque citrico también esta
presente, y por ello a menudo se
sirve con una rodaja de limén o
lima en el cuello de la botella,

gue potenciara este rasgo en tu
paladar.

Asi, la Corona Extra es una
cerveza que no busca
complejidad, sino una
experiencia sencilla y
refrescante.

Maridaje

Una Corona combina
especialmente bien con
alimentos frescos y ligeros,
complementando sus sabores
sin sobrecargar el paladar.
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MAHOU LATA BUDWEISER
GRUPO MAHOU

Ceses IU WIICH [,
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amplia audiencia.
!‘m,,ﬁ; Formatos

Apariencia. Con un color dorado

[ 5 =

33 cl. - 24 Uds. por caja
Elaboracion

Budweiser se elabora con malta
de cebada, ltpulo y agua pura,
siguiendo procesos que buscan
mantener un equilibrio entre
sabor y frescura. Aunque no se
considera artesanal, la marca ha
buscado mejorar su imagen a lo
largo de los afios,
posicionandose en segmentos
mas premium.

La presentacién en lata también
merece atencion. Este envase
es ideal para conservar la
cerveza, protegiéndola de la luz
y el oxigeno, factores que
pueden alterar su sabor.
Ademas, la lata ofrece una
movilidad superior para aquellos
que disfrutan de eventos al aire
libre o reuniones sociales.

Caodigo

0834

Grado alcohdlico
5% vol.

Tipo

American Pale Lager
Notas de Cata

El perfil de sabor de Budweiser
esta caracterizado por un
amargor moderado y un cuerpo
ligero, lo que facilita su consumo
y la hace accesible para una
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claro, disfrutaras de una espuma
blancay ligera.

Aroma. En el olfato, podras
distinguir notas suaves de malta,
un toque de maiz y ligeros
matices herbales.

Sabor. En boca, notards un
sabor ligero, con un dulzor muy
sutil proveniente del arroz.
Ademas, el amargor muy suave
caracteristico de su tipo, hara
gue puedas decir eso de que
entra sola.

Final. El final sera seco y
refrescante.

Maridaje

Con platos ligeros y comida
casual, pero de entre todas las
propuestas que podrian
combinar, vamos a apostar por
un sabor 100% americano o
american style
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BARRIL ALHAMBRA RADLER

GRUPO MAHOU
herbales y especiados a
Formatos cardamomo.
Barril de 30 1. - 1 Ud. por caja En boca resulta suave y delicada
» en textura, de cuerpo ligero y
Elaboracion con un sugerente equilibrio de

acidez y dulzor. El amargo, muy
ligero y sutil, refuerza un balance
global muy refrescante.

Con la fusién inesperada de
Alhambra Especial, zumo natural
de limon y ligeras notas de
cardamomo, hemos logrado una
propuesta especialmente
refrescante.

Alhambra RADLER es el
resultado de mezclar de manera
inesperada el saber hacer
cervecero con el espiritu de
nuestro origen granadino.
Descubre esta reinterpretacion
fresca y natural de las cervezas
Radler. Una cerveza Unica y
diferente con baja graduacién
alcohdlica llena de matices y de
sabor por descubrir.

Cadigo
0470

Grado alcohdlico
3% vol.

Tipo

Lager Radler
Notas de Cata

Su color amarillo palido y su
espuma ligera te invitan a
descubrir los refrescantes
matices que se esconden tras el
vidrio de la copa.

Disfruta de su aroma fresco y
elegante con destacadas notas
citricas a limon con recuerdos
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MAHOU RUBIA 0.0
GRUPO MAHOU

Formatos

1/5 1. ret. - 30 Uds. por caja
1/3 1. ret. - 24 Uds. por caja
Barril de 20 I. - 1 Ud. por caja

Elaboracion

Color dorado brillante, espuma
consistente y muy refrescante.
Combina todo el sabor cervecero
con 0% de alcohol y, perfecta
para quienes buscan disfrutar de
la cerveza en cualquier momento
del dia.

Destacan los sabores de cereal,
bien integrados con matices
herbales y florales del ltpulo,
gue dan paso a notas afrutadas.
En boca es ligera de cuerpo, con
amargor moderado y delicado
punto dulce que aporta
equilibrio.

Caodigo
0412: 1/3

0413: 1/5
0415: barril 20 I.

Ano de lanzamiento
Ao 2026

Grado alcohdlico
0% vol.

Tipo

Cerveza Lager 0,0% alcohol.

GREGORIO DIEZ

Péagina 255



PRODUCTOS

bRE(.OMO DIEZ

LI IZZI A DESDE 1925

MARSTROS CERVECEES

N
= TS l"-'“‘ -
TR CIRYT RS FO

~ ik |I'l'-'-1‘

.V

Elaboracion

Los maestros cerveceros de
Mahou y de Founders han
utilizado los mejores
ingredientes en el proceso de
elaboracion de esta cerveza.

mezcladas con maltas de tipo
Pilsner y maltas caramelizadas
de las variedades Carapils y
Crystal. Ademas, han empleado
levaduras de tipo Ale y cepas de
la especie Saccharomiyces
Cerevisae.

Pero no basta solo con la
materia prima, también es
imprescindible contar con una
receta especial, surgida de la
creatividad conjunta de los
maestros cerveceros de Mahou
y los Maestros Cerveceros de
Founders. Nuestros maestros
dosifican al final de la ebullicion
las variedades de lupulos
americanos, en un proceso que
se llama Late Hopping. Este
permite la extraccion de aceites
aromaticos que permanecen en
la cerveza y aportan los aromas
afrutados, citricos, resinosos y
florales. Ademas, afiaden de
nuevo lipulos al final de la
fermentacion para intensificar el
aroma. A este proceso se le
conoce como Dry Hopping, que
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MAHOU IPA SESSION

BOUQUET

GRUPO MAHOU

c aporta nuevos aromas e
ormatos intensifica el caracter lupulado

1/3 I. cristal NR. - 12 Uds. por de una forma muy especial.

caja

Caddigo

0140: 1/3 I. cristal NR:
Ano de lanzamiento
2019

Grado alcohdlico

Para ello, han usado lipulos de 450
variedades amargas y .
aromaticas de origen americano, Tipo

Cinco Estrellas Ale

Notas de Cata

Es una cerveza de color dorado
oscuro, de aspecto velado y de
crema consistente.Tiene un
aroma fresco e intenso de los
lGpulos, con toques de frutas de
hueso y grosellas, también
resinosos y citricos sobre un
fondo floral.En boca es menos
compleja que las IPA de
siempre, mas amargas y fuertes,
ofreciendo una textura suave en
cuerpo. El delicado sabor de los
[Gpulos aporta ademas matices
gue recuerdan a pino y a citricos
como el pomelo.

Maridaje

Un sabor para el disfrute de
todos los paladares.
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CON LA HOS LERIA DESDE 1925

MAHOU LATA RUBIA 00

GRUPO MAHOU

Formatos
Lata 1/3 I. - 24 Uds. por caja
Elaboracion

Disfruta del gran sabor
cervecero y alta calidad de la
nueva Mahou 0,0 Rubia.
Cerveza Lager 0,0% alcohol,
color dorado brillante y muy
refrescante, combina todo el
sabor cervecero con 0% de
alcohol, perfecta para quienes
buscan disfrutar de la cerveza en
cualquier momento del dia.
iMahou 0,0 Rubia: 0,0% alcohol
100% disfrute!

Elaborada con las mejores
materias primas: agua, 100%
malta pilsen de tueste bajo (que
proporciona el color y los
sabores a cereal), combinacion
de lupulos dosificados a
diferentes tiempos durante la
coccién, incluido el late hopping,
que aporta matices herbales y
florales) y levadura Lager, de
baja fermentacion. Asi surge la
Mahou 0,0 Rubia.

Cadigo

0414

Ano de lanzamiento
2026

Grado alcohdlico
0,0% vol.

Tipo

Lager

Notas de Cata

Su color dorado y brillante, con
espuma consistente, hacen que
sea una excelente opcion para el
disfrute cervecero. Ademas, en
aroma predominan los sabores
de cereal, bien integrados con
matices herbales y florales del
[Gpulo, que dan paso a notas
afrutadas. En boca, es ligera,
con amargor equilibrado.

Maridaje

Mahou 0,0 Rubia es perfecta
para disfrutar en cualquier
momento del dia y ocasion.
Asegurate de tomarla bien fria, a
unos 3-6°C, para asegurarte de
gue esta en su mejor momento.
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BOUQUET

LEFFE TRIPLE
GRUPO MAHOU

Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Elaboracion

Cerveza belga Pale Ale de
abadia, sin filtrar y de alta
fermentacion (fermenta una vez
mas en botella). Contiene
maltas, lapulos, levaduras,
corteza de naranja y semillas de
coriandro.

Caddigo

0626

Grado alcohdlico
8,50% vol.

Tipo

Pale Ale

Notas de Cata

La cerveza tiene un color dorado
y presenta una espuma blanca.
El aroma de la cerveza Leffe
Triple es afrutado a naranjas con
alguna nota de levadura.
SABOR: Similar a naranjas,
alcohol y algunas notas
especiadas. Final dulce y
prolongado.

Maridaje

Embutidos, carne de cerdo y
pollo, pescado azul y quesos
semicurados.
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LEFFE ROUGE
GRUPO MAHOU

Formatos

Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja
Cadigo

0617

Grado alcohdlico
6,6% vol.

Tipo

Amber Ale

Notas de Cata

Color cobre rojizo con sabor
afrutado y dulce
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MAHOU CLASICA DE LITRO

GRUPO MAHOU
E Destaca su aroma de intensidad

ormatos media-alta; su caracter pilsen le
1 1. cristal NR. - 6 Uds. por caja otorga un ligero aroma frutal con

» sutiles notas florales de lapulo.
Elaboracion .
_ Maridaje

Creada hace mas de un siglo, _ _
Mahou Clasica es la cerveza de Para un mayor disfrute consumir
siempre. Mantiene intactos su entre 4°y 6° C

receta, sabor, calidad y
dedicacion. Sabrosa, con buen
equilibrio entre alcohol y acidez,
es una cerveza refrescante de
color oro brillante y aroma
ligeramente afrutado. Los
principales ingredientes son:
levadura, lGpulo, agua y malta.
Una de nuestras mas
representativas. Bebe de la
Mahou Original de 1890. De
cuando se utilizaba tapén de
corcho y cuya botella se
elaboraba artesanalmente. Paso
a denominarse Mahou Clasica
CLASICA SRS

- Cadigo

0229

ORIGINAL .
Grado alcohdlico

4.8% vol.

Tipo

Dorada Lager
Notas de Cata

Cerveza de aspecto dorado y
reluciente con espuma
consistente. Tiene un sabor
ligeramente amargo, en boca es
fina y de cuerpo moderado,
resultando muy refrescante.
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BOUQUET

FRANZISKANER NATURTRUB

GRUPO MAHOU

Formatos

1/2 |. cristal NR. - 20 Uds. por
caja
Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja

Elaboracion

La Franziskaner es una cerveza
de trigo muy conocida y
apreciada en el mundo. Tiene su
origen en Munich, fue creada por
Spaten-Franziskaner empresa
cerveza mas antigua de
Alemania. Es una cerveza con
mucho sabor y mucho aroma.
Es una cerveza de fermentacion
alta, conocida popularmente por
«cerveza blanca» debido a su
apariencia en el vaso, ya que
suelen ser turbias y de color
blanquecino. Mantiene el sabor
original de la cerveza de trigo
bavara y resulta viva y
chispeante debido a su elevado
contenido de &cido carbodnico.

Cédigo
0642: 1/2 I. cristal NR
0641: Barril 30 I.

Grado alcohdlico

5% vol.
Tipo

Weissbier: es una cerveza de
trigo Alemana de alta
fermentacion con segunda
fermentacion en botella. Su
elaboracién se basa en una
antigua receta bavara,
guardando escrupulosamente el

imperativo legal de pureza de
1516, usando Unicamente malta
de trigo y cebada, ltpulo,
levadura y agua.

Notas de Cata

Cerveza de color dorado,
aspecto velado como
consecuencia de la levadura en
suspensién, y con una espuma
cremosa y persistente. Ofrece un
peculiar y marcado caracter
especiado a clavo, con intenso
aroma afrutado a platano, y
acompanados de unas ligeras
notas de caramelo y cereal
tostado. En boca resulta ligera
de cuerpo y amargor, con unos
toques de acidez y dulzor que la
hacen muy refrescante.
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MAHOU LATA SIN

GRUPO MAHOU

equilibrada y elegantemente
Formatos amarga al final.

Lata 1/4 I. - 24 Uds. por caja
Lata 1/3 I. - 24 Uds. por caja

Elaboracion

Mahou Sin se elabora con los
mismos ingredientes que las
cervezas Mahou: agua, malta de
cebada de las mejores
variedades, una original mezcla
de lupulos y levadura propia y
Unica de Mahou. Gracias a un
proceso de fermentacion
controlada se obtiene un
producto de minimo contenido
en alcohol, garantizando el
auténtico sabor cervecero de
Mahou.

Cadigo
0328: Lata 1/4
0324: Lata 1/3

Grado alcohdlico

1% vol.

Tipo
Sin alcohol

Notas de Cata

Mahou Sin se caracteriza por ser
una bebida agradable,
refrescante y con un amargor
suave que perdura en el gusto.
Con un amarillo dorado de
aspecto muy brillante, presenta
sutiles notas tostadas, con
fondos limpios de cereales. A la
entrada es suave, en el paso de
boca limpia el paladar y resulta
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MAHOU LATA 5 ESTRELLAS

GRUPO MAHOU

resultado: un buen balance
Formatos gustativo que persiste en el
Lata 1/4 . - 24 Uds. por caja paladar.

Lata 1/3 I. - 24 Uds. por caja
Lata 1/2 I. - 24 Uds. por caja

Elaboracion

Denominada cerveza especial.
Sus origenes se remontan a
1936 aunque no es hasta 1969
cuando culmina su evolucion con
el lanzamiento de Mahou Cinco
Estrellas y la creacion del
formato lata. Elaborada con
variedades de lupulo y levadura,
destaca por su color dorado y su
caracteristico sabor moderado.
Entre sus principales
ingredientes se encuentran la
levadura, el agua, el lupulo y la
malta.

Caddigo
0123: Lata 1/4 1.

0124: Lata 1/3 1.
0128: Lata 1/2 1.

Ano de lanzamiento

Nacida hace mas de 40 afos
para satisfacer a los paladares
mas exigentes. Sus origenes se
remontan a 1936.

Tipo
Cerveza especial.
Notas de Cata

Una cerveza dorada, de espuma
cremosa y consistente, con un
sabor caracteritico, moderado y
fino, de aroma afrutado. El
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MAHOU LATA CLASICA
GRUPO MAHOU

efecto muy refrescante.
Formatos

Lata 1/4 I. - 24 Uds. por caja
408 MAKOU CEENLLE Lata 1/3 I. - 24 Uds. por caja

. & Lata 1/2 1. - 24 Uds. por caja
B —
Elaboracion

Creada hace mas de un siglo,
Mahou Clasica es la cerveza de
siempre. Mantiene intactos su
receta, sabor, calidad y
dedicacion. Sabrosa, con buen
equilibrio entre alcohol y acidez,
es una cerveza refrescante de
color oro brillante y aroma
ligeramente afrutado.

Cadigo
0223: lata 1/4 1.

0224: lata 1/3 .
ORIGINAL 0228: lata 1/2 1.

Ano de lanzamiento

Fue la primerisima Mahou del
mundo, alla por 1890.

Grado alcohdlico
4,80% vol.

Tipo
Pale Lager
Notas de Cata

Cerveza dorada, de aspecto
brillante y espuma consistente.
Su caracter pilsen le otorga un
ligero aroma frutal con sutiles
notas florales de lGpulo. En boca
es fina 'y de cuerpo moderado, lo
gue unido a un amargor suave
en intensidad le confiere un
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BUDWEISER

GRUPO MAHOU
Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja
Elaboracion

Budweiser es una de las
cervezas mas iconicas e
internacionales. Esta American
Lager se mantiene fiel a su
receta original de 1876. Ademas
de la malta y el lupulo, el
ingrediente clave es el arroz, que
le aporta ese frescor
caracteristico y sabor ligero.
Consta de un proceso de
elaboracion de 30 dias. Un
periodo que le permite
redondear su sabor final y
conseguir una cerveza
equilibrada y refrescante.
Durante su maduracion surge el
auténtico «Beechwood aging»,
es decir, reposa entre virutas de
madera de Haya.

Cadigo

0839: 1/3 . cristal NR
0831: Barril 30 I.

Ano de lanzamiento
Receta original de 1876.
Grado alcoholico

5% vol.

Tipo

American lager

Notas de Cata
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Cerveza de color dorado pélido,
clara y brillante y con una
espuma blanca cremosa y
consistente. Se perciben ligeras
notas afrutadas a platano y
frutas maduras, con aromas
menos intensos a grano tostado
y caramelo y un suave toque de
fondo herbal. En boca resulta
ligera, bien balanceada, con
amargor bajo y de final fresco
tipico de las lager mas
refrescantes.

Maridaje

Esta lager de origen
norteamericano esta
especialmente inspirada y
pensada para la comida tipica de
USA y de los diners, cuyo plato
estrella es la hamburguesa en
cualquiera de sus mdltiples
versiones, acompafnada de
patatas fritas o unos aros de
cebolla bien crujientes. El frescor
y cada sorbo de Budweiser
limpiara el paladar si la
degustamos con diferentes
carnes fileteadas al punto o a la
plancha o con unas alitas de
pollo.
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STELLA ARTOIS
GRUPO MAHOU

Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Elaboracion

Stella Artois es la cerveza belga
mas conocida y vendida del
mundo. Esta lager inspirada en
el estilo Pilsner cuenta con una
rica herencia que se remonta
nada menos que al afio 1366 y a
su fabrica, que aun perdura en
Leuven (Bélgica). Aunque en la
actualidad es muy bebible
durante todo el afio, como
curiosidad apuntar que en un
principio se lanzé como una
cerveza de temporada durante
las vacaciones de Navidad. De
ahi su nombre, que en latin se
traduce como «Estrella» (de
Belén). Una cerveza
imprescindible para cualquier
Cervecista.

Cédigo

1/3 |. cristal NR: 0929
Barril 30 1.: 0910

Ano de lanzamiento
1366

Grado alcohdlico
5% vol.

Tipo

Lager con estilo Pilsner.
Notas de Cata

Lager de color dorado palido,
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muy brillante y con una espuma
consistente. Una cerveza muy
equilibrada donde predominan
moderadas notas a frutas
blancas y de cereal que resaltan
levemente sobre el aroma herbal
del ltpulo Saaz. En boca
presenta una sensacion suave,
ligera de amargo y con efecto
refrescante.

Maridaje

Como cerveza belga, un buen
plan puede ser maridarla con los
tipicos "moules frites"
acompafnados de patatas fritas.
No descartemos esta cerveza
“rubia" con aperitivos o cualquier
recurso socorrido como las
hamburguesas o unos tacos en
buena compainia.
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MAHOU SIN GLUTEN
GRUPO MAHOU

Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Caddigo

0520

Ano de lanzamiento
2016

Grado alcohdlico
5,5% vol.

Tipo

Sin gluten

Maridaje

Perfecta para maridar con
carnes blancas, ligeras y
pescados, verduras y todo tipo
de tapas.
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MAHOU MAESTRA

GRUPO MAHOU
Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

1/3 I. ret. - 24 Uds. por caja
Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja

Elaboracion

Cerveza tostada con reflejos
anaranjados, Mahou Maestra
nace para ser la cerveza
perfecta con la que disfrutar de
aquellas ocasiones en las que
buscas algo mas.

Una cerveza de fuerte
personalidad gracias a su mayor
graduacion, Mahou Maestra es
el reflejo de mas de 125 afios de
experiencia, surgida de la
inspiracion de nuestros Maestros
Cerveceros que buscan aportar
elegancia y jovialidad a los
momentos especiales.

Cédigo
0518: 1/3 I. cristal NR

0517: 1/3 I. ret.
0516: Barril 30 I.

Ano de lanzamiento
2016

Grado alcohélico
7.5 %
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MAHOU MIXTA
GRUPO MAHOU

Formatos

1/5 1. ret. - 30 Uds. por caja
1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Elaboracion

Sabor ligero, suave y con un
toque perfecto de limén hacen
de esta Shandy un perfecto
compafiero para cualquier
momento donde nos apetezca
una buena bebida situada entre
refresco y cerveza. Te
sorprendera.
Agua,Levadura,Zumo de
limén,Acido
citrico,Lupulo,Malta,Cervezas.
Cadigo

0353: 1/5 1. ret.

0359: 1/3 I. cristal NR

Grado alcohdlico

0,9% vol.

Tipo

Baja en alcohol con gas.
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m MAHOU SIN

GRUPO MAHOU
SIN

Mahou: agua, malta de cebada

IND

ST Formatos de las mejores variedades, una
1/5 1. ret. - 30 Uds. por caja original mezcla de'll]_pulos y
1/4 1. cristal NR. - 24 Uds. por levadura propia y Unica de
caja Mahou. Gracias a un proceso de
1/3 1. ret. - 24 Uds. por caja fermentacion controlada se
Barril de 20 I. - 1 Ud. por caja obtiene un producto de minimo

contenido en alcohol,

Elaboracion garantizando el auténtico sabor

. . cervecero de Mahou.
Mahou Sin se caracteriza por ser

una bebida agradable,
refrescante y con un amargor
suave que perdura en el gusto.
Con un amarillo dorado de
aspecto muy brillante, presenta
sutiles notas tostadas, con
fondos limpios de cereales. A la
entrada es suave, en el paso de
boca limpia el paladar y resulta
equilibrada y elegantemente
amarga al final.

Caddigo
0313: 1/5 1. ret.
0325: 1/4 1. cristal NR

0312: 1/3 I. ret.
0311: Barril 20 I.

Ano de lanzamiento
1990

Grado alcohdlico
0.9% vol.

Tipo

Sin alcohol

Notas de Cata

Mahou Sin se elabora con los
mismos ingredientes 100%
naturales que las cervezas
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MAHOU CLASICA
GRUPO MAHOU

UCLASICAEERIANN Formatos

1/5 1. ret. - 30 Uds. por caja
1/4 1. cristal NR pack - 24 Uds.
por caja

1/3 |. ret. - 24 Uds. por caja
Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja

Elaboracion

Una de nuestras mas
representativas. Bebe de la
Mahou Original de 1890. De
cuando se utilizaba tapon de
corcho y cuya botella se
elaboraba artesanalmente. Paso6
a denominarse Mahou Clasica
en 1993.

Caddigo
0213: 1/5 1. ret.
0225: pack 1/4 NR

0212: 1/3 I. ret.
0210: Barril 30 I.

Ano de lanzamiento
1890
Grado alcohdlico

4 n:rmmm.u.. > 4.8 %
46" (‘fu‘ Tipo
C
S?HM. CER‘E Con alcohol
""\—-—--'..Ill
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MAHOU 5 ESTRELLAS

GRUPO MAHOU

Formatos

1/5 1. ret. - 30 Uds. por caja
1/4 1. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

1/3 |. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

1/3 1. ret. - 24 Uds. por caja
Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja

Elaboracion

Con més de 40 afios de historia,
Mahou Cinco Estrellas nace para
satisfacer a los paladares mas
exigentes. Elaborada con las
mejores variedades de lapulo y
levadura, destaca por su color
dorado y su caracteristico sabor
moderado. El resultado: un buen
balance gustativo que persiste
en el paladar.

Caddigo

0113: 1/5 1. ret.

0125: 1/4 |. cristal NR

0129: 1/3 I. cristal NR

0131: premium 1/3 I. cristal NR

0112: 1/3 I. ret.
0110: Barril 30 1.

Ano de lanzamiento

Sus origenes se remontan a
1936, con la denominada
cerveza especial. Aunque no es
hasta 1969 cuando culmina su
evolucion con del lanzamiento
de Mahou Cinco Estrellas y la
creacion del formato lata.

Grado alcohdlico
5,5% vol.

GREGORIO DIEZ

Péagina 272

PRODUCTOS

Notas de Cata

Amarillo dorado de aspecto
brillante. Su sabor esta marcado
por las notas tostadas de la
cebada. Recuerdos de almidon.
En su degustacién se percibe su
ligereza y un amargor final muy
bien compensado. Hay un buen
balance gustativo. Retronasal
fina y de media persistencia

Las mejores variedades de
[Gpulo y levadura se concentran
en Mahou Cinco Estrellas. Una
cerveza dorada, de espuma
cremosa y consistente, con un
sabor caracteristico, moderado y
fino, de aroma afrutado.

Maridaje

Aperitivos salados, Carnes
blancas
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MAHOU LATA MAESTRA

GRUPO MAHOU
E De entrada apasionada, cuerpo
ormatos intenso, pleno y con cierta
Lata 1/3 I. - 24 Uds. por caja sequedad. El amargo es de
» intensidad moderada, resultando
Elaboracion una cerveza con un buen
Una cerveza de fuerte equilibrio en boca y un dulzor
: - ligero.
personalidad y un sabor Unico
obtenido por la combinacién de Maridaje
lGpulos amargos y lupulos _
aromaéticos. De ahi lo de doble Carne roja o de caza

[Gpulo. Los primeros le aportan
un amargor suave y ligero y los
aromaticos le afiaden toques
citricos y florales y cierto sabor
ligeramente dulzon al final del
trago.

Cédigo

0515

Ano de lanzamiento
2022

Grado alcohélico
7,5% vol.

Tipo

Lager Nacional

Notas de Cata

Color @mbar intenso resultado
del grado mayor de tueste de las
maltas, de aspecto brillante y
espuma cremosa y consistente.
De intensa fragancia alcohdlica,
se perciben notas citricas y
florales del lGpulo, que se
intensifican en cada trago. En
nariz se destacan también los
afrutados y los aromas tostados
y a caramelo de la malta.
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MAHOU BARRICA ORIGINAL

GRUPO MAHOU
hace viajar con el paladar a los
Formatos mercados y a la huerta
1/3 1. cristal NR. - 12 Uds. por tradicional. Es una cerveza de
caja sabor seco en boca de cuerpo y
amargor moderado. Una
Elaboracion combinacion perfecta de sabores

innovadores para aquellos
momentos en los que deleitar al
paladar.

Mahou Barrica Original nos
traslada a los origenes. Gracias
a la investigacion y renovacion
constante de nuetros Maestros
Cerveceros para ofrecer nuevas
experiencias cerveceras han
conseguido traer a la actualidad
el arte mas tradicional del uso de
barricas al mundo de la cerveza.
Mahou Barrica Original es una
cerveza lager envejecida en
barricas de madera de roble con
la que descubrirds nuevos
matices que la convierten en una
cerveza Unica.

Caodigo

0527

Ano de lanzamiento
2016

Grado alcohdlico
6,1°

Tipo

Tipo lager de Mahou envejecidas
en madera de roble

Notas de Cata

El saber hacer y el caracter
genuino de Mahou confieren a
esta lager notas a coco,
almendra y vainilla. De color
dorado intenso y brillante. Nos
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LA SALVE LUCIA
GRUPO MAHOU

Formatos

33 cl. NR - 24 Uds. por caja
Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja

Elaboracion

Una cerveza tipo Lager con
cuerpo y caracter, inspirada en
el consumidor del norte.

En recuerdo y homenaje a la
emprendedora bilbaina
fundadora de la cervecera y que
estuvo al frente de la misma
durante casi 20 afios en los
inicios del siglo XX.

Es una receta germana ale, una
cerveza facil de beber, con
matices de olores frescos y a
cebada, que LA SALVE elabora
en su fabrica de Bilbao con
cebada 100% alavesa.

Caddigo
0854: 1/3 NR
0851: barril 30 I.

Grado alcohdlico
5,8 % vol.

Tipo

Lager

Notas de Cata

Cerveza lager de color ambar
intenso, aspecto brillante y
espuma consistente.

Su aroma es complejo y rico en
matices, dénde destacan los
sabores de maltas tostadas, con
recuerdos a caramelo.

Cuerpo apreciable
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En segundo plano aparecen
notas afrutadas, equilibradas con
aromas herbales del ltpulo junto
con una suave fragancia
alcohdlica. En boca, la
intensidad de amargo es
moderada, y con cuerpo
apreciable.

En general una cerveza con
cuerpo y caracter.

Maridaje

Ideal para acompafiar
barbacoas, carnes y aperitivos:
guesos, embutidos, aceitunas,
patés,...
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PRODUCTOS

LA SALVE LAGER

GRUPO MAHOU

arroces aellas.
Formatos L

Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja
Cadigo

0852: barril 30 1.

Grado alcohdlico

5% vol.

Tipo

Lager 100% Malta.

Notas de Cata

Color dorado intenso, brillante de
aspecto y espuma blanquecina y
cremosa.

Su caracter lager se nota en el
reparto de aromas ligeros y
equilibrados. Aroma ligero a
malta con recuerdos de grano.
Las notas de manzana y platano
freso resaltan levemente sobre
el aroma herbaceo de los lupulos
nobles y recuerdo a levadura.
Cuerpo moderado medio con
una carbonatacién que propicia
la sensacion de frescura.

En boca es equilibrada y
redonda con una sensacion
refrescante, notas de malta 'y
herbales con un final seco.

Maridaje

Frutos secos como cachuetes,
almendras...aperitivos y
encurtidos, rabas y croquetas,
guesos y embutidos.

Combina a la perfeccion con la
comida asiética: noodles, ramen,
arroz tres delicias y con los
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MAHOU TOSTADA 0,0

GRUPO MAHOU

Formatos

1/5 1. ret. - 30 Uds. por caja
1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

1/3 |. ret. - 24 Uds. por caja
Barril de 20 I. - 1 Ud. por caja

Elaboracion

Con todo el sabor de las maltas
tostadas y la maestria cervecera
de Mahou.

Cadigo
0523: 1/5 I. ret.
0522: 1/3 I. cristal NR

0521: 1/3 I. ret.
0531: Barril 20 I.

Ano de lanzamiento
2017

Grado alcohodlico
Cerveza 0,0

Tipo

0,0 Tostada

Notas de Cata

Mahou 0,0 Tostada destaca por
un perfil aromético moderado a
cereal, con notas iniciales de
mosto complementadas, en retro
nasal, con sabores a malta,
caramelo, café...También se
perciben aromas de lpulo.

En boca, resulta suave, tanto en
cuerpo como amargor,
ligeramente seca y con cierta
acidez.
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Maridaje

En todo momento y en cualquier
lugar.
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bRE(.OMO DIEZ

10 LI IZZI A DESDE 1925

BOUQUET

MAHOU BARRICA BOURBON

GRUPO MAHOU
vibrante con un toque de
Formatos amargor y acidez.
1/3 I. cristal NR. - 12 Uds. por
caja

Elaboracion

Barrica Bourbon es una cerveza
que mira al futuro desde la forma
mas tradicional de hacer
cerveza, es una nueva gama
nacida de la bisqueda de
renovacion constante de
nuestros Maestros Cerveceros.

Caddigo
0525
Ano de lanzamiento

[ 2017
(i ! |JI Grado alcohélico

|

I | 6,9°

' Tipo

I

| Lager envejecida en barrica de
| sy | Bourbon.
" Notas de Cata

El inconformismo y la excelencia
cervecera que caracteriza a
Mahou, dan lugar a esta lager
con intensas notas de caramelo
y un marcado aroma a vainilla'y
coco con pinceladas a frutas
maduras.

Con un color dorado y brillante,
Barrica Bourbon es una cerveza
con infinitos matices que se
mezclan en un equilibrio perfecto
para lograr un sabor suave y
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MAHOU RESERVA
GRUPO MAHOU

Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Elaboracion

Descubre Mahou Reserva, una
cerveza que destaca por su
sabor Unico y caracter especial,
fruto de una elaboracion cuidada
con ingredientes seleccionados.
La malta Munich aporta
exquisitos matices
acaramelados, mientras que los
[Gpulos americanos, afiadidos en
late hopping, enriquecen su perfil
con un refinado aroma que la
hace inconfundible.

Caodigo

0132

Ano de lanzamiento
2024

Grado alcohdlico
6,30% vol.

Tipo

Cerveza Extra

Notas de Cata

A la vista

Cerveza de color dorado intenso,
aspecto brillante y espuma
consistente.

Aroma

Su perfil aromatico es
equilibrado, dénde los aromas a
platano y manzana roja, se
entremezclan con los delicados

GREGORIO DIEZ

Péagina 279

PRODUCTOS

sabores de las maltas tostadas ,
dando paso a notas herbales del
[Gpulo, y todo ello envuelto en
una delicada fragancia
alcohdlica.

Gusto

En boca se percibe una textura
de cuerpo notable, amargor
moderado y agradable
persistencia.

Maridaje

Su cardcter versatil la convierte
en la compafiera perfecta para
momentos gastronémicos
especiales. La armonia de
sabores se realza al
acompafiarla con una tosta
crujiente de anchoa y
mantequilla, donde sus notas
herbales brillan. También marida
a la perfeccién con unas gyozas
de cerdo y verdura, destacando
su textura y dulzor delicado, o
con un arroz caldoso con
gambones, creando un contraste
ideal que potencia los sabores
marinos.
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(GREGORIO DIEZ

ERIA DESDE 1925

MAHOU TOSTADA 0.0 SIN GLUTEN

GRUPO MAHOU
Con mariscos, pescados al
Formatos horno, aves y carnes blancas.
1/3 1. cristal NR. - 24 Uds. por También se puede buscar un
caja contraste interesante con platos
marinados, especiados o
Elaboracion ligeramente picantes.

Disfruta del caracteristico sabor
de las maltas tostadas de
nuestra cerveza Mahou 0,0
Tostada, ahora disponible sin
gluten. Elaborada para los que
quieren disfrutar de una
experiencia 100% cervecera
apta para celiacos y sensibles al
gluten. jRindete a la 0,0 Tostada
de Mahou sin gluten!

Cadigo

0530

Grado alcohdlico

0.0% vol.

Tipo

Cerveza Tostada Sin Gluten

Notas de Cata

A la vista

Color ambar brillante y con una
espuma persistente.

Aroma

Cerveza de caracter maltoso,
con sensaciones a mosto, grano
y malta tostada, que dan paso a
sensaciones herbales del ltpulo.
Gusto

En boca su textura es agradable
CONn un amargor suave y regusto
dulce, con un punto de acidez.

Maridaje
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MAHOU LATA TOSTADA 0.0

GRUPO MAHOU
c sensaciones a mosto, grano y
ormatos malta tostada al final, suave
Lata 1/3 I. - 24 Uds. por caja tanto en cuerpo como en
- amargor, ligeramente seca, con
Elaboracion un regusto dulce y también se

puede percibir un punto de
acidez. Sabor de cerveza
auténtico

Pack 24 latas de 33 cl de
Cerveza Mahou Tostada 0,0%
alcohol, cerveza sin alcohol
Amber Lager hecha para los que
quieren disfrutar de una
experiencia 100% cerveceray
con sabor auténtico de cerveza

Cadigo

0524

Grado alcohdlico
0,0% vol.

Tipo

Tostada

Notas de Cata

Apariencia: Mahou Cerveza
Tostada 0,0 de color tostado
procedente de las maltas y con
reflejos dorados oscuros o
ambar, de aspecto brillante y con
una espuma densa, blanquecina
y sabrosa

Aroma: Con perfil aromatico
moderado a cereal y notas
iniciales de mosto
complementadas en retro nasal,
con sabores a malta, caramelo y
café. Los aromas de lapulo de
Mahou 0,0 tostada consuman
esta cerveza

Sabor: En boca la cerveza
Mahou 0,0 Tostada tiene
caracter maltoso con
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GREGORIO DIEZ

O LA DESDE 1925

FAMILIA
ARRION

YINOS pE

GARCIA

BOUQUET

BRUT CHARMAT PLATINO

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cédigo

3497

Tipo

Vino Espumoso
Términos

J. Garcia Carrion S.A. Crta. de
Murcia, s/n

30520 Jumilla (Murcia)
Espafa

Variedad
Uva Airén, Macabeo
Elaboracion

El vino Charmat Brut Platino
blanco esta elaborado con una
seleccion de las mejores uvas
procedentes de los vifiedos de
uva Airén, Macabeo. Resulta
fresco y suave, con agradables
burbujas, que unidas a su
excelente equilibrio de acidez le
proporciona un gran equilibrio y
frescura.

Las uvas se seleccionan antes
de su entrada en bodega. El
mosto se obtienen mediante una
ligera presion y fermenta en
deposito inoxidable, a 18° C.
Conseguimos un vino blanco
joven y afrutado, con graduacién
alcohdlica cercana a los 10 %
vol. Se trasiega a un depdsito de
inoxidable isotérmico e isobéarico,
con agitacion. Se afiade el

azucar y la levadura para
provocar una segunda
fermentacion alcohdlica y asi se
obtiene el C02 (gas carbdnico)
por el proceso de fermentacion y
no por gasificacion.

Grado alcohdlico
11% vol.

Notas de Cata

Reflejos muy vivos, color dorado
paja, burbuja viva

Hierbas aromaticas, Canela,
Melén, Manzana asada
Cremoso, Moras, Fruta fresca

Maridaje

Cocina oriental, Primeros platos,
Pulpo con patata, Delicatessen
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GRFGOR[O DIEZ
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IALIME SERRA

Lhroed

CAVA

ME SERRA

bt oo

VINOS peE <@ FAMILIA

GARCIA CARRIOMN

JAUME SERRA BRUT NATURE

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Denominacion de Origen
D. O. Cava

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3621

Produccion

190.000 botellas.

Términos

Vilanova i La Geltrd, Barcelona.
Variedad

Parellada, Macabeo,
Chardonnay, Xarel-lo.

Elaboracion

Para hacer este cava se
escogieron los mejores vinos
blancos de uva chardonnay,
macabeo, xarel-lo y parellada.
Después de afiadir el azucar y
levaduras seleccionadas se
realizé la segunda fermentacion
en botella (método tradicional)
en nuestras cavas a una
temperatura nunca superior a los
16° C para asi conseguir una
burbuja pequefa y persistente.
Las botellas han permanecido en
nuestras cavas de Jaume Serra
en una estricta oscuridad y
silencio un minimo de 18 meses.

Grado alcohdlico
11,50%

Notas de Cata

Este Brut Nature Reserva es un
cava de color amarillo palido,
brillante, limpio, con burbuja
abundante, de pequefio tamafio
y de desprendimiento vertical y
regular.

Buena intensidad aromatica en
nariz, conservando las notas
frutales bien conjuntadas con los
aromas de crianza.

Buena estructura en boca,
amplio, vivo y con muy buena
acidez. Las sensaciones
retronasales son limpias, frescas
y persistentes

Maridaje

Este cava es ideal para
acompafar con marisco y
pescado.

Premios

International Wine and Spirits
Competition 2011, Bronze
medal.

Bacchus International Wine
Competition 2010, Gold
Bacchus.

International Wine and Spirit
Competition 2012, Bronze
Medal.

Bacchus International Wine
Competition 2013, Gold
Bacchus.

International Wine Challenge
2013, Commended.
International Wine and Spirit
Competition 2013, Bronze
Medal.

GREGORIO DIEZ
Péagina 284



PRODUCTOS

GRFGOR[O DIEZ

Il.l I'EL III;I"]'\]‘II 1925

FELIX SOLIS

SELEZIOME

PROV

SPE

ETTO

BOUQUET

PROVETTO BRUT BLANCO

BODEGAS FELIX SOLIS AVANTIS

Formatos
3/4 1. - 6 Uds. por caja

mediante la adicién de diéxido
de carbono en la justa medida
para lograr un producto final de
burbuja fina y elegante, buena

Cédigo acidez y la maxima expresion
2098 frutal
Tipo Grado alcohdlico
Vino blanco gasificado e
Notas de Cata

Términos

Autovia Madrid-Andalucia, Km.
199, Valdepenas (Ciudad Real)

Variedad
Viura y Airén
Elaboracion

Provetto significa “habilidoso y
experimentado” en italiano y
posee el interesante estilo
caracteristico de lItalia, pero
elaborado con uvas espafiolas y
sorpendiendo con el refrescante
toque de las burbujas. Provetto
Blanco Brut es un delicioso vino
espumoso elaborado con uvas
seleccionadas a mano cultivadas
en los dias calidos y soleados.
Las suaves notas a citricos y las
finas y refrescantes burbujas
hacen que sea una bebida ideal
para compartir con amigos y
celebrar el dia a dia.

Se toma como base un vino
blanco, elaborado con el método
tradicional de los vinos blancos y
gracias a las mas modernas
tecnologias de vinificacion que
garantizan la maxima calidad. A
continuacion se gasifica el vino

Con un color amarillo palido, con
burbuja fina y constante,
combina aromas de bolleria,
frutos secos, frutas blancas y un
toque de hierba fresca, con
sabores de citricos y frutas
frescas, buena acidez y
agradable textura.

Maridaje

Es adecuado s6lo como
aperitivo, para acompafar con
platos de pescados, mariscos y
crustaceos. Delicioso con
comida japonesa, ensaladas,
gueso, nueces... e incluso con
postres.

Premios

PLATA 2025 The Global Masters
Sparkling: Provetto Blanco Brut
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FELIX SOLIS BOUQUET

PROVETTO BRUT ROSADO

BODEGAS FELIX SOLIS AVANTIS

para lograr un producto final de

Formatos burbuja fina y elegante, buena
3/4 1. - 6 Uds. por caja acidez y la maxima expresion
Codi frutal.

=l Grado alcohdlico
2999
- 10,5% vol.

e Notas de Cata
Vino rosado gasificado. )

. De un brillante color rosa claro y
Términos burbuja fina y constante,

combina aromas de frutas como
fresas, con sabores de citricos y
frutas exoticas, de textura golosa

Autovia Madrid-Andalucia, Km.
199, Valdepefias (Ciudad Real)

Variedad y acidez moderada.

Tempranillo Maridaje

Elaboracion Ideal para acompaiiar platos de
o - mariscos, ensaladas, salmon

Provetto significa “habilidoso y ahumado, ostras y quesos

experimentado” en italiano. Los ligeros.

vinos Provetto tienen un .

interesante estilo italiano de Premios

vinos elaborados con uvas
espafiolas, con el refrescante
toque de las burbujas. Provetto
PR,OVETTO Rosado Sec es un delicioso vino
espumoso elaborado con uvas
seleccionadas de los vifiedos de
Valdepefas, donde predomina el
clima calido y soleado. Una
bebida ideal para compartir con
amigos y celebrar el dia a dia.
Se toma como base un vino
rosado, elaborado con el método
tradicional de los vinos rosados y
gracias a las mas modernas
tecnologias de vinificacion que
garantizan la maxima calidad. A
continuacion se gasifica el vino
mediante la adicion de dioxido
de carbono en la justa medida
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Pernod Ricard

Ordeatecrs de comivialitd

G. H. MUMM BRUT

PERNOD RICARD

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/8 1. - 12 Uds. por caja
Cadigo

5995

Tipo

Champagne

Términos

Paseo Mikeletegi, 71 Donostia
(San Sebastian)

Variedad

Pinot Noir, Chardonnay y Pinot
Meunier.

Elaboracion

La Bodega se fundo en 1827 en
Reims ( Francia ) por los
hermanos Mumm, hijos de Peter
Arnold Mumm , quien ya poseia
una Bodega en Colonia
(Alemania)

Desde el principio, la calidad era
el lema de la bodega, y se ha
mantenido asi por todos sus
sucesores.

Este champagne es uno de los
mas famosos del mundo, por ser
el que se descorcha en los
podios de la Formula Uno.

Hoy en dia cuenta con cerca de
218 hectareas de vifiedos y es el
3° Champagne més vendido del
mundo.

Crianza de un minimo de 30
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meses en botella.
Grado alcohdlico
12% vol.

Notas de Cata

La espuma es rica en el paladar,
pero no se impone a su sabor,
gue ofrece un equilibrio entre
fruta fresca y notas de caramelo
con un acabado prolongado e
intenso.

Color amarillo pajizo. Aromas a
frutas blancas ,citricas y
exoticas. En boca, fresco,
afrutado con notas de pifa y
lichi. Persistente final.

Mumm Cordon Rouge presenta
a la vista burbujas abundantes
pero finas y elegantes que
demuestran la exquisitez de este
champagne

Se puede observar una capa
fresca, de vibrante color amarillo
y con reflejos de jade

Sobre la base de la uva Pinot
Noir, se desprenden aromas de
fruta fresca blanca y amarilla,
con trazos de lichi, pifia 'y
praliné.

Maridaje

Es champagne elevado para
consumir antes, después y
durante almuerzos y cenas
ielevado para cualquier
celebracion!

Se aconseja servir el
champagne Mumm Cordon
Rouge muy frio y en una copa
alta de cristal fino con forma de
flauta.
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Ordeatecrs de comivialitd

G. H. MUMM LE ROSE

PERNOD RICARD

Denominacion de Origen
D. O. Champagne

Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cadigo

5804: 3/4 (suelta y estuchada)
Tipo

Vino espumoso

Términos

Los vifiedos incluyen 160
hectareas clasificadas como
Grand Crus y estan situados en
ocho pueblos historicos (AY,
Bouzy, Ambonnay, Verzy,
Verzenay, Mailly, Avize y
Cramant).

Variedad

Pinot Noir (60%), Pinot Meunier
(18%), Chardonnay (22%)

Elaboracion

Mumm Le Rosé (también
conocido como Mumm Cordon
Rosé o Mumm Brut Rosé) es un
champagne rosa excelente,
delicado y maravilloso cuya
elaboracion respeta la herencia
del método del champagne del
rosado crudo. El Pinot Noir
domina este vino base y le da
caracter. El Chardonnay aporta
finura y elegancia. El arte de la
champafia reside en el arte de la
mezcla y la calidad de los vinos.
El maestro de bodega
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selecciona del 12% al 14% de
vinos tintos de los pueblos
célebres por sus Pinot noir,
como Bouzy, Verzenay o Riceys,
en la Coéte des Bar. Una vez
alcanzado el equilibrio mediante
la adicion de vinos de reserva,
se obtiene el "coupage" final,
dominado por la Pinot noir y la
Chardonnay y completado por la
Meunier. 30 meses de
envejecimiento.

Grado alcohdlico
12% vol.

Notas de Cata

Vista: rosa salmon pélido con
reflejos naranjas y abundantes
burbujas.

Nariz: aromas a bayas y
pomelos rosados, notas de
fresa, cereza y grosella,
delicados toques de vainilla
caramelizados.

Boca: el ataque es vivo y
perfectamente equilibrado, lo
que refleja la fuerte personalidad
de Pinot Noir. El largo final se
caracteriza por su potencia y
elegancia.

Maridaje

Salmén ahumado, tarama 'y
jamon de calidad superior,
postres con frutos rojos,
aperitivo. Un champagne para
acompafar comidas exquisitas,
en combinaciones mas
tradicionales y dulces o0 més
modernas, como el salmén
ahumado o el jamén ibérico




PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

Li'l"*ll.-l..l I'EL III..I"]'\]‘II ]"'"-

GHMumM

CHAMPAGHNE

BRUT MILLESIALE

-

_—

Pernod Ricard

Ordeatecrs de comivialitd

BOUQUET

G. H. MUMM MILLESIME

PERNOD RICARD

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

5996

Tipo

Champagne

Términos

Vifiedos de la Montagne de
Reims, conocidos por la
excelencia de sus uvas Pinot
noir (Ay, Verzenay, Bouzy) y del
municipio de Sillery.

Variedad

Pinot noir, Chardonnay, Meunier
Elaboracion

El primer champagne millésimé
de G.H. Mumm fue embotellado
en 1842, y desde entonces esta
distincion solo se ha mantenido
en las mejores cosechas, como
fue el caso de la 2013. Esta
dominado por la variedad Pinot
noir obtenida de municipios
como Ay, Verzenay y Bouzy.
Segun Laurent Fresnet, maestro
bodeguero de Mumm, se trata
de una anada excepcionalmente
rica, mostrando el estado de
gracia de la variedad principal y
con un gran futuro por delante.
Ahora se presenta con una
etiqueta renovada y en un

estuche, ideal para regalar de
cara a proximas celebraciones.

Grado alcohdlico
12.5% vol.

Notas de Cata

Vista:

Capa amarilla resaltada con
reflejos dorados.

Nariz:

El vino se abre con exuberantes
aromas frescos y frutales, con un
toque de pera. También notas
florales, de brioche, mantequilla
y avellanas frescas.

Boca:

Sensacion de gran frescor,
mostrando notas de melocoton y
ciruela. El vino es elegante,
equilibrado, con un largo y vivo
final que insinda toques de
pasteleria y brioche mantecoso.

Maridaje

Ideal con pescados crudos,
lenguado, bacalao, langosta,
ostras y mariscos. También con
guesos de cabra u oveja sin
curar. También con entrantes
frios como ibéricos.
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PERRIER JOUET GRAND BRUT

PERNOD RICARD

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

6144

Variedad

40% Pinot noir, 40% Meunier,
20% Chardonnay

Elaboracion

"Grand Brut es la perfecta
introduccion al estilo
Perrier-Jouét. La Maison creo el

primer champagne brut en 1856,

demostrando hasta ahora una
consistencia extraordinaria.
Posee un equilibrio de notas
afrutadas y florales, siendo un
vino fresco, vivo y sutil que
ofrece una amplia gama de
aromas".

Un perfecto ejemplo del estilo
Perrier-Jouét: el caracter floral y
afrutado encerrado en una
botella. Estamos ante un
champagne que se elabora
desde 1854 conservando, hasta
la fecha, una consistencia
extraordinaria. Posee un
equilibrio de notas afrutadas y
florales, resultando un
champagne fresco, vivo y sutil
con mucha elegancia.

Vides excepcionales, ubicadas
inmejorablemente en el
"triangulo magico del

Champagne". El 99% de ellas
estan calificadas como Grand
Crus.

Grado alcohélico
12% vol.

Notas de Cata

Maridaje

Con ceviche de gambas y
mango. La acidez del ceviche y
las notas de lima y cilantro se
ven compensadas con la
extraordinaria frescura y las
notas citricas de Perrier-Jouét
Grand Brut.

Como aperitivo con jamoén o
lomo ibérico, o con platos ligeros
como pescado blanco, terrina de
pescado...caviar o crema de
erizo de mar.
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Cadigo

6154

Tipo

Champagne Rosé
Términos

Ubicada en Epernay
Variedad

50% Chardonnay
5% Pinot Meunier
45% Pinot Noir / Pinot Nero

Elaboracion

Perrier-Jouét Belle Epoque Rosé
es una cuvée fascinante: sutil y
delicada, pero también calida y
envolvente, como si te
envolviera en seda.

Fiel al espiritu libre de la Maison
Perrier-Jouét, Perrier-Jouét Belle
Epoque Rosé es un champagne
decididamente original que
combina la rareza con la
capacidad de sorprender.
Creado por primera vez en 1978,
sélo se elabora en afos
excepcionales y se produce en
cantidades extremadamente
limitadas

MLON PONTEN 14 |

Grado alcohdlico
12,5% vol

Notas de Cata

BOUQUET

PERRIER-JOUET BELLE EPOQUE ROSE

Un color rosa palido salpicado
de reflejos cobrizos.

Aromas pronunciados y
fragantes de flores frescas, en
particular rosa, violeta y peonia.
Un vino maravillosamente vivo
caracterizado por el equilibrio y
la elegancia.

Maridaje

Langosta, lentejas rojas, higos.
Los maridajes ideales incluyen
salmén o atun cocido por un solo
lado, salmén con salsa de
arandanos, pichén o pechuga de
pato en rodajas finas.
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Ordeatecrs de comivialitd

BOUQUET

MUMM GRAND CORDON ROUGE

PERNOD RICARD

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

Cédigo
5805: 3/4
6213: Magnum 1,5 I.

Tipo
Vino espumoso
Términos

Paseo Mikeletegi, 71 Donostia
(San Sebastian)

Variedad

45% Pinot noir, 30%
Chardonnay, 25% Meunier

Elaboracion

Los vinos proceden de 120 Crus
y estan situados en 8 pueblos
histéricos (Ay, Bouzy,
Ambonnay, Verzy, Verzenay,
Mailly, Avize y Cramant).
Envejece durante 30 meses en
el botellero.

La vendimia se realiza
generalmente entre finales de
septiembre y mediados de
octubre, aproximadamente 100
dias después de la floracion. Se
realiza exclusivamente a mano,
parcela a parcela, racimo a
racimo y emplea
aproximadamente a 1.000
vendimiadores.

Grado alcohdlico
12% vol.

Notas de Cata

Vista: presenta a la vista
burbujas abundantes pero finas
y elegantes que ya demuestran
la exquisitez de este
champagne. Una capa fresca,
amarillo dorado con reflejos de
jade.

Nariz: intensos aromas de fruta
blanca, notas citricas y florales,
toques de brioche y mantequilla
con recuerdos almibarados.
Boca: buena entrada, con
volumen, carbdnico bien
integrado y notable acidez.
Vuelven aromas que ya
apreciamos en nariz, como la
fruta blanca (manzana). Final
persistente y sabroso.

Maridaje

Hojaldres de quesos y verduras,
canapés, tapas y aperitivos,
carnes blancas delicadas y
pescados ligeros en salsas
cremosas.

Premios

2017 Gold Medal - International
Wine & Spirits Competition2016
Gold Medal - The Champagne &
Sparkling Wine World
Championships
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Pernod Ricard

Ordeatecrs de comivialitd

BOUQUET

PERRIER-JOUET BELLE EPOQ VINTAGE

PERNOD RICARD

de lila y frutas blancas jévenes,
entre las que destacan el
melocotén y el pomelo. Las
notas de naranja confitada,

l,l' Denominacion de Origen
D. O. AOC Champgane

Formatos
3/4 1. - 1 Ud. por caja

vainilla y nata aportan su sutil
suntuosidad al bouquet.
Boca: El ataque es fresco,

Caodigo picante y sugerente. En boca es
tan delicado como dinamico, y
6199 su magnifico cuerpo seduce al
Tipo paladar.
Champagne
) Términos
g Ubicada en Eperna
- p y
e ‘\ Variedad

Chardonnay 100%
Elaboracion

Fresco y floral Perrier-Jouét
Blanc de Blancs es un vivaz
homenaje a la Chardonnay,
como la firma de la casa,
interpretada en un estilo Unico.

BRUT :
HAIFON FONDER £ | Un champagne sublime cuya

frescura y pureza son el preludio
estimulante a una explosion de
citricos crujientes y notas florales
frescas.

—— .

Grado alcohdlico
12,50%
Notas de Cata

Vista: Claro y luminoso. Opalino,
con matices verdes y una
mousse persistente.

Nariz: Aromas generosos a la
par que delicados en nariz: flor
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LUC BELAIRE ROSE
PERNOD RICARD

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caodigo
3642: 3/4
3644: Magnum 1,5 I.

Tipo
Vino Espumoso Rosado

Variedad

80% Syrah, 15% Garnacha, 5%
Cinsault

Elaboracion

Luc Belaire Luxe Rose, se
elabora en la region de
Provenza-Alpes-Costa Azul de
Francia con uvas Syrah,
Grenache y Cinsault de los
mejores terroirs de Francia

Grado alcohdlico
12,5% vol.
Notas de Cata

El vino es cremoso y rico en
boca, con més sabores de frutos
del bosque, junto con un ligero
toque de madera. Un final largo
y aterciopelado es el toque final
perfecto para este vino
sorprendentemente ligero y
bebible.
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RARE LUC BELAIRE ROSE

PERNOD RICARD

grosellas negras.

Denominacion de Origen s

D. O. Champagne Seco y refrescante con finas y
delicadas burbujas, aunque

Formatos persistentes. Final suave y

3/4 1. -1 Ud. por caja el

Caddigo

3643

Tipo

Espumoso Brut Rosé
Variedad

Syrah, Garnacha y Cinsault
Elaboracion

Un exquisito espumoso rosado
de la casa francesa Luc Belaire
gue se presenta con un elegante
color rosa intenso y un sabor

- ~ excepcional. Esta elaborado por
3 e\ viticultores de la quinta sexta
Luc \ generacion de la bodega

: familiar, cuya historia se remonta
a 1898. Delicioso, con aromas
afrutados de fresas y grosellas

negras, Luc Belaire Rosé
conforma el aperitivo perfecto.
"L = ROS E o Su lujosa botella atrae todas las
= ‘ miradas y hace de él un regalo
perfecto para cualquier ocasion

RARE

Grado alcohdlico
12,5% vol.
Notas de Cata

Nariz
Aromas a frutos rojos con un
distinguido sabor a fresas y
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PERRIER-JOUET BLASON ROSE

PERNOD RICARD

D . Har [ O Fruta roja / Notas florales
enominacion de ovrigen Boca

D. O. Champagne Vivo / Goloso / Amplio /
Complejo / Persistente
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja

Maridaje

o Pescados / Pato / Chocolate
Caddigo blanco

3645
Variedad

Pinot noir
Pinot meunier
Chardonnay

Elaboracion

Perrier-Jouét Blason Rosé es
una excepcioén entre los
champagnes Perrier-Jouét: una
cuvée en la que los delicados
matices florales del Chardonnay
se realzan con lariquezay el
predominio del Pinot Noir.
Mostrando potencia y redondez
en boca, con notas
caracteristicas de frutos rojos y
negros, conserva sin embargo la
delicadeza tipica de Maison
Perrier-Jouét. Pero sobre todo,
el champagne Perrier-Jouét
Blason Rosé es testimonio de la
capacidad de la Casa para
renovar sus sabores.

CHAMPAG N

s, o

PERRIERSJOUET |
p E[A‘;{}NRJO@.

A

Forknay . mmaE®

Grado alcohélico
12% vol.
Notas de Cata

Vista
Salmoén
Nariz
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G. H. MUMM ICE XTRA

PERNOD RICARD

gue evolucionan hacia notas

. 1 Denominacién de Origen exdticas de vainilla con toques
! D. O. Champagne de pifia madura y mango que se
equilibran a la perfeccion con
4 Formatos sutiles notas de praliné y

caramelo de leche.

s le 6L v e Gusto: sabores ricos y

Caodigo explosivos de miel, turrén y
crema pastelera, intensos y

6183 sabrosos, que son un

Tipo contrapunto encanta_dor a Ias_
notas dulces de praliné, vainilla y

Champagne cedro. En boca es redondo, de

.. gran elegancia y hermosa

Términos estructura. Un toque refrescante

H. Mumm & Cie, situado en de aromas amaderados resalta

Reims, en el norte de Francia los sabores dulces del vino y
ofrece un final muy largo y

Variedad delicioso.

Demi-sec Maridaje

Elaboracion Su temperatura 6ptima de

disfrute se fija alrededor de los
6°C. No solo es el mejor aliado
para servir con hielo, también es
perfecta para acompafiar con
ingredientes frescos como la
albahaca o el pomelo.

Un champagne para tomar con
hielo y realizado a partir de vinos
de reserva madurados en
barricas de roble americano que
le dan un toque avainillado con
sutiles notas amaderadas.
Cuenta con una férmula
preparada y lista para equilibrar
todo el contraste del champagne
al contacto con el hielo.

|
H .| ] |_J ‘fH‘”’I Grado alcohélico
fi HAMPAGNE 12,50 % vol.

IC E XTI Notas de Cata

Demi-Sec
Visual: color amarillo dorado e
intenso con reflejos sutiles de
ambar y burbujas.
Olfato: delicadas notas de roble
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BOUQUET

PERRIER-JOUET BELLE EPOQUE BRUT

PERNOD RICARD

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cadigo

6152

Tipo

Champagne Brut

Términos

Ubicada en Epernay

Variedad

50% Chardonnay, 45% Pinot
noir, 5% Meunier

Elaboracion

Belle Epoque Perrier Jouét no
sélo es uno de los mejores
champagnes que se elaboran en
esta historica region vitivinicola
francesa, también es un icono
del Art Nouveau gracias al
espectacular diseio floral que
decora su inconfundible botella.
Elaborado con pinot noir y
chardonnay (las uvas blancas
proceden de la prestigiosa Cote
des Blancs), Belle Epoque ha
iluminado los eventos mas
glamurosos que se celebran en
el Principado de Ménaco (esta
afada 2004 se sirvié en la boda
del principe Alberto) y ha
protagonizado secuencias
inolvidables en peliculas de
Woody Allen.

El ensamblaje de los distintos
vinos provienen de 6 histéricos
crus de Champagne.

Més de seis afos de crianza en
las bodegas de Perrier-Jouét.

Grado alcohélico
12,5% vol.
Notas de Cata

Vista: color dorado palido
brillante con destellos verdes y
un corddn de burbujas finas y
vibrantes.

Nariz: es delicado, elegante y
muy fresco. Aromas a flores
blancas (flor de lima y espino,
trébol blanco), pera, melocoton,
jenjibre fresco e hinojo con
toques exéticos de pifa.

Boca: tiene un ataque delicado,
fragil y cremoso. Estructurado en
torno a un ndcleo mineral, con
buena acidez sin llegar a ser
agresiva. Final largo y
persistente.

Maridaje

Perfecto con un aperitivo pero
también con mariscos,
langostinos, vieiras o carnes
blancas o de corral.
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PERRIER JOUET BLANC DE BLANCS

PERNOD RICARD

Formatos Maridaje

3/4 1. -1 Ud. por caja Caviar / Langosta / Vieiras
Cadigo

6153

Tipo

Champagne Brut Nature
Términos

Ubicada en Epernay
Variedad

100% Chardonnay
Elaboracion

Perrier-Jouét Belle Epoque
Blanc de Blancs proviene de un
vifiedo excepcional —donde se
engloban las mejores parcelas
de la Cote des Blancs— que
confiere a los chardonnays, tan
predominantes en los
champagnes de la Maison, toda
la riqgueza de su aroma floral.

Grado alcohdlico
12% vol.
Notas de Cata

Vista: amarillo palido / Reflejos
verdosos / Burbuja fina 'y
persistente

Nariz: Intensidad alta / Delicado /
Flores blancas / Fruta amarilla /
Naranja confitada / Vainilla

Boca: Fresco / Mineral / Delicado
/ Con cuerpo
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WWW.Ar IIJ.ISI.H AVAITO.COMm

BOUQUET

PHILIPPONNAT R. RESERVE NON DOSE

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
1,51. -1 Ud. por caja

Cédigo
3544: 3/4
3542: Magnum 1,5 I.

Tipo
Espumoso con DO Champagne
Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

65% Pinot Noir, 30%
Chardonnay, 5% Pinot Meunier.

Elaboracion

La ausencia total de azucar
permite que todas las cualidades
constitutivas del vino brillen en
esta cuvée y ofrece una sutil
alianza entre precision aromatica
(notas de limon, ralladura de
naranja), mineralidad y
vinosidad.

Primera prensa de uvas del
corazon de Champagne,
mayoritariamente Grands y
Premiers Crus. De un 20 a un
30% de vinos reserva
gestionados en solera y
envejecidos en madera para
incorporar vinos viejos sin perder

frescura.

Vinificacién tradicional evitando
cualquier oxidacién prematura.
Fermentacion malolactica parcial
y crianza en barrica de los vinos
reserva para permitir que los
aromas ganen complejidad. Sin
dosificacion (0 g/l) para no
enmascarar el caracter del vino y
Su pureza.

Crianza sobre lias en las
bodegas de la Casa a una
temperatura constante de 12°C
durante tres afios, mucho més
gue el minimo legal de quince
meses.

Grado alcohdlico
12% vol.
Notas de Cata

Color oro palido. Espuma fina y
persistente

Nariz de tila, flor de vid y espino.
Entrada directa y pura, con notas
citricas y una preciosa vivacidad
sin agresividad. Final largo y
claro con notas de pan caliente y
manzana fresca.

Maridaje

Es un vino de aperitivo lleno de
frescura que marida
perfectamente con pescados y
mariscos crudos, y realza la
cocina japonesa.
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BOUQUET

PHILIPPONNAT ROYALE RESERVE ROSE

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja

Cédigo

3545

Tipo

Espumoso con DO Champagne
Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

75% Pinot Noir, 20%
Chardonnay, 5% Pinot Meunier.

Elaboracion

Color claro y sabor intenso se
combinan para este vino fresco y
elegante. Fiel al estilo de la
Casa, la cuvée Royale Réserve
Rosé se caracteriza por la finura
de su bouquet donde los aromas
frutales se revelan complejos. En
boca el ataque es preciso y en
las notas frutales destacan
toques especiados.

Vinificacién tradicional evitando
cualquier oxidacion prematura.
Fermentacion malolactica y
encubado de parte de los vinos
para que los aromas ganen
complejidad. El vino tinto
tranquilo y el Pinot Noir saignée
rosado de Mareuil-sur-Ay y
Riceys se obtienen por
maceracion y se incorporan
entre un 7 y un 8% para obtener

un rosado de color delicado y
con un fuerte sabor afrutado.
Dosificacién cruda moderada (9
g/l) para mantener el equilibrio
entre frescor, frutosidad y
vinosidad, sin enmascarar el
caréacter del vino y su pureza.
Crianza sobre lias en las
bodegas de la Casa a una
temperatura constante de 12°C
durante 3 a 4 afios, mucho mas
gue el minimo legal de quince
meses.

Grado alcohélico
12% vol.
Notas de Cata

Color rosa salmén,
evolucionando hacia reflejos
cobrizos. Mousse fina, cremosa
y persistente.

Primera nariz de frutos rojos, con
notas de cerezas y fresas
silvestres. Con el tiempo
aparecen notas de citricos y piel
de pomelo.

Ataque elegante y puro. En boca
es pleno y amplio, acompafiado
de una buena acidez y una ligera
astringencia que resalta la fruta.

Maridaje

Este elegante Rosado, perfecto
como aperitivo, marida de
maravilla con carnes y pescados
ahumados, embutidos asi como
postres de frutos rojos.
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BOUQUET

PHILIPPONNAT BLANC DE NOIRS

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Denominacion de Origen
D. O. AOC Champgane
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja

Caddigo

3546

Tipo

Espumoso con DO Champagne
Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

Primera edicion exclusivamente
de Premiers y Grands Crus.
100% Pinot Noir de la Montafa
de Reims y de nuestros vifiedos
de Mareuil-sur-Ay y Avenay.

Elaboracion

Una mezcla ambiciosa
construida alrededor de los
grandes terruiios de Pinot Noir
de Ay y Mareuil-sur-Ay, la cuvée
Blanc de Noirs Brut es un vino
elaborado sélo en grandes
afadas: es el resultado de una
cuidadosa seleccion de los
mejores vinos del afio. Vinosa y
potente, esta aflada permanece,
sin embargo, llena de elegancia
y frescura.

Vinificacion tradicional evitando
cualquier oxidacion prematura.

Fermentacion malolactica parcial

GREGORIO DIEZ
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de vinos en tinas, vinificacion
libre de maloléctica de vinos
elaborados en madera.
Dosificacion extra brut (4,25 g/l)
para mantener el equilibrio entre
frescor y vinosidad y no
enmascarar el caracter del vino y
Su pureza.

Crianza de al menos cinco a
siete afios para obtener la mayor
complejidad del vino y resaltar
los aromas secundarios y
terciarios, marcas de una crianza
prolongada sobre lias.

Grado alcohdlico
12% vol.
Notas de Cata

Maridaje

Se puede disfrutar solo o como
acompafnamiento de una comida
completa.

Tagine de pollo con albaricoques
y almendras. Para realzar
terrinas y foie gras. Servir frio,
entre 8 y 9°C como aperitivo y
entre 10 y 12°C con la comida.
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BOUQUET

PHILIPPONNAT GRAND BLANC

VINTAGE

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Denominacion de Origen
D. O. AOC Champgane
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja

Caddigo

3547

Tipo

Espumoso con DO Champagne
Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

100% Chardonnay de los
pueblos de Mesnil sur Oger,
Oger, Vertus, Trépail y Grauves.

Elaboracion

Aunque de textura bastante
intensa y cremosa, este vino
tiene la ligereza y finura de un
gran Blanc de Blancs. Zumo de
primera prensa procedente
exclusivamente de parcelas
Grand Cru y Premier Cru.
Vinificacién tradicional evitando
cualquier oxidacion prematura.
Fermentacion malolactica parcial
de vinos en tinas, vinificacion
libre de malolactica de vinos
elaborados en sotobosque. Vino
elegante, manteniendo un

equilibrio entre frescor, aromas
florales y vinosidad. Dosificacion
extracrudo (4,25 g/l)
conservando la pureza y nobleza
de su origen.

Crianza de siete a nueve afos
para obtener la mayor
complejidad del vino y resaltar
los aromas secundarios y
terciarios, marcas de una crianza
prolongada sobre lias.

Grado alcohdlico
13% vol.

Notas de Cata

Color dorado claro, espuma fina
y abundante.

Nariz vivaz y expresiva,
combinando aromas de citricos,
ralladura de limoén y yuzu.
Cremoso, con notas citricas,
bergamota. El final es fresco y
elegante con una hermosa
mineralidad.

Maridaje

Es el compafiero preferido de los
crustaceos. ldeal como aperitivo.
Para acompafar pescados y
mariscos: camarones, langosta,
ya sea escalfados o en salsa con
mantequilla blanca. Servir entre
6 y 8°C para el aperitivo o entre
9y 11°C durante la comida.
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BOUQUET

PHILIPPONNAT CLOS DES GOISSES

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Denominacion de Origen
D. O. AOC Champgane
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja

Caddigo

3548

Tipo

Espumoso con DO Champagne
Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

Pinot Noir 71% Chardonnay
29%.

Elaboracion

Clos des Goisses es el méas
potente de Champafa. Proviene
de una ladera de pura tiza, en
Mareuil-sur-Ay, cuya pendiente
de 45° en la antigua Champafia,
"Gois 0 Goisse" significa una
ladera muy empinada. Este vino,
siempre afiejo y de muy baja
dosificacion, vinificado
principalmente en madera, sin
fermentacion malolactica, se
caracteriza por una plenitud y
longitud excepcionales.

Sin fermentacién malolactica,
por lo que la acidez natural
compensa la gran potencia del
terroir.

Crianza prolongada durante al

menos ocho afios.
Grado alcohdlico
13% vol.

Notas de Cata

Precioso vestido dorado con
cordon bastante persistente.
Primera nariz muy expresiva y
fresca que se expresa con notas
de frutas amarillas, ciruela
mirabel y ciruela Reina Claude.
Al airearse revela notas florales:
flor de vid y flor de acacia. El
final es ligeramente tostado.
Afrutado e intenso, de textura
envolvente, notas de fruta
fresca, miel y tila. El final
presenta una tensién mineral y
un agradable final salino.

Maridaje

Especialmente destinado a la
gastronomia. Mineral e intenso,
forma alianzas inolvidables con
platos de gran sabor: caza, trufa,
caviar o queso.

Un gran vino antes de ser un
gran champan, Clos des Goisses
forma alianzas inolvidables con
platos de gran sabor: caza,
trufas, caviar o incluso los
mejores quesos tiernos. En su
juventud encontrara bonitos
maridajes con los mejores
guesos tiernos. En su juventud
encontrara estupendos
maridajes con mariscos y carnes
blancas. Para airearlo conviene
decantarlo antes de servirlo.
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LIPPON!

LR

PHILIPPONNAT

CHAMPAGNE

.ﬂ-'n{nmfr- Réserve Bt

Bodegas Arzuaga Navarro 5.

ARZUAGA"

WWW.Ar IIJ.ISI.H AVAITO.COMm

BOUQUET

PHILIPPONNAT ROYALE BRUT

RESERVA

BODEGAS ARZUAGA NAVARRO

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
1,51. - 1 Ud. por caja

Caodigo
3556: 3/4
3543: Magnum 1,5 I.

Tipo

Espumoso con DO Champagne
Produccion

Vinificacion:

Términos

Ctra. N.122 Aranda-Valladolid,
Km.325 en Quintanilla de
Onésimo (Valladolid)

Variedad

65% Pinot noir, 30%
Chardonnay, 5% Meunier

Elaboracion

La vinificacién es con métodos
tradicionales para evitar la
oxidacion prematura. Malolactica
parcial. Los vinos de reserva
realizan una crianza en barrica
para desarrollar aromas mas
complejos. Dosage moderado (8
gramos/litro).

El envejecimiento es una crianza
sobre lias en la bodega

subterranea a una temperatura
constante de 12°C durante 3
anos.

Grado alcohdlico
12% vol.

Notas de Cata

Vista: dorado intenso con
destellos ambarinos. Burbuja
delicada y persistente.

Nariz: aromas florales, tilo y pan
ligeramente tostado. Citricos y
miel.

Boca: afrutada (con recuerdos
de grosella roja, frambuesas,
uva madura) pleno, generoso y
largo. Notas ligeras de galletas y
pan recién horneado en su largo
final.

Maridaje

Una buena idea para acompafar
este Philipponnat Royale
Réserve Brut son aperitivos y
canapés y entrantes.

Perfecto con carnes blancas,
calientes y frias, aves,
embutidos, aperitivos frios,
pescados, mariscos.

Premios

Un vino espumoso valorado con
4 puntos sobre 5 segun los
usuarios de Drinks&Co y ha sido
calificado con puntuacién de
robert parker: 91 y puntuacion de
wine spectator: 91.
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®

terraselecta BOUQUET

POL COCHET BRUT

GRUPO TERRASELECTA
elegante y una gran persistencia.

Formatos 2 ) .y N
3/4 1. -1 Ud. por caja Maridaje

21 Aperitivos, mariscos y pescados.
Cadigo Pol Cochet Brut es ideal para
3558 acomparfiar aperitivos o una tarta

. de limodn.
Términos

Bod. Sas Gremillet
-Balnot-sur-Laignes -Troyes-
Francia-

Variedad

35% Chardonnay y 65% Pinot
Noir

Elaboracion

Pol Cochet Brut es un
Champagne francés de burbuja
fina elaborado con uva
Chardonnay y Pinot Noir por
SAS Gremillet mediante cosecha
manual a madurez 6ptima y con
una crianza sobre lias durante
15 meses.

Grado alcohdlico
12% vol.

CHAMPAGNE

PO‘L COCH EP Notas de Cata

Visual: es de color amarillo
palido con reflejos verdes.
Nariz: destaca por su aroma
limpio, intenso y afrutado con
notas florales, dominando el
limoén confitados.

Boca: es fresco, franco y
elegante, con una gran
mineralidad. Sus sabores
tostados le confieren toda su
intensidad. Tiene un final
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CHAMPAGNES

” EXCLUSIVOS l'

BOUQUET

DELAVENNE BLANC DE BLANCS

AGT CHAMPAGNES

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cadigo

3554

Tipo

Champagne

Términos

6 rue de Tours-sur-Marne
(Champafia-Ardenas) Bouzy
(Francia)

Variedad
100% Chardonnay Grand cru
Elaboracion

Nuestra cuvé Blanc de Blancs
100% Chardonnay proviene de
una sola cosecha de nuestro
vifiedo Grand Cru de
CRAMANT, en la Céte des
Blancs. De color amarillo claro
con reflejos verdes, su fina
burbuja y sus atributos
perfumados lo convierten en un
champan vivificante y elegante.
Terrufio: La cuna del Blanc de
Blancs. Laderas gredosas,
orientadas

hacia el este.

Vinificacién : En inox, con
levaduras indigenas, zero
herbicidas, sin

fermentacion malo-lactica y sin

paso al frio, a fin de asegurar un

GREGORIO DIEZ
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envejecimiento 6ptimo y
preservar las notas y aromas del
terrufio.

Envejecimiento : 36 meses
minimo sobre las lias

Dosage : 7.8 g

Dégorgement : 4 a 6 meses
antes de su comercializacion

Grado alcohdlico
12% vol.
Notas de Cata

Aromas de frutos frescos y
citricos. Boca sedosa con notas
de manzana verde, hierbas
frescas, limoén y almedras
tostadas. Gran armonia y
equilibrio. Fresco y largo final en
boca.

Maridaje

Al aperitivo, con pescado rico
(salmon, atun...) marisco, pollo o
pescado frito, lomo de cerdo,
quesos ...

Premios

Medalla de Oro Concurso ELLE
A TABLE 2018 y 201
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IIASTII

CHAMPAGNES
” EXCLUSIVOS Il

BOUQUET

DELAVENNE ROSE MARNE
AGT CHAMPAGNES

. .. . ostres de chocolate o frutos
Denominacion de Origen >

rojos.
b3 D. O. Champagne Premios
cHANTAGEYy .
DELAVENNE, Formatos - 1* GUIA HACHETTE 2020
3/4 1. -1 Ud. por caja - Medalla de Oro Concurso ELLE
o A TABLE 2019
Caddigo - Ganador 2022 The Wine

Merchant Top 100
£y - 91 Puntos Wine Spectator
Variedad - 92 Puntos The Champagne

) ) Guide 2020-2021 Tyson Stelzer
43% Pinot Noir

40% Chardonnay
17% Bouzy Rouge

Elaboracion

Su color y sus aromas de frutas
y flores dictaron su nombre al
Champagne Brut Rosé de
Maison Delavenne, haciéndose
eco de la hermosa rosa historica
del departamento de Marne.

La cuvée Rose Marne - Brut
Rosé combina Chardonnay,
Pinot Noir y Bouzy Rouge. Su
tez frambuesa y su franca nariz
de fresas y moras lo hacen
irresistiblemente seductor.

CHAMPAGNE

DELAVENNE Grado alcohdlico
ROSE MARME 12,5 vol.
GEAND CRU Notas de Cata

N A S Generoso y elegante. Aromas de

frutos rojos, manzana roja asada
al horno, especias, pétalos de
rosa.

Maridaje

Perfecto como aperitivo y con
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IIAgT I

CHAMPAGNES BOUQUET
” EXCLUSIVOS fl

DELAVENNE BALBIACUS

AGT CHAMPAGNES

minerales. El paladar es redondo

Denominacion de Origen y suave debido a sus 4 afios de

D. O. Champagne crianza en botella y termina con
una maravillosa frescura y

Formatos vitalidad que simplemente te

pide que vuelvas a tomar otro
sorbo. Poderosamente

Caodigo impresionante.
3638

Variedad

100% Pinot Noir de Bouzy

3/4 1. - 1 Ud. por caja

Elaboracion

El Grand Cru Blanc de Noirs
Balbiacus es un nuevo
lanzamiento de Champagne
Delavenne que capturd nuestra
atencién de inmediato al probar
su impecable gama.

Delavenne es un destacado
productor familiar con sede en
Bouzy que elabora champanes
elegantes, organicos y aptos
para veganos exclusivamente a
partir de sus vifiedos Grand Cru.
La minima intervencion y la
ausencia de fermentacion
malolactica significan que los
vinos son limpios y vivos con
una pureza distintiva.

Grado alcohdlico
12,5% vol.

Notas de Cata

Elaborado con 100 % Pinot Noir,
este hermoso champan es de
color dorado palido en la copa y
tiene un aroma tostado a
brioche, frutos rojos y matices

BLANC DE HOIAS
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FINCA

BOUQUET

CAVA PENALBA LOPEZ

BODEGAS PENALBA LOPEZ FINCA TORREMILANOS

paja brillante, burbuja muy fina y

Denominacion de Origen persistente. Muy cremoso en el

D. O. Cava paladar y de viva acidez que lo
hace freso y untuoso, con un

Formatos toque citrico muy apropiado para

acompanar aperitivos, arroces y

3/41. - 6 Uds. por caja un buen lechazo al horno.

Codigo Maridaje
Sl Pescados al horno, Jamén
Tipo Ibérico y Postres con frutos

Secos.
Cava Brut Nature

Términos

Finca Torremilanos se encuentra
en pleno corazén de la Ribera de
Duero, cerca de la ciudad de
Aranda de Duero.

Variedad
90% Macabeo, 10% Chardonnay
CAVA Elaboracion

LTN

Método tradicional
Champenoise. Crianza minima

/*- de 18 meses con sus lias en
J —~ = botella antes del deguelle. Cava
CHIEAHL %ﬁ;; Brut Nature “Zéro Dosage”.
o
(1™ §

METOBE TRADICIGN AL

Cavas elaborados bajo los
,-C y preceptos de la agricultura
FIIIFJHIIII;:IIII\I ala bIOdInamlca

ARAND [ [ LR

"'ﬂ Dlaade o Biingas Pt | s, .
1 STy Sy

Grado alcohdlico
12,5% vol.
Notas de Cata

Un cava elaborado en bodegas
Torremilanos, en plena Ribera
del Duero, el tnico que se

elabora en esta zona. Amarillo
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BOUQUET

FREIXENET MIONETTO BRUT

PROSECCO
FREIXENET

Denominacion de Origen
D. O. Treviso
Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Caddigo

3718

Tipo

Espumoso
Términos

Italia

Variedad

Elaborado principalmente a partir
de uvas Glera

Elaboracion

El Prosecco Espumoso Mionetto
Prosecco Brut de la
Denominacién de Origen D.O.C.
Treviso es una deliciosa bebida
espumosa elaborada en ltalia
segun las normas y regulaciones
establecidas por la
Denominacion de Origen
Prosecco. Este prosecco es
elaborado a partir de la cepa
Glera, cultivada en las mejores
parcelas de la region de Treviso.
Utiliza el método Charmat,
donde la fermentacién
secundaria se realiza en grandes
tanques, lo que resulta en
burbujas suaves y agradables.

Grado alcohdlico
11% vol.
Notas de Cata

Vista: De color luminoso amatrillo
paja.

Nariz: se caracteriza por una
combinacion de aromas florares
y sabores que van desde las
flores a las frutas: miel, acacia,
albaricoque.

Boca: resulta suave, pero seco
en el paladar.

Maridaje

Extremadamente versatil en el
maridaje, a este espumoso le
encantan las verduras, las setas,
el pescado a la plancha y casi
cualquier preparacion a base de
pescado.
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O et

BOUQUET

FREIXENET BLANC DE BLANCS

FREIXENET

Denominacion de Origen
D. O. Cava

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cadigo

3704: 3/4

Tipo

Brut

Términos

Placa Joan Sala 2, Sant Sadurni
d"Anoia (Barcelona)

Variedad

Uvas: Macabeo, Xarello y
Parellada.

Elaboracion

Para elaborar Freixenet Blanc de
Blancs Brut Nature se obtiene el
mosto mediante prensas
neumaticas. El mosto se deja en
reposo durante 24 horas a fin de
gue precipiten las particulas que
contiene. Una vez limpio, el
mosto se traslada por
variedades, a los depdésitos de
fermentacion de acero
inoxidable, para fermentar a
temperatura controlada. En
dichos depdésitos se realiza la
siembra de levaduras
seleccionadas propias, y se
inicia la primera fermentacion.
Una vez finalizada la primera
fermentacion, entre 15 y 20 dias,
y después de una serie de
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trasiegos y tratamientos, el vino
base esta preparado para el
coupage y posterior
embotellado, donde efectuara la
segunda fermentacion en
botella.

Grado alcohdlico
12% % vol.

Notas de Cata

Vista: Color amarillo pajizo
palido

Nariz: Nariz compleja, con
mezclas de aromas de frutas
citricas verdes, frutas de arbol,
manzana, ligeros aromas
tostados y frutos secos,
almendra verde y notas de
pasteleria.

Boca: Muy seco al paladar,
suave y agradable sensacion
carbonica, con buen equilibrio
acidez-cuerpo. Fresco, franco y
rico en sabores. Notas citricas.

Maridaje

Pescados azules, marmitako y
guesos curados
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ELYSSIA

O et

BOUQUET

FREIXENET ELYSSIA GRAN CUVEE

FREIXENET

Denominacion de Origen
D. O. Cava

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

Grado alcohdlico
12% vol.
Notas de Cata

Color amarillo pajizo con ribetes
verdosos. Limpio y brillante.

Codigo Burbuja fina y excitante que
3702 forma un rosario permanente y
. una ligera corona. Agradables

Tipo aromas a flor

Vino espumoso
Términos

Placa Joan Sala 2, Sant Sadurni
d"Anoia (Barcelona)

Variedad

Chardonnay, Macabeo,
Parellada y Pinot Noir.

Elaboracion

El Chardonnay es una variedad
temprana y la vendimia empieza
a mediados de agosto. Los vinos
gue se obtienen de esta
variedad son muy elegantes,
aportantanto aromas florales
(acacia), dulces (miel), como de
frutas maduras (pifia,
melocoton). Son vinos con alta
intensidad aroméatica y contenido
en grado alcohdlico y acidez
también alto. Otro porcentaje
importante de este producto esta
constituido por dos de las
variedades tradicionales de la
zona del Penedés: Macabeo y
Parellada. Un minimo de 10
meses de crianza en botella.

de acacia y miel en un fondo
elegante de frutas maduras
(pifia, melocotén, manzana
Reineta).

Entrada en boca suave y
melosa. Vuelven los sabores a
frutas en el paso de boca,
citricos verdes, que le dan una
agradable acidez. Presenta un
final largo y armonico.

Maridaje

Cava ideal para maridar con
aperitivos de mar y pescados en
salsa verde. Las aves se

portan muy bien, quesos
blandos, pastas con salsas de
crema o mantequilla. Una opcién
un poco mas original son los
platos de la cocina asiatica como
sashimis de pescado,
empanadillas o curris con leche
de coco. Sorprende con:
Pescado frito y patatas chips!
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BOUQUET

CORDON NEGRO BRUT

FREIXENET

Denominacion de Origen
D. O. Cava

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
Caddigo

3714: 20 cl.

Tipo

Cava

Términos

Placa Joan Sala 2, Sant Sadurni
d"Anoia (Barcelona)

Variedad
Macabeo, Xarello y Parellada
Elaboracion

Se elabora con tres tipos de
dosage distintos: Brut, Seco y
Semi Seco. Brut 9 g/l, Seco 20
g/l, Semi Seco 38 g/l.

Crianza entre 12 y 18 meses.

Grado alcohdlico
11,50% vol.
Notas de Cata

Color amarillo pélido con tonos
verdosos, brillante. Burbuja
abundante, fina

y persistente, muy integrada,
buen desprendimiento de
carbonico formando buena
corona.

Aromas finos y delicados,
predominando los tonos de fruta

verde (manzana, pera) ligeros
matices de fruta tropical madura
(platano, notas de pifia),

fondos citricos y de hierbas
frescas, muy bien armonizados
con aromas de

crianza media.

Fresco en boca, buen
comportamiento del carbonico,
amplio en sabores

apareciendo de nuevo las notas
de fruta verde y citricos.

Ligero, con via retronasal limpia
y elegante.

Maridaje

Carne de caza, entrantes,
huevos, pastas y arroces.

Premios

Londres, Reino Unido Medalla
de bronce

DECANTER WORLD WINE
AWARDS 2018

Londres, Reino Unido Medalla
de plata

INTERNATIONAL WINE &
SPIRIT COMPETITION 2018
Londres, Reino Unido Medalla
de bronce

DECANTER WORLD WINE
AWARDS 2021

Londres, Reino Unido Medalla
de oro

MUNDUS VINI SPRING 2021
Neustadt, Alemania

GREGORIO DIEZ
Péagina 314



PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

ERIA DESDE 1925

O et

BOUQUET

FREIXENET ELYSSIA ROSE

FREIXENET

Denominacion de Origen
D. O. Cava

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja

criar en el reposo de sus cavas
durante un minimo de 10 meses
en rima. Freixenet Elyssia Rosé
tuvo una adicién de 9 gramos
por litro de azucares en el
dosage después de ser

degollado.
& Clele Grado alcohdlico
% ST 12% vol.
E: Tipo Notas de Cata
:.; e Color rosa frambuesa de
Términos intensidad media, con burbuja

<UVEE DE PRESTIGE - -

Placa Joan Sala 2, Sant Sadurni
d"Anoia (Barcelona)

Variedad
Pinot noir y Trepat
Elaboracion

Freixenet Elyssia Rosé le
elabora una vez con una
maceracion de las uvas dentro
de la prensa neumatica de 5-6
horas para darle color al mosto
antes de ser prensado. Al
transcurrir este tiempo, éste
mosto fue separado de sus
hollejos con un ligero prensado y
trasvasado a depositos de acero
inoxidable con control de
temperatura. Por medio de un
desfangado estatico, se clarificd
antes de sembrar levaduras
propias seleccionadas y
empezar el proceso de
vinificacion.

El vino base obtenido, fue
embotellado, y tras la adicion de
levaduras y azucares se dejo
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abundante, vivaz y de tamafio
medio. Afrutado con intensos
aromas de frutos rojos como
frambuesas, grosellas y cerezas.
En boca es frutal, sabroso y
goloso con una acidez
refrescante, facil de beber y con
un final largo

Maridaje

Este rosado combina bien con
platos intensos y complementa
comidas mas pesadas.
Acompafalo con una tabla de
embutidos, un buen jamoén
ibérico con pan tostado con
tomate o un cerdo asado con
manzanas especiadas al horno.
También marida bien con
salmon o trucha, asi como con
paellas espafiolas y risottos,
comida tailandesa y platos
agridulces. Es
sorprendentemente bueno con:
isandwiches de PB&J!




PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

_ "3.;...,,,-,:,,LIl - ;
:LA\*:A J(}v ] BOUQUET

FREIXENET SEMI BLANC DE BLANCS

FREIXENET

Denominacion de Origen
D. O. Cava

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Cadigo

3711

Términos

Placa Joan Sala 2, Sant Sadurni
d"Anoia (Barcelona)

Variedad

Cava

NETODOD TRADICIONAL

CAVA

BLANG pg BLANCS
M —
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DRAPPIER MILLESIME

BODEGA CVNE

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2654

Tipo

Champagne blanco
Términos

Champafa, Cote des Bar
Variedad

Pinot Noir 60%, Chardonnay
30%, Pinot Meunier 10%

Elaboracion

La idea de la Millésime
Exception es capturar las

estaciones de un afo en la copa.

En esta cuvée, tras el vino, se
esconde el clima de un afo
extraordinario y excepcional. El
terroir se desmarca, dando

prioridad a las cuatro estaciones.

Grado alcohdlico
12% vol.

Notas de Cata

Una nariz muy compleja y rica
que revela matices de frutas
blancas, almendra y jengibre
fresco. En boca es ligeramente
cremoso, fresco y con un toque
de brioche. Un toque floral

BOUQUET

atestigua la alta proporcion de
Chardonnay, mientras que la
intensidad del Pinot Noir se
expresa en frutos rojos y
atractivas notas amargas.

Maridaje

Perfecto con lubina a la plancha
al limén y anis, risotto, lenguado
a la plancha, blanqueta
tradicional de ternera, Troyes
andouillette au Champagne,
boudin blanc, Bleu des Causses.
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BOUQUET

ROGER GOULART BRUT NATURE

BODEGA CVNE

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Cadigo

2649

Tipo

Cava

Términos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad

40% Xarel-lo , 30% Macabeo,
30% Parellada

Elaboracion

Elaboracion de variedades por
separado. Las uvas son
refrigeradas previamente al
prensado (para evitar pérdida de
aromas). Rendimientos de
prensado de mosto del 50%.
Desfangado estatico a baja
temperatura. Fermentacion de
los mostos a 16-18°C con
levadura seleccionada. Vinos
bases con un componente acido
importante y un pH bastante bajo
para poder realizar una crianza
larga. Tras el tiraje, se realiza la
segunda fermentacion y crianza
en cavas situadas a 30 metros
de profundidad, a una
temperatura constante todo el
afo de 14°C.

Crianza minima 24 meses.

Grado alcohdlico
12% vol.
Notas de Cata

Cava de color amarillo pélido,
limpio, brillante, con un buen
desprendimiento de finas
burbujas y ligera formacion de
corona en la superficie. En nariz,
sensaciones muy frescas con
predominio de frutas blancas y
citricas, un punto floral, sobre un
fondo de crianza sobre levadura
con recuerdos tostados y
pasteleria. En boca es seco, con
una viva acidez, muy agradable
y carbénico bien integrado en el
conjunto. Final bastante
persistente y fresco, con
persistencia de las notas
afrutadas y ligeros tostados. Se
recomienda consumir a una
temperatura entre 6°C y 8°C y el
uso de cubiteras para mantener
la temperatura durante el
servicio.
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PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

BOUQUET

DRAPPIER SANS AJOUT DE SOUFRE
BODEGA CVNE

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2655

Variedad

Pinot Noir

Elaboracion

Drappier Brut Nature Sans
Soufre es un champagne sin
azufre afladido y sin dosificacion,
elaborado 100% con Pinot Noir,
con un caracter fresco y mineral.

Grado alcohdlico
12% vol.

Notas de Cata

Sus notas de pera, limoén y
avellanas crean una experiencia
gustativa pura y vibrante.

CWAMPAG Y P

N
Srdse ol ,{r’; é)?
DRARPIER
CupRUT NATURE ¢

Ng o o : EI‘
IR ZER __i J

RGOl BX sad Rl TR

Maridaje

Perfecto como aperitivo o con
mariscos, sashimis y queso de
cabra fresco
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

DRAPPIER

£ Eane
) (arfeseay
st Lt e felk

<f t ol ndtn hapas

ZA | AREVALLIS

BOUQUET

DRAPPIER CLAREVALLIS

BODEGA CVNE

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

2605

Tipo

Espumoso
Términos

Drappier

Variedad

75% Pinot Noir

10% Pinot Meunier

10% Chardonnay

5% Blanc Vrai (Pinot Blanc)

Elaboracion

La aflada CLAREVALLIS
(nombre en latin de la Abadia de
Clairvaux, construida por San
Bernardo) procede de uvas
cultivadas de forma ecoldgica en
la ladera de Urville, plantada ya
en la época cisterciense.
Clarevallis es la expresion del
paisaje y la tierra que el hombre
ha mantenido desde el siglo XII.

Grado alcohdlico
12% vol.
Notas de Cata

Los Drappier son champanes
coloridos, generosos en sus

aromas, que se expresan en
boca por su vinosidad terrosa.
Encontramos una dimension
franca y sin adornos del terroir,
vinificado con dosis minimas de
azufre .

Maridaje

Ideal como aperitivo o con
ceviche de dorada y mariscos.

Premios

94/100 La Revue du Vin de
France 2021

91/100 The Drink Business - The
Global Organic Masters 2020
90/100 Catado - agosto de 2020
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GREGORIO DIEZ
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MmO T E

BOUQUET

J. CHARPENTIER TRADITION BRUT

BODEGA CVNE

Denominacion de Origen
D. O. AOC Champgane
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja

fermentacion malolactica y
ensamblaje con vinos reserva
almacenados en tinas a
temperatura controlada. Tiempo
de crianza sobre lamas: 18 a 24
meses.

Grado alcohdlico

Caddigo
0,
2628 12% vol.
s Notas de Cata
E Color: Dorado claro, burbuja fina
SpUMOSo
y abundante.
Términos Nariz: Fresco de citricos

Barrio de la estacion, s/n
26200 Haro, La Rioja
Espafa

Variedad
Pinot Noir, Pinot Meunier
Elaboracion

Elaborado con uvas procedentes
de sus mejores crus, Tradition
Brut es el buque insignia de J.
Charpentier, una de las bodegas
abanderadas de la Pinot Meunier
en el Valle del Marne. Un 95%
de esta variedad se combina con
un pequefio aporte de Pinot Noir
en este espumoso francés
ensamblado con vinos de
reserva envejecidos durante dos
afos, tras su fermentacion
malolactica. Es un brut muy
aromético con notas
sobresalientes de citricos y un
paso por boca redondo.

Primera fermentacién alcohdlica
Unicamente en tinas
termorreguladas seguida de

ligeramente tostados y
confitados. Muy expresivo.
Boca: Magnifico y redondo con
suavidad. Fino y muy elegante.

Maridaje
Pescados, crustaceos y quesos.
Premios

Decanter 2022: Plata
Decanter 2021: Bronce
Vignerons Independents
Concours 2022: Bronce
Seleccionado para Le Guide
Hachette des Vins 2022
Concours Mondial des
Féminalise Paris 2020: Plata
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PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

O LIA DESDE 1925

BOUQUET

BOLLINGER

CHAMPAGNE

BOLLINGER

BOLLINGER CUVEE

BOLLINGER

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cadigo

3650

Tipo

Champagne Brut

Variedad

60 % Pinot Noir, 25 %
Chardonnay y 15 % Meunier

Elaboracion

La delicada combinacién de la
expresion de una sola cosecha y
una mayoria de vinos de
reserva, algunos de los cuales
han sido envejecidos en barricas
magnum durante 7 a 15 afos.
Special Cuvée se compone de
mas del 85 % de uvas Grand
Cru y Premier Cru de las tres
principales variedades de
Champagne. Su periodo de
crianza en bodega es més del
doble del exigido por la
denominacién de origen. Su
dosificacion es moderada, entre
6y 7 gramos por litro.

Una hermosa complejidad
aromatica

Esta cuvée especial es el
resultado de una mezcla precisa
de varias afiadas, pero sobre
todo de vinos de reserva, que le
aportan toda su estructura y la

convierten en un referente del
estilo Bollinger.

Grado alcohdlico
12% vol.

Notas de Cata

Un tono dorado, un rasgo
distintivo de las variedades de
uva tinta. Burbujas muy finas.
Una complejidad aromatica muy
bella con aromas de fruta
madura y especias: notas de
manzana asada, compota y
melocoton.

En boca, se aprecia una sutil
combinacion de estructura,
persistencia y vivacidad. Las
burbujas son tan finas como el
terciopelo. Al degustarlo, se
revelan aromas de pera, brioche
y especias, junto con notas de
nuez fresca.

Maridaje

Carpaccio de vieiras y trufa
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BOLLINGER

=

CHAMPAGNE

BOLLINGER

BOLLINGER ROSE
BOLLINGER

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja
Cadigo

3652

Tipo

Champagne Rosé Brut
Variedad

Bollinger Rosé es una mezcla de
mas del 85 % de vinos Grand
Cru y Premier Cru. Se compone
de un 62 % de Pinot Noir, un 24
% de Chardonnay y un 14 % de
Meunier. El vino tinto, al que se
le aflade soloun 5 % o un 6 %
debido a su intensidad, define su
estilo.

Elaboracion

La adicion de un excelente vino
tinto procedente de las parcelas
Poirier Saint-Pierre y Montboeuf
en Verzenay, o de las de Ay
segun la afiada, cultivadas de la
misma manera que las vifias de
la legendaria parcela La Cote
aux Enfants, le confiere una
potencia aromatica singular. Y
también una brillantez, una
presencia y una delicadeza que
caracterizan a los grandes
coupages.

Grado alcohdlico
12% vol.

PRODUCTOS

BOUQUET

Notas de Cata

Un vestido con reflejos dorados
combinado con la intensa
profundidad de un gran vino
tinto.

La elegancia de los frutos rojos
pequefios con notas de grosella,
cereza y fresa silvestre. Un
toque especiado que vincula el
Bollinger Rosé con el estilo
Special Cuvée.

En boca, se aprecia una sutil
combinacion de estructura,
persistencia y vivacidad, con
notas tanicas que recuerdan a la
adicién de vino tinto; burbujas
finas y aterciopeladas; y aromas
de frutos rojos silvestres.

Maridaje

También es perfecto para un
picnic de verano, como aperitivo
0 con un postre afrutado y
ligeramente dulce.
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

CH AN

BOLLINGER

PN

CHAMPAGNE

BOLLINGER

BOLLINGER PN VZ19

BOLLINGER

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

3655

Tipo

Champagne Blanc de Noirs

Variedad

El resultado de un Blanc de
Noirs elaborado con 100% Pinot
Noir.

Elaboracion

Cada una de estas nuevas
interpretaciones representa la
vision de Bollinger sobre el Pinot
Noir y sus terrufios. Cada nueva
cuveée, fruto de la union de una
afiada base (2019) con una
mezcla de terrufios
(predominantemente Verzenay)
y vinos de reserva, saca a la luz
nuevas propiedades, revelando
matices inesperados y
expresiones sensoriales Unicas
en una nueva demostracion de
nuestra experiencia y saber
hacer. Una vez mas, PN VZ19
celebra lo excepcional.

Su dosificacién es moderada, de
6 gramos por litro. Su
maduracién es mas del doble de
la permitida por las normas de la
Denominacién de Origen.

GREGORIO DIEZ

BOUQUET

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Oro brillante.

Un aroma muy expresivo y
afrutado, donde las frutas de
huerta se combinan con notas
de frutos rojos e incluso
exoticos. Una sinfonia de
aromas delicados y etéreos
donde cada fragancia se fusiona
en perfecta armonia.

En boca, se aprecian todos los
aromas frutales, con notas de
fruta blanca y citricos que se
combinan con la acidez de la
manzana Granny Smith, la
jugosidad del melocotén de vid y
la vibrante naranja sanguina. Su
textura suave y sedosa da como
resultado un vino sumamente
elegante. Un toque salino en el
final aporta un matiz de
complejidad a esta nueva
edicion.

Maridaje

Se aconseja como aperitivo,
pero puede acompafar cualquier
plato.
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

cnamenone BOUQUET

BOLLINGER

AYALA BRUT MAJEUR

BOLLINGER

E Boca: Equilibrada y fresca,
ormatos precisa y afrutada

3/4 1. -1 Ud. por caja Maridaje
Cadigo Brut Majeur es un champagne
3657 de aperitivo por excelencia,

. aunque podra acompaifar cada
Tipo instante de la comida: pescados

blancos, mariscos, aves de

EIE| T e B corral o tabla de quesos

Variedad

40% Chardonnay, 20% Pinot
Meunier, 40% Pinot Noir

Elaboracion

Brut Majeur representa a la
perfeccion el estilo AYALA. La
Chardonnay, variedad
emblematica, presente en un 55
% en esta cuvée, expresa toda
Su pureza y su elegancia.

El mismo espiritu depurado lo
encontramos en el bajo dosaje y
en la vinificacion en depdsitos de
acero inoxidables, garantes del

: respeto de los aromas primarios.
CHAMPAGNE Una crianza prolongada de 3
afios en bodega subterranea
aporta un toque final a esta

AYA L A cuvée donde el equilibrio y la
precision coexisten con finura y

elegancia.

Grado alcohdlico
12% vol.
Notas de Cata

Color: Oro palido, burbuja fina
Aroma: Expresiva,
delicadamente citrica, flores y
frutas blancas
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(GREGORIO DIEZ

L ( ERIA DESDE 1925

CHAMPAGNE

BOLLINGER

BOUQUET

BOLLINGER CUVEE CON ESTUCHE

BOLLINGER

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja

dosificacion es moderada, entre
6y 7 gramos por litro.

Una hermosa complejidad
aromatica

Esta cuvée especial es el
resultado de una mezcla precisa
de varias afiadas, pero sobre

Cadigo todo de vinos de reserva, que le
aportan toda su estructura y la
BOLLINGER 3650 convierten en un referente del
. Tipo estilo Bollinger.
Champagne Brut Grado alcohdlico
Variedad 120wl
Notas de Cata

BOLLINGER

60 % Pinot Noir, 25 %
Chardonnay y 15 % Meunier

Elaboracion

Verdadera referencia para
quienes buscan un champagne
potente y auténtico, el
Champagne Bollinger Special
Cuvée esta destinado a ser
descubierto incluso por los mas
conocedores. En su elegante
estuche, un cofre perfecto para
regalar o autoregalarse.

La delicada combinacioén de la
expresion de una sola cosechay
una mayoria de vinos de
reserva, algunos de los cuales
han sido envejecidos en barricas
magnum durante 7 a 15 afos.
Special Cuvée se compone de
mas del 85 % de uvas Grand
Cru y Premier Cru de las tres
principales variedades de
Champagne. Su periodo de
crianza en bodega es mas del
doble del exigido por la
denominacién de origen. Su

GREGORIO DIEZ
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Un tono dorado, un rasgo
distintivo de las variedades de
uva tinta. Burbujas muy finas.
Una complejidad aromatica muy
bella con aromas de fruta
madura y especias: notas de
manzana asada, compota y
melocoton.

En boca, se aprecia una sutil
combinacion de estructura,
persistencia y vivacidad. Las
burbujas son tan finas como el
terciopelo. Al degustarlo, se
revelan aromas de pera, brioche
y especias, junto con notas de
nuez fresca.

Maridaje

Carpaccio de vieiras y trufa
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(GREGORIO DIEZ

L ( ERIA DESDE 1925

P A G

BOLLINGER

ROSE

CHAMPAGNE

BOLLINGER

BOUQUET

BOLLINGER ROSE CON ESTUCHE

BOLLINGER

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. - 1 Ud. por caja

Champagne Rosé Brut
Variedad

Bollinger Rosé es una mezcla de
mas del 85 % de vinos Grand
Cru y Premier Cru. Se compone
de un 62 % de Pinot Noir, un 24
% de Chardonnay y un 14 % de
Meunier. El vino tinto, al que se
le aflade soloun 5 % o un 6 %
debido a su intensidad, define su
estilo.

Elaboracion

Presentado en un elegante
estuche ideal para regalar.

La adicién de un excelente vino
tinto procedente de las parcelas
Poirier Saint-Pierre y Montboeuf
en Verzenay, o de las de Ay
segun la afiada, cultivadas de la
misma manera que las vifias de
la legendaria parcela La Cote
aux Enfants, le confiere una
potencia aromatica singular. Y
también una brillantez, una
presencia y una delicadeza que
caracterizan a los grandes
coupages.
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Grado alcohdlico
12% vol.
Notas de Cata

Un vestido con reflejos dorados
combinado con la intensa

Cadigo profundidad de un gran vino
3652 tinto. _ _

. La elegancia de los frutos rojos
Tipo pequefios con notas de grosella,

cereza y fresa silvestre. Un
toque especiado que vincula el
Bollinger Rosé con el estilo
Special Cuvée.

En boca, se aprecia una sutil
combinacion de estructura,
persistencia y vivacidad, con
notas tanicas que recuerdan a la
adicion de vino tinto; burbujas
finas y aterciopeladas; y aromas
de frutos rojos silvestres.

Maridaje

También es perfecto para un
picnic de verano, como aperitivo
0 con un postre afrutado y
ligeramente dulce.
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

CHAMPAGNE

BOLLINGER

BOUQUET

BOLLINGER PN VZ19 CON ESTUCHE

BOLLINGER

Denominacion de Origen
D. O. Champagne
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Caddigo

3655

Tipo

Champagne Blanc de Noirs

Variedad

El resultado de un Blanc de
Noirs elaborado con 100% Pinot
Noir.

Elaboracion

Presentada en botella con
estuche, esta cuvée hara las
delicias de los amantes que
buscan la pureza del Pinot Noir
de Champafia.

Cada una de estas nuevas
interpretaciones representa la
vision de Bollinger sobre el Pinot
Noir y sus terrufios. Cada nueva
cuvée, fruto de la union de una
afiada base (2019) con una
mezcla de terrufios
(predominantemente Verzenay)
y vinos de reserva, saca a la luz
nuevas propiedades, revelando
matices inesperados y
expresiones sensoriales Unicas
en una nueva demostracion de
nuestra experiencia y saber
hacer. Una vez més, PN VZ19
celebra lo excepcional.

Su dosificacion es moderada, de

GREGORIO DIEZ
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6 gramos por litro. Su
maduracion es més del doble de
la permitida por las normas de la
Denominacion de Origen.

Grado alcohdlico
13% vol.
Notas de Cata

Oro brillante.

Un aroma muy expresivo y
afrutado, donde las frutas de
huerta se combinan con notas
de frutos rojos e incluso
exoticos. Una sinfonia de
aromas delicados y etéreos
donde cada fragancia se fusiona
en perfecta armonia.

En boca, se aprecian todos los
aromas frutales, con notas de
fruta blanca y citricos que se
combinan con la acidez de la
manzana Granny Smith, la
jugosidad del melocotén de vid y
la vibrante naranja sanguina. Su
textura suave y sedosa da como
resultado un vino sumamente
elegante. Un toque salino en el
final aporta un matiz de
complejidad a esta nueva
edicion.

Maridaje

Se aconseja como aperitivo,
pero puede acompafar cualquier
plato.
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MARCILLA

L OR CAPSULAS COLOMBIA
ALUMINIUM T
CAPSULES EEELECTION MARCILLA

Formatos

7 gr. - 200 Uds. por caja
Cédigo

5216

Mezcla

Café molido de tueste natural en
capsulas.

Caracteristicas

_ _ El exuberante paisaje de la
o ' » oy Colombia rural y la leyenda de El

5 C D LOMBILA Dorado, inspiran COLOMBIA. Un
L ANDES espresso con cuerpo y un fuerte

o ANTETTT =g caracter. La impresionante
: - grandeza de la cultura mistica ha

dado lugar a exploraciones,
expediciones y algunos de los

granos de ardbica mas selectos
del mundo.

Formatos

Cépsulas para café sencillo. Una
capsula para un café
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MARCILLA PROFONDO ESPRESSO
MARCILLA

Formatos

Bolsas 1 kg. - 9 Uds. por caja
Cadigo

5202

Mezcla

100% natural.
Posicionamiento

Para los que quieren un café
intenso sin torrefacto.

Caracteristicas

Tueste mas claro. Un toque mas
intenso en el blend. Un toque
més de crema.

Notas de Cata

Seleccion de arabicas y robustas
para un espresso equilibrado
pero con fuerza. Destaca por sus
agradables toques de madera.

Formatos
Cajas de 9 bolsas de 1 kg.
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'I:"' LA HOS ERIA DESDI ]".-'

DESCAFEINADO MOLIDO
MARCILLA

Formatos

1/4 1. - 4 Uds. por caja
Cadigo

5211
Caracteristicas

Café molido descafeinado de
tueste natural

Notas de Cata

Si eres de los que sabe disfrutar
del aroma mas denso en
cualguier momento, este es tu
café, especialmente molido para
gue lo uses en tu cafetera
tradicional o de filtro. Porque
aunque apuestes por
descafeinado no debes
renunciar al café mas profundo.

CAFETER f‘l TR A DBCIOMAL
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MARCILLA INTENSO SELECCION
MARCILLA

Formatos
Bolsas 1 kg. - 9 Uds. por caja

_-______-_-—-__---'_'——

|| Cadigo
| E - 5201

PROI mm Mezcla

MarCins Natural.

Posicionamiento

Para innovadores que buscan
calidad en sus combinaciones.

Caracteristicas

Tueste mas claro y uniforme,
mejorado para una buena
extraccion constante. Natural
con cuerpo pero con la
complejidad y matices de un
gran blend.

Notas de Cata

Intenso destaca por el cuerpo y
la fuerza de sus aromas,
mezclando notas de madera con
las frutas dulces. Un sabor que
perdura ideal para
combinaciones.

ESPRESSD

e

—
gz
=]

-
F

1l

q

111}
I

)
]

Formatos
Cajas de 9 bolsas de 1 kg.
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bRE(.OMO DIEZ

10 LI IZZI A DESDE 1925

MARCILLA DESCAFEINADO GRANO

MARCILLA

ningun aditivo y en caso de
Formatos afiadirsele algtn otro
Bolsas 0,50 kg. - 6 Uds. por caja ingrediente, es obligatorio

o comunicarlo en el etiquetado.

Cadigo

Formatos
5209 _

Cajas de 6 bolsas de 1/2 kg.
Mezcla

El café es 100% natural.
Caracteristicas

Todo el cuerpo, aroma e
intensidad del mejor café a
cualquier hora del dia. Ideal para
bebidas con base Espresso
(cortado, café con leche,
cappuccino).

Para mantenerte en forma es
recomendable beber un litro y
medio de liquido al dia. Y no
tiene por qué ser siempre agua.
El café también puede formar
parte de esta cantidad. Las tazas
de café también cuentan para
mantener tu equilibrio hidrico
Ademas el café tienen un aporte
caldrico insignificante,
normalmente inferior a 5 kcal por
cada 100 ml, siempre que se
tome solo y sin endulzar.

Notas de Cata

Su delicioso sabor procede
exclusivamente de los granos de
café -las semillas de las bayas
de café- una vez tostados y
molidos. Las diferentes mezclas
se crean mezclando granos de
café distintos y usando
diferentes métodos de tostado.
Ademas, el café no contiene
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MARCI LLA

MARCILLA DESCAFEINADO CREMA
MARCILLA

Formatos

Sobres 8 gr. - 100 Uds. por caja
Cédigo

5212

Caracteristicas

Si eres de los que sabe disfrutar
de un expresso aromatico y
cremoso, este es tu café. Los
mejores granos de café y un
molido extrafino para que lo uses
en tu cafetera express. Un
€XPresso con cuerpo, intenso y
cremoso.

Formatos

Cajas de 100 unidades de
sobres.
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[ LI IZZI A DESDE 1925

MARCILLA PIACERE SELECCION
MARCILLA

Formatos

Bolsas 1 kg. - 9 Uds. por caja
— ' Cadigo

| ,Hﬂffwnn_‘l | 5200

Mezcla

100% arabica.

Posicionamiento

Cafés degustacion
especializados en café.

Caracteristicas

Tueste mas redondo para
destacar aromas y cuerpo
suavizando acidez.

Notas de Cata

Sutil, aromatico y ligeramente
afrutado, asi es Piacere, un
blend 100% arabica que
combina cuerpo y aroma para un
auténtico placer.

Formatos
Cajas de 9 bolsas de 1 kg.
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MARCILLA

10

L 'OR ESPRESSO

MARCILLA

Formatos

3 kg. - 2 Uds. por caja
Cédigo

5208

Mezcla

Una mezcla de granos 100%
Arabica, cuidadosamente
seleccionados y perfectamente
calibrados para garantizar una
calidad constante y un sabor
potente.

Para los amantes del café
refinado, equilibrado y dulce,
ESPRESSO este café proviene de una
mezcla Unica de grandes
Arabicas, con granos
delicadamente tostados.

IMTEMNSE Posici .
& CORSE osicionamiento

GRAINS GRAND CRU | Granos cuidadosamente

' seleccionados en las verdes
colinas de Brasil, con su clima
templado y himedo.

Notas de Cata

Un café aromatico de gran
delicadeza. Forza en Granos.
Para los amantes del café con
cuerpo e intenso con espuma de
ambar
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MARCILLA

L 'OR DISCO RISTRETTO
MARCILLA

Formatos

7 gr. - 300 Uds. por caja
Cédigo

5265

Notas de Cata

Ristretto es un café elaborado
con granos de café tostados
fuertes y oscuros con un sabor
indémito y energia. Incluso los
matices mas pequefios de sabor
en los granos de café tostado
oscuro se extraen de los granos
de café muy dorados, que tienen
una tremenda plenitud y
profundidad de sabor.
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L "OR DISCO SUBTIL
MARCILLA

Formatos

7 gr. - 300 Uds. por caja
Cadigo

5261

Notas de Cata

El café esta hecho de granos de
café tostado oscuro, que se
caramelizan suavemente para
resaltar el sabor dorado y
maduro del café, sin que el
sabor se vuelva abrumador.

El café tiene un sabor suave,
ligeramente caramelizado, con
acidez y amargor equilibrados.
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L 'OR DISCO INTENSE
MARCILLA

Formatos

7 gr. - 300 Uds. por caja
Cadigo

5262

Notas de Cata

Puedes mimarte a ti y a tus
invitados con un lungo lleno de
caracter. El café consiste en
granos de café de tueste medio,
gue se tuestan lentamente para
caramelizar el contenido de
azucar natural de los granos de
café Arabica y resaltar los
matices mas finos del sabor.

El café es fuerte pero agradable
con una ligera acidez y amargor.

SPRESSO
IKTENSE

ESPRESS™
i .dLI:I
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L 'OR DISCO DESCAFEINADO
MARCILLA

Formatos

7 gr. - 300 Uds. por caja
Cadigo

5260

Notas de Cata

Ofrece una experiencia de sabor
completa sin concesiones, pero
al mismo tiempo es perfecto
para aquellos que evitan la
cafeina. La cafeina se extrae de
los granos de café tostado
oscuro, con una técnica especial
gue preserva toda la experiencia
de sabor.

El café tiene una composicion de
sabor afrutado y elegante, con
una agradable acidez amarga y
dulce.

SPRESSO
DECAF
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MARCILLA

L ‘OR CAPSULAS ONYX

MARCILLA

ALUMINIUM

CAPSULES Formatos

7 gr. - 200 Uds. por caja
Cédigo

5213

Mezcla

Ristretto, Espresso
Notas de Cata

Un café que es una verdadera
oda al café fuerte. El café se
crea a partir de los mejores
granos de Arabica y Robusta,
gue son la esencia béasica de la
experiencia del espresso potente
y de sabor intenso y especiado.
De intensidad 12.

Formatos

Cépsulas para café sencillo de
aproximadamente 7 gr.
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MARCILLA
:;;:-:-;4 rf@fﬁf; - ..F
e
L ‘OR CAPSULAS RISTRETTO

ALUMINIUM
CAPSULES MARCILLA

Formatos

7 gr. - 200 Uds. por caja
Cédigo

5214: 40x5

Mezcla

Café molido de tueste natural
Caracteristicas

RISTRETTO deslumbra los
sentidos con su personalidad
vivaz y fresca con un potente
aroma especiado. Una mezcla
ideal que, en busca de la
INTENSITY | ] ] perfeccion del espresso, te
llevara a un viaje intensamente
inolvidable.

Envasado en atmésfera
protectora.

RISTRETTO

Formatos

Capsulas de aproximadamente 7
ar.
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SULAN

DE CABRAS
— ¢ —

SOLAN DE CABRAS CRISTAL NR

SOLAN DE CABRAS

Formatos

3/4 1. cristal NR - 12 Uds. por
caja

Caddigo

1336

Tipo

Agua mineral natural
Términos

Beteta (Cuenca)
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SOLAN DE CABRAS LATA

SOLAN DE CABRAS

Formatos
Lata 1/3 I. - 24 Uds. por caja

Cédigo
1337
Tipo

Agua mineral natural
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SULAN

[E CABRAS
— O —

SOLAN DE CABRAS RETORNABLE

SOLAN DE CABRAS

BOUQUET

Formatos

1/2 1. ret. - 20 Uds. por caja
11. ret. - 12 Uds. por caja

Caddigo

1332: 1/2 1. ret.
1331: 1 1. ret.
Tipo

Agua mineral natural Premium
Términos

Beteta (Cuenca)
Elaboracion

El agua mineral del balneario es
de mineralizacién débil,
oligometalica y esta indicada
para dietas pobres en sodio y la
preparacion de alimentos
infantiles y por su contenido en
fldor, tanto en preparacion de
biberones en leche de inicio
como en la de continuacion.

Se han realizado estudios con la
técnica del Carbono 14 para
determinar el tiempo de
permanencia del agua en el
acuifero de hasta 500 afos.
Residuo Seco 261 mg/l,
Bicarbonatos 285,8 mgl/l,
Cloruros 7,9 mg/l, Sulfatos 21,3
mg/l, Floruros
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SULAN

[E CABRAS
— O —

SOLAN DE CABRAS FORMATO ROSA

SOLAN DE CABRAS

BOUQUET

Formatos

50 cl. - 6 Uds. por caja

Cédigo

1344: 50 cl.

Comercializacion por campafias

Tipo

Agua mineral natural Premium
Términos

Beteta (Cuenca)
Elaboracion

El agua mineral del balneario es
de mineralizacion débil,
oligometélica y esta indicada
para dietas pobres en sodio y la
preparacion de alimentos
infantiles y por su contenido en
fldor, tanto en preparacion de
biberones en leche de inicio
como en la de continuacién.

Se han realizado estudios con la
técnica del Carbono 14 para
determinar el tiempo de
permanencia del agua en el
acuifero de hasta 500 afios.
Residuo Seco 261 mg/l,
Bicarbonatos 285,8 mgl/l,
Cloruros 7,9 mg/l, Sulfatos 21,3
mg/l, Floruros
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SULAN

OE CABRAS
SOLAN DE CABRAS FORMATO
GARRAFA

SOLAN DE CABRAS

BOUQUET

Formatos

5 1. pet - 3 Uds. por caja
Cadigo

1320

Tipo

Agua mineral natural formato 5 I.

Términos

Beteta (Cuenca)

SOLAN
OF CABRAS Elaboracion
@ El agua mineral del balneario es
de mineralizacion débil,
Ll : oligometalica y esté indicada
I para dietas pobres en sodio y la
preparacion de alimentos
infantiles y por su contenido en
fldor, tanto en preparacion de
biberones en leche de inicio
como en la de continuacién.
Se han realizado estudios con la
técnica del Carbono 14 para
determinar el tiempo de
permanencia del agua en el
acuifero de hasta 500 afios.
Residuo Seco 261 mg/l,
Bicarbonatos 285,8 mgl/l,
Cloruros 7,9 mg/l, Sulfatos 21,3
mg/l, Floruros
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SULAN

DE CABRAS
— ¢ —

BOUQUET

SOLAN DE CABRAS PET PEQUENO

SOLAN DE CABRAS

Formatos

33 cl. pet - 36 Uds. por caja
1/2 1. pet - 20 Uds. por caja
0,75 . pet - 12 Uds. por caja

Cadigo
1323: 33 cl. pet

1324: 1/2 1. pet
1327: 0,75 I. pet

Tipo

Agua mineral natural formatos
pet

Términos
Beteta (Cuenca)
Elaboracion

El agua mineral del balneario es
de mineralizacion débil,
oligometalica y esté indicada
para dietas pobres en sodio y la
preparacion de alimentos
infantiles y por su contenido en
fldor, tanto en preparacion de
biberones en leche de inicio
como en la de continuacién.

Se han realizado estudios con la
técnica del Carbono 14 para
determinar el tiempo de
permanencia del agua en el
acuifero de hasta 500 afios.
Residuo Seco 261 mg/I,
Bicarbonatos 285,8 mgl/l,
Cloruros 7,9 mg/l, Sulfatos 21,3
mg/l, Floruros
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SULAN

OE CABRAS
SOLAN DE CABRAS PET GRANDE

SOLAN DE CABRAS

Formatos

1,5 |. pet - 6 Uds. por caja
Cadigo

1321

Tipo

Agua mineral natural
Términos

Beteta (Cuenca)
Elaboracién

El agua mineral del balneario es
de mineralizacion débil,
oligometalica y esté indicada
para dietas pobres en sodio y la
preparacion de alimentos
infantiles y por su contenido en
fldor, tanto en preparacion de
biberones en leche de inicio
como en la de continuacién.

Se han realizado estudios con la
técnica del Carbono 14 para
determinar el tiempo de
permanencia del agua en el
acuifero de hasta 500 afos.
Residuo Seco 261 mgl/l,
Bicarbonatos 285,8 mgl/l,
Cloruros 7,9 mg/l, Sulfatos 21,3
mg/l, Floruros
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Natura

AGlUas MINE

NATLU Fwi‘«l

SIERRA NATURA FORMATO PET
SIERRA NATURA

Formatos

1/3 1. pet - 35 Uds. por caja
1/2 1. pet - 35 Uds. por caja
11.-12 Uds. por caja

1,5 |. pet - 6 Uds. por caja

Caodigo
1758: 33 cl.
1759: 1/2 1.

1756: 1 1.
1755: 1,5 1.

Tipo
Agua mineral natural
Términos

Desde los manantiales de Jaény
Fuente del Arca (Cuenca)

Elaboracion

El agua de esos manantiales
presenta una mineralizacion
débil, que aportan a nuestro
organismo minerales
beneficiosos para mantener el
equilibrio natural.

Apariencia: el agua es natural
pura sin olor especifico, con un
aspecto visual nitido y brillante.
Sabor: en boca, tienen cuerpo y
son suaves al paladar. El trago
es delicado y fresco.
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Natura

AGLUA MIMNE

NATLU Fwi‘«l

SIERRA NATURA FORMATO GARRAFA
SIERRA NATURA

= - Formatos
5 1. pet - 2 Uds. por caja

/ Cédigo
b 1754
Tipo

Agua mineral natural garrafa 5 I.

oo

—
-
-

%\ Términos

Desde los manantiales de Jaény
Fuente del Arca (Cuenca)

Elaboracion

El agua de esos manantiales
presenta una mineralizacion
débil, que aportan a nuestro
organismo minerales
beneficiosos para mantener el
equilibrio natural.

Apariencia: el agua es natural
pura sin olor especifico, con un
aspecto visual nitido y brillante.
Sabor: en boca, tienen cuerpo y
son suaves al paladar. El trago
es delicado y fresco.
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(GREGORIO DIEZ

ERIA DESDE 1925

GRANINI LIMONADA
GRANINI

Formatos

I\IMONAD-A 20 cl. - 24 Uds. por caja
:&g —"ﬁ\} {éy Caodigo
2 ~

-4 b

4203
Composicion

RN Agua, azucar, zumo de limén a
————————— partir de concentrado (20%),
estabilizante: pectina, goma de
algarrobo y aroma natural de
limén.

Valor energético 356 kJ | 60 kcal
Grasas<0,5¢

De las cuales saturadas < 0,1 g
Hidratos de carbono 14 g

De los cuales azucares 14 g
Proteinas < 0,5 g

Sal0g

Términos

Avda Diagonal, n°® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain
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GRANINI NARANJA EXPRIMIDA S/P

£ m’% GRANINI
. -~
1 o e N Formatos Términos

i 20 cl. - 24 Uds. por caja Avda Diagonal, n° 514, ler piso,

P ta 1,2. 08006, Barcel
i L5 L. ueria 1,2. , barceliona,

L 00%s
%E)(PRIMIDO%‘

ARANJA SIN PULPA * ] | Tan rico como el que te preparas
! en casa y sin pulpa.
Este zumo esta compuesto por
un alto contenido en vitamina C,
nutriente esencial para combatir
infecciones y aumentar la
absorcion de hierro, calcio y
fésforo. Ademas, esta fruta
también es digestiva por su fibra
y refuerza el sistema inmunitario
gracias a sus vitaminas y
flavonoides.
El contenido de fruta de este
producto es del 100%
Valor energético
43 kcal
Valor energético
183 kJ
Grasas
0.5¢9
De los cuales
- saturadas
0.1g
i Hidratos de carbono
. a'/ 8.8¢
R o < De los cuales

- Azlcares

8.8¢g

Proteinas

0.79

Sal

Og
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GRANINI MANGO-NARANJA

granini’ GRANINI

7

SEthl:l[}!UN Formatos

11. -6 Uds. por caja

A Cadigo
LY MANGO /48 s

Composicion

El sabor tropical del mango con
el sabor clasico de la naranja.
1 Esta bebida aporta una accion
. beneficiosa en la piel, la vista, el
cabello, las mucosas, los huesos
y el sistema inmunolégico, por
su contenido en vitamina C y A,
es rico en fibra y ayuda a reducir
el colesterol malo en la sangre.
El contenido de fruta de este
producto es del 41%

Términos

Avda Diagonal, n® 514, ler piso,
P | puerta 1,2. 08006, Barcelona,
|L Spain

I
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GRANINI COCO-PINA
GRANINI

Formatos

11. -6 Uds. por caja
Cédigo

4121
Composicion

Agua, Zumo De Pifia
Concentrado (35%), Azlcar,
Agua De Coco Concentrada,
Zumo De Limoén Concentrado,
Estabilizante: Pectina,
Antioxidante: Acido Ascorbico

Términos

Avda Diagonal, n® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

El zumo de pifia y coco de
[ 1 Granini es una bebida
refrescante elaborada a partir de
| concentrado. No tiene gas y
tiene un contenido de 35%

| frutas. Es ideal para toda la
I familia, tiene un sabor a fruta
ligeramente dulce y refrescante.
Se puede consumir como tal o
se puede usar para preparar
cocteles
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GRANINI GRANADA-MANZANA

GRANINI
rﬂnini' ' Formatos
" GRANADA 11.-6 Uds. por caja
w Caodigo
4122

Composicion

La intensidad de la granada con
nuestra manzana de siempre.
Esta bebida es rica en vitamina
C, en potasio y acido félico.
Ademas, tiene un importante
poder antioxidante.

El contenido de fruta de este
producto es del 34%

Términos

Avda Diagonal, n°® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain
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GRANINI PITAYA
GRANINI

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

4212

Composicion

El contenido de fruta de este
producto es del 40%.

Elaboracion

Un viaje tropical en cada sorbo.
Frutas exoticas como la pitaya y
la guayaba se unen al delicado
equilibrio del zumo de manzana
y la remolacha para ofrecerte
una bebida pensada para los
momentos de calma. Con
vitamina C para apoyar tu
sistema inmunitario y ayudarte a
recuperar energia.
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' |graﬁin'if

GRANINI PINA

\Mg'anlni GRANINI
(.

JSina Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
11. -6 Uds. por caja
1,51. - 6 Uds. por caja

Caodigo
4200: 20 cl.

4110: 1 1.
4213:1,51.

Composicion

Néctar de pifa elaborado a base
de concentrado, con vitamina C.
Contenido de fruta del 50%.

Términos

Avda Diagonal, n°® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

El producto granini Pifia se
elabora mediante un exhaustivo
proceso de produccién. Nuestros
proveedores seleccionados se
encuentran entre los pocos
productores que procesan fruta
sin tallo. El resultado: todo el
placer de la pifia Smooth
Cayenne tropical.

Agua, zumo de pifia concentrado
, azlcar , puré de pifia , zumo de
limon concentrado, estabilizante
pectina, antioxidante acido
Lascorbico.
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' |graﬁin'if

GRANINI NARANJA

GRANINI

granini i
ormatos

Naranja 20 cl. - 24 Uds. por caja

11. -6 Uds. por caja
1,51. - 6 Uds. por caja

Caodigo
4201: 20 cl.

4111:1 1.
4210: 1,5 .

Composicion

Néctar de naranja elaborado a
base de concentrado.

Con pulpa de naranja. Contenido
minimo de fruta 60%.

Términos

Avda Diagonal, n°® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

La variedad Valencia Late es un
tipo de naranja especialmente
dulce. Su pulpa es de un color
naranja intenso y resulta muy
jugosa.

Nuestro producto granini Naranja
Dulce se elabora
fundamentalmente con naranjas
Valencia Late. Cada fruta se
recoge de forma individual
cuando alcanza su punto
perfecto de madurez.

GREGORIO DIEZ

Péagina 362



O DI

\ DESD I

granini

Mel_ﬂmh:iu

EZ

19

PRODUCTOS

GRANINI MELOCOTON

GRANINI

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
11. -6 Uds. por caja
1,51. - 6 Uds. por caja

Cadigo
4202: 20 cl.

4112: 1 1.
4214: 151

Composicion

Bebida de melocotdn, contenido
de fruta del 45%. Azlcar, zumo
de limén y puré de melocoton.

Términos

Avda Diagonal, n°® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

Para la elaboracion del
Melocoton Jugoso de granini, se
utiliza la variedad de melocoton
Percoca procedente de Italia.
Esta variedad presenta una
pulpa de color dorado muy
jugosa.

Esta fruta tiene un particular
sabor fresco y dulce, lo que la
convierte en la variedad ideal
para elaborar un delicioso
granini.
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GRANINI ZUMO DE TOMATE
GRANINI

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

4207: 20 cl.
Composicion

Sal, zumo de limén y zumo de
tomate. 99% zumo de tomate.

Términos

Avda Diagonal, n® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

El zumo de tomate es
normalmente mas intenso de
sabor que los tomates frescos.
Esto

se debe al origen del producto.
Por lo tanto, para las bebidas de
granini solo utilizamos tomates
procedentes de Italia y Espafia,
unos productos que disfrutan en
mayor medida de los rayos del
sol que los de las regiones
situadas mas al norte.

GREGORIO DIEZ

Péagina 364



PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

10 LERIA DESDE 1925

GRANINI SELECCION PERA
GRANINI

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

4204

Composicion

Agua, azucar, pulpa de pera,
zumo de limén y zumo de pera.
33% de pulpay un 17% de zumo
de pera.

Términos

Avda Diagonal, n°® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

Quizé la variedad mas famosa
de pera sea la Williams Christ,
un tipo de fruta que se
caracteriza por su inconfundible
sabor dulce suave. Ahora ya
puedes disfrutar de este sabor
en su MAas pura esencia porque
Granini utiliza peras Williams
Christ de gran calidad
maduradas bajo el sol de Italia.
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I igranini|

l GRANINI ZANAHORIA-NARANJA ACE
/s i GRANINI
granlnl Formatos
Zanahona 20 cl. - 24 Uds. por caja
: Codigo
4205

Composicion

Agua, zumo de naranja, pulpa de
naranja y puré de zanahoria
concentrado (50%), azucar,
zumo de limén concentrado.

Términos

Avda Diagonal, n® 514, 1er piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

El zumo que se extrae es de un
color amarillo-naranja fuerte. Las
zanahorias no son solo perfectos
acompafantes de sabrosas
comidas y bebidas, sino que el
zumo de zanahoria es también el
ingrediente perfecto para refinar
las bebidas de fruta. Sin
embargo, las zanahorias solo
conservan su sabor pleno si se
procesan inmediatamente
después de ser recolectadas.
Por esta razoén, en granini damos
mucha importancia a la frescura
y solo los vegetales y frutas en
su plena madurez tienen cabida
en nuestros productos..
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(GREGORIO DIEZ

L LERIA DESDE 1925

GRANINI ZUMO DE MANZANA
GRANINI

Formatos

33 cl. - 12 Uds. por caja
Cadigo

4126

Composicion

R EMIOY, Elaborado con 100% zumo de
manzana, sin az(icares

anadidos.
Términos

Avda Diagonal, n°® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

1 Encontramos manzanas de
4 muchos colores como el rojo, el
1 verde o el amarillo Por el
| 1 contrario, la pulpa suele ser casi
siempre similar, de un blanco
‘| apetitoso, jugosa y refrescante.
1 La mayoria de las manzanas
utilizadas en las bebidas de
| granini provienen de paises de
Europa. Una exhaustiva
' seleccién permite conseguir una
perfecta armonia del sabor y
poder disfrutar aiin mas del
placer de una deliciosa
manzana.
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GRH ORIO DIE: Dlr/

CON | 15T .IIZZI'-. DESDE 1925

£F = . VITAMINE WATER MELOCOTON
GRANINI

Formatos

0,5 I. - 6 Uds. por caja
Cadigo

4130

Composicion

Agua, zumo de uva concentrado
17%, zumo de maracuya
concentrado 1%, zumo de
melocoton concentrado 1%,
zumo de limén concentrado,
aroma natural, vitamina C,
vitamina E, acido pantoténico
(B5), vitamina A, vitamina B12.
Contenido en fruta: 20%

WATER
i & FRUIT

\ERGY

Elaboracion

Vitamin Water Energy es algo
mas que agua. Te aporta
Vitamina A, E, C, B5y B12,

ETAHIH’B‘S ademas de la fruta que le da ese
EA 35312 sabor a Melocoton y Maracuya.
Y sin azucares afnadidos ni
- edulcorantes. Muy bajo en
HELUGUTQH calorias: solo 13 kcal por cada
= MARACUYA 100ml.
BAID EN CALORIAS La vitamina B12 contribuye al

| funcionamiento del metabolismo
energético normal . La vitamina
B5 (acido pantoténico) apoya el
rendimiento intelectual. Yl a
vitamina C, B5 y B12 ayuda a
reducir el cansancio y la fatiga.
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GRH ORIO DIE: Dlr/

CON | 15T .IIZZI'-. DESDE 1925

£  VITAMINE WATER LIMON
GRANINI

Formatos

0,5 I. - 6 Uds. por caja
Cadigo

4131

Composicion

huhesc

VITAMIN

WATER
&FRUT % -._

REVITALIZE )

e

Agua, zumo de uva concentrado
18%, zumo de limén
concentrado 1%, zumo de lima
concentrado 1%, aroma natural,
vitamina C, concentrado de
cartamo, vitamina E, vitamina
B6, &cido folico (B9), vitamina
B12.

Contenido en fruta: 20%

Elaboracion

Vitamin Water Revitalize es algo
mas que agua. Te aporta
Vitamina C, E, B6, B12 y B9

VITAMINAS i (Acido félico), ademas de la fruta

CEBB B1239 que le da ese sabor a Limén y
Lima. Y sin azUcares afadidos ni
edulcorantes. Muy bajo en

= I.IMle _1 calorias: solo 13 kcal por cada

% LIMA | 100ml.

La vitamina C, el 4cido félico
(B9), la vitamina B6 y B12
contribuyen a la funcién
psicologica normal. Las
vitaminas B6 y B12 contribuyen
a la formacion de globulos rojos.
Es decir, te ayuda a reducir el
cansancio y sentirte mas activo.

BAND EM CALORIAS

i -
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PRODUCTOS

VITAMINE WATER FRESA

GRANINI

Formatos

0,5 I. - 6 Uds. por caja
Cadigo

4132

Composicion

Agua, zumo de uva concentrado
17%, zumo de limén
concentrado, zumo de fresa
concentrado 1%, zumo de
frambuesa concentrado 1%,
aroma natural, vitamina C,
concentrado de batata,
concentrado de zanahoria,
vitamina E, seleniato de sodio.
Contenido en fruta: 20%

Elaboracion

Vitamin Water Antiox es algo
mas que agua. Te aporta
Vitamina E, C y Selenio, ademas
de la fruta que le da ese sabor a
Fresa y Frambuesa. Y sin
azucares anadidos ni
edulcorantes. Muy bajo en
calorias: solo 13 kcal por cada
100ml.

Las vitamina E, C y el selenio
contribuyen a la proteccién de
las células frente al dafio
oxidativo. La vitamina C
contribuye a la formacién normal
del colageno para la piel y el
selenio contribuye al
mantenimiento normal del
cabello y de las ufias.
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ERIA DESDE 1925

' |graﬁin'if

GRANINI PLATANO
GRANINI

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

4208: 20 cl.
Composicion

Agua, puré de platano (variedad:
Cavendish), azlcar, acidulante:
acido citrico, antioxidante: acido
ascorbico, edulcorante:
glucésidos de esteviol.

Términos

Avda Diagonal, n® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

Néctar de platano con
edulcorante: extracto de la hoja
de Stevia y azlcar. 30% de fruta.
Combinacién de hidratos de
carbono y potasio ideal para la
actividad muscular y la
recuperacion después del
ejercicio. Ademas, las vitaminas
del grupo B que nos aporta son
esenciales para la produccion de
energia y la proteccion del
sistema inmunitario y nervioso.
El platano es una fruta perfecta
para reducir la tensién arterial,
combatir el estrefiimiento y
reducir la acidez.
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(GREGORIO DIEZ

\ DESDE 1925

granini-

NDANO ROJO

igranini

GRANINI ARANDANOS

GRANINI

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
11. -6 Uds. por caja

Granini Arandano Rojo esta
pensado para los amantes de
este sabor exético y refrescante,
ademas de ser la opcion

Cédigo perfecta para crear originales y
4211: 20 cl. deliciosos combinados.
4113: 11. Términos

Composicion

La compafiia lanza el sabor de
Arandano Rojo en su
emblematica botella de 20
centilitros en vidrio, un formato
idoneo para el canal horeca y
también disponible en gran
consumo. . Los arandanos rojos
destacan entre los frutos del
bosque por sus propiedades
antiinflamatorias, antioxidantes y
antibioticas.

Granini, la marca premium lider
de zumos, néctares y bebidas de
fruta, lanza su sabor Arandano
Rojo en su tradicional formato en
vidrio de 20 centilitros. La marca
amplia asi la gama elaborada
con este fruto del bosque, ya
existente en botella de un litro en
PET.

El nuevo formato granini
Arandano Rojo en 20 centilitros
va dirigido principalmente al
canal horeca, ya que es el
tamafio idoneo para el
consumidor de bares 'y
restaurantes, pero, al igual que
la botella de litro, también estara
disponible en gran consumo —en
packs de tres unidades-.

GREGORIO DIEZ

Péagina 372

Avda Diagonal, n°® 514, ler piso,
puerta 1,2. 08006, Barcelona,
Spain

Elaboracion

Sobre el arandano rojo

Los arandanos rojos destacan
entre los frutos del bosque por
sus propiedades
antiinflamatorias, antioxidantes y
antibiéticas. Por ello, se han
utilizado desde hace décadas
como prevencion y tratamiento
de diversas enfermedades
-infeccion de orina, hipertension,
varices, flebitis o hemorroides,
entre otras-.

Por su tamafio, los ardndanos se
parecen a las cerezas pequenfas.
Son suaves y brillantes por
fuera, mientras que su pulpa es
crujiente y tiene un sabor a fruta
acida muy refrescante.




PRODUCTOS
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/" DON
SIMON

DON SIMON LIMONADA
DON SIMON

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

4730

Composicion

Agua, zumo de limén (15%),
azucar, antioxidante: acido
ascorbico, aromas, colorante:
beta caroteno, edulcorante:
sucralosa.

Valor energético:97kJ/23kcal,
Grasas:0g de las cuales
saturadas:0g, Hidratos de
carbono:5,69g de los cuales
azucares:5,6g, Porgeinas:0,1g,
Sal;0,01g, Vitamina C: 6mg

' (7,5%VRN)
/‘__:_'_____ Elaboracién
D{}N Elaborada con el zumo de
Sl MON limones exprimidos de Murcia.
: Light, con un 50% menos de

azlcares que una limonada

| LIMONADA |
X .
;ﬂjmu E:{Pmﬁmm _ -Agitar antes de servir para
= v distribuir homogéneamente la
pulpa. Recomendamos servir
fria.

-Almacenar en un lugar fresco.
Proteger de la luz solar
directa.Una vez abierto el
envase, conservar en el
frigorifico y consumir antes de
transcurridos 5 dias.
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/~DON
SIMON

D. SIMON NECTAR DE NARANJA
DON SIMON

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
1,51. - 6 Uds. por caja

Caddigo
4731: 20 cl.

et ~ L
NARANJA . 4737: 1,5 1.

Composicion

Zumo exprimido 100% de
naranja (55%), agua, azucar,
pulpa de naranja (5%).

Términos
Gador (Almeria)
Elaboracion

El néctar de naranja Don Simén
es el unico en el mercado
elaborado con zumo exprimido,
diferenciandose de otros
néctares de la competencia
hechos con zumo de naranja a
base de concentrado. Don
Simon ofrece a sus
consumidores gran variedad de
sabores, incluyendo los exéticos.
Una variedad con gran éxito en
Europa, con una combinacion de
naranja-zanahoria con vitaminas
A, Cy E, muy completo para
nuestro organismo.
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/~DON
IMON

D. SIMON NECTAR DE PINA
DON SIMON

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
1,51. - 6 Uds. por caja

Caddigo
4733: 20 cl.
4736:1,51.

Composicion

Zumo de pifia (45%), azlcar,
puré de pifia (5%), zumo de
limén, agua, vitamina C.

Términos
Gador (Almeria)
Elaboracion

- Don Simén ofrece a sus
T consumidores néctares con una

gran variedad de sabores,
incluyendo los exdticos y una
variedad con gran éxito en
Europa, una combinacién de
naranja- zanahoria con vitaminas
A, Cy E, muy completo para
nuestro organismo.
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PRODUCTOS

DON
IMON

D. SIMON NECTAR DE MELOCOTON

DON SIMON

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
1,51. - 6 Uds. por caja

Caddigo
4732: 20 cl.
4738: 1,5 1.

Composicion

Puré de melocoton (50%)
azucar, zumo de limén , agua,
vitamina C.

Términos
Gador (Almeria)
Elaboracion

Don Simén ofrece a sus
consumidores néctares con una
gran variedad de sabores,
incluyendo los exdticos. Una
variedad con gran éxito en
Europa, es una combinacion de
naranja- zanahoria con vitaminas
A, Cy E, muy completo para
nuestro organismo.
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\ DESDE 1925

DON
SIMON

D.SIMON NARANJA EXPRIM.CON

PULPA
DON SIMON

su sabor natural.
Formatos

2 1. - 6 Uds. por caja
Cadigo
4739

Composicion

100% zumo de naranja
exprimida, con su pulpa natural.
Refrigerado.

Términos
Gador (Almeria).
Elaboracion

La naranja una vez cogida del
arbol va perdiendo propiedades,
por eso Don Simén ha hecho
una Planta Unica en el mundo
rodeada de millones de
naranjos, para poder exprimir en
menos de 24 horas y una a una
las naranjas recién cogidas del
arbol.

Zumo exprimido Don Simon
como tener un naranjo en casa.
Zumo exprimido Don Simoén n° 1
en ventas en Espafia y la
segunda marca en Europa.

El zumo es almacenado y
transportado hasta el punto de
venta en frio, donde puedes
encontrarlo en los expositores
frigorificos de los
establecimientos. De esta forma
podemos garantizar a nuestros
consumidores un zumo con
todas sus cualidades intactas y
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/" DON
SIMON

D.SIMON NARANJA EXPRIM.SIN PULPA
DON SIMON

- 100% NARAN]A
EXFRIMIDH Formatos
L NP 2 1. -1 Ud. por caja
Cadigo
4740
Composicion

Valores nutricionales por 100 g
0.1 g Grasas en cantidad baja
0 g Grasas saturadas en
cantidad baja

10 g Azucares en cantidad
elevada

0.01 g Sal en cantidad baja

Términos
Gador (Almeria).
Elaboracion

Zumo 100% exprimido
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9 PRODUCTOS

(GREGORI

VINOS pE <> FAMILIA
GARCIA CARRION

D. SIMON BLANCO

BODEGAS J. GARCIA CARRION

con aromas Vvinicos sobre los

Formatos que se imponen las frutas rojas.

20 cl. - 24 Uds. por caja En boca es alegre, dulce y

11.- 6 Uds. por caja armonioso, con un buen
equilibrio entre acidez y dulzor.

Caddigo

3125: 20 cl.

3095: 1 1.

Composicion

Zumo de uva.

Términos

Daimiel (Castilla La Mancha)
Elaboracion

Un mosto es un zumo de uva
gue se obtiene del primer caldo
de uva prensada que no ha
iniciado la fermentacion. No
contiene alcohol por lo que
pueden consumirlo nifios y
mayores a cualquier hora del
dia. Es un producto con un gran
potencial por la tendencia cada
vez mayor a no consumir
alcohol. Se pueden elaborar con
uvas blancas o tintas, por lo que
tenemos dos variedades. Don
Simon te ofrece un delicioso
mosto con el punto de madurez
que ati te gusta.

Caracteristicas Especiales

Para celiacos
Notas de Cata

Su color es rojo frambuesa,
limpio y brillante. Desprende una
burbuja fina, bien integrada.

La nariz es fresca y afrutada,
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VINOS peE <S> FAMILIA
GARCIA CARRION

D. SIMON ROJO

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Mosio
11. -6 Uds. por caja
JUMD DF UvVA
Cadigo
3096
Términos
Daimiel (Castilla La Mancha)

Elaboracion

Coctel aromatizado de productos
vitivinicolas. Sin azlcar afiadido.
Contiene Unicamente los
azUcares del mosto. Con
edulcorantes. Gasificado.
Elaborado con vino tinto y zumo
de uva (min 50%).
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DON GREGORIO BLANCO

GREGORIO DIEZ

Formatos
11. -6 Uds. por caja
Maridaje

Completar el desayuno con un
vaso de mosto es una estupenda
manera de empezar el dia lleno
de energia. Combina muy bien
con entrantes, tapas y postres.

Cadigo

3120

Tipo

Seleccion de uvas blancas
Términos

La zona de Castilla -La Mancha,
situada en la meseta central de
la Peninsula Ibérica, constituye
el vinedo mas grande del
mundo. En esta gran zona
vinicola se elaboran vinos
varietales, sangrias y mostos.
Airén y tempranillo son las uvas
mas caracteristicas de esta
zona. Otras variedades de uva
no autdctonas como cabernet
sauvignon, syrah, merlot, viura,
sauvignon blanc, chardonnay,
etc. tienen excelentes resultados
por las condiciones climéticas y
de terreno de esta region.

Elaboracion

Las uvas se someten a un
prensado suave en prensas
neumaticas para obtener un
mosto yema que da lugar a un
zumo natural de calidad. El
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mosto ha sido envasado con las

maximas garantias de higiene y

seguridad, manteniendo intactas
sus cualidades de color, aromay
sabor.

Caracteristicas Especiales

El zumo de uva o mosto es un
tipo de zumo dulce rico en
vitaminas y con muchos
beneficios diuréticos. Es una
manera diferente y estupenda de
disfrutar de esta fruta. Ademas el
mosto es perfecto para todas las
edades.

Notas de Cata

Profundo color dorado y aromas
dulces procedentes del prensado
de las uvas frescas. Sabores
muy agradables y refrescantes
caracteristicos de uvas
perfectamente maduras.




PRODUCTOS

GRFGOR[O DIEZ

;.IEI I'EL III;."]'\]‘II 1925

M[]STU?[NI[]

' zumo de wo

GREGORID DiEZ

COM LA HOSTELERIA DESDE 19280

Ve el

a'

GREGORIO DIEzZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

DON GREGORIO TINTO

GREGORIO DIEZ

Formatos

11. -6 Uds. por caja
Cédigo

3121

Tipo

Seleccién de uvas tintas.
Términos

La zona de Castilla -La Mancha,
situada en la meseta central de
la Peninsula Ibérica, constituye
el viedo mas grande del
mundo. En esta gran zona
vinicola se elaboran vinos
varietales, sangrias y mostos.
Airén y tempranillo son las uvas
mas caracteristicas de esta
zona. Otras variedades de uva
no autdctonas como cabernet
sauvignon, syrah, merlot, viura,
sauvignon blanc, chardonnay,
etc. tienen excelentes resultados
por las condiciones climaticas y
de terreno de esta region.

Elaboracion

Las uvas se someten a un
prensado suave en prensas
neumaticas para obtener un
mosto yema que da lugar a un
zumo natural de calidad. El
mosto ha sido envasado con las
maximas garantias de higiene y
seguridad, manteniendo intactas
sus cualidades de color, aroma y
sabor.

Caracteristicas Especiales
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El zumo de uva o mosto es un
tipo de zumo dulce rico en
vitaminas y con muchos
beneficios diuréticos. Es una
manera diferente y estupenda de
disfrutar de esta fruta. Ademas el
mosto es perfecto para todas las
edades.

Notas de Cata

Profundo color granate y aromas
dulces procedentes del prensado
de las uvas frescas. Sabores
muy agradables y refrescantes
caracteristicos de uvas
perfectamente maduras.
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B FLABGRANDO MOSTO DESDE 16
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PRODUCTOS

MOSTO UBIS BLANCO

ZUMOS UBIS

Formatos

20 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

3122

Términos

Calle Velilla, 4, bajo - 26375,
ENTRENA (La Rioja)

Elaboracion

Deshidratacion parcial de zumo
previamente desulfitado, a través
de la evaporacion a presion
reducida por calor indirecto con
vapor de agua en cuatro efectos.
Enfriado rapido en
intercambiador tubular de calor.
Almacenado en depdésito para
estabilizacion de tartarico por
precipitacion

Caracteristicas Especiales

En Zumos Ubis nos hemos
convertido en una referencia en
nuestro sector, gracias a
nuestros profesionales y gran
trabajo a lo largo de mas de 50
afos dedicados a fabricar y
distribuir zumos y mostos
naturales.
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

MOSTO UBIS TINTO
ZUMOS UBIS

Formatos
20 cl. - 24 Uds. por caja

~ SIN. o
ALCOHOL Cédigo
- - 3123
Tipo

Mosto de uva tinta

Términos

Calle Velilla, 4, bajo - 26375,
ENTRENA (La Rioja)

Elaboracion

Deshidratacion parcial de zumo
previamente desulfitado, a través
MOSTO de la evaporacion a presion
reducida por calor indirecto con
vapor de agua en cuatro efectos.
Enfriado rapido en
intercambiador tubular de calor.

- _ Almacenado en depdsito para
“ l estabilizacion de tartarico por

= precipitacion

Caracteristicas Especiales

En Zumos Ubis nos hemos
convertido en una referencia en
nuestro sector, gracias a
nuestros profesionales y gran
trabajo a lo largo de mas de 50
afos dedicados a fabricar y
distribuir zumos y mostos
naturales.

"J"":-'EL‘_\:\_.. SA Cvila d mts.[t'l"
L Pusg) Espa’™ =
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

ERIA DESDE 1925

B
Red Bull

RED BULL
RED BULL

Formatos

25 cl. - 24 Uds. por caja
Cadigo

4820
Posicionamiento

En 2008 ya estaba presente en
148 paises. Su facturacion habia
aumentado un +7.9% interanual
hasta los 3,323 millones de
euros, mientras que el nimero
de latas vendidas creci6 a nivel
mundial +13.2%, hasta los 4.016
millones de latas. Este es el
resultado de haber invertido
unas cifras fabulosas en
actividades de branding. Se
hablaba que la inversién
rondaba el equivalente al 25%
de su facturacién, todo en
actividades freeskiing,
parapente, motociclismo,
windsurf, snow-board, jumping,
trialbiking, formula 1... Aunque
también invierte y mucho en
cultura como la Red Bull Music
Academy

Caracteristicas

Es una bebida ligeramente
carbonatada, con un alto
contenido de cafeina, que
contiene generosas cantidades
de hierbas, complejo vitaminico
B, taurina, glucuronolactona (un
carbohidrato), sacarosa y
glucosa.

Contrariamente a alguna
leyenda urbana, la taurina no
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proviene de los testiculos del
toro. La taurina es un &cido
organico, principal componente
de la bilis, y que se encuentra
naturalmente en pequefas
cantidades en los tejidos de
muchos animales (también en
los humanos). Su nombre deriva
de la voz latina taurus porque
fue aislada por primera vez de la
bilis de toro en 1827.

Tipo

Bebida energizante
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ACEITES Y VINAGRES
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(GREGORIO DIEZ

DESDE

1925

PRODUCTOS

CAPRICHO
ANDALUZ

Aceite de Oliva
Virgen Extra

HEDITERRANED

Professional

""-.._______._..r"'

TARRINA ACEITE CAPRICHO ANDALUZ

GRUPO BORGES

Formatos

Ta_rrina 10 ml. - 168 Uds. por
caja

Caddigo

5503

Variedad

Aceite de Oliva Virgen Extra de
Hojiblanca, Picudo y Picual.

Elaboracion

Aceite de Oliva de Categoria
Superior obtenido directamente
de aceitunas y solo mediante
procedimientos mecanicos.

Consejos de uso

Perfecto para ensaladas y
aperitivos.

Notas de Cata

Frutado de intensidad medio,
con matices verdes y maduros.
La entrada en boca es dulce,
con un ligero amargo y picante,

con posteriores matices a frutas.
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

IA DESDE 1925

Professional

""-.._______._..'F"

ACEITE CAPRICHO OLIVA SUAVE
GRUPO BORGES

Formatos

Garrafa 5 1. - 3 Uds. por caja
Cadigo

5527

Variedad

Aceite de oliva
Elaboracion

Aceite de oliva refinado y aceite
de oliva virgen extra.

Grado de Acidez

Valor energético 3700 kJ / 900
kcal

Grasas de las cuales
saturadas 100/16

Hidratos de carbono de los
cuales azlcares 0

Proteinas O

Sal 0

Consejos de uso

Almacenar en un lugar fresco y
seco, lejos de la luz solar
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

IA DESDE 1925

CAFRICHO
Hostelerin

Professional
e
ACEITE ARTEOLEICO
GRUPO BORGES
. Formatos De los cuales azlcares
\ 7,5 1. - 2 Uds. por caja
0,00g
Cadigo
5505 Proteinas
" Variedad 0,009
Aceite de girasol sal
Elaboracion 0,00g

Aceite refinado de girasol alto
oleico, aceite refinado de girasol,
aceite refinado de pepita de uva
y antiespumante.

Consejos de uso

Aceite arteoleico 7.5L de
Capricho Andaluz. Ofrece hasta
85h de fritura perfecta.

Notas de Cata

Informacién nutricional media
Por 100g

Valor energético
3700kj/900kcal

Grasas

100,00g

De las cuales saturadas
8,409

Hidratos de carbono

0,009
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PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

L M LA HC A DESDE 1925

Professional

""-.._______._..'F"

ACEITE CAPRICHO OVE

GRUPO BORGES

Formatos

5 1. - 3 Uds. por caja
Cadigo

5526

Variedad

Curricro N NE
ANDALL/ i

Zumo de la aceituna recolectada
en su momento 6ptimo de
maduracién y procesada
adecuadamente , efectuandose
una seleccion de las variedades
del fruto ( hojiblanca, picual, y
arbequina ) para obtener
siempre una calidad homogénea
del producto final. Se elabora
con un sistema de dos fases en
continuo, en el cuél se incluyen
las siguientes etapas: lavado,
molienda, batido, separacion de
dos fases solidas y liquidas,
separacioén de fases liquidas y
filtracion.

Se conservan todas las
propiedades bioldgicas del fruto,
incluidas vitaminas y
antioxidantes, la acidez puede
ser menor o igual a 0,4 gr. por
100 grs. Las principales
caracteristicas nutricionales de
éste aceite estriban en

su alto contenido en acido oleico
y en que la relacion entre el
acido linoleico y el alfatocoferol (
vitamina E ) lo hacen ser un
alimento muy equilibrado
dietéticamente.
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CAPRICHD
Hobtelerin

Professional

""-.._______._..r"'

PRODUCTOS

ACEITE CAPRICHO ARTESOL

GRUPO BORGES

Formatos

7,5 1. - 2 Uds. por caja
25 1. -1 Ud. por caja

Caddigo
5518: 7,5 .
5522: 25 .

Variedad

Aceite refinado de semillas
Elaboracion

Aceite refinado de semillas
especial para freir. Mezcla de
aceites refinados de semillas con
antiespumante.

Producto intermedio en precio.
Contiene: aceite de girasol,
girasol alto oleico, aceite de
pepita de uva y antiespumante
(E-900).

Después de la primera fritura da
a los fritos una coloracion y
textura correcta.

Menos humos y olores.

No existen variedades
modificadas genéticamente de
cualquiera de las materias
primas evitando posibles
contaminaciones cruzadas.

Grado de Acidez
Acidez acido oleico
Consejos de uso

Gracias al E-900 apto para
frituras continuadas. Mas limpio.
Para freidoras pequenas y
medianas.

Conservar en lugar fresco, seco
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y al abrigo de la luz. Cerrar bien
el envase después de su uso.
Consumir preferentemente 12,18
0 22 meses desde la fecha de
envasado segun referencia

Notas de Cata

El producto puede ser
consumido por todos los grupos
de poblacién. Apto para
veganos, vegetarianos,
ovo-lacto-vegetarianos, celiacos.
Especialmente para frituras. Se
utiliza al gusto para la
preparacion y aderezo de platos.




PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

10 LERIA DESDE 1925

URZANTE FREIR DOBLE RENDIMIENTO
URZANTE

Formatos

5 1. - 3 Uds. por caja
Cadigo

5541

Términos

Ciudad Agroalimentaria, Calle A,
31500 Tudela. Navarra.

Variedad

Aceite de freir

Aceite Vegetal Elaboracién

ESPE'UAL Plﬂmﬂi Especialmente disefiado para
] satisfacer las exigencias de la
DDbIE Rendlmlentﬂ fritura profesional: frie sin
' en su freidora % espumas ni humos ni malos
A olores a altas temperaturas;

T ofrece un gran rendimiento
(reutilizable numerosas veces
sin deteriorarse); es rico en
acido oleico, lo que aporta gran
estabilidad; resistente a la
oxidacién por su gran riqueza en
tocoferoles naturales, y resulta
facil de manejar, por ser liquido
a temperatura ambiente,
facilitando también la limpieza en
cocinas y freidoras. El resultado:
——— fritos mas crujientes y de mayor

calidad. La costra que se forma
en la parte externa de los
alimentos durante la fritura es un
atractivo para los consumidores.
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ABLITENSE PLUS
URZANTE

Formatos

Garrafa 10 I. - 1 Ud. por caja
Cadigo

5539

Variedad

Aceite de girasol

Consejos de uso

Aceite especial para freir de la
marca La Ablitense, de urzante,
envasado en garrafa plastica de
10 litros.
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PRODUCTOS




e tu dieta antioxidante® |

ACEITE REFRADD
DE GIRASOL

PRODUCTOS

LA ABLITENSE REFINADO DE GIRASOL

URZANTE

Formatos

5 1. - 3 Uds. por caja
Cadigo

5536

Términos

Ciudad Agroalimentaria, Calle A,
31500 Tudela. Navarra.

Variedad

ACEITE REFINADO DE
GIRASOL

Elaboracion

Es fuente de grasas insaturadas,
cardiosaludables, y de vitamina
E, un potente antioxidante.
Ademas, bajo contenido en
grasas saturadas. Alto contenido
en &cidos grasos poliinsaturados
y gracias al acido linoleico que
contiene, reduce las tasas de
colesterol.

Grado de Acidez
Acidez méaxima: 0,2%
Consejos de uso

Aceite de todo uso. Alifios para
ensaladas y para cocinar,
incluidos diversos tipos de fritura
(en wok, para saltear, para freir
con aceite abundante).

La posibilidad de reutilizaciéon
depende del producto frito, el
tiempo y la temperatura de
fritura.
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Notas de Cata

Por su sabor suave y delicado
resulta muy adecuado en
pasteleria y salsas, realzando
los sabores de los alimentos.
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TONICAS




PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

{ ( ERIA DESDE 1925

SCHWEPPES TONICA

SCHWEPPES

Formatos

Bandeja 20 cl. - 24 Uds. por
caja

Caddigo
4003: NR
4002: RET.

Caracteristicas

El agua ténica, o simplemente,
tonica es un refresco
carbonatado aromatizado con
quinina.

La bebida toma el nombre de los
efectos médicos de este
aromatizante amargo. La quinina
es un alcaloide que se extrae de
la corteza del arbol de la quina, y
tiene propiedades tonicas
digestivas y nerviosas (de ahi el
nombre de la bebida),
antipiréticas, analgésicas y
antimalaria. En algunos paises
latinoamericanos recibe el
nombre de aguaquina o agua
quinada.

Elaboracion

Esta tonica, esta fabricada por
procedimientos industriales, con
plantas embotelladoras en
nuMerosos paises, y
conteniendo agua carbonatada,
extracto de quinina, jarabe de
fructosa de maiz, acido citrico,
sabores afadidos naturales y
benzoato sddico.

Si bien el procedimiento de
fabricacion debe ser igual en
cualquier planta embotelladora,
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no se puede evitar las
diferencias debidas al agua y
otros componentes, por lo que
es dificil hablar de cata en
general. Las méas conocidas son
las fabricadas en India y el reino
Unido.

El envasado depende también
del pais de fabricacion, e incluso
varia dentro de un mismo pais. A
pesar de no tratarse de un
producto Premium, son muchos
millones los consumidores de
todo el mundo que la consideran
dnica.
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LACTEOS




uRI {..01\.10 [J]

PRODUCTOS

ASTURIANA BEBIDA DE AVENA

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
11. - 6 Uds. por caja
Caracteristicas

Descubre Vegetanea Avena,
nuestra bebida vegetal de avena
mas suave y natural. Sin aditivos
artificiales, sin azUcar afadido y
contiene un 15% de avena, con
un porcentaje elevado del
ingrediente. El resultado es una
bebida 100% vegetal, sin azlcar
afiadido, dulce, suave y
cremosa. Ideal para todos los
gue queremos disfrutar de los
beneficios de la avena en
nuestro dia a dia. jNo hay sabor
mas natural!

Composicion

Ingredientes: agua y avena
(15%).

Valor energético 219 kJ / 51 kcal
Grasas Saturadas 0,1 g
Azlcares 6,6 g

Proteinas 1,1 g

Sal 0,01 g

Cadigo

5009
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HAESTRA

PRODUCTOS

ASTURIANA MAESTRA

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
Pack 1,5 1. - 6 Uds. por caja
Caracteristicas

La leche de Hosteleria de
Central Lechera Asturiana esta
exclusivamente pensada para el
canal de hosteleria,
consiguiendo el maximo
rendimiento en cafeteray un
extra de cremosidad gracias a su
alto nivel de proteina y su
contenido en materia grasa,
ademas también reduciendo
formacion de nata. Idénea para
las variedades de café arabico.

Caddigo
5013
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PRODUCTOS

ASTURIANA GRAND CREME

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
Pack 1,5 I. - 6 Uds. por caja
Caracteristicas

Leche clasica UHT que cuida a
todos los miembros de la familia
con un sabor Unico y
conservando todos los valores
nutricionales necesarios.
Perfecta para todos aquellos que
no quieren renunciar a la leche
mas natural con todo su valor
energético y proteinico. Una
bebida de siempre en una
moderna botella con tapon de
rosca que permite un facil vertido
y sin goteo. Se presenta en pack
de seis unidades para adaptarse
a las necesidades del
consumidor.

La leche es uno de los productos
considerados intrinsecamente
funcionales o que gozan de
funcionalidad natural. Entre las
sales minerales presentes en su
composicion destacan calcio y
fosforo. El calcio es un
micronutriente de interés, ya que
esta implicado en muchas
funciones vitales por su alta
biodisponibilidad.

Son fuente importante de
vitaminas para nifios y adultos.
Ademas, proporcionan proteinas
de alta calidad, pues son
capaces de cubrir las
necesidades de aminoacidos
esenciales del ser humano.
Entre los integrantes de la
fraccion grasa, ciertos acidos
grasos presentes en su
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composicion estan relacionados
conuna mejor nutricion. .

Los acidos grasos insaturados
(oleico y linoleico) contenidos en
la leche son conocidos por su
relacion favorable reduciendo el
riesgo de enfermedades
cardiovasculares. Se ha visto
ademas que la leche y los
lacteos fermentados son fuente
de los denominados péptidos
bioactivos. Segun diferentes
estudios realizan funciones de
vasoregulacién y actian como
factores de crecimiento,
inductores hormonales y
neurotransmisores. Ademas,
presentan efectos positivos en el
manejo de diarreas, asi como
capacidad analgésica y
antitrombatica.

Composicion

Leche natural entera sometida a
tratamiento UHT y envasado
aseétipco. Leche de vaca
entera.Color:blanco,
uniformeSabor: caracteristico,
lacteoOlor: caracteristico
lacteoTextura: liquida

Caodigo
5001




Ja ORIGINAL

PRODUCTOS

ASTURIANA ORIGINAL

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
Pack 1,5 I. - 6 Uds. por caja
Caracteristicas

La leche es uno de los productos
considerados intrinsecamente
funcionales o que gozan de
funcionalidad natural. Entre las
sales minerales presentes en su
composicion destacan calcio y
fosforo. El calcio es un
micronutriente de interés, ya que
esta implicado en muchas
funciones vitales por su alta
biodisponibilidad.

Son fuente importante de
vitaminas para nifios y adultos.
Ademas, proporcionan proteinas
de alta calidad, pues son
capaces de cubrir las
necesidades de aminoacidos
esenciales del ser humano.
Entre los integrantes de la
fraccion grasa, ciertos acidos
grasos presentes en su
composicion estan relacionados
conuna mejor nutricion. .

Los acidos grasos insaturados
(oleico y linoleico) contenidos en
la leche son conocidos por su
relacion favorable reduciendo el
riesgo de enfermedades
cardiovasculares. Se ha visto
ademas que la leche y los
lacteos fermentados son fuente
de los denominados péptidos
bioactivos. Segun diferentes
estudios realizan funciones de
vasoregulacion y actiian como
factores de crecimiento,
inductores hormonales y
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neurotransmisores. Ademas,
presentan efectos positivos en el
manejo de diarreas, asi como
capacidad analgésica y
antitrombdtica.

Otro aspecto muy importante en
lo que se refiere a lacteos
funcionales son las leches
fermentadas que han
demostrado diversos beneficios
para la salud humana, como por
ejemplo: intervencion en el
metabolismo y modulacién de la
movilidad intestinal. También
han demostrado beneficios
destacados en la prevencion de
cancer digestivo

Composicion

Leche natural semidesnatada
sometida a tratamiento UHT y
envasado asétipco. Especial
para Hosteleria. Leche
semidesnatada de vaca. Color:
blanco, uniforme. Sabor:
caracteristico, lacteo. Olor:
caracteristico, lacteo. Textura:
liquida

Caddigo
5002




PRODUCTOS

ASTURIANA CERO% DESNATADA

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
Pack 1,5 1. - 6 Uds. por caja
Caracteristicas

La mision del Departamento de
Calidad es hacer llegar a los
consumidores la mejor leche,
con el mejor sabor, al mejor
precio”

Descubre la gama de leche mas
ligera del mercado

Una nueva generacion de leche
con menos materia grasa

Cada vez estamos mas
preocupados por nuestra
alimentacion. Segun la
“Encuesta de hébitos
Alimentarios”, el 61% de los
consumidores espafioles afirman
que lo primero que leen en las
etiquetas de los productos es la
informacion sobre las grasas y
las calorias, y que 1 de cada 4
espafioles se ha puesto a dieta
en el dltimo afio y casi la mitad,
por razones de sobrepesol.
Ahora... cuidarse y llevar una
dieta equilibrada jsera mas facil!
Central Lechera Asturiana, da un
paso adelante con su nueva
generacion de leche “Mas
Ligera”, una nueva generacion
de leche con menos materia
grasa, que mantiene intactas
todas las propiedades nutritivas
y todo el sabor de la leche. ¢ Qué
variedad de leche consumes
habitualmente? Hasta ahora
encontrdbamos en el
supermercado tres tipos de
leche: entera, con un contenido
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graso de 3,60% de materia
grasa, semidesnatada que
contiene 1,55%, y desnatada
gue posee solo el 0,25%. La
nueva gama de Leches Ligeras
te propone una alternativa para
cada variedad: 2% materia
grasa, 1% materia grasa y 0%
materia grasa. Seas consumidor
de entera, semidesnatada o
desnatada, tenemos una
alternativa para ti. En la
siguiente tabla puedes ver la
comparativa entre la gama
tradicional y la nueva gama Mas
Ligera de Central Lechera
Asturiana.

Composicion

Leche desnatada. Leche natural
desnatada sometida a
tratamiento UHT y envasado
aseéptico.

Color: blanco, uniforme

Sabor: lacteo, caracteristico
Olor: lacteo, caracteristico
Textura: liquida

Caodigo
5003




PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

ASTURIANA NATA REPOSTERIA

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
Pack 1 I. - 6 Uds. por caja
Caracteristicas

En Central Lechera Asturiana
elaboramos la mejor nata para
tus recetas de postres. Nata
para reposteria con ingredientes
naturales como leche de vacay
sin azUcares artificiales, con todo
el sabor de la nata. Disfruta con
tus deliciosas recetas de
reposteria con la mejor nata.

Composicion

Nata especial para respoteria
con un 35,1 % de materia grasa.

Caodigo
5411

GREGORIO DIEZ

Péagina 405



PRODUCTOS

(er;.omo DIE/

CENTEAL LECHERA

i Bt ASTURIANA BEBIDA DE SOJA
TURIANA ! CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos Cadigo
Brick 1 I. - 6 Uds. por caja 5005
Caracteristicas

Alpro Soja tiene todas las
propiedades nutritivas de la soja,
es baja en grasas saturadas y

_.-i;____,..-'-
fuente de calcio y vitaminas.
Esta elaborada con habas de
soja no modificadas
genéticamente y en una unidad

de produccion especifica para
OR'GINAL productos de soja. Es apta para
sabor sliave intolerantes a la lactosa,
alérgicos a la proteina de vaca,
celiacos, veganos y
vegetarianos. Ademas, no
contiene colesterol. Comienza
bien el dia disfrutando de Alpro
] g | Soja Asturiana y descubre que
| = “Por fin la soja sabe hien”.

]
/ Composicion
{ =2 IJ g Bebida 100% vegetal sometida a
' r tratamiento UHT, elaborada a
NUEVO base de soja enriquecida con
__ENVASE calcio y vitaminas (B2,B12 y D).
= MISMO B Composicion: agua, habas de
‘ PRODUCTO _ | soja descacarilladas (5,9%),

Al azucar, fosfato, tricalcico,
corrector de acidez (fosfato
monopotasico), sal marina,

Fuente de rotelnas aroma, estabilizador (goma
+Caldny\rit. ,B12,0 &3 gellan), vitaminas (rivoflavina
(B2), B12, D).

Color: blanco, crema
Sabor: caracteristico, soja

Olor: caracteristico, Soja
Textura: liquida
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PRODUCTOS
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ASTURIANA SIN LACTOSA HOSTELERIA

CENTRAL LECHERA

SIN LACTOSA

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
11. -6 Uds. por caja
Caracteristicas

Qué es la intolerancia a la
lactosa?

La intolerancia a la lactosa es la
relativa o absoluta incapacidad
gue tiene el organismo para
digerir la lactosa (azucar natural
de la leche). Este azucar debe
ser digerido previamente por una
molécula llamada “lactasa”
producida en el intestino
delgado, permitiendo asi la
absorcion de los azGcares méas
pequefos que la componen
(glucosa y galactosa) y, que de
otra forma, no se absorberian.
La intolerancia a la lactosa se
desarrolla cuando el organismo
no produce lactasa, o la produce
en muy poca cantidad.

En la actualidad, cada vez son
mas las personas que sufren
intolerancia a la lactosa. Cuando
una persona sufre intolerancia a
la lactosa, puede notar ciertas
molestias a nivel intestinal como
célicos, gases, nauseas, etc.
después de ingerir leche o
productos lacteos.

Todo lo bueno de la leche, 0%
lactosa y el refuerzo de calcio
que tu cuerpo necesita.

Para quienes buscan un

producto sin lactosa y no quieren
renunciar a todo lo bueno de la
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leche, Central Lechera Asturiana
lanza Sin Lactosa con Calcio, un
producto Gnico en el mercado,
ya que ademas de ser 0%
lactosa, te aporta en un solo
vaso el 50% de la cantidad diaria
de Calcio que necesitas.
Ademas, contiene Vitamina D,
gue contribuye a la absorcion y
utilizacion adecuada del Calcio

Composicion

Leche semidesnatada sin
lactosa sometida a tratamiento
UHT y envasada en condiciones
asépticas. Especial para
Hosteleria. Leche
semidesnatada sin lactosa.
Color: Blanco Uniforme

Sabor: Caracteristico Lacteo
Olor: Caracteristico Lacteo
Textura: Liquida

Caodigo
5016




PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

ASTURIANA NATA SPRAY
CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
1/2 1. - 12 Uds. por caja
Caracteristicas

Consigue un montado firme y
estable con la nata spray de
Central Lechera Asturiana. Un
toque de cremosidad para tus
mejores postres con nuestra
nata spray, siempre lista para
servir.

CENTRAL LECHI

Composicion

Sodio 302 Kcal (1250 KJ)
Potasio 2,4 g Grasas saturadas
11,7 g GOS 27,3 g

Caddigo
5410
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

CON LA HO 1A DESDE 192

ASTURIANA LECHE SIN LACTOSA 0%
CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
Pack 1 I. - 6 Uds. por caja
Caracteristicas

Esta leche sin lactosa conserva
todo el sabor sin procesos
innecesarios ni aditivos
artificiales. Si eres intolerante a
la lactosa y buscas un buen vaso
de leche con todas sus
propiedades, jesta es la tuya!
Una leche sin lactosa y nada
mas.

Composicion

Valor energético 33 kcal (138kj)
Grasas 0,1 g

Grasas Saturadas 0,07 g
Hidratos de carbono 4,7 g

De los cuales azlcares 4,7 g
Proteinas 3,2 g

Sal0,1g

Calcio 120 mg (15% VRN)

Cadigo
5008

5010 INGREDIENTES NATURMLES:
V'LEGHE DESNATADA 0% MG, SIN LACTOSH

THADA MAS
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1O LERIA DESDI

1925

PRODUCTOS

LelBna

GRAND CREME

Lergna

LETONA GRAND CREME

LETONA

Formatos
1,51. - 6 Uds. por caja
Caracteristicas

Desde 1925, en Letona se han
caracterizado por proporcionar la
maxima calidad y sabor a sus
productos. Desde entonces
siguen innovando para ofrecer
nuevas y mejores recetas de
Letona. Siempre reconocida en
la hosteleria por su calidad
profesional, su alto contenido en
proteinas te confiere una mayor
cremosidad.

Composicion
Leche entera
Cadigo

5165
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

)

Professional

""-.._______._..o—"'

TARRINA TOMATE CAPRICHO
GRUPO BORGES

Formatos

Tarrina 25 gr. - 60 Uds. por caja
Cadigo

5523

Elaboracion

El tomate triturado
(Licopersycum sculentum) es
producido a partir de tomates
naturales, maduros, frescos y
limpios, mediante un proceso de
concentracion del jugo de
tomate. El producto final no
contiene ningun aditivo adicional.

Consejos de uso

Se recomienda su uso en
desayunos mediterrdneo etc.
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AGUA MINERAL NATURAL

CON GAS
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

SULAN

[E CABRAS
— O —

SOLAN DE CABRAS GAS LATA

S“L KN SOLAN DE CABRAS
ﬂE I:AHHAS Formatos

Lata 1/3 I. - 24 Uds. por caja

Composicion

Agua mineral natural con gas
Caddigo

1334

ACUA SOLAN DE CAB

GREGORIO DIEZ
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GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

SULAN

DE CABRAS

SOLAN DE CABRAS CON GAS

SOLAN DE CABRAS

BOUQUET

Formatos

1/3 I. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

3/4 1. - 12 Uds. por caja
Composicion

Agua mineral natural con gas
Caddigo

1330: 1/3

1329: 3/4

GREGORIO DIEZ
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S.PELLEGRINO

PRODUCTOS

BOUQUET

SAN PELLEGRINO 1/4 L.

SAN PELLEGRINO

Formatos

1/4 1. cristal NR pack - 24 Uds.
por caja

Caracteristicas

S.Pellegrino es uno de los
productos de procedencia
italiana mas conocidos y
aclamados gracias a su
inconfundible sabor y a su
imagen, pero también gracias a
su calidad, garantizada en la
planta con competencia y
pasion.

El proceso de embotellamiento
tiene lugar en una de las plantas
mas complejas y avanzadas de
Europa. En 1899, la Societa
Anonima delle Terme di San
Pellegrino, propietaria del
manantial termal epénimo,
empezo a embotellar su agua
con fines comerciales: habia
nacido el agua mineral natural
S.Pellegrino. Solo 5 afios
después, en sus instalaciones ya
se producian mas de 50.000
botellas al dia.

Hay mas de 10 plantas
embotelladoras en la planta de
San Pellegrino Terme,
construida en 1961, que opera
las veinticuatro horas al dia
satisfaciendo la demanda de
agua mineral, bebidas
refrescantes y aperitivos de mas
de 120 paises de todo el mundo.
La planta tiene mas de 400
trabajadores (una quinta parte
de los cuales son mujeres). Para
garantizar la calidad del agua

GREGORIO DIEZ
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mineral S.Pellegrino, los
materiales de envasado pasan
unos controles muy estrictos. Asi
pues, el departamento interno de
calidad realiza controles de
conformidad en botellas,
tapones, etiquetas, cajas y latas
para garantizar que cumplan con
los estéandares de calidad de la
empresay de la norma ISO
22000

Composicion

S.Pellegrino se ha ganado su
reputacion por sus alegres y
perdurables burbujas, que
cosquillean el paladar, su sabor
ligeramente salado y su
equilibrada acidez, que refrescan
y calman la sed. Es la bebida
perfecta para combinar con una
comida sabrosa, mantener el
equilibrio con un vino de gran
cuerpo o probar sola. Sus finas
burbujas, su efervescencia
persistente y su rica
mineralizacion la convierten en
una de las aguas mas
aclamadas del mundo. Gracias a
su efervescencia persistente,
hace aflorar lo mejor de los
platos y aromas mas
exigentes.Descubre la esencia
de S.Pellegrino a través de las
palabras de Andreas Larsson,
considerado el mejor sommelier
del mundo.

Caddigo
1678




PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

\ DESDE 1925

*
S.PELLEGRINO

BOUQUET

SAN PELLEGRINO 1/2 L.

SAN PELLEGRINO

Formatos

1/2 |. cristal NR pack - 24 Uds.
por caja

Caracteristicas

S.Pellegrino es uno de los
productos de procedencia
italiana mas conocidos y
aclamados gracias a su
inconfundible sabor y a su
imagen, pero también gracias a
su calidad, garantizada en la
planta con competencia y
pasion.

El proceso de embotellamiento
tiene lugar en una de las plantas
mas complejas y avanzadas de
Europa. En 1899, la Societa
Anonima delle Terme di San
Pellegrino, propietaria del
manantial termal epénimo,
empezo a embotellar su agua
con fines comerciales: habia
nacido el agua mineral natural
S.Pellegrino. Solo 5 afios
después, en sus instalaciones ya
se producian mas de 50.000
botellas al dia.

Hay mas de 10 plantas
embotelladoras en la planta de
San Pellegrino Terme,
construida en 1961, que opera
las veinticuatro horas al dia
satisfaciendo la demanda de
agua mineral, bebidas
refrescantes y aperitivos de mas
de 120 paises de todo el mundo.
La planta tiene mas de 400
trabajadores (una quinta parte
de los cuales son mujeres). Para
garantizar la calidad del agua
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mineral S.Pellegrino, los
materiales de envasado pasan
unos controles muy estrictos. Asi
pues, el departamento interno de
calidad realiza controles de
conformidad en botellas,
tapones, etiquetas, cajas y latas
para garantizar que cumplan con
los estéandares de calidad de la
empresay de la norma ISO
22000

Composicion

S.Pellegrino se ha ganado su
reputacion por sus alegres y
perdurables burbujas, que
cosquillean el paladar, su sabor
ligeramente salado y su
equilibrada acidez, que refrescan
y calman la sed. Es la bebida
perfecta para combinar con una
comida sabrosa, mantener el
equilibrio con un vino de gran
cuerpo o probar sola. Sus finas
burbujas, su efervescencia
persistente y su rica
mineralizacion la convierten en
una de las aguas mas
aclamadas del mundo. Gracias a
su efervescencia persistente,
hace aflorar lo mejor de los
platos y aromas mas
exigentes.Descubre la esencia
de S.Pellegrino a través de las
palabras de Andreas Larsson,
considerado el mejor sommelier
del mundo.

Caddigo
1677




PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

) \ DESD I

*
S.PELLEGRINO BOUQUET

SAN PELLEGRINO 3/4 L.

SAN PELLEGRINO

mineral S.Pellegrino, los

Formatos materiales de envasado pasan
3/4 1. cristal NR pack - 15 Uds. unos controles muy estrictos. Asi
por caja pues, el departamento interno de
. calidad realiza controles de
Caracteristicas conformidad en botellas,

tapones, etiquetas, cajas y latas
para garantizar que cumplan con
los estéandares de calidad de la
empresay de la norma ISO

S.Pellegrino es uno de los
productos de procedencia
italiana mas conocidos y
aclamados gracias a su

inconfundible sabor y a su e
imagen, pero también gracias a Composicion
su calidad, garantizada en la )
pasion. reputacion por sus alegres y
El proceso de embotellamiento perdurables burbujas, que
tiene lugar en una de las plantas cosquillean el paladar, su sabor
més complejas y avanzadas de ligeramente salado y su
LR Europa. En 1899, la Societa equilibrada acidez, que refrescan
| = =A  Anonima delle Terme di San y calman la sed. Es la bebida
&PE : e Pellegrino, propietaria del perfgcta para combinar con una
i ' - manantial termal epénimo, comida sabrosa, mantener el
' ﬁ&ﬂﬁ&m wmes|  empez6 a embotellar su agua equilibrio con un vino de gran
E = = con fines comerciales: habia cuerpo o probar sola. Sus finas
nacido el agua mineral natural burbujas, su efervescencia
S.Pellegrino. Solo 5 afios persistente y surica
se producian méas de 50.000 una de las aguas mas _
botellas al dia. aclamadas del mundo. Gracias a
Hay mas de 10 plantas su efervescencia persistente,
embotelladoras en la planta de hace aflorar lo mejor de los
San Pellegrino Terme, platos y aromas mas _
construida en 1961, que opera exigentes.Descubre la esencia
las veinticuatro horas al dia de S.Pellegrino a través de las
satisfaciendo la demanda de palabras de Andreas Larsson,
agua mineral, bebidas considerado el mejor sommelier
refrescantes y aperitivos de mas del mundo.
de 120 paises de todo el mundo. Cédigo

La planta tiene mas de 400
trabajadores (una quinta parte 1676
de los cuales son mujeres). Para

garantizar la calidad del agua
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PERRIER
PERRIER

Formatos

330 ml. cristal NR. - 24 Uds. por
caja

Caracteristicas

Antes de hablar de sus
propiedades, y para que
conozcais algo breve de su
historia, el agua Perrier proviene
de la localidad de Vergéze
(Francia) y su nombre (Perrier)
procede del apellido del médico
Louis Perrier, el cudl fue uno de
los primeros propietarios del
manantial en cuestion después
del gran incendio. Pero la
génesis de este producto tal y
como hoy lo conocemos,
comienza cuando un aristocrata
inglés bautiz6 al manantial con el
nombre del médico, ademas de
inventar ese famoso envase de
cristal verde que emula a una
maza india. Luego (y
brevemente) pasaron los afios y
en 1947, un parisino llamado
Gustave Leven, compro el
negocio entero y lo ampli6é con
campafias publicitarias muy
extensivas, creciendo el mismo
de forma espectacular, llegando
incluso a vender el 80% de su
produccion a EEUU. Y asi, a
grandes rasgos, hoy por hoy es
una de las aguas minerales mas
vendidas del mundo.

Composicion

Pues en fin, para muchos de
nosotros este agua esta
considerada como una de las

GREGORIO DIiEzZ
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PRODUCTOS

mejores aguas con gas del
mundo por su pureza y finura
(poco grosor). Pero para gustos
los colores. Es menos salada y
fluorada, aunque es mas célcica
que la media (155mg/l). Posee
un gas reforzado, y no posee
demasiada mineralizacion
pesada. Esto quiere decir que Si
comparamos los 445mg/l de
bicarbonatos que posee Perrier
en comparacion con los que
tiene el Vichy Catalan
(2081mgl/l), hay una notable
diferencia. O en cuanto a sodio,
ésta posee 11,8mg/l frente al
Vichy 1.110 mg/l). Este ejemplo
es uno de tantos que refuerzan
la idea de que existen varios
tipos de agua solo por su sabor,
ya que este parametro es
fundamental para el gusto. Asi,
una esta mas orientada hacia la
digestion a la vez de ser mas
saciante (Vichy), y la otra mas
indicada para dietas pobres en
sodio, paladares sensibles o
para mezclas alchélicas (no
afladen fondo ni sabor). Son
mas sodas que aguas muy
minerales.

Caodigo
1627: 33 cl.
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PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

®

* ok k kK
VERMUT BENDITO

GRUPO MAHOU

Corteza de naranja, Clavo,
Formatos Canela, Nuez Moscada y
3/4 1. - 4 Uds. por caja Amargo Espafiol.
Box 20 |. - 1 Ud. por caja Cédigo
Variedad 0950: 3/4

Notas de Cata

Visual: Brillante de color castafio
0 cobrizo con reflejos rojizos.
Nariz: Marcado carécter
herbaceo (manzanilla,
eucalipto... ) complementado
por las notas especiadas
(madera, canela) y afrutada

| : TN l)r:
P

y Boca: En boca es equilibrado, de
i VERMU T | amargor ligero y con cuerpo.
5 ROJ o d Regusto dulce con ligera acidez
y sequedad en boca.
I MDD 24 i Destaca por su caracter
u\"'.- -lll' 1 :'ll -L] T | herbaceo frente a sus
NA BUENA 1DES :
competidores, algo menos
st (¥ afrutado y especiado con un
TOLEDO ' cuerpo similar pero con un punto
C ot mnan A mas dulce.

Posicionamiento

Es un vermut de sabor
equilibrado, competitivo en
precio, con una imagen moderna
sin perder el aire de tradicion.

Caracteristicas

Vino Airén, Azucar de cafa,
Agua, Alcohol, Hierbas
arométicas, Caramelo de mosto,
Estabilizantes y Conservantes.
Botanicos: Ajenjo, Orégano,
Dictamo, Raiz de genciana,

GREGORIO DIEZ
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!

CUATRO
RAYAS

61 VERMOUTH VERDEJO

BODEGAS CUATRO RAYAS

BOUQUET

Denominacion de Origen
Rueda

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja

Variedad
100% Verdejo
Notas de Cata

La mezcla del verdejo junto a las
— esencias de los botanicos le dan
a este vermouth un color caoba
con reflejos ambarinos, aroma
intenso, donde predominan
aromas de monte bajo como son

(, ) hinojo, flor de salco con toques
15% Vol % 2N T5¢cl. de tomillo y romero, tan
; caracteristicos de la variedad
T Verdejo.
VERMOUTH -
. = e - .
3310

TR
I'L L .\,_] ._.l L]
Vel vk b Vv il s, i il e o
Ao ol i r'lfm.-.r?\.- st s eliirnsielnaly trmdbis i At
Jot ealor Hr i " .r_..ll.;.,ﬁ._,ﬁl.,mm.__-:.,. e ir""""';""{
A ¥ matre (Wi ol roe b abresdle b d i et

LI T I T B
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Sgico

cold,

o

| &

—=EL VERMUT DE MADRID =

F CGZOQICU

_J-
F

EL VERMUT DE

MADRID

ROJO -

ZARRO

\ZEL VERMUT DE MADRID=/

BOUQUET

B: VERMUT ZARRO ECOLOGICO

/ARRO

Formatos
3/4 1. -1 Ud. por caja
Variedad

Ingredientes 100% ecolbgicos
Notas de Cata

Vermut Zarro Ecolégico cuenta
con un color ocre con matices
amplios, que van del dorado al
naranja. En boca, aporta amplios
e intensos aromas de las hierbas
propias de su elaboracion.Color
dorado con ribetes anaranjados.
En nariz resaltan los aromas
especiados con recuerdos a
canela y ajenjo.

En boca es elegante, destaca la
potencia que le confiere la
persistente maceracion de
hierbas y especias ecolégicas,
dando un largo y persistente final
en boca.

Sabor casi magico, que habla de
naturaleza en mayusculas,
gracias a la combinacion de
hierbas aromaticas selectas que
le proporcionan un bouquet
original y sorprendente.

Posicionamiento
Zona de origen: Madrid
Caracteristicas

Esta elaborado Unicamente a
base de ingredientes de cultivo
100% ecolégico y de modo
artesanal. Una innovadora
propuesta fruto de un largo
trabajo de investigacion y

desarrollo que confirma el
compromiso de la compafia con
las nuevas tendencias de
consumo Y la sostenibilidad.

Es uno de los proyectos mas
ambiciosos de la compaifiia, fruto
de un trabajo arduo y meticuloso
de investigacion y desarrollo,
gue abarca el completo proceso
de elaboracion de este vermut
rojo, desde la cepa hasta el
embotellado final del producto,
pasando por el tratamiento
recibido por los vinos en bodega.

Cadigo
3328
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ZARRO

< EL VERMUT DE MADRID =

B: VERMUT ZARRO NARAN]JA

/ARRO

BOUQUET

Formatos
3/4 1. - 6 Uds. por caja
Variedad

Vermut con naranja
Notas de Cata

Con un equilibrio perfecto entre
el amargor del vermut y la
dulzura natural de los citricos.

Caracteristicas

El equilibrio perfecto entre
frescura y tradicién. La tradicién
de Vermut Zarro se renueva con
un toque vibrante, una
combinacion Unica que una la
esencia clasica del mejor vermut
madrilefio con la frescura y el
caracter de la naranja.

Caédigo
3327
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VERMUT

DE GRIFO

ZARRO

< EL VERMUT DE MADRID =

B: VERMUT ZARRO POMELO

/ARRO

BOUQUET

Formatos
3/4 1. - 6 Uds. por caja
Variedad

Vermut con pomelo
Notas de Cata

Resaltan notas de cardamomo y
pomelo, creando el equilibrio
perfecto entre acidez y dulzura.

Caracteristicas

El equilibrio perfecto entre
frescura y tradicién. Un vermut
gue sorprende tanto con su color
rosado como con el aroma de
una fruta citrica especial y
diferente como es el pomelo.

LI

Caddigo
3329
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ZARR

\SEL VERMUT DE MADRID>

B: VERMUT ZARRO BLANCO

/ARRO

BOUQUET

Formatos
3/4 1. -1 Ud. por caja
Variedad

Vermut Blanco

Notas de Cata

El Vermut Blanco, con aromas
de citricos, canela y vainilla.

Posicionamiento
Zona de origen: Madrid
Caracteristicas

El Vermut Zarro es el Unico
Vermut de grifo embotellado,
utilizando los métodos mas
arraigados en la tradicion, con
una maceracion de hierbas
aromaticas en barricas de roble
americano. La alta calidad del
vino asi como las propiedades
de éstas hierbas aromaticas
confieren su especial aroma y
sabor a este vermut.

Cédigo
3322
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VvVERMUT

DE GRIFO

ZARRO

\ZEL VERMUT DE MADRID=

B: BOX VERMUT ZARRO

/ARRO

Formatos

3 1. -1 Ud. por caja
Variedad

Vino licoroso. Rojo tradicional.
Notas de Cata

Joven 15,5° grado alcohdlico
Posicionamiento

Regulacion: Denominacion de
Origen

Caracteristicas

Bodegas sanviver.
Maridaje: perfecto con aperitivos.
En barrica de roble.

Cadigo
3340
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VERMUT

DE GRIFO

ZARRO

< EL VERMUT DE MADRID =

B: VERMUT ZARRO ROJO

/ARRO

BOUQUET

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
51.-1 Ud. por caja
Box 20 I. - 1 Ud. por caja

Notas de Cata

De color ocre con tonalidades
anaranjadas. En nariz, amplios e
e S — intensos aromas de las hierbas
vERMUT l propias de su elaboracion. En
RS boca es carnoso, amplio, con
—_— -z -
explosion de sabores, dejando

e —_-.
un prolongado y persistente final
de boca.

Cédigo
3321: 3/4 1.

3325:51.
3346: Box 20 I.

A = -
EL VERMUT DE

L

VERMUT DE GRIFO
VERMUT DE GRIFO
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VERMUT

DE GRIFO

ZARRO

< EL VERMUT DE MADRID =

B: VERMUT ZARRO RESERVA ROJO

/ARRO

BOUQUET

Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Box instalacién 20 I. - 1 Ud. por
caja

Notas de Cata

Color ocre con tonalidades
tostadas. En nariz se mezclan
aromas de madera con
\,ﬂ' ER M U T recuerdos de uvas pasas y
= RESERVA - naranja amarga. Su paso por
boca es complejo y equilibrado.
Largo y persistente final con
ligero fondo amargo.

Cédigo
3324: 3/4 1.
3342: Box instalacion 20 I.

u.___L

Itlan'u-t MA luu d

VERMUT RESE’RVA
AMNERMUT HESEHVA

™. MACERACISN ESPECIAL
g EN RARRICA "
T T
“““I—. -',"ﬂ"

e
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GRFGOREO D] FZ

ZARRO

~EL VERMUT DE MADRID =
B: ESTUCHE ZARRO EDIC. LIMITADA

/ARRO

BOUQUET

Formatos
3/4 1. -1 Ud. por caja
Notas de Cata

Gran reserva de edicion limitada,
elaborado con nuestros mejores
vermuts y una cuidada seleccion
de hierbas aromaticas
maceradas e infusionadas en
barrica. De intenso color ocre
con tonos teja antigua. En nariz
resaltan los complejos aromas
que le aportan la crianza en
roble francés. Paladar armonioso
y sofisticado. Notas balsamicas
con recuerdos de naranja
amarga y regaliz y con un final
de boca amplio, prolongado y
persistente.

VERMUT

Cédigo
3326
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VERMUT

DE GRIFO

ZARRO

< EL VERMUT DE MADRID =

VERMUT ZARRO TABERNA

/ARRO

Formatos
3/4 1. - 6 Uds. por caja
Notas de Cata

Vermut Zarro Especial Taberna
es de color ocre con tonalidades
anaranjadas; aporta en nariz
amplios e intensos aromas de
las hierbas propias de su
elaboracién. En boca es carnoso
y amplio, dejando un prolongado
y persistente final en boca.

Caodigo
3330

== VERMUT N
ZARRO

=EL VERMUT DE MADRID S

e

EDICION LIMITADA

DESDe |DED
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Pernod Ricard

Ordeatecrs de comivialitd

BOUQUET

PURMUTERLA B Slagiey,

VERMELLO

VERMU

ARARIFp & ASINTL
o o i, BT
THitse 20 seriwen

— ey

PETRONI ROJO
PERNOD RICARD

Formatos
11.-1Ud. por caja
Variedad

La base del vermut Petroni es el
vino albarifio, que constituye el
75% del vermut.

Notas de Cata

Nota de cata a la vista Rojo
oscuro cristalino con tonos
cobre.

Nota de cata en nariz Olor a
dulces de pasteleria y frutas.
Nota de cata en boca Equilibrio
entre acido, dulce y amargo.

Posicionamiento

Producido en Padron, en la
subzona del Ulla de la
Denominacion de Origen Rias
Baixas.

Caracteristicas

En Vermuterias de Galicia
maceran en alcohol, procedente
también de bagazo de albarifio,
un total de 29 plantas aromaticas
ancladas en la tradicion gallega,
que van desde el laurel, el
romero, a la hierba luisa, asi
como pieles de naranja dulce y
amarga o pulpa de limén. La flor
de hibisco le da los matices
rojizos al resultado final, y como
no, el imprescindible ajenjo, o
asente en gallego, que le di6 el
nombre al vermut (en aleman,
wermuth es ajenjo). Este
macerado se mezcla con el vino

albarifio, se deja reposar, se
filtra y se envasa. Cada vendimia
en Pazo Arretén es diferente y
eso hace también Unica cada
afada de este vermut. El
resultado es San Petroni, un
vermut de 15 grados de
graduacion alcohdlica en el que
destaca la frescura, el equilibrio
y que recuerda al vino albarifio.

Caodigo
6106
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-

_—

Pernod Ricard

Ordeatecrs de comivialitd

PETRONI BLANCO
PERNOD RICARD

Formatos
11.-1Ud. por caja
Variedad

Albarifio

Notas de Cata

Color: palido, toques a
caramelos. Olor: excelente
citrico muy fresco y notas a
hiervas. Sabor: paso a boca
equilibrado, sabor estructurado y
muy fresco, elegante y algo
picante.

Posicionamiento

La Vermuteria de Galicia
destaca por la autenticidad que
dota a sus vermuts, elaborados
en el Valle de Padron en pleno
corazon de la subzona del Ulla,
con larga tradicion en la
elaboracion de vinos y
destilados.

Caracteristicas

Vermu St. Petroni Blanco con un
15% vol. es un vermut elaborado
en Galicia con la mejor variedad
de la uva Albarifio y una
maceracion en fresco de 28
plantas seleccionadas propias a
la cultura y tradicién de esta
tierra como ajenjo, laurel, melisa,
menta, salvia, romero y tomillo.
A esta magnifica alquimia se
unen cascaras de naranja, pulpa
de limén, manzanilla, hibisco y
pimientos de Padrén para
conseguir uno de los vermut

BOUQUET

blancos mas deliciosos.
Caddigo
6107



PRODUCTOS

GRFGOR[O DIEZ

Il.l I'EL III;I"]'\]‘II 1925

®

terraselecta

VERMUT LA JANDA

GRUPO TERRASELECTA

2626
Formatos

3/4 1. -1 Ud. por caja
Variedad

Palomino, Pedro Ximénez

Notas de Cata

Color castafio con aspecto
brillante. En nariz predomina el
aroma a hierbas como el ajenjo y
recuerdo a los vinos de Jerez,

A IANDA con notas de pasas y madera.
L JANLUA

: i Es un vermut calido, con una
Y = RMU deliciosa combinacion muy bien
equilibrada entre el amargor y el
£EE, :wq & .
o Sl g A4 dulzor de la variedad Pedro

Ximénez. Con buena
persistencia, muestra un
posgusto ligeramente amargo
con notas de pasas y madera.

JEREI DE LA FRONTERA

Caracteristicas

Vermut La Janda es la dltima
novedad lanzada al mercado por
Bodegas Alvaro Domecg. Un
vermut tradicional de Jerez, ideal
para ser el protagonista de un
aperitivo, tapa o cocteleria.
Elaborado con base de vino
Oloroso, de potencia y
elegancia; y Pedro Ximénez,
dulce y fino; que se combinan
para dar lugar a este vermut que
transmite toda la esencia de
Jerez, una tierra que nos invita a
disfrutar cada momento.
Maridaje: marisco, frutos secos,
pinchos, pescado

Caodigo
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PRODUCTOS

GREGORIO DIEZ

CON LA HOSTELERIA DESDE 1925

CACAOLAT VIDRIO
GRUPO CACAOLAT

Formatos
20 cl. - 24 Uds. por caja
Caracteristicas

Cacaolat es una marca espafiola
de batido de leche y cacao, que
desde 2011 pertenece a la
empresa Damm. Esta
considerado el primer batido de
fabricacion industrial del mundo.
Cacaolat se comercializa en
botellas de vidrio retornable,
plastico y packs de tetra brick. El
sabor a chocolate es el producto
principal, aunque también hay
batidos de vainilla y fresa. La
marca es especialmente popular
en Catalufia, donde tiene su
principal area de distribucién.

Composicion

Bebida de leche y cacao.

' ORIGINAL Codigo

5150

93
41100 bE cacag ATIDO DE (AT
COCOR MILESHAKE
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

ASTURIANA BATI2 CHOCOLATE
CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos

200 ml. Cristal NR. - 12 Uds. por
caja

Caracteristicas

Central Lechera Asturiana te
ofrece una completa gama de
deliciosos batidos elaborados
con la mejor leche, vitaminas A,
Dy E y bajos en materia grasa.
La leche de siempre con el mas
intenso sabor de la fresa, la
vainilla o el chocolate.

Una combinacion deliciosa para
el desayuno o la merienda de los
mas pequefos.

Composicion

INGREDIENTES: Leche entera,
agua, azucar, leche en polvo
desnatada, cacao (1,5%),
estabilizantes (mono y
digliceridos de acidos grasos,
fosfato disddico), sal, aroma.
Color: Marrén Ligero

Sabor: Lacteo, Cacao

Olor: Lacteo, Chocolate

Textura: Liquida
Cédigo
5101
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ASTURIANA BATI2 VAINILLA
CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos

200 ml. Cristal NR. - 12 Uds. por
caja

Caracteristicas

Central Lechera Asturiana te
ofrece una completa gama de
deliciosos batidos elaborados
con la mejor leche, vitaminas A,
Dy E y bajos en materia grasa.
La leche de siempre con el mas
intenso sabor de la fresa, la
vainilla o el chocolate.

Una combinacion deliciosa para
el desayuno o la merienda de los
mas pequefos.

VAINILLA

Composicion

INGREDIENTES: Leche
desnatada, azucar,
estabilizantes (carragenato,
goma guar y fosfato disédico),
colorante (betacaroteno) y
aroma de vainilla

Color: Amarillo Ligero

Sabor: Lacteo, Vainilla

Olor: Lacteo, Vainilla

Textura: Liquida

Cadigo
5102
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

ON LA HOSTELERIA DESDE 1925

AZUCAR L OR STICK
MARCILLA

Formatos

Sobres 4 gr. - 900 Uds. por caja
Composicion

Azlcar

Cadigo

5224
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bRE(.OMO Du/

.I'-..|II I'EL III DESDE 19

NATREEN GRANULADO
MARCILLA

Formatos
0,6 gr. - 150 Uds. por caja

Caracteristicas
naFe e“ o
6digo
1 5226
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PRODUCTOS

bRE(.OMO Du/

I'-. I'EL III DESDE 19

CENTEAL LECHERA

\ AZUCAR ASTURIANA

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos

8 gr. - 500 Uds. por caja
Cadigo

5010

Ei
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(GREGORIO DIEZ

L ( ERIA DESDE 1925

g ‘!“‘) AZUCA RES ”
@Iﬂ' el

{CORTES BARTOLOME S.L.)

AZUCAR PIRAMIDAL
AZUCARES PRIETO

Formatos
7 gr. - 750 Uds. por caja
Caracteristicas

En Azlcares Prieto, envasamos
y personalizamos una amplia
gama de productos con la
maxima calidad, con diferentes
gramajes, formatos variados y
con atractivos disefios,
adaptandonos a sus
necesidades.

Composicion

Azucar blanco de méaxima
calidad presentado en un
atractivo y moderno formato.
Disponible en polipropileno
blanco o transparente

Cadigo
5220
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(GREGORIO DIEZ

ERIA DESDE 1925

‘!“‘) AZUCARES _

Q i OO

{CORTES BARTOLOME S.L.)

AZUCAR SOBRE
AZUCARES PRIETO

Formatos
5 gr. - 1000 Uds. por caja
Caracteristicas

En Azlcares Prieto, envasamos
y personalizamos una amplia
gama de productos con la
maxima calidad, con diferentes
i gramajes, formatos variados y
6‘ con atractivos disefios,
c adaptandonos a sus

e -
wa of necesidades.
f . Composicion
2Ucanes . -
Ly S Azucar blanco de maxima

calidad, envasado en sobres de
diferentes tamafios. Disponible
en sobre estrecho y alargado,
con un ancho de 36 mm. Y
diferentes largos dependiendo
del gramaje

Caddigo
5223: 5 gr.
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(GREGORIO DIEZ

( ERIA DESDE 1925

‘!“‘) AZUCARES _

Q) riolo

S BARTOLOME S.L.)

AZUCAR MORENO
AZUCARES PRIETO

Formatos
9 gr. - 500 Uds. por caja
Caracteristicas

Lo convierten en un producto
ideal para dar un toque crujiente
a los postres y cafés especiales.
Disponibles en polipropileno
blanco o transparente
OXO-BIODEGRADABLE con
abre facil.

Composicion

Azlcar moreno, 100 % integral
cuya intensidad de aroma y
sabor caracteristico lo convierten
en un producto ideal para dar un
toque crujiente a los postres y
cafés especiales. Disponibles en
polipropileno blanco o
transparente
OXO-BIODEGRADABLE con
abre facil.

Cadigo
5222
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: ‘!‘4‘) AZUCARES _
@_ riolo

{CORTES BARTOLOME S.L.)

EDULCORANTE
AZUCARES PRIETO

Formatos
0,8 gr. - 250 Uds. por caja
Composicion

Nuestro proceso de dosificacion
y mezcla totalmente
automatizada e informatizada,
garantiza la total fiabilidad de
nuestros edulcorantes.

Cadigo
5225
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

\ DESDE 1925

HORNIMANS TEA VERDE

HORNIMANS

Formatos
1,75 gr. - 100 Uds. por caja
Notas de Cata

Balsamico a la vez que
refrescante. Con caracter
mentolado y un amplio abanico
aromatico. Fresco, limpio,
sedoso y equilibrado. Muy largo
y equilibrado en el gusto final.
Un buen té para despertar los
sentidos.

Caracteristicas

Sabores de frutas y menta
tonificantes y revitalizantes para
despertar tus sentidos.

Té verde. Hornimans Tea Shop
“Té verde Puro”. Caja con 100
bolsitas de té, en sobres
individuales.

Peso neto: 175 g. Té verde
(100%).

Composicion

Té verde:

Un té delicado y sin fermentar
con una textura y un sabor
complejos y sutiles. Se debe
preparar con cuidado para

preservar sus cualidades Unicas.

Hierbabuena:
Una hierba de sabor fuerte con
una textura imponente que

aporta una nota de fuerza a esta

mezcla y crea un sabor fresco.

Lemongrass:
Una hierba que combina el sutil
sabor afrutado del limon con un

GREGORIO DIEZ
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ligero aroma especiado,
afladiendo asi una textura
caracteristica a esta mezcla.

Consejos de uso

Calienta el agua hasta que
hierva.

Pon una bolsita en la taza y
vierte | agua. Tapa la taza para
gue la mezcla libere su fragancia
y sabor.

Deja la bolsita en el agua de 2 a
3 minutos, o si lo prefieres, no la
saques.

Caodigo
5230
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(GREGORIO DIEZ

IA DESDE 1925

HORNIMANS TEA ROJO

HORNIMANS

Formatos
1,75 gr. - 100 Uds. por caja
Notas de Cata

Complejo e intenso, plagado de
sensaciones herbaceas y
especias con los recuerdos de la
ciruela. Fondo anisado y timido.
Fresco en un matiz frutal, con
estructura y potencia en el gusto.
Esta mezcla es perfecta para
tomar a partir del mediodia.

Caracteristicas

Una mezcla con sabores para
deleitar el paladar y jugar con los
sentidos.

Té con Anis aromatizado.
Hornimans Tea Shop “Té Rojo
con Anis y un toque de Ciruela”.
Caja con 100 bolsitas de
infusion, en sobres individuales.
Peso neto: 175 g. Té (88%),
hinojo, aroma de ciruela, anis
(1%).

Composicion

Té:

Es el té fermentado que
encontramos en la mayoria de
bolsitas de té. Tiene un sabor
bastante fuerte con un acabado
breve y seco y un aroma
embriagador.

Anis:

Es una planta de aroma
inconfundible con fuertes notas
ricas de regaliz que da sabor a
las gominolas negras. El anis
tiene un regusto dulce que se
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prolonga en el paladar.

Ciruela:

Una fruta suntuosa de gran
sabor repleta de una jugosa
textura madura y con un regusto
acido. Las notas dulces del anis
equilibran la cualidad acida de
esta fruta.

Consejos de uso

Calienta el agua hasta que
hierva.

Pon una bolsita en la taza y
vierte el agua. Tapa la taza para
gue la mezcla libere su fragancia
y sabor.

Deja la bolsita en el agua de 3 a
5 minutos, o si lo prefieres, no la
saques.

Caodigo
5231
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(GREGORIO DIEZ

ERIA DESDE 1925

HORNIMANS MANZANILLA

HORNIMANS

Formatos safqu?s.
1,1 gr. - 100 Uds. por caja Cédigo
Notas de Cata 5232

De color amatrillo ambar con

e toques brillantes. Con matices
. — aromaticos y un leve fondo floral.

L]
= Entra en boca suave y amable,
¥ @ MANZANILAT 4 su paso_denota} textura y cuerpo.
. e | S e A No contiene teina, por lo que es
ideal para tomar por la tarde y
por la noche.

Caracteristicas

Textura ligera y floral de flores
puras de manzanilla.
Manzanilla 100% Flor.
Hornimans Clasicas. Caja con
100 bolsitas de infusion, en
sobres individuales.

Peso neto: 110 g. Manzanilla
(100% Flor).

Composicion

Manzanilla 100% Flor

Con esta flor fragante y dulce se
suelen hacer infusiones con miel
o limén. Tiene una textura
astringente y ligera con un
delicado regusto.

Consejos de uso

Calienta el agua hasta que esté
a punto de hervir.

Pon una bolsita en la taza y
vierte el agua. Tapa la taza para
gue la mezcla libere su fragancia
y sabor.

Deja la bolsita en el agua de 3 a
5 minutos, o si lo prefieres, no la
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PRODUCTOS

PICKWICK TEA MASTER GINGER

HORNIMANS

Formatos
1,75 gr. - 100 Uds. por caja
Notas de Cata

Té verde aromatizado con
jengibre. El jengibre es una
planta muy hermosa y conocida
al rededor del mundo. Tiene
unas flores bellas y exadticas, sus
rizomas tienen un sabor es
fuerte y penetrante; todo en esta
planta es muy intenso.

Caracteristicas

Una mezcla picante de jengibre,
enriquecida con toques de hinojo
y anis y un toque de hierba de
limén para un sabor distintivo. El
jengibre proviene de diferentes
origenes. Este sabor esta
inspirado en el té indio Chai.

Composicion

Jengibre* (35 %), hierbaluisa,
citronela (20 %), hinojo (10 %),
aroma natural, achicoria, piel de
limén, anis (1 %).

Consejos de uso

Modo de empleo: 100°C, 2-3
minutos

Conservacion: 24 meses /
Conservar lugar fresco y seco

Cadigo
5248
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(GREGORIO DIEZ

( ERIA DESDE 1925

HORNIMANS TEA CLASICO
HORNIMANS

Formatos
1,75 gr. - 100 Uds. por caja
Notas de Cata

Esta infusion Hornimans es de
color ambar caoba de tonos
madera. Serio con matices
herbaceos sobre un fondo citrico
gue muestra un gusto amargo y
expresivo al final.

w e, BOPEOHAL

Caracteristicas

Hojas naturales de té clasico en
bolsitas.

Té. Hornimans “Té Classic”.
Caja con 100 bolsitas de
infusion, en sobres individuales.
Peso neto: 175 g. Té (100%).

Composicion

Té clasico. El sabor de siempre
con la calidad del mejor té.
Vegano, Sin Gluten y Sin
azlcares afadidos.

Consejos de uso

Servir con leche o limén para
acomodar el sabor a cada gusto

Cadigo
5233
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PICKWICK TEA MASTER FOREST FRUIT
HORNIMANS

Formatos
1,75 gr. - 100 Uds. por caja
Notas de Cata

Té negro aromatizado con
trocitos de frutos del bosque. Un
sabroso té, con notas afrutadas
y muy aromatico. Descubre una
mezcla silvestre y dulce.
Ademas de estar rica bien
calentita también puede tomarse
bien fria en dias calurosos. Es
una bebida energética, sanay
natural

Caracteristicas

Una mezcla encantadora de té
negro con una paleta calida de
frutas del bosque para un sutil
sabor afrutado. Originario de
Zimbabue, pero también de
Malawi e India.

Composicion

Té negro*, sabores naturales,
trozos de frutas del bosque (0,9
%: arandano, mora, frambuesa,
fresa)

Consejos de uso

Modo de empleo: 100°C, 2-3
minutos

Conservacion: 24 meses /
Conservar lugar fresco y seco

Caddigo
5249
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(GREGORIO DIEZ

ERIA DESDE 1925

HORNIMANS POLEO MENTA

HORNIMANS

Formatos
1,4 gr. - 100 Uds. por caja
Notas de Cata

Balsamico y refrescante en sus
recuerdos mentolados. Suave en
su entrada, potente a su paso.
Textura densa y refrescante. De
final persistente y atractivo
amargor. Esta combinacion de
mentas proporciona el sabor
perfecto para compartir y para
ayudarte con el ajetreo de la vida
diaria

Caracteristicas

Para quienes adoran la menta.
Una mezcla que junta sabores
dulces y fuertes.

Infusion de mentas. Hornimans
Clasicas. Caja con 100 bolsitas
de infusion, en sobres
individuales.

Peso neto: 140 g.

Composicion

Menta Piperita, Hierbabuena,
Poleo (2%).

Hierbabuena:

Una hierba de sabor fuerte con
un aroma penetrante y una
textura compleja. Es la base
tonificante de esta mezcla de
hierbas.

Menta piperita:

Para darle un punto de
contraste, la menta verde afiade
una cualidad de frescura a la
fragancia de esta infusién y una
sensacion refrescante al paladar.

GREGORIO DIEZ

Péagina 454

Consejos de uso

Calienta el agua hasta que
hierva.

Pon una bolsita en la taza y
vierte el agua. Tapa la taza para
gue la mezcla libere su fragancia
y sabor.

Deja la bolsita en el agua de 3 a
5 minutos, o si lo prefieres, no la
saques.

Caddigo
5234
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O DIEZ

\ DESDE 1925

PICKWICK TM ROOIBOS VAINILLA
HORNIMANS

Formatos
1,75 gr. - 100 Uds. por caja
Notas de Cata

Rooibos aromatizado con
vainilla.

La vainilla confiere al rooibos la
capacidad de convertirse en una
infusibn mucho mas completa.
La principal caracteristica de la
vainilla es su gran aroma y sabor
dulce, pero no es solo por eso

Do 0 l 505 que lo vamos a agregar a

nuestro rooibos, es también

VAN I |_ LE debido a sus grandes

propiedades que se alinean muy
- bien con las del rooibos.

Caracteristicas

Un rico rooibos rojo con un sutil
toque de vainilla calida para un
sabor suave y natural. Originario
de la costa oeste de Sudafrica.

Composicion

Rooibos, hojas de mora, sabores
naturales, vainilla parcialmente
extraida (1%)

Consejos de uso

Modo de empleo: 100°C, 2-3
minutos

Conservacion: 24 meses /
Conservar lugar fresco y seco

Caddigo
5241
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PRODUCTOS

PICKWICK TM ENGLISH BREAKFAST

HORNIMANS

Formatos
1,75 gr. - 100 Uds. por caja
Notas de Cata

El color del té negro puede variar
de a&mbar a rojo 0 marrén
oscuro, y sabor puede variar de
sazonado a dulce, dependiendo
de cuanto tiempo se oxido y de
cémo se aplico el calor. El té
negro suele ser mas astringente
y amargo que el té verde, pero si
se elabora correctamente debe
resultar suave y sabroso al
paladar.

Algunos rasgos que pueden
describir el sabor de las
diferentes variedades de té
negro son: malteado, ahumado,
enérgico, terroso, especiado, de
nuez, metélico, citrico, caramelo,
cuero, afrutado, dulce y miel.

Caracteristicas

Una mezcla perfectamente
equilibrada de ricas hojas de té
negro para un sabor
sorprendentemente fuerte.
Procedente de Kenia, pero
también de Malawi e India.

Composicion
Té negro (100%)
Consejos de uso

Modo de empleo: 100°C, 2-3
minutos

Conservacion: 24 meses /
Conservar lugar fresco y seco
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PRODUCTOS

(GREGORIO DIEZ

{ o O ERIA DESDE 1925

ASTURIANA CONFITURA MELOCOTON

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
20 gr. - 96 Uds. por caja
Caracteristicas

Producto de consistencia
espesa, preparado por coccion
de frutas trituradas a las que se

4 ' han incorporado azlcares y
ﬁ'[&ta'lea’/ ~aditivos
Ao \ B! Composicion

Conjilinst Exdhit | i , :

Y POT ol TR R et : melocoton (45%), azucar, jarabe
2 fonon? e B de glucosa-fructosa, espesante
(pectina), corrector de acidez
(acido citrico), antioxidante
(acido ascoérbico)Sabor:
caracteristicoOlor:
caracteristicoTextura:
consistente

Cadigo
5416
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{ o O ERIA DESDE 1925

ASTURIANA CONFITURA FRESA

CENTRAL LECHERA ASTURIANA

Formatos
20 gr. - 96 Uds. por caja
Caracteristicas

Producto de consistencia
espesa, preparado por coccion
de frutas trituradas a las que se
han incorporado azlcares y
aditivos

Composicion

fresa (45%), azlcar, jarabe de
glucosa-fructosa, espesante
(pectina), corrector de acidez
(acido citrico), antioxidante
(acido ascarbico).Olor:
caracteristicoTextura:consistente
Sabor: caracteristico, fresa

Cadigo
5418
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COLACAO

IDILIA FOODS, S. L.

5295
Formatos

Sobres 18 gr. - 50 Uds. por caja
Términos

Lepanto, 410-414
08025-Barcelona

Variedad
Preparado alimenticio al cacao
Elaboracion

- Azlcar, cacao desgrasado en
polvo, crema de cereal
kola-malteado (harina de trigo,
extracto de malta de cebada,
aroma natural: extracto de nuez
de cola), sales minerales (calcio
y fésforo), aromas, sal. Puede
contener leche.

Composicion

Descripcién de la racién
Racién de 100 GRM
Valor energético 1593 kJ
Valor energético 376 kcal
Grasas 2.4 g

De las cuales:

saturadas 1.5 g

Hidratos de carbono 78 g
De los cuales:

Azlcares 70 g

Fibra alimentaria 7.8 g
Proteinas 6.8 g

Sal0.14 g

Calcio 300 g

Hierro 15 g

Fosforo 245 g

Magnesio 125 g

Cadigo
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(JRH.OMO D][/

LER JESDE 19

MAHOU MARIANO TINTO DE VERANO
GRUPO MAHOU

Formatos

Barril de 30 I. - 1 Ud. por caja
Cadigo

0511
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Péagina 463



PRODUCTOS

uuc.omo DIEZ

'I:"' LA HO LERIA DESDI ]"";

YVINOS peE <@ > FA

GARCIA C:

LATA TINTO DE VERANO DON SIMON
BODEGAS ]. GARCIA CARRION

Formatos
Lata 1/3I. - 12 Uds. por caja
Notas de Cata

Su color es de intensidad media,
rojo brillante con reflejos
azulados. Desprende una
burbuja fina, bien integrada. La
nariz es fresca y afrutada, con
aromas vinicos sobre los que se
imponen los citricos y la canela.
En boca es refrescante, dulce y
equilibrado.

Caracteristicas

Bebida carbonatada elaborada
con vino tinto y un toque de
limoén.

Cadigo

2571
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BOUQUET

CUBO MAHONESA
URZANTE

Formatos
Cubo 3600 ml. - 1 Ud. por caja
Variedad

Mahonesa

Consejos de uso

Disfruta de un a mahonesa
tradicional y Gnica como la de
Urzante. Una combinacion
perfecta para tus frituras y platos
combinados. Salsas, cremas,
ensaladas, mariscos,
pescados... todos tus platos
ganaran en sabor con nuestras
salsas. Un sabor apetitoso que
gusta a toda la familia.

Cadigo
5542
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CUATRO
RAYAS

61 FRIZZANTE VERDEJO

BODEGAS CUATRO RAYAS

Formatos
3/4 1. - 6 Uds. por caja
Términos

Camino de la Fuentecilla, s/n, La
Seca (Valladolid)

Variedad

Vino Frizzante 61, elaborado con
uva de la variedad Verdejo por la
Bodega Cuatro Rayas, un
verdejo revoltoso que completa
la gama 61. Este Frizzante joven
esta elaborado 100% con uva de
la variedad Verdejo, se lleva a
cabo una fermentacioén parcial
del mosto.

Elaboracion

Cumpliendo la maxima de que
no hay dos sin tres Bodega
Cuatro Rayas repite éxito con
una elaboracién poco
convencional con uva 100%
Verdejo, ‘61’ Frizzante 5.5, un
verdejo revoltoso que completa
la gama '61 Sesenta y Uno’ con
su prestigioso ‘61’ Dorado y el
sorprendente ‘61’ Vermouth
Verdejo. La mayor bodega de la
DO Rueda se suma asi a las
elaboraciones de mosto
parcialmente fermentado tan
demandadas en el mercado;
hasta la fecha los frizzantes de
la bodega lasecana como El
Dolce Bianco si se consideran
vino al alcanzar los 8 grados de
alcohol.

Elaborado de forma natural con
uvas seleccionadas de la
variedad Verdejo por parada de
fermentacion en frio a 5. 5°. Este
frizzante joven lleva por nombre
‘61’, la primera marca de vino
gue embotell6 Bodega Cuatro
Rayas en |la década de los afios
cincuenta.

Grado alcohdlico
5.5%

Caddigo

3164

GREGORIO DIEZ
Péagina 468



PRODUCTOS

GRE(_OR[O DIEZ

L'I"l IOSTEL III;"J'\]‘H 1925

nlIII 1118
VINOS peE <S> FAMILIA
GARCIA CARRION

BOUQUET

gnsw

F1ZZY FRIZZANTE 5.5

BODEGAS ]. GARCIA CARRION

E copeo con aperitivos, frutos
ormatos secos 0 encurtidos.

3/41. - 6 Uds. por caja Grado alcohélico

Variedad 5 5% vol.
Elaborado con uvas Verdejo. Codigo
Elaboracion 3053

El vino blanco espumoso Fizzy
Frizzante es un vino del estilo
frizzante, un vino con carbénico
enddgeno. Es dulce y
espumoso, con una burbuja fina
que da equilibrio entre la acidez
y el dulce. Esté elaborado con
uva de la variedad verdejo y
parcialmente fermentado.

Su elaboracion se hace
mediante el método charmat, en
depositos cerrados e
isobarométricos el gas carboénico
producido por las levaduras se

d | vino, dand
VERDEJO (rqeu:u';g(r; Snv\llinnoo eggur%cc)gg.]o

{
= Su baja graduacion y su burbuja,
4 le da un efecto muy refrescante
= " y ligero, que en combinacion con
| = g el dulzor se obtiene este sabroso

FRIZZHNTE

Notas de Cata
5.5

Presenta un color pajizo
brillante. Su aroma es fresco con
notas afrutadas y ligeramente
anisadas. Una vez en el paladar,
tenemos un vino fresco y dulce.

Maridaje

El Vino Blanco Espumoso Fizzy
Frizzante Verdejo combina de

GREGORIO DIEZ
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12 FLAMENCOS FRIZZANTE

GREGORIO DIEZ

Denominacion de Origen
D. O. Rueda

Formatos

3/4 1. - 6 Uds. por caja
Términos

Ctra. Valladolid, km.24,5 Serrada
47231 Valladolid

Variedad
Verdejo 100%
Elaboracion

Mosto parcialmente fermentado
de uva Verdejo 100%. Vendimia
de noche a baja temperatura. En
la bodega la uva es macerada
en frio y posteriormente
prensada muy suave, con una
fermentacion a muy baja
temperatura para la perfecta
extraccion de aromas.

En Diez Siglos de Verdejo
llevamos afios cuidando de cada
una de nuestras vifas tal y como
lo hacian nuestros abuelos. De
esa manera conseguimos lo que
para nosotros es el mejor vino
verdejo del mundo (que vamos a
decir). Ponemos en cada una de
las botellas que salen de nuestra
bodega lo mejor de nosotros
mismos y encontramos en la
satisfaccion de quien disfruta de
nuestro vino verdejo el motivo
principal para continuar con
nuestro trabajo y mejorar cada
dia.

GREGORIO DIiEzZ
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Notas de Cata

Limpio, brillante, vivo. Color
amarillo pajizo con irisaciones
verdosas. El aroma anisado,
notas minerales y citricas que se
mezclan con tonos de manzana
verde y frutas tropicales (pifia,
maracuya...) dejando un final
meloso y de flores blancas. El
gusto es sabroso y fresco a la
vez que potente y dulce. Con
una buena acidez y una punta
de carbdnico que le hace
agradable y muy refrescante. Un
final muy largo y persistente que
se recuerda con el tiempo.

Maridaje
Aperitivos y postres
Grado alcohdlico
5.5% vol.

Cadigo

3550
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\ DESDE 1925

GALLETITAS LOTUS
LOTUS BAKERIES

Formatos
50 unidades - 6 Uds. por caja
Términos

Lotus Bakeries
Gentstraat 1
9971 Lembeke
Belgium

Tipo
Galletita artesanal
Caracteristicas

El formato Pocket de Biscoff
Lotus "Galleta Caramelizada" te
ayuda a llevarte tus galletas
favoritas a cualquier sitio con la
comodidad de que siempre
estaran frescas y crujientes
gracias a los packs de dos
unidades.

Lotus Biscoff es una galleta con
una textura sorprendentemente
crujiente y un sabor muy
caracteristico.

Su peculiar sabor a caramelo es
apreciado en todo el mundo.
Puedes disfrutarla como un
capricho en cualquier momento
del dia, con un café e incluso
como ingrediente de cocina.
Ingredientes: Harina de trigo,
azucar, aceites vegetales
(palma*, nabina), jarabe de
azucar moreno, levadura en
polvo (bicarbonato sédico),
harina de soja, sal, canela.

Cadigo
5227
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1
PATATAS FRITAS SANTAMARIA

LA SANTAMARIA

Formatos
1/2 kg. - 6 Uds. por caja
Términos

Poligono Industrial Valmor
Avenida de las Yeseras, 43
28343 Valdemoro, Madrid

Tipo

FARRICA OE PATATAS FRITRS 3

Patatas

Caracteristicas

Nuestra elaboracion siguiendo el
método tradicional se realiza en
sartén, previa seleccion en
origen de materias primas en
condiciones Optimas, con los
mejores aceites de oliva 'y
girasol. Para garantizar el
maximo sabor y la textura
crujiente e inigualable que nos
caracteriza.

Caodigo
7170
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PENELAS

ALUBIA BLANCA COCIDA
LEGUMBRES PENELAS

Formatos
3 kg. - 6 Uds. por caja
Términos

Poligono Industrial de Villarejo
de Orbigo (Parcelas 38-51,
24358)

Villarejo de Orbigo, Leon,
Espafa

Variedad

Legumbre cocida -Alubia blanca-
Caracteristicas

Recomendado para canal
HORECA. Disponible con
sistema abre f4cil.

El material de nuestros paquetes
de vinilo permite su reciclado en
el contenedor de pléasticos.
Nuestros productos provienen de
la tierra y debemos protegerla. 4
generaciones dedicadas a las
legumbres.

Son una gran fuente de
proteinas vegetales, hidratos de
carbono, minerales y vitaminas.
En concreto, son ricas en
vitamina B6, potasio, fésforo,
cobre, manganeso y acido félico.
Destacan sobre todo por su
contenido en hierro y fibra
soluble e insoluble

Cadigo
7050
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PENELAS

LENTEJAS COCIDAS
LEGUMBRES PENELAS

Formatos
3 kg. - 6 Uds. por caja
Términos

Poligono Industrial de Villarejo
de Orbigo (Parcelas 38-51,
24358)

Villarejo de Orbigo, Leon,
Espafa

Variedad
Legumbres cocidas -Lentejas-
Caracteristicas

Recomendado para canal
HORECA. Disponible con
sistema abre f4cil.

El material de nuestros paquetes
de vinilo permite su reciclado en
el contenedor de pléasticos.
Nuestros productos provienen de
la tierra y debemos protegerla. 4
generaciones dedicadas a las
legumbres.

Las lentejas destacan por su alto
valor energético al tiempo que
son un alimento rico en
proteinas. Asimismo, son fuente
de hidratos de carbono mientras
que el contenido en grasas es
casi inexistente, por lo que se
trata de un alimento idéneo para
quienes realizan una alta
actividad fisica, como los
deportistas.

Caodigo
7052
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PENELAS

GARBANZOS COCIDOS
LEGUMBRES PENELAS

Formatos
3 kg. - 6 Uds. por caja
Términos

Poligono Industrial de Villarejo
de Orbigo (Parcelas 38-51,
24358)

Villarejo de Orbigo, Leon,
Espafa

Variedad
Legumbres cocidas -Garbanzos-
Caracteristicas

Recomendado para canal
HORECA. Disponible con
sistema abre f4cil.

El material de nuestros paquetes
de vinilo permite su reciclado en
el contenedor de pléasticos.
Nuestros productos provienen de
la tierra y debemos protegerla. 4
generaciones dedicadas a las
legumbres.

Es una fuente de proteina
vegetal, disminuye el colesterol
malo, contienen las vitaminas
B1, B2, B9, C, Ey Ky minerales
como calcio, zinc, magnesio,
hierro, potasio y fésforo, los
cuales ayudan a mejorar las
defensas del organismo.

Cadigo
7051
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MIGAS BONITO OLYMPOS
CONSERVAS CUSUMANO

Formatos
900 gr. - 1 Ud. por caja
Términos

Pol. Ind. Lamiaran Aranburu,
parcela 1.B

48360 Mundaka (Bizkaia)
Espafa

Variedad

Bonito del norte en aceite de
girasol.

Caracteristicas

Las conservas de Bonito del
Norte fresco de costera se
elaboran a través de un proceso
cuidadoso y artesanal cuyo
objetivo es el de ofrecer a
nuestros clientes la mejor
calidad.

Migas de Bonito en Aceite de
Girasol OLYMPOS, 900 grs.
neto / 650 grs. escurrido.
Consumo preferente 6 anos.
Ingredientes: Bonito, aceite de
girasol y sal. Alérgeno: pescado.

Cadigo
7112

GREGORIO DIEZ

Péagina 479



PRODUCTOS

CON LA HO

(GREGORIO DIEZ

RIA DESDE 1925

-_>

usumano
=

TROCITOS ATUN OLYMPOS
CONSERVAS CUSUMANO

Formatos
1.750 gr. - 1 Ud. por caja
Términos

Pol. Ind. Lamiaran Aranburu,
parcela 1.B

i 48360 Mundaka (Bizkaia)
nul.uHE:{_:'-lhnsoL ¥ SAL- Espafia

L KoCHSALZ.
Variedad
Atln claro en aceite

o Caracteristicas

h'--‘: e T r

. ""'T'E'i",:.f';; mancae N LA TAPA g Trozos de bonito, bajo en grasas
= saturadas y fuente natural de

proteinas y omega 3.

Cadigo
7113

GREGORIO DIEZ

Péagina 480



PRODUCTOS

O DIEZ

\ DESDE 1925

BONITO EN ESCABECHE CUSUMANO
CONSERVAS CUSUMANO

Formatos
1.850 gr. - 1 Ud. por caja
Términos

Pol. Ind. Lamiaran Aranburu,
parcela 1.B

48360 Mundaka (Bizkaia)
Espafa

Variedad
Bonito del norte en escabeche

Caracteristicas

.'ia -
"Jlil':f," IBSNITD DEL
EGiRaseL ¥ saL

E_I.__NORTE :-:*_L_.__.__,,.f calldaaq, proveniente de bonito

Es un pescado de maxima

Eh i’"‘ — del Norte; blanco, suave al
- __f‘:ﬁf-eche e paladar.

T— Bonito del Norte capturado uno a
uno en el mar Cantabrico y
elaborado en FRESCO. Un
sabor auténtico y una textura
excepcional. Conserva
tradicional en tu mesa.
Al tratarse de una pesca
estacional que va de junio a
octubre, garantizamos que este
Bonito del Norte no ha sufrido
ningun proceso de congelacion
desde su captura hasta su
fabricacion, conservando asi
intactas todas sus cualidades
organolépticas de color, sabor y
textura.

Cadigo
7111
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LOMO BONITO FRESCO CUSUMANO
CONSERVAS CUSUMANO

Formatos
1.850 gr. - 1 Ud. por caja
Términos

Pol. Ind. Lamiaran Aranburu,
parcela 1.B

48360 Mundaka (Bizkaia)
Espafa

Variedad
Bonito del norte en aceite
Caracteristicas

Bonito del Norte capturado uno a

-'J_“.'-i-‘“c

uno en el mar Cantabrico y
_ Eh NORT elaborado en FRESCO. Un
ce; z sabor auténtico y una textura
te de Oliva excepcional. Conserva

Lo TN

tradicional en tu mesa.

Al tratarse de una pesca
estacional que va de junio a
octubre, garantizamos que este
Bonito del Norte no ha sufrido
ningun proceso de congelacion
desde su captura hasta su
fabricacion, conservando asi
intactas todas sus cualidades
organolépticas de color, sabor y
textura.

Cadigo
7110
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VENTRESCA ATUN CLARO
CONSERVAS CUSUMANO

Formatos

115 gr. - 12 Uds. por caja
Lata 650 gr. - 1 Ud. por caja

Términos

Pol. Ind. Lamiaran Aranburu,
parcela 1.B

48360 Mundaka (Bizkaia)
Espafa

Variedad
Ventresca de bonito
Caracteristicas

También denominado Atan
Blanco, el pescado de mayor
calidad, durante el verano, se
acerca en grandes grupos al
Cantébrico donde se captura en
la llamada “costera del bonito”.
De carne blanca, de la zona mas
jugosa.

Caodigo
7109: 115 gr.
7116: 650 gr.
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TARROS LOMO BONITO DEL NORTE
CONSERVAS CUSUMANO

Formatos
400 gr. - 6 Uds. por caja

_yr=" <%
AF s mm e EBCITE

— ey e Términos

mm il emate dhw i

Pol. Ind. Lamiaran Aranburu,
parcela 1.B

48360 Mundaka (Bizkaia)
Espafa

Variedad

Lomo de bonito del Norte fresco
de Costera en aceite de oliva

Caracteristicas

Bonito del Norte capturado uno a
uno en el mar Cantabrico y
elaborado en FRESCO. Un
sabor auténtico y una textura

ﬁff 5;:: n_'}cﬂfgﬁf_::m ¥ excepcional. Conserva

—— tradicional en tu mesa.
Fresco de Costera
Al tratarse de una pesca
estacional que va de junio a
octubre, garantizamos que este
Bonito del Norte no ha sufrido
ningun proceso de congelacion
desde su captura hasta su
fabricacion, conservando asi
intactas todas sus cualidades
organolépticas de color, sabor y
textura.

Cadigo
7114
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ATUN GIRASOL OLYMPOS
CONSERVAS CUSUMANO

Formatos
1.850 gr. - 1 Ud. por caja
Términos

Pol. Ind. Lamiaran Aranburu,

/’T‘EH CLa J?g parcela 1.B

- 48360 Mundaka (Bizkaia)
%Ympqq\ Esparia
- Variedad
= ~—y

. Atun en aceite de girasol

vt Aol e ol

r‘-",-.;_l:rr.". / | C()digO
7115
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CUBO ACEITUNAS MANZANILLA
ACEITUNAS OLIBHER

Formatos
Cubo 5 kg. - 1 Ud. por caja
Términos

Calle Atlas, 10 — Poligono
Industrial Arroyo de la
Encomienda - 47195 Arroyo de
la Encomienda (Valladolid)

Variedad
Aceitunas
Caracteristicas

Las aceitunas manzanillas son
una fuente natural de vitaminas
Ay C, necesarias para mantener
unos tejidos en perfectas
condiciones y lograr unas
defensas

Cadigo
7020
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CUBO ACEITUNAS VARIADAS

ACEITUNAS OLIBHER

Formatos
Cubo 5 kg. - 1 Ud. por caja
Términos

Calle Atlas, 10 — Poligono
Industrial Arroyo de la
Encomienda - 47195 Arroyo de
la Encomienda (Valladolid)

Variedad
Aceitunas
Caodigo
7019
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PANDERETA ANCHOA DOBLE 250 GR.
CASA SANTONA

Formatos

250 gr. - 25 Uds. por caja
Términos

Madrid / Sevilla

Variedad
Anchoa
Caracteristicas

Son una delicadeza culinaria que
consiste en anchoas desaladas,
desespinadas.

Presentan un sabor intenso y
ligero en sal, que las hace
ideales para ser utilizadas como
ingrediente en diversas
preparaciones culinarias, como
ensaladas, pizzas, pastas y
bocadillos.

Cadigo
7061
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PANDERETA ANCHOA DOBLE 500 GR.
CASA SANTONA

Formatos

500 gr. - 50 Uds. por caja
Términos
Madrid/Sevilla

Variedad
Anchoa
Caracteristicas

Son una delicadeza culinaria que
consiste en anchoas desaladas,
desespinadas.

Presentan un sabor intenso y
ligero en sal, que las hace
ideales para ser utilizadas como
ingrediente en diversas
preparaciones culinarias, como
ensaladas, pizzas, pastas y
bocadillos.

Cadigo
7060
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PANDERETA ANCHOA EXTRA 250 GR.
CASA SANTONA

Formatos

250 gr. - 32 Uds. por caja
Términos
Madrid/Sevilla

Variedad
Anchoa
Caracteristicas

Son una delicadeza culinaria que
consiste en anchoas desaladas,
desespinadas.

Presentan un sabor intenso y
ligero en sal, que las hace
ideales para ser utilizadas como
ingrediente en diversas
preparaciones culinarias, como
ensaladas, pizzas, pastas y
bocadillos.

Cadigo
7063
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PANDERETA ANCHOA EXTRA 500 GR.
CASA SANTONA

Formatos

500 gr. - 65 Uds. por caja
Términos
Madrid/Sevilla

Variedad
— S Anchoa
Caracteristicas

Son una delicadeza culinaria que
consiste en anchoas desaladas,
desespinadas.

Presentan un sabor intenso y
ligero en sal, que las hace
ideales para ser utilizadas como
ingrediente en diversas
preparaciones culinarias, como
ensaladas, pizzas, pastas y
bocadillos.

Cadigo
7062
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PANDERETA GILDA ANCHOA

CASA SANTONA

Formatos

600 gr. - 25 Uds. por caja
Términos

Madrid/Sevilla

Variedad

Anchoa, aceituna y guindilla.
Caracteristicas

Gilda Extra de Anchoa de Casa
Santofia, el pincho clasico con
anchoa del Cantabrico, aceituna
y guindilla, listo para disfrutar.

Cédigo
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PANDERETA GILDA ALCACHOFA
CASA SANTONA

Formatos
700 gr. - 15 Uds. por caja

Términos
Madrid/Sevilla
{-'“" o Variedad
CaRLBANTERA K Alcachofa
PINCHO ’-ﬁﬂ s g
BRASEADO == “55 Caracteristicas

Es una obra maestra culinaria
gue combina la frescura del mar
con la calidez de la brasa. Cada
ingrediente, desde la anchoa
hasta la alcachofa braseada, las
aceitunas y el pimiento, se
entrelazan en una danza de
sabores y texturas que te
transportaran a un auténtico
paraiso gastronémico.
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PANDERETA GILDA SARDINA
CASA SANTONA

Formatos

700 gr. - 20 Uds. por caja
Términos
Madrid/Sevilla
Variedad

Sardinas
Caracteristicas

Gilda Extra de Anchoa de Casa
Santofia con sardinas.

Cadigo
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PATA PULPO
CASA SANTONA

Formatos

240 gr. - 1 Ud. por caja
Términos
Madrid/Sevilla
Variedad

Pulpo
Caracteristicas

Pulpo cocido en su propio jugo,
de una pata, listo para disfrutar
con el auténtico sabor del mar.

Cadigo
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PANDERETA GILDA PULPO
CASA SANTONA

Formatos

700 gr. - 1 Ud. por caja
Términos
Madrid/Sevilla

Variedad
Pulpo
Caracteristicas

La Gilda de pulpo extra Casa
Santofia es un producto de alta
calidad elaborado con los
mejores ingredientes y con un
sabor auténtico de la cocina
espafiola. Esta deliciosa Gilda
esta hecha con pulpo cocido,
guindilla y aceituna. La
combinacion de estos
ingredientes le da a esta tapa un
sabor Unico e inigualable.

El pulpo utilizado en la
elaboracion de la Gilda es
capturado en aguas del Atlantico
y procesado de manera
cuidadosa para asegurar su
frescura y sabor. La guindilla
utilizada en la Gilda es de la
méaxima calidad, seleccionados a
mano para garantizar su frescura
y sabor.

Cadigo
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LATA ANCHOAS EN MANTEQUILLA
CASA SANTONA

Formatos

120 gr. - 1 Ud. por caja
Términos

Madrid / Sevilla

Variedad

Anchoas en mantequilla
CASA SANTDNA (

— Caracteristicas

Las anchoas del Cantabrico en
mantequilla de Casa Santofa
son una auténtica joya
gastronémica que eleva el
concepto de conserva a otro
nivel. Elaboradas a partir de
anchoa seleccionada en
temporada 6ptima y trabajadas
artesanalmente, ofrecen una
textura sedosa y un equilibrio
perfecto entre intensidad y
suavidad.

La mantequilla aporta una
untuosidad elegante que
transforma cada bocado en una
experiencia unica.

Un producto pensado para los
verdaderos amantes del sabor,
donde tradicion y sofisticacion se
encuentran.

Ideal para momentos
especiales... o para convertir
cualquier momento en algo
extraordinario.

ANCHOAS DEL CANTABRICO
EN MANTEQUILLA

Caddigo
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LATA ANCHOAS 00
CASA SANTONA

Formatos

85 gr. - 1 Ud. por caja
Términos
Madrid/Sevilla

Variedad
Anchoas
Caracteristicas

Las anchoas del Cantéabrico 00
son las més grandes de la gama
de Casa Santofia. El grosor y
tamafio de sus lomos nos
permite apreciar mejor su
caracteristico sabor.

Toda la elaboracion de las
anchoas de Casa Santofia, se
realiza por métodos
completamente tradicionales y
artesanales, dedicando a cada
lomo de anchoa el tiempo
necesario para, por un lado,
bajar la concentracion de sal, y
por otro, eliminar todas las
espinas y conseguir en definitiva,
los mejores aromas de la pesca.
Las anchoas terminadas se
envasan para su conservacion
en aceite neutro (girasol) y si se
quiere al final se puede servir
con unas gotas de un aceite de
oliva adecuado. Las anchoas 00
son de la maxima calidad.
Descubre sus matices, su
textura firme y flexible. Un lomo
grande y selecto elaborado a
mano por nuestros expertos
artesanos.
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